AEG

INOPLQ

aeg.com/register

NBR6P511SB

NBR6P531SB

NBR6P531SB

OR6PB51WSB

TR6PB511SB

TR6PB52XSB

TR6PB531SB

TR6PB531SB

=« TR6PB531SB V7PBR521SB




BG PbkoBoacTtBo 3a ynotpeba | PypHa Ha napa
EL Odnyieg Xpriang | Poupvog atpou

HU Hasznalati utmutaté | G6z616s siité

RO Manual de utilizare | Cuptor cu abur

MOHTAX / EFKATAZTAZH / UZEMBE HELYEZES /
INSTALAREA

° v T b www.youtube.com/electrolux min. 1500 —= —
ou u e www.youtube.com/aeg w

How to install your AEG/Electrolux S —— ‘n‘
Oven with Hob - Built Under installation '

www.youtube.com/electrolux
e www.youtube.com/aeg

U] R

\-

@ YouTub

‘ How to install your AEG/Electrolux

Oven - Column installation

2 BbIIFAPCKHA

22

58



1. MHCTPYKLMN 3A BE3OINACHOCT.......... 3

2. HCTPYKUW 3A BE3OIMACHOCT............ 5
3. OMUCAHUE HA MPOOYKTA..............c.e. 8
4. MPEOV MBbPBA YMNOTPEBA..................... 9
5. EXXEOHEBHA YIMOTPEBA..................... 9
6. MONME3HN CBbBETW..........oceeviee 15

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

7. TPVXA N NMOYNCTBAHE....................... 16
8. OTCTPAHABAHE HA HEM3INPABHOCTW

10. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[A... 21

1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

Mpeaon MOHTMpPAHETO U yno-
Tpebarta Ha ypefa npoyeTeTe
BHUMATESTHO NpeaoCTaBeHn-
Te MHCTpyKuun. MNponssoau-
TENAT He HOCU OTTOBOPHOCT
3a HapaHsiBaHUS uUnu nospe-
AW, pesynTtaT OT HenpaBureH
MOHTax unu ynotpeba. BuHa-
M OPBXTE MHCTPYKUUUTE Ha
6e30nacHoO 1 JOCTBLMNHO Msi-
CTO 3a crnpaska B bbaeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua
M Xopa B HepaBHOCTOMHO
nonoxeHume

» Toaun ypeg moxe ga 6bae
n3nonssaH oT Aeua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1
OT Nuua ¢ HamareHn usu-
YeCKu, CETUBHU N YMCTBEHMU
Bb3MOXHOCTM UNK OT Nnua
©e3 onuT 1 No3HaHus, camo
ako Te ca nopg HabnogeHue
nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU
OTHOCHO 6e3onacHaTa yno-
Tpeba Ha ypeaa n pasdu-
paT Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

Heua nog 8-rogniHa Bb3-
pacT 1 xopa C TEXKN Unu
KOMMMEKCHN YBpeXaaHus
TpsbBa ga ce obpxaTt ga-
neY oT ypeaa, OCBEH ako
He ca nog NOCTOSHHO Ha-
ontogeHue.

[euaTa Tpsa6ea ga 6bvaar
nog Hag3op, 3a ga ce ra-
paHTUpa, Ye He CU UrpasT C
ypeaa n MoObUIHM ycTpomn-
CTBa C NPUSIOXKEHNETO.
[pbXTe BCUYKM ONAKOBKU
aaned ot geua un rm ms-
XBbprieTe KakTo CbOTBeT-
cTBa.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YpeobT n Herosute fo-
CTBbMHW YacTun ce Harope-
LABaT No BpemMme Ha yno-
Tpeba. dpbxTe geyata u
AOMaLlHUTe nodnmuym Ha
pa3cTodHMe No Bpeme Ha
ynotpeba v npu oxnaxaa
He.
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AKTMBMpanTe YyCTPOMUCTBOTO
3a BesonacHocCT 3a geua,
aKko e HannyHo TakoBa.
HeuaTa He TpsibBa ga no-
yucTeaT uUnu nogabpXxart
ypeaa 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Toau ypen e npegHasHa4veH
caMo 3a roTBeHe.

« To3n ypeq e npeaHasHayeH
3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fa ce us-
nonsea B oomcu, ctam B
XOTenNu, ctam 3a rocTu Cbe
3aKycCKa, KbLLW 3a rocTu n3s-
BbH rpaga un gpyru nogob-
HW MecTa 3a HacTaHsABaHe,
KbAEeTO NogobeH Tun na-
nonssaHe He HaJByLLaBa
CpeaHOTO HMBO Ha JomMa-
lWHa ynoTtpeba.

* He nsnonseante ypena,
npeaun ga ro nHctanupare
BbB BrpageHaTta KOHCTPYK-
Lms.

* [Npeamn n3pbpLUBAHETO Ha
KakBaToO W [a € noaapbxka,
N3Kn4veTe ypena oT enek-
TpO3axpaHBaHETO.

* AKO 3axpaHBawuAT kaben
€ noespeaeH, Ton Tpsabea ga
ce CMeHu OT nNpou3BoaunTe-
nsi, OT HEroB OTOpPM3npaH
CepBU3EH LEeHTBbP Unu ot
nvua ¢ nogobHa keanugu-
Kaums, 3a aa ce usberHe
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OMacHOCT OT eSleKTPUYECKH
yAaap.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YBepeTe ce, Ye ypeanT €
N3KNIYeEH, Npean aa cme-
HUTE NamnaTta, 3a Aa us-
GerHeTe eBeHTyaneH TOKOB
yAaap.
MPEAYNPEXOEHNE:
YpeobT 1 Herosute Oo-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LABaT No BPpeEME Ha yno-
Tpeba. Tpsabea ga ce BHU-
MaBa [a He ce gokocsat
HarpeBaTeNHUTE eNemMeHTH
NN NOBBbPXHOCTTA HA Bb-
TPELIHOCTTa Ha ypeaa.
BuHaru nanonssante pbka-
BUUK 3a (pypHa npu n3ea-
XOaHe unu nocTtaBsiHe Ha
akcecoapu unu cbaoBe 3a
neveHe.

Manon3sanTte camo ceHso-
pa 3a xpaHa (TepmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.
3a fga ceanuTte HocauuTe
Ha padTa, MbpBO U3ObP-
nanTe npegHaTta 4YacT Ha
HOocauuTe, a crneg ToBa u
3a4Hu1S Kpan Ha HocauuTe
OT CTpaHu4yHUTE CTeHu. o-
cTaBeTe HocaduTe Ha pad-
Ta B obpaTHa nocnegosa-
TeNHOCT.

He nouyncTteanTe ypena c
napoyncTavka.

He n3anonaearite rpybu,
abpasunBHK, NOYMCTBALLN



npenapaTn Unn ocTpu, Me-
TanHW CTbpranky 3a noyu-
CTBaHe Ha CTbKIOTO Ha
BpaTaTa, 3all0To Te MoraT
Aa HagpackaT NoBBbPXHOCT-
Ta 1 ToBa Aa aosene 1o
cyynBaHe Ha CTbKMOTO.

* [pean NUPONUTUYHO NoYK-

CTBaHe n3BageTe BCUYKM

akcecoapv U NpekoMepHU
HaTpynBaHus/pa3nMBaHus
OT BbTPELUHOCTTA Ha ype-

aa.

2. HCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

2.1 Installation

/N BHUMAHME!

Camo kBanuunLumpaHo nuue Moxe Aa 1s-
BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He MoHTMpaWTe n He usnonseanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yHy Ha Hawms
yebcanT.

BuHarn BHMmaBanTe, Korato MectuTte
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. Vsnonseawte
npeanasHy pbkaBuLy U 3aTBOPEHU
00yBKM.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpwxkara.
MoHTupanTe ypena Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHWS.

Tpsbsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pa3cTosiHue 40 ApYrv ypeau u
yCTpONCTBA.

lMpean oa MoHTUpaTe ypeaa, ce yBepeTe,
Ye e N3paBHEH N Ye BpaTaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

YpenbT e ob6opyaBaH ¢ enekrpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea Aa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap unv TokoB yaap.

Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBaT OT kBanuduumpaH
€N1eKTPOTEXHUK.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTte ot
TabenkaTa c JaHHW ca CbBMECTUMM C
eNneKTpUYecKUTe AaHHU Ha 3axpaHBallaTa
mpexa.

YpenwT Tpabea aa ce 3asemu. BuHaru
13non3BanTe NpaBUIHO UHCTaNMpaHx,
YCTOMYMB Ha yAapwu KOHTaKT.

He n3nonasante pasknoHuTenu nnm
afanTtepu C MHOro BXOLOBE.

V36sreanTe HaHacsAHETO Ha noepeaa no
wencena u kabena. Ako e Heobxoamma
noamsiHa, Ta TpsabBa ga 6bae n3BbpLUEHA
OT Hall OTOpM3MpPaH CePBU3EH LIEHTBP.
He ponyckawnTe 3axpaHBaiwute kabenu ga
ponuvpart unu aa ca B 6nm3ocT o
BpaTMykaTa Ha ypega unm
NPOCTPAHCTBOTO NOA HEero, 0Co6eHo
KOraTo e BKIIYEH Unu Bpatuykarta e
ropeLya.

3awmTaTa OT enekTpmyeckn yaap Ha
TOKOBOZELUM 1 M30nMpaHu Yactu Tpsibea
[a ce 3aKpenu CUrypHo 1 ga He ce ceans
6€e3 NHCTPYMEHTMW.

BkntoyeTe 3axpaHBalLmsa Lencen KbM
KOHTaKTa camo B Kpas Ha MHcTanayusTa.
OcurypeTe A4OCTbIN 40 KOHTaKTa cnep,
MHCTanauuara.

Ako wencensbT e xnabas, He ro
BKIIOYBaWTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBalyarta
Mpexa.

He un3kniouBarite ypeaa, kato agbpnare ot
3axpaHBaLyus kaben. BuHarun
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
ManonsBarite camo nogxoasawm
YCTPOWCTBA 3a u3onauus: npeanasHu
npekbCcBaYn Ha Mpexara, npegnasuTenu
(NnpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsbBa
[4a ce n3BagsT oT AbpxKada),
M3KITIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

EnektpnyeckaTa nicranauymsa tpsbea ga
1Mma M30nmnpaLLo yCTporCcTBO, KOETO
M3KMoYBa ypeaa oT MpexaTta Ha BCUYKU
NOJIOCK, C LUMPUHA HA KOHTAKTHUS OTBOP
NnoHe 3 Mm.

3aTBopeTe M3Usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav fa CBbpXKeTe 3axpaHBalLmsa kaben
KbM KOHTaKTa.
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+ Tosu ypea ce Ooctaes ¢
eneKkTpo3axpaHBaLLy Liencen u kabern.

TunoBe kabenu, NoAXoAALM 32 UHCTaNaUusa
unu nogmsHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabenkata ¢ OCHOBHM AaHHWU. Mo-
XKeTe fa HanpaeuTe crpaBka v B TabnuuaTa:

061wwa mowHocT (W) CeueHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemunTenHuaT kaben (3eneH/xxenT kaben)
TpsibBa aa 6bae ¢ 2 cM No-gbibr OT kads-
BUsi )a30B 1 CUHWA HyneB kaben .

2.3 Usnon3BaHe

/N BHUMAHME!

Puck ot HapaHABaHe, n3rapdaHunsa, TOKOB
yAap unun ekcnnosus.

* He npomeHAanTe TEXHMYECKUTE
cneumdukaumm Ha ypeaa.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

* He ocraBsiiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  W3skniouBariTe ypeaa crnen BCSKO
n3nonssaHe.

+ bBbaete BHMMaTenHu, korato oTBapste
BpaTaTa Ha ypeda no Bpeme Ha
ekcnnoaTauus, Tbii KaTo MOXe Aa ce
oTAenu ropeLy Bb3ayx 1 3anannuMm cmecu
OT anKOXOMHWN CbCTaBKM.

* He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo e B KOHTakKT C BOAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonsealite ypega kato pabotHa
MOBBPXHOCT UM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

* [IpbXTe NCKPU 1 OTKPUT NnaMbKk ganey ot
ypena, Korato BpaTtarta € OTBOpeHa.

* W3nonsBainTte camo ofobpeHn CTbKINEHN
CbAoBe U DypKaHu 3a KOHCEpBUPAHe.

* He noctassaiTe 3ananyuMmu NpoaykTu
©6nu3o go ypega.

» He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

6 BbJIFTAPCKUA

/\ BHUMAHME!
Puck oT noBpega Ha ypega.

* 3a pa ce usberHat nospeau u
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He nocTaesyiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
npeameT AUPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
dypHara.

— He nocTaesnTe anymmHmeBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha hypHaTa.

— He nocTaBsnTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He ocTaBsliTe BNaXHW CbaoBe 1
XpaHa B ypeaa crnef rotBeHe.

— ObaeTe BHMMAaTESHK, KOraTo cBansate
UM MOHTMpATE akcecoapu.

« OO6e3uBeTABaAHETO Ha emalina unm Ha
HepbXaaemata CTOMaHa He Bnusie Bbpxy
NpoV3BOAUTENHOCTTA Ha ypeaa.

* Wanonssaite abn6oka TaBa 3a
CMpONMpaHn KekcoBe, Thil KaTo
Nno4oBUTE COKOBE MOraT a OCTaBsT
TpanHu neTHa.

* BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTMyka
Ha ypepaa.

* AKo ypeabT e MOHTMPaH 3aa mebeneH
naHen, He 3aTBapsifiTe NaHena no Bpeme
Ha ynotpeba nnu JokaTo ypeabT He ce
oxnagm HambHo, 3a Aa npeJoTBpaTuTe
nospeau BCNeAcTBME Ha TOMNMHA U
Bnara.

« OTHocHO namnara(MTe) B NpoaykTa un
pe3epBHUTE Namnu, NpofAaBaHu OTAEMHO:
Tean namnu ca NnpegHasHayYeHn aa
M3ObpXKaT Ha eKCTPEMHU OU3NYECKM
YCNoBUS B JOMAKUHCKUTE ypeau, KaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ca npegHasHa4veHu Aa curHanuaupat
MHopMaLUs 3a eKCnnoaTauroHHOTO
CbCTOSAHME Ha ypeaa. Te He ca
npefHasHavyeHn 3a usnonssaHe no apyr
Ha4MH N He ca NOAXOAsILLM 32 OCBETABaHE
Ha NomeLLeHUs B AOMa.

*  To3n NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* W3nonaBaiite camo namnum cbeC ChbLinTe
TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKN.

+ 3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3MPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3non3BaiiTe camo opurmHanHn pe3epBHu
YyacTu.



2.4 I'puka u noyncTBaHe

/N BHUMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap 1nm
noBpeaa Ha ypega.

«  WsknoueTe ypena v nssagete wencena
OT KOHTaKTa npeav nNpoBexaaHeTo Ha
nogapbxKKa.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT € M3CTuHan
HambIHO, 3a Aa usberHeTe cyynesaHe Ha
CTBKMNOTO. AKO CTbKNEHUTE NaHenn Ha
BpaTaTa ca NoBpeAEeHM, CE CBBPXETE C
0TOPM3NPaHNs CepBu3 3a TAxXHaTa
nogmsiHa.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHW, korato
OTCTpaHsiBaTe BpaTarta OT ypeaa, T €
Texka.

+ TMouncTeTe 1 noacyLueTe ypeaa, Heropata
BBTPELUHOCT M akcecoapuTe cnep Bcsika
ynotpeba, 3a Aa npegoTepatuTe
KOHAEH3aums Ha napa, Koposus 1
BMoOLLABaHEe Ha XapakTEPUCTUKUTE Ha
MOBBPXHOCTTA.

» [lpoBepsBaniTe NpoayKTa peAoBHO 3a
npusHaum Ha BrowlasaHe Ha
XapakTepPUCTUKMTE MY, KOUTO MoraT Aa ro
HanpaBAT HENOAXOASLL, 32 KOHTaKT C
XpaHa — Hanpumep NykHaTUHWU, MEXYPMU,
nioLLeHe, cBMBaHe, NenkaBoCT, KOPO3ns
Unu opyrv BUOVMM NPOMEHU B TEKCTypaTa
N BbHWHKUA BUa. Cneasarite
WHCTPYKLUMUTE 3a NOYUCTBAHE U rpuxa, 3a
Aa npegoTepaTuTe BrollaBaHe Ha
XapakTepPUCTUKUTE Ha NpoayKTa.

+ 3a nouucreBaHe Ha ypeaa n akcecoapuTe
nsnonaeaiTte MMKpoubbpHa Kbpna,
Tonna Boda W HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasavte abpasvnBHM NPOAYKTH,
Kbpnu, pasTBOpUTENN, OCTPU UMK
MeTanHu npegmeTy.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUUTE 3a
6e30MacHOCT, MOCOYEHN HA OMaKkoBKaTa,
KoraTo u3nonssare cnpen 3a ypHa.

I'pronvmmmo noyncTBaHe

 TpoyeTeTe BCUYKM UHCTPYKLMN OTHOCHO
NMUPONUTUYHOTO NOYMUCTBaHE

» Tpeav nsebpLuBaHe Ha NUPONUTUYHO
rMoYMcTBaHe 1 NbpBOHaYanHo
noarpsiBaHe, n3BageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pa3nuBu / oTnaraHus ot MasHuHa.

— BCSIKaKBMW MOABWXHU NpeaMeTU
(BKNOUNTENHO padpToBE, CTPAHNYHMN
pencu v ap., NpegocTaBeHu ¢ ypeaa),

0COoBEHO BCUYKM He3anensaLum
TeHKepu, TUraHu, Tasu, Npudopu n
ap.

* [pbXTe geuarta Ha pas3CcTosiHMe npes
nepvoga Ha nNnMpPoNUTUYHOTO NOYNCTBAHE,
T KaTo ypeabT CTaBa MHOrO ropeLy u
n3nycka ropeLy Bb3ayx OT NpegHuTe
oTBOPM.

¢ [MPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE
ocBoboxaaBa AvM OT ocTaTblUu cneg
roTBEHe 1 MaTepuanu OT KOHCTPYKUuATA.
OcurypeTte gobpa BeHTUnaums no speme
1 cnej MbpBOHAYanHoOTO noAarpsisaHe u
NMUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE.

* He pasnuBaiTe n He HanuBawTe BOAA
BbPXYy BpaTuykaTa Ha pypHaTa no speme
Ha 1 cnep NMPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE, 3a
na n3berHeTte noepena Ha CTbKIeHUTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHu oT PypHU C
nuponuaa/octaTbyn OT XpaHa, He ca
BPEAHW 3a Xopa, B TOBA YMCIO Marku
Jeua, unm xopa cbe 3abonsiBaHus.

* [laseTe mankuTe goMalLHu NoduMLM
[anedye OT ypeaa no Bpeme 1 cneg
NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE U NpU
NMbpBOHAYaNHOTO NoArpseaHe. Mankute
OOMaLLUHW NoBumumM (0COBEeHO NTULKM U
Bfievyrn) morat Aa 6baaT CUnHo
YYBCTBUTENHM KbM TEMMEpPaTypHA
NPOMEHU 1 OTAENSIHN N3NAPEHUSI.

* HesanensawmTe NOBLPXHOCTU Ha
TEeHOXKepu, TUraHu, Tasu u npubopmn morat
na 6baaTt noBpedeHu oT NUPONUTUYHOTO
noyncTBaHe Npu BMCOKa Temnepartypa u
[a oTaensaT BpeaHu napu B Marnku
KonmyecTtBa.

FoTBeHe Ha napa

» OTpgeneHaTa napa Moxe Aa Npu4nHn
n3rapsiHus:
— He oTBapsanTe BpaTtaTa Ha ypeaa no
BPEMe Ha roTBeHe C napa.
— OrtBOpeTe BHMMATENHO BpaTtarta Ha
ypena criefi roTBeHe Ha napa.

2.5 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHME!
Pwvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLiaBaHe.

» CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BAcTu 3a
MHGOpMaLUs KaK Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  W3sknoueTe ypena oT enekTpuyeckaTa
Mpexa, Crnef, KOeTo oTpexeTe u
N3XBBbPIETe enekTpuyeckms kaben.
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3. ONMIUCAHUE HA NPOAYKTA
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KoHTponeH naHen
Konuye 3a dyHKuMnTE 32 roTBEHE
EkpaH
Konye 3a ynpasneHue
Pesepsoap 3a Boga
HarpsBsaly enemeHT
"He3no 3a BKkMYBaHe Ha TepMocoHAaTa
OcBeTneHne
BexTtunartop
Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Tpbba 3a oTTM4aHe
BeHTnn 3a nstoysaHe Ha Bogata
Mo3nums Ha ckapa
M3xopn 3a napa
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3.2 KoHTponeH naHen

WHaukaTopm Ha ekpaHa

YpeabT e 3aKnioYeH.

MogmeHto: MNMomoLy, Npu roTBeHe.

N X | BB

MoameHio: MouncteaHe.

MoameHto: HacTporiku

Bbp3o 3arpsiBaHe e akTBMpPaH.

KoHTelHep®T 3a Bofa e npaseH. Ha-
MmbrHETe pe3epBoapa.

Pe3epBoapbT 3a Boga e HanonosuHa
NblieH.

PesepsoapbT 3a Boaa € MbrieH.
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[[0TBEHETO Ha Napa e akTUBUPaHo.

TepmocoHAa e akTMBUpaH.

Tanmep e akTuBMpaH.
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Bpewme 3a rotBeHe e akTuBMpaH.

Yac Ha 3abaBeH cTapT e akTuBUpaH.

Bposiy e akTuBMpaH.

DINCINC

Wi-Fi e aktuBupaH.

VD)

[Ju1CcTaHUMOHHO ynpaBrieHue e aKTUBM-
paH.

@ HaTtucHeTte , 3a fa 3apagete yHk-
uunTe Ha Tanmepa.

JleHTa 3a xoa Ha roTBeHe — Bu3yar-
HO NoKasBa Kora ypeabT oCTura 3a-

—— [afeHata Temnepartypa unu kora

BpPEMETO 3a roTtBeHe CBbpLUBa.

1 HaTtucHeTe v 3agpbxTe , 3a Aa 3ada-
> nete yHkumsATa: Bbpso sarpasaHe

-O- HatucHeTte , 3a Aa BknoUUTE U U3KMIO-
4nTe namnuykarta Ha ypeaa.

/} HaTtucHeTe 3a HacTpoiika Ha Temne-
paTypaTa Ha xpaHaTa: TepmocoHaa

HaTtucHete , 3a ga notBbpauTe M360-
OK pacu

8 DBDBIIFTAPCKU

3a ga BknounTe ypena:

1.

2,

3.

HaTtucHete konyetara. KonyetaTa
n3nu3at (camo 3a u3bpaHu Mogenm).

3aBbpTeTe Koya 3a pyHKUUK
HarpsiBaHe, 3a ga n3bepete yHkumaTa.

3aBbpTeTE KOHTPOMNHMSA KIoY, 3a Aa
perynupaTe HacTpOWKuUTe.

3a fJa u3knounTe ypeaa: 3asbpTeTe KonyeTo
€ hyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe Ha U3KnoyeHa
noauyms 0.



4. NMPEON NBPBA YINOTPEBA

4.1 HacTtporBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnep mbpBOTO CBbP3BaHe KbM eneKkTpuye-

ckaTa Mpexa, u3dvakaiite JoKkaTo Ha ekpaHa

ce nokaxe: "00:00" nnn "12:00" (B 3aBMCU-

MOCT OT Mozena).

1. 3aBbpTeTe KON4YeTo 3a ynpasneHue, 3a
fa 3apapeTe BpemeTo.

2. Hamuchere OK,

4.2 NbpBOHaYarnHo nogrpsiBaHe u
no4vyuncrtBaHe

1. lpeaBapuTenHo 3arperTe npasHusa ypeg,
3a la NpeMaxHeTe BCAKaKBM MUPU3MU.
MposeTpeTe cTasTa.

2. 3BageTe BCUYKM akcecoapu U Hocauute
Ha padTa.

3. 3apanTe Bcska OyHKUMA HA MakcumMarHa
TemnepaTypa u ocTaBeTe ypeaa aa
paboTu 3a NOCOYEHOTO BpeMeTpaeHe:
1y, 15 MUH, O 15 MuH. BuxkTe
ExxegHeBHa ynotpeba.

4. W3knioyeTe ypeada u ro octaeseTe Aa ce
oxnaxaa.

5. [lMounctearite ¢ MnkpocpmbbpHa Kbpna,
ToMna BoAa M MeK NoYMcTBaLLY npenapar.
CMeHeTe akcecoapute U HocauuTe Ha
padra.

4.3 be3xXun4yHa Bpb3Ka

3a pga cebpxeTe ypeaa, konTto Bu Tpsibsa:

*  bBes3xunyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.
*  MobwunHo yCTpoKCTBO, CBbP3aHO KbM Cb-
wata 6ezxmyHa mpexa.

1. 3a ga usternute NpUNoOXeHUeTo,
ckaHupante QR koga, Hammupall ce Ha
3aHaTa KopuLua Ha PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens. MoxeTe cbLyo Aa
N3TErnmTe NPUIIOXKEHNETO ANPEKTHO OT
MarasuHa 3a NpunoXeHus.

5. EXEOHEBHA YMNOTPEBA

5.1 PyHKUMHK 3a roTBEHE

lNopew Bb3ayx/BeHTUNUP: PasHo-
MEPHO MeYeHe, Kpexku pesynrartu, cy-
LeHe

2. CnepnpaiTe MHCTPYKUMUTE 3a
WHCTanMpaHe Ha NpuoXeHUeTo.

3. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a PyHKUMMTE 3a
roTBeHe, 3a aa usbepete =,

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa
nsbepeTe cumsona @ / Wi-Fi. Bknioyete

ro unu ro nsknrovete. Buxre ExxegHeBHa
ynoTpeba, MNMpomsaHa: Hactporiku.

Wi-Fi e BkntodeHa no nogpasbupaHe. Buxre
EHeprunHa eektnBHocT, CbBETU 3a NecTe-
He Ha eHeprus.

® or cbobpaxkeHns 3a 6esonacHocT, Au-
CTaHLMOHHOTO ynpaBrieHVe ce U3KIYBa
aBTOMaTWU4HO cnef 24 4. [NosTopeTe Npo-
Lieca Ha BKIMIOYBaHeE, ako e Heobxoaumo.

2.4 GHz WLAN
YecToTa

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
MpoTokon 843 11g/n OFDM
MakcumanHa
MOLHOCT EIRP < 20 dBm (100 mW )
Wi-Fi mogyn  NIUS-50

4.4 CohbTyepHU nuueHsu

CodTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMO-
HeHTW, 6asnpaHn Ha 6e3nnaTeH codTyep C
oTBOpeH koa. AEG npusHaBa npuHoca Ha
06LWHOCTUTE 3a OTBOPEH codpTyep 1 poboTu-
Ka KbM NpoekTa 3a pa3paboTka.

3a JocTbN A0 U3XOAHMSA KO Ha Te3M KOMMO-
HeHTK ¢ 6e3nnaTeH codTyep n codpTyep € oT-
BOPEH KOf, YAUTO NNLEH3NOHHW YCNOBUS 13-
nuckeat nybnukyBaHe, 1 3a fa BUAMTE NbiHa-
Ta vHopmMaLus 3a aBTOpPCKUTE UM Npasa u
NPUNOXUMUTE NMULLEH3NOHHN YCMNOBUS, Noce-
TeTe: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

C] Tpa,qI/ILWIOHHO nevyeHe: Tpa,D,MLI'VIOHHO
ne4vyeHe
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Hucka BnaxHocT (pyHKUus Ha napa):

]  Meco, nTnye meco, AcTust Ha dypHa,
Kaceponu
[Obnboko 3ampa3seHu xpaHu: Mbpxe-

@ HW KapTou, KapToeHn peseHyeTa,
nponeTHu pynua

DyHKUMA Nuua (hyHKUUS Ha napa ao

230°C): MNeyeHe Ha nuua

DoneH HarpeBarten: Ne4eHe Ha cnag-
KnLLK

(W]

Me4yeHe ¢ BnaxHocT: [eyeHe

pun: MNpenuuaxe, rpun

. Typ6o0 rpun: MNeyeHe Ha meco, 3anu-
YaHe Jo 3naTucTo

JlamnaTta mMoxe aBTOMaTU4HO Aa ce U3KIHY-
Ba npu TemnepaTtypa nog 80°C npu Hakoun
dYHKUMN Ha dpypHaTa.

5.2 Hactpoika: ®yHKLMK HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye 3a
YHKUMM HarpsisaHe, 3a Aa nsbepete
®yHKUMS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
3agafeTe Temneparypara.

S Bbp3o 3arpsisare — HATUCHETE 1 3apbXK-
Te, 3a a CbKpaTUTe BPEMETO 3a HarpsisaHe.
OnuusiTa € Bb3MOXKHa 3a HSKOM OT (OYHKLN-
Te 3a HarpsiaHe. BeHTunatopbT Moxe Aa ce
BKMIOYM aBTOMATUYHO.

5.3 Tanmep

1. 3aBbpTeTe Kon4yeTaTa, 3a ga u3bepete
dyHKUMATa 3a roTBEHe U Aa 3agajeTe
TemnepaTypa, ako e Heobxoaumo.

2. HaTucHeTte @ [loKaTo Ha aucnnes ce
nokaxke xenaHaTta pyHKUMS Ha TanMmepa:

Q Tanmep: 3agaBaHe Ha o6paTHO GpoeHe.
KoraTto TaiMepbT NpUKIHOYM ce YyBa CuUrHann.

stor Bpeme 3a rotBeHe: 3agaBaHe Ha obpaT-
HO BpoeHe. Korato TaiMepbT NpUKIoYun, ce
YyyBa CUrHan v roTBEHeTO crmpa.

@ Yac Ha 3a6aBeH cTtapT: 3a oTnaraHe Ha
cTapTa u/unum kpasi Ha rotBeHeTo. KoraTo
TaliMepbT NPUKITYK, MPO3BYYaBa CUrHanM U
roTBEHETO crumpa.

3. 3aBbpTeTe KOMNYeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3afjjageTe BpemeTo.

4. Hatucrete OK,

10 BDBJIFAPCKH

5. Korato BpeMeTo n3teye, HaTucHeTe OK n
3aBbpTeTe KonyeTtaTta B U3KITKOYEHO
NosnoXxeHne, ako e Heobxoanmo.

5.4 N'oTBeHe Ha napa aw

1. HatucHeTe pesepBoapa 3a BoAa, 3a Aa
ro oTBopuTeE.

2. HanbnHeTe pe3epBoapa 3a BoAa CbC
CcTydeHa YyeluMsiHa Boga Ao
MaKCUManHoTo HMBo. He nanonasante
OpYyrv TeYHOCTW.

YBepeTe ce, Ye He HafBuMLLaBaTe MakcMmarn-
HWA KanauMTeT Ha napHaTa cuctema (npu-
onuautenHo 350 mn, korato e npasHa). Ako
pe3epBoapbT € MbEH, Ha AUCnIes ce nos-

BABa CMMBON O 1 npos3sy4yaBa cuUrHars.

3. HatucHeTe pesepBoapa 3a Boga B
MbPBOHAYANHO MY MOMOXEHME.

4. MoxeTe oa HacTpouTe napara 3a
roTBEHE NO [Ba HauuHa:

« 3aBbpTeTe KoM4yeTo Ha PyHKUMMTE 3a

roteeHe, 3a Aa nsbepete 12 1 3aBbp-
TeTe KOMYeTOo 3a ynpasreHue, 3a Aa
3afafeTe TemMneparypara.

» 3aBbpTeTe KOMYeTo Ha hyHKUMUTE 3a

rOTBEHe Ha — 1 3aBbpTETE KOMYETO
3a ynpasrneHve, 3a ga usbeperte qa.

Hatuchete OK. 3agbprete konueto
3a ynpaBneHue, 3a fa n3beperte
dyHkuuma (S1 - S...) 1 ako e Heobxoam-
MO, 3afante TemnepartypaTa. Hatuc-

HeTe ABa NbTU OK

5. 3arpeliTe npegBapuTenHo ypeaa, npeam
[a noctaeute xpaHaTa. HambnHeTe
OTHOBO pe3epBoapa C BoAa no Bpeme Ha
roTBEHE, aKO MHANKATOPBLT 3a
pesepBoapa c Boga nokasea, 4e Ton e
npaseH.

6. KoraTto roTBeHeTO NpUKMYK, 3aBbpTeTe
KON4eTo Ha pyHKUUMTE 3a roTBEHE B
M3KII0YEHA NO3ULMS, 3a Aa USKIHYUTE
ypena. OTBopeTe BpaTata BHUMATENHO.
OcBobGoaeHaTa BNaXXHOCT MOXe Aa
npeansBrKa UsrapsiHms.

7. BwHaru nsnpaspaiite pesepsoapa c Boga
cref BCsIKO rOTBEHE Ha napa, 3a Aa
npenoTBpaTUTe HAaTPyNBaHe Ha KOTMEH
KaMbK U fa nsberHete HeM3npaBHOCTH,
KaTo U3Tu4yaHe Ha BoAa OT u3xoaa 3a
napa. 3yakarite noHe 60 mvH, npeagun oa
ro u3npasHuTe.



MopmeHto: NoTBEeHe Ha nNapa

DyHKUMA OnucaHue

KomGuHMpa napa v mbpike-
He C ropelly Bb3ayx 3a
XPYMKaBu, CO4HU 1 MO-
30paBOCIIOBHU SICTUS.

S1  AirFry Plus

Tasu dyHKumMA 3aToNNs ne-
KO ocTaHanaTta xpaHa c na-

Bb3cTaHo-
pa (110—130°C - 3a Bnax-
S2 ﬁg"ig”e ¢ o 3atonnsiHe, 130—200°C

— 3a No-Xpyrnkaeo 3aTonns-
He).

s3 MeyeHe Ha

xns6 3a neyeHe Ha xnsb.

5.5 U3npa3BaHe Ha pe3epBoapa 3a
Boga

WHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boga

OdJ PesepBoapbT € MbreH.

H Pe3epBoapbT € HanonosmHa Nb-
NeH.

LJ PesepBoapbT e npaseH. Hanbn-

HeTe pesepsoapa.

1. WUskniovete ypeaa v ce yBepeTe, Ye e
N3CTYOEH.

2. CsbpxeTe TpbbaTa 3a nstousaHe C kbM
BEHTUNA 3a n3tousaHe A npes
KoHekTopaB.

3. OcrtaBeTe kpasi Ha TpbbaTa nog HABOTO
Ha A n HaTuckanTe B HenpekbcHaTO, 3a
Aa cbbepeTe ocTaHanaTa Boga.

4. Ortkayete Cu B, n noacywete
BbTPELIHOCTTa Ha bypHaTa c meka rb6a.

5.6 MeHio =

OTBOpETE MEHIOTO 3a AOCTLMN A0 ACTUS U Ha-
CTpoWikmM 3a [NomoLy, Npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KONYETO 3a yNpaBneHue Ha
yHKUMUTE 3a roTBEHE 0 —.

LY
Ha gucnnes ce nokassa /f rrrr/ ‘@’ <\r|7)
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUA Koy 1 usbepete
MKOHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrere OK.

5.7 HacTtpowka: NMomowy npu rotBeHe
%

|-|0MOLL|, npun roteBeHe nOﬂ,MeH}OTO ce CbCTOMN
OT nporpamu, NnpeaHasHadeHu 3a onpegene-
HU ACTUA. I'IporpaMMTe 3ano4ysart C noaxoasa-
La HacTporka. MoxeTe aa perynuparte Bpe-
METO U TemnepaTtypaTta no BpemMe Ha rotee-
He.

1. 3aBbpTeTe KOMYeTOo 3a yrnpaBneHne Ha
dyHKUMUTE 3a 3arpsBaHe Ao =,

2. 3aBbpTeTe KOMYETO 3a ynpasneHue, 3a
na nsbepete ¥ Hatucrete OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
nsbeperte Actune (P1 - P...). HatucHete

OK.
4. TloctaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHeTte
OK.

5. Korato dpyHKumsiTa NpuknoyBsa,
npoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.
YabmKkeTe BpEMETO 3a rOTBEHE cropeq
HyxauTe.

MoameHto: NMomoly npu rorBeHe

INlerenpa

CeH30pbT 3a XpaHa Tpsibea Aa 6bae
CBbp3aH, 3a Aa n3nonseate pyHKuMATa.
BwxTe TepmocoHaa.

3a roteeHe c napa.

Moarpevite npeaBapuTenHo ypeaa,

({Ib HanbnHeTe Bogochabpxatens ¢ Boga
E npegun aa 3arnoYyHeTe aa roteute.

El HuBo Ha ckapaTa. Buxte OnucaHue Ha
npoaykTa.

Oucnneart nokassa P 1 HOmep Ha AcTueTo,
KOEeTO MOXeTe Aa nposepuTe B Tabnuuara.
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P1

PocTt6ud,

anaHme 1-15kr;4-5cmpge-

Genun

P2

Poct6ud,
cpegHo usne-
YeHo

/'? EZ; TaBa 3a ne-

YyeHe
3anbpxeTe MecoTo 3a

P3

HSIKOMKO MUHYTU B ro-
peLy TuraH. MNoctaseTe
B ypeza.

loBexao ne-
YyeHo, aobpe
u3ne4yeHo

P15

CBuHcko cune, npsicHo, 1 - 1.5kr; 5 -
6 cm nebeno

A= 2; cbpA 3a NeveHe Ha ckapa
3anbpXeTe MecoTo 3a HSAKOSIKO MUHYTH
B ropely TuraH. MNocTaseTe B ypeaa.

P4

CTek, cpeQHo usneyeHo, 180 - 220 r
napye; 3 cm gebeno

3; cbA 3a NneyeHe Ha ckapa
3anbpKeTe MecOoTO 3a HAKOSIKO MUHYTH
B ropeLy, TuraH. NoctaBeTe B ypeaa.

P16

CBMHCKM pebpa ¢ TbHKO Meco, 2 - 3 kT;
n3nonssavite CypoBu, 2 - 3 CM TbHKU

3; AbNOOK TUraH
[oGaBeTe Te4YHOCT, 3a Aa NokpueTe Ob-
HOTO Ha sicTueTo. Cnep nonosmHaTa ot
BPEMETO 3a roTBeHe 0ObpHETE MecoTo.

P5

MNMeyeHo/3apylueHO roBexpao (OCHOBHO
pebpo, kopem), 1.5 - 2 kr

2; cb 3a NeyeHe Ha ckapa
3anbpkeTe MECOTO 3a HAKOIKO MUHYTH
B ropeLy, TuraH. [lo6aBsete TeuHocT. [Mo-
cTaBeTe B ypefa.

P17

arHewku 6yT ¢ kocTu, aebenuHa 1.5 - 2
Kr; 7-9cm

2; cbpA 3a NeveHe Ha TaBa 3a ne-
YyeHe
[obaseTe TeyHocT. Crneg nonoBmHaTta
OT BpEMeTO 3a rotBeHe 06bpHETE MECO-
TO.

P6

Poct6ud,

ananrne’) 1-1.5kr;4-5cm ge-

Genun

P7

Poct6ud,
cpegHo
nsneyexo'

/'? EZ; TaBa 3a ne-

YyeHe
3anmbpxeTe MecoTo 3a

P8

HSAKOSIKO MUHYTY B ro-
peuy TuraH. MoctaseTe
B ypena.

Poct6ud, po-
6pe
naneuexo?

P18

Lsno nune, 1 - 1.5 kr; npscHo

E 2; cb 3a roTBEHe Ha TaBa 3a
nevyeHe
Cnep nonoBuHaTa ot BpemMeTO 3a rotee-
He OG'preTe nuneTo, 3a ga nosy4u pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT UBAT.

P19

MonoswuH nune, 0.5 - 0.8 kr
3; TaBa 3a nevyeHe

P9

FoBexao du-

0.5-1.5kr;5-6cm ge-
ne, ananrne?

Genun

P10

/? El 2; TaBa 3a ne-

YyeHe
3an'bp>KeTe MeCOTO 3a
HAKOJTIKO MUHYTU B FO-

FoBexao du-
ne, cpeagHo
nsneyero?

P11

peuy TuraH. MocTtaBeTe
B ypena.

FoBexao cu-
ne, rotoso’)

P20

Munewkn duneta, 180 - 200 r napye

/‘? E E 2; cb/ 3a rOTBEHE Ha cKapa

3ambpxeTe MECOTO 3a HAKOSIKO MUHYTU
B ropeLL TUraH.

P21

Munewkn 6yTyeTa, NpecHu

3; TaBa 3a neyeHe
Ako MbpBO MapuHoBare nuneLkute ByT-
yeTa, 3afanTe No-HYCKa TemnepaTypa u
roteeTe No-4bro.

P12

MeyeHo Tenewko (Hanp. nnewka), 0.8 -
1.5 kr; 4 cm pebeno

2; cbA 3a NeveHe Ha ckapa
[o6aBeTe Te4HOCT. [1oKpUTO NeyveHo.

P13

CBMHCKM NeYeH BpaT unu nnewska, 1.5
-2 Kr

<(|7> E] 1; cbpa 3a neyeHe Ha ckapa
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTee-
He o6bpHeTe MecoTo.

P22

MaTtuua, uana, 2 - 3 kr

= 2; cbf 3a NeyeHe Ha ckapa
MocTaBeTe MecoTOo B CbA 3a NeyeHe.
Crnep nonosuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 0bbpHeTe natuuara.

P14

OwbpnaHo cBUHCKO Meco, 1.5 -2 kr 1)

B 2; TaBa 3a nevyeHe
Cnep nonosuHata ot BpemMeTo 3a rotee-
He OG‘preTe MeCOTO, 3a Aa nony4u pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT UBAT.

P23

Mbeka, uana, 4 - 5 kr

2; A bNOOK TUraH
MocTtaBeTe mecoTo B 4bnboka TaBa 3a
neyeHe. Crneg norioBMHaTa OT BPEMETO
3a rotBeHe o6bpHeTe rbekara.

P24

Pyno "Crtecpann", 1 kr
E| 2; ckapa
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P25

Usna pu6a, Ha rpun, 0.5 - 1 kr pnba

2; TaBa 3a nevyeHe
HanbnHeTe pubarta ¢ macno, nognpasku
1 BUNKn.




P26

®dune ot puba
(\rlb E] 3; cbA 3a roTBeHe Ha ckapa

P27

Yuinskenk

IEI 2, 28cm Kpbrna copma 3a nedve-
He Ha cKapa

P28

A6BbNKOB Kenk
El 3; TaBa 3a neyeHe

P29

A6bNKOB TapT

Il 2; bopma 3a cnagkvw Ha ckapa-
Ta

P30

fA6bnkoB naun

(ﬁ) E 1,0 22cm dopma 3a cnagkuLl
Ha ckapaTta

P31

BpayHu, 2 kr Tecto
3; ALNOOK TUraH

P32

MbdurHM
3; TaBa 3a MbUHN Ha cKapa

P33

Kekc
E 2; bopma 3a xns6 Ha ckapa

P34

MeyeHu kapTocm, 1 kr

2; TaBa 3a nevyeHe
M3nonaeariTe Lenu kapTodu C Koxa.

P35

KapTodm c kopuuka, 1 kr

3; TaBa 3a ne4eHe C nocraBeHa xap-
TMA 3a NeveHe
HapexeTe kapTodute Ha napyeta.

P36

IpunoBaHu cmeceHun 3eneH4vyum, 1 -
1.5 kr

B 3; TaBa 3a neyeHe C NocTtaBeHa Xap-
TNA 3a neYyeHe
HapexeTte 3eneH4vyyunTe Ha nap4yerta.

P37

KpokeTn, 3ampa3senn, 0.5 kr
3; TaBa 3a neyeHe

P38

MbpxeHn kapTodu, 3ampasenu, 0.75
KP

E 3; TaBa 3a neyeHe

P39

INasaHsA ¢ meco/3eneH4Yyum cbC Cyxu
Kopwu 3a nacTta, 1 - 1.5 kr

({I?) E 1; cbA 3a roTBeHe Ha ckapa

P40

KapTodbeH orpeteH (cyposu kaptocu),
1-1.5kr

({Ib E 1; CbA 3a roTBeHe Ha cKkapa
SaBpreTe ACTUETO cnea nonosunHaTa
OT BPEMETO 3a roTBEHE.

P41

MpsicHa nuua, TbHKa

cﬁb E 2; TaBa 3a NeYyeHe C NocraBeHa
XapTua 3a neveHe

P42 [] {p[E]

MpsicHa nuua, ge6ena

2; TaBa 3a neYyeHe c nocra-
BEHa XapTuAa 3a ne4vyeHe B HeA

P43

Kuw
(ﬂb El 2; TaBa 3a NeveHe Ha ckapaTa

P44

Bareta / Ya6ata / Bsin xnsa6, 0.8 kr

Cﬁ) E' 2; TaBa 3a NeYeHe C NocraBeHa
XapTus 3a nevyeHe

3a 6an xns6 e Heobxoaumo noeeye Bpe-
me.

MbnHo3bpHECT / pbXeH / YepeH xnAo6,
1 kr

Pas [v] [=] 2; TaBa 3a NeYeHe C NoCTaBeHa

xapTusi 3a neyeHe / oopma 3a xnsb Ha
ckapa

1 LTC - rotBeHe Ha
HUCKa TeMneparypa.

5.8 NMpomsaHa: HacTpouku {0

1.

3aBbpTeTe KonyeTo 3a pyHKUMsATa 3a
3arpsisaHe g0 =,

3aBbpTeTE KOMNYETO 3a yrNpaBneHue, 3a
na n3bepete @ HatucHete OK,
3aBbpTeTE KOMYETO, 3a Aa u3bepete
HacTponkaTa. HatucHeTe OK.

3aBbpTeETE KOHTPOMHUSA KItOY 33
perynupaHe Ha cTorMHocTTa. HatucHete

oK.

3aBbpTeTe Kon4yeTo 3a yHKLMKUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIIOYEHA No3uuws, 3a Aa
nsnesete ot MeHio.

MoameHto: HacTponku

HacTpoiika CTonHoCT

01 fsc OT AieHoHoWne- o o

02  ApkocT Ha ekpaHa 1-5
1 - 3ByKOB cUr-
Han, 2 - Wpaksa-

03  3Byk Ha GyToHUTE He, 3 - 3ByKbT &
N3KMoYeH

04 Cuna Ha 3ByK. cur- 4 _ 4

Han
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Hactpouka CtomHoCT

05 TepmocoHaa [ewi- 1- Anapma n

cTBUE cTon,2 - Anapma

06 Bposiy Bkn. / N3kn.

07  OcBetnenve Bkn. / U3kn.

08 Bbp3o 3arpsBaHe Bkn. / N3kn.
HanomHsiHe 3a noyu-

09 gane Bkn. / N3kn.

10  Wi-Fi Bkn. / U3kn.
ABTO ANCTAHLUMOHHO

1 neiicTBYe Bkn. / N3kn.
3abpaBsiHe Ha Mpe-

12 waTa Oa/He

13  [demo pexum ég'gwpa”" KoA:

14  CodbtyepHa Bepcusi  NpoBepka

15 3aHynsaBaHe Ha Ha- [a/He

CTpOVKUTE

5.9 3akniouBaHe [0

Tasu yHKuMs NpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

KoraTo ce akTuBupa, 4oKaTo ypeabT ce n3-
non3.a, Tol 3aKnoysa KOMaHAHOTO Tabro,
KaTo rapaHTVpa, Ye TEKYLMTE HACTPOWKM 3a
roTeeHe npoabkaeat 6e3 npekbCBaHe.

KoraTo e akTMBUpaH, 40OKaTo ypeabT e us-
KMHOYEH, TO nogabpxa KoMaHAHOTO Tabno
3aKIYeHo, KaTo NpenoTepaTaBa HEBOSHOTO
BKIlOYBaHe Ha ypeaa.

OOK _ patucere u 3afpbXTe, 3a Aa
BKITOUUTE U U3KITIOUMTE PYHKLUATA.

Mpo3ByyaBa curHarn. &- npemurea 3 nbTu,
KoraTo 3akrnioyBaHeTo e BKIo4eHo. BpaTuy-
KaTa Ha ypeaa e 3akIoyeHa.

5.10 Akcecoapu

El HannyHu akcecoapu B 3aBu-
CMMOCT OT Mogena.
Ckanupante QR koga, 3a aa
NnpoBepuTE Kak Aa U3rnonsea-
Te akcecoapuTe, JOCTaBeHU
¢ Bawwus ypen. MoxeTe ga
nopbyaTe JOMbIAHUTENHN aK-
cecoapu oTaenHo. 3a noseye MHdopMaLms
Ce CBbpP)KETe C MECTHUS 4OCTaBYMK.

MocTaBeTe akcecoapa (pelueTka/TaBa) Mex-
Ay OMOopHUTE pencu Ha Hocaya Ha padrTa.
YBepeTe ce, Ye padTbT AOKOCBA 3aHaTa

14 BbIIFAPCKHA

CTpaHa BbB BbTPELUHOCTTa Ha ypHaTa, a
KpadeTaTa covaT Hagony. Manka BanboHaTu-
Ha B ropHaTa 4acT e npefBuaeHa 3a no-rons-
Ma 6e30nacHOCT 1 ocurypsiea 3alluTa oT Ha-
knaHsiHe. PuOBbT okono padpTa npegoTepaTs-
Ba M3MTb3BaHETO Ha CbAOBETE 3a rOTBEHE OT
padrTa.
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Ako Bawara TaBa nma HakrnoH, noctaBeTe s
KbM 3agHaTa yacT Ha (pypHaTa.

AKO MMa HaZnuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

Ako n3nonseare TaBa C Oynku, nocrtaeeTe Ta-
BaTa/TuraHa oTgony, 3a aa C'b6MpaTe OTLEeX-
naujte ce Te4HOCTWU.

5.11 TepmocoHaa
M3mepBa TemnepaTtypaTa B XxpaHaTa.
TpsibBa fa ce HACTPOAT ABe TeMnepaTypu:

()

C - TemnepartypaTta Ha dypHaTa. Ta
Tpsibea aa 6bae noHe 25°Cno-Bucoka ot
TemnepaTypaTa Ha CeH3opa 3a XpaHa.

. M- TemnepaTypa Ha ceH3opa 3a xpaHa.

1. 3apavite byHKUMA 3@ rOTBEHE 1
Temneparyparta Ha dypHarTa.

2. BbBeneTe Bbpxa Ha ceH3opa 3a XpaHa B
cpepaTa Ha MecoTo unm pubara, no
Bb3MOXHOCT B Hal-nibTHaTa yacT. Mpu
Kaceponu, nocTaBeTe Bbpxa Ha CeH3opa
3a XpaHa TOYHO B LIeHTbpa, KaTo ro
CT36I/IJ'II/I3I/IpaTe B TBbpAa CbCTaBKa.
YBepeTe ce, Ye BbpXbT HEe AOKOCBa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a neYeHe.

N o =5
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3. BknoyeTe CEH30pbT 3a XpaHa B
rHe3f0To, KOETO Ce& HaMupa BbB
BBbTPELLUHOCTTa Ha ypeaa. Buxre



Onucaxue Ha npoaykTa. Aucnnear
rnokasea HacrosilaTa TemMneparypa Ha
CeH3opa 3a xpaHa.

4. 3aBbpTeTe KOHTpPONHUsi ByTOH, 3a Aa
HacTpouTe TemnepaTtypaTa Ha ceH3opa

3a xpaHa. HatuncHete OK,

5. Korato cTmeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa
TemnepaTypa, Npo3By4aBa curHar.
HaTtucHeTe nponsBoneH cumBorn, 3a ga
cnpete curHana. lNMposepeTe ganu

6. MOJIE3HN CBbBETU

6.1 NpenopbKK 3a roTBeHe

TemnepaTtypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHe B Ta-
6MuUmMTE ca caMo OpPUEHTUPOBBYHU. Te 3a-
BUCST OT peLenTuTe, Ka4eCTBOTO U Konuye-
CTBOTO Ha U3MOM3BaHNTE CbCTaBKU. AKO He
MOXeTe Ja HaMepuTe HaCTPOMKUTE 3a KOH-
KpeTHa peuenTa, noTbpceTe NofobHu peuen-
™.

Mo3nunnTe Ha padToBeTe ce OPOSIT OT AbHO-

XpaHaTa e rotosa. YobnxeTe BpeMeTo 3a
roTBEHEe cnopen Hy>XauTe.

MoxxeTe fa nsbepeTe enaHoTo npekpaTsisa-
He Ha OeCTBMETO Ha CeH3opa 3a XpaHa B
noameHto: Hactporiku.

6. Mskntoyete ypeaa.

7. W3Bapgete wencena Ha ceH3opa 3a XxpaHa
OT FHE30TO 1 NpemMaxHeTe SICTUETO OT
ypena.

.-N CcCH O ®

BpayH 175 3 27
25— 4

Cydne, 6 6pos 200 3 30 )

OcHoBa 3a naHguwna- 180 2 15— 4

HeH dnaH

25

TO Ha pypHara. Topta ,Buktopusa“ 170 2 430_ 5)
CMMEONM, M3NON3BaHu B TabnuuuTe:
B Tun xpana Bapera puba, 0,3 kr 180 3 235_ 1)
yHKuS 33 roTBEHe Lisana pu6a, 0,2 kr 180 3 27
°C  Tewmnepartypa

Mo3uums Ha ckapaTa

dune ot puba, 0,3 kr 180 3 25- 9

30

Bpewme 3a rotBeHe (MVH)

3B-

BapeHo meco, 0,25 kr 200 3 45

©|O|M

Wawnwmk (wwwye), 0,5 200 3 25-

[JonbnHutenHa nHpopmayms Kr 30
6.2 MeueHe c BRNaxHocCT BuckeuTkn, 16 6pos 180 2 230‘ n
3a Hali-gobpu pesynTtaTu cnefgarite npea-
NOXeHusiTa B fonHaTta tTabnuua. %/I;g:pyHc (cnan.), 24 180 2 2:;?5_ 1)
§5 ° _
= CH © ® wmupum 126pon 170 2 05
20 -
Cnagku pyna, 16 6posi 180 2 “55° 1 Conewn Guckentn, 20 4o0 o 25— 4
0 6pos 30
Pyna, 9 6posi 180 2 Y49 M BucketMoT nekoTe- 4y 5 25— 4
- m cTo, 20 6pos 35
vua, 3ampaseHa, 220 2 - 2
0,35 kr 15 TapTaneTu, 8 6pos 170 2 230_ 1)
25—
Pyno 170 2 g 1 3erneHuyLy, BapeHu, 180 3 3B~ 1

0,4 kr

45

BBIIFTAPCKMN 15



=y CcCH O ®

= °’C O ®

Abbnkos nan, 2 Taen J20 cm

BereTtapuaHcku omnetr 200 3 2350_ 6)
CpeamnseMHOMOpCKU 25- 4
3enenyyum, 0,7 kr 180 4 30 )

1) Manonasarite TaBa 3a neyeHe UMK Cbz 3a OTTUYA-
He.

2) Yanonssaiite ckapara.

3) N3non3BaiiTe KepamMUyHK paMEKVHI Ha ckapaTa.

4) N3non3BaiiTe MeTanHa ocHOBa 3a kpem dhniaH Ha
ckaparTa.

5) ManonaBaiiTe Cb/ 3a NeyeHe BLPXY ckapaTa.
6) NanonsBaiiTe TMraH 3a NMLa Ha ckapaTa.

6.3 UHdopmauumsa 3a nanutBallm
na6opartopumu

ManuTtBaHus cwrinacHo IEC 60350-1.

= °C S @

Mankwu kekcyeTa 20 6pos Ha Tabna

O 3 150-170 35-40 12
3 140-160 35-40 12
2u4 130-150 45-50 12

7. TPNXA U NOYUCTBAHE

7.1 Benexkn oTHOCHO
noymcrTBaHeTo

* M3nonsBaiTe nouMcTBaLl pa3TBop 3a
MeTasnHn NOBBbPXHOCTH.

* W3nonsBaiiTe Te4HUst npenapat NpoTuB
KOTNEH KaMbK, MpenopbyaH oT
npou3BoanTENSl, 3a Aa OTCTpaHUTe
BapOBWKOBWUTE HacMareaHus.

» B ypena vnu no cTbkieHWTe naHenu Ha
BpaTaTa Bnarata Moxe fa ce
koHaeH3vpa. 3a Aa HamanuTe
KOHAEeH3auusATa, ocTaBeTe ypeaa Aa
paboTu B npogbimkeHne Ha 10 MUHYTH
npeau rotBeHe.He cbxpaHsBariTe xpaHa B
ypega 3a noeye oT 20 MUHYTK.

* He nouncTBarite NpMHaANEXHOCTUTE B
CbAOMMSINHA MaLUMHa.

7.2 [leMOHTUpPaHe Ha HocauuTe Ha
CKaparta

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.

16 BDbJITAPCKHN

O 2 180
2 160

MangunwnaHoBa TopTa 6e3 masHuHa, hopma
3a kelik @ 26 cm

70-90 3)

70-90 3)

O 2 170 40-50 9

2 170 45-50 32

113 170 50-60 32
MacneHn 6uckeutn

3 140-150 20-40 1)

2n4 140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Toct

(] 4 Makc. 1-5 3)2)

1) Ynotpeba Ha TaBa 3a neveHe.
2) 3arpeiite NpeaBapuTEnHO ypeaa 3a 10 MUHyTH.
3) Ynotpeba Ha Ckapa.

2. Visgbpnante npefgHaTta YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTa OT CTpaHM4HaTa CTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa YacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U s
u3Bagere.

4. [locTtaBeTe NOABMXHUTE OMNOpPY Ha
ckapaTta obpaTHO B MbpBOHavyanHaTa um
nosuyus. NMoeTopeTe CTbMNKUTE B 06paTeH
pea.

AKO ypeabT ce A0CTaBs C TENECKOMUYHM BO-

Aauu, 3agbpxawmre My WwudToBe TpsAdBa aa

covart Hanpeg.

7.3 MnponnTNYHO NouncTBaHe

Tasn nporpama msrapsi octaTbyHaTa MpbCO-
VA B ypeaa. MianonasanTte s BUHaru, korato
ypenbT ce Hyxaae OT AbfOOKO NoYMCTBaHe.

AKO B CbLUUA LKA MMa MOHTUPaHW Apyru
ypeaw, He rv uanon3ssaiite eqHOBPEMEHHO C
Tasu yHKuMs. ToBa MoOXe Aa foBefe [0 MNo-
Bpeda Ha pypHaTa uUnu Ha wkada.



1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyLeH.
OTcTpaHeTe BCUYKN NPUHAANEXHOCTY.

3. Tounctete BbTpPELWHOCTTa Ha oypHaTa u
BbTPELLUHOTO CTHKIIO Ha BpaTuykarta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna 1 nek
noyucTBall npenapart.

4. 3aBbpreTe KonyeTo 3a PyHKUMK

HarpsiBaHe 10 —, 3a [1a Bne3eTe B
MeHto.

5. 3aBbpTeTe kONYeTO 3a ynpasreHue, 3a
na n3bepete rm/ n natucHete OK.

Mporpama 3a no4u- Bpeme-
cTBaHe TpaeHe
C1 - Jleko nounctBa- 1h

He

C2 - HopmanHo noyu- ;
oTRAHE 1 h 30 min
C3 - LsanoctHo noun- 2 h 30 min

CTBaHe

6. 3aBbpTeTe KON4YeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a n3bepeTe nporpamara 3a NouYncTBaHe

u Hatucrete OK.

7. Hatucrete OK 3a na sanounete
MOYNCTBAHETO.

KoraTo noyncTBaHeTo 3anoyHe, Bpatata Ha
ypeaa ce 3akntoysa v namnuykaTa nsracsa.
He ctaptupanTe yHKUMATA, ako He CcTe 3a-
TBOPWIKN BpaTU4kaTa Ha pypHaTa HambIHO.
[okaTo BpaTaTa ce OTKM4M, AUCNENAT Mno-

Ka3Ba E

8. Cnep nouucteaHe 3aBbpTETE KMHOYA 3a
(YHKLMMTE 3@ 3aTOMNSIsiHE Ha U3KIMIOYeHa
nosvuusi.

9. W3uakaiite, fOKaTO ypeabT U3CTUHE U
BpaTMykara ce oTknouun. Mounctete
BbTPELLUHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka kbpna
1 BoAa.

7.4 HanomMHsiHe 3a noYncTBaHe

Korato m’ 3anouxe Aa Mmura Ha gucnnest
cnep roTeeHe, ypeabT Bu HanomHs aa ro no-
YUCTUTE C NUPONUTUYHO NoymcTBaHe. Moxe-
Te [Aa U3KMIYUTE HANOMHSAHETO B MOAMEH!O-
To: Hactporiku. BmxTe ExxegHeBHa ynoTpeba,
MpomsHa: HacTporiku.

7.5 NMouncteaHe C MNapa

Tasu npouenypa 3a NoYncTBaHe U3nonssa
napa 3a OTCTpaHsiBaHe Ha norienHanu MasHu-
HW 1 YacTuLM XpaHa oT ypeaa.

1. YBepeTe ce, Ye ypena e CTyaeH.
OTcTpaHeTe BCUYKM NPUHALANEXHOCTU.

3. TlouncreTe BbTpeLIHATa 4YacT Ha
ypHaTa 1 BbTPELLHOTO CTHKIO Ha
BpaTaTa CbC Cyxa Meka Kbpna.

4. 3aBbpTeTe KON4eTo 3a hyHKuMnTE 3a
roTBeHe 4o ?Z_, 3a aa Bnesete B MeHto.

5. 3aBbpTeTe KON4YeTo 3a ynpaeneHue, 3a
Aa usbepete ol v natucrete OK.

6. 3aBbpTeTe KON4YeTo 3a ynpaBneHne 3a
C4.

7. HanbnHete pesepBoapa 3a Boga CbC
CcTyaeHa BoAa 4O MaKCMMarnHOTO HUBO
(8o 350 mn).

8. Hamuchere OK. Korato nouncrsaneto
3arnoyHe, namnuykaTa e U3KnoveHa.

BpemeTpaeHe: 30 MuH
KoraTto no4mcTBaHeTO NpUKoYn, ce vYysa
curHan. MskntouBa ce ypeabT.

9. M3vakanTte, JOKaTo ypeabT U3CTUHE.
MoacyweTe BbTPELIHOCTTA Ha bypHaTa ¢
MekKa Kbpna.

7.6 MNMouncrTBaHe Ha pe3epBoapa 3a
BoAa

Tasu npouenypa 3a NoYnCcTBaHe Npemaxsa v
npenoTepatdaBa HAaTpynBaHETO Ha BAapOBUK B
napHarta cucrtema.

1. WanpasHeTe pesepBoapa 3a Boga. BuxTe
ExxegHeBHa ynotpeba, ,M3npassaHe Ha
pe3epBoapa 3a Boga“.

2. Wscunete 250 mn oT npenopbyaHus oT
NpPoV3BOAUTENSA TEYEH Npenapar 3a
OTCTPaHsBaHE Ha KOTNEH KaMbkK B
pe3epBoapa 3a BoAa.

3. WsvakanTte 60 myH. N3npasHeTe
pe3epBoapa 3a BoAaa.

4. WNscunete 350 mn Boda B pesepBoapa 3a
BOAA, 3a [ia U3nnakHeTe pe3epBoapa.
M3npa3HeTe pe3epBoapa 3a Boaa.

5. TMouuctete Tpbbara 3a oTTUYAHE C TOMMa
BOJA W HEXEH NoYMCTBaLL npenapar.

YecToTaTta Ha OTCTpaHsBaHe Ha KOTMeHus

KambK 3aBUCK OT TBbPAOCTTA Ha BodaTa u

YyecroTaTa Ha roTeeHe Ha napa.

CebpXeTe ce ¢ JoCTaBumMKa Ha Boaa, 3a aa

npoBepuTe HUBOTO HAa TBBPAOCT Ha BoAara.
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Mouncrean-
Te pe3ep-
TBbpaocT Ha W3non3saHe Ha Boapa 3a
Bopara (°fH) napa BoAa Ha
BCeku (Me-
ceum):
Yecto
0-15 (21 nbT/cepmun- 12
(meka 10 ya)
cpeaHa) Psapgko 24
(=1 mbT/Mecel)
YecTto
216 (21 nmbT/ceamm- 6
(TBBPAA AO ua)
MHOFO TBBP-
na) Psagko 12

(=1 mbT/Mecel)

7.7 U3BaxxgaHe U MOHTUpPaHe Ha
BpaTu4kKaTa

MoxeTe fa cBanuTe BpaTudkaTta Ha pypHaTa
1 BbTPELLUHWUTE CTLKIeHU NaHenu, 3a aa rv
nouncTuTe. He nsnonsaeaiite ypeaa 6e3 cTb-
KMEeHUTe naHenw.

1. OtBopeTe Ookpan BpaTnykaTa u xBaHeTe
[BeTe I NaHTu.

2. ToBgurHeTe n u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHarT.

3. 3arBopeTe BpaTuykaTa Ha pypHaTa
HanonoBmHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
nonoxeHue 3a oteapsHe. Cnep ToBa
nosAurHeTe 1 ApbhnHeTe BpaTuykaTa, 3a
Aa s n3BaauTe OT rHe3doTo.

M

4. TlocTaBeTe BpaTuykaTa BbpXy Meka
Kbpra BbpXy cTabunHa NoBbPXHOCT.

5. XBaHeTe pamkaTta B ropHaTta 4acT Ha
BpaTtuykata A OT ABETe M CTpaHu U

18 BbJIFTAPCKHN

HaTUCHETe HaBbTpe, 3a Aa ocsoboante
e3n4eTo.

6. V3gbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a ga g nssaguTe.

7. XBaHeTe CTbKIIEHUTE MaHenun B ropHus
Kpar eauH No eQuH U M n3BageTe Harope
OT Boga4vnTe. YBeEpeTe ce, Ye CTbKIIOTO
ce nnb3ra HambHO No nognopuTe.

=/~

8. T[louncrteTte CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Boaa u
canyH. NoacylweTte CTbKEeHUTE NaHenu
BHMMaTenNHo. He nouncrearnte
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSNHA
MatlumHa.

9. Cnep nouncTBaHe MOHTUpanTe
CTBKIIEHUTE NaHenu u BpaTnykata Ha
dypHara.

YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBunm obpaTHO CTb-

KNeHWTe NaHenu B npaBuiiHaTa nocrnenosa-

TenHocT. [poBepeTe 3a cumBon / neyat OT-

CTPaHU Ha CTbKIEHNs naHen. 3oHaTa 3a oT-

nevyatBaHe , B “ (ako nma Takaea) Tpsibea aa

e obbpHaTa KbM BbTPELLHOCTTA Ha doypHaTa.

AKo BpaTuykaTa € MOHTMpPaHa NpaBuIIHO, Npu

3aTBapsiHE Ha NTOCTOBETE LLie YyeTe LipakBa-

He.

7.8 CMsiHa Ha namnaTa

M3kntoyeTe ypeaa OT enekTpyuyeckaTa Mpexa
1 n34yakanTte, JOKaTO U3CTUHE.

CMeHeTe KpyLukaTa ¢ MoAXOAsALA KpyLUKa,
ycTondmBa Ha Temneparypa ot 300 °C.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUS Kanak, 3a ga ro
n3BaguTe.

2. T[louncrtete CTbKNEHUs Kanak.

CwmeHeTe KpyLukara.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

d



8. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

AKO He MOXeTe la HamepuTe peLleHne Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM Tbprose-
La Cu U1 KbM YMbJIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEH-
Tbp. VIHdopmauusaTa 3a cepBM3HOTO 06CyX-
BaHe ce Hamupa Ha TabenkaTa ¢ gaHHW, pas-
nonoxeHa Ha npegHata pamka. Buxaa ce,
KoraTto OTBOpuTE BpaTuykata. He ceansante
TabenkaTa c gaHHW.

AKO AncnnesT nokassa Kof C rpeLuka, KOnTo
He e ynomeHaT B HacToswwaTa Tabnuua, ns-
KrntoyeTe npegnasvTens U cneg toea ro
BKIIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTupare ype-
na. AKO KoabT C rpeLlka ce NosiBu OTHOBO,
obbpHeTe ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LiEH-
Tbp.

He moxeTe Aa aktuBmparte unu ynpasns-
BaTe ypepa. - YpeabT He € CBbpP3aH KbM
enekTpo3axpaHBaHETO U € CBbpP3aH Henpa-
BUITHO.

YpeabT He HarpsiBa.

» BpaTtata He e nobpe 3aTBOpeHa.

* 3akntoyBaHe e aKTMBUpaH.

*  BkntoyeHo e aBTOMaTUYHOTO U3KIHOYBAHE.
Nlamnarta He paboTu. — JlamnaTta e usrops-
na. CmeHeTe namnara.

JNlamnara e uskntoyeHa. - lNeyeHe c
BMNaHOCT - € aKTUBMpaHa.

TepmocoHAaa He paboTtu. — LLiencenbT Ha
TepmocoHaa He e BbBeaeH HambIHO B KOH-
TakTa.

Mma Teu Ha Boaa oT u3xopa 3a napa. - Vima
TBbPAE MHOTO BOAA B peaepeoapa 3a Bofa.

9. EHEPT'MUHA E®EKTUBHOCT

9.1 UucbopmaumoHeH nucT 3a
npoaykra u uHdopmauus 3a
npoaykta cbrnacHo (EC) Ne 65/2014
n (EC) Ne 66/2014

Vime Ha pocTaBumk AEG

BwxTe ExxenHeBHa ynoTpeba, ,/3npassaHe
Ha pe3epBoapa 3a Boga“.

I MHankaTopbT 3a NpaseH pesepBoap 3a
BOAa e BKIoYeH. - HaAMa Boaa B pesepBoa-
pa. HanbriHeTe pesepsoapa 3a Boaa. AKO WH-
AMKaTOpbT BCe OLLe CBEeTU, BUXTe Mpuka n
nouncrteaHe, MNouncTeaHe Ha pesepsoapa 3a
BoAa.

loTBeHeTO Ha napa He paboTtu. - B oTBOpa
Ha 13xoda 3a naparta Mma HacnarsaHusi oT
KOTMEH KaMbK — NoYncTeTe pesepBoapa 3a
BoAa (BWxTe 'puka 1 NOYNCTBaHE) UNK ako
HsAMa BoJa B pe3epBoapa — HambrHeTe pe-
3epBoapa 3a Boja.

3a usnpasBaHeTo Ha BOAHUS pe3epBoap
ca HY)XXHU noBeYe OT TPU MUHYTU UMK BO-
AaTa npoTM4a OT OTBOpa 3a U3Xop[ Ha
napara. — B pesepBoapa 3a Boga uma Ha-
cnarsaHusi Ha KOThneH Kambk. BuxkTe Mpuka un
nouncrteaHe, MNouncTeaHe Ha pesepsoapa 3a
BoAa.

Ha gucnnesn ce nokassa "00:00". - Bb3HUK-
Ha NpekbcBaHe B 3axpaHBaHeTo. 3agavite
Yyac OT fleHOHOLLMETO.

Err C2 - [NoctaBeTe TepMocoHAa M3UANO B
KOHTaKTa.

Err C3 - 3atBopeTe Bpatuykata. BknoyeTte un
nsknoyeTe ypeaa. NpoBepeTe fanu 3akmoy-
BaHETO Ha BpaTuykaTta He e NoBpeaeHO.

Err F102 - 3aTBOpeTe BpaTuykata. MNposepe-
Te [lanu 3akfYBaHeTo Ha BpaTuykaTta He e
noBpeaeHo.

NBR6P511SB 949494923
NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943

MoeHTndukayms
Ha mogena

VHOekc Ha eHepruiiHa

edekTBHOCT 61.2

Knac Ha eHepruiiHa edexk-

++
TUBHOCT A
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KoHcymaLusi Ha eHeprusi

npu cTaHaapTHO HaToBap-

BaHe, KOHBEHLMOHANEH pe- 0.93 kWh/uuken
KUM

KoHcymauust Ha eHepruist

npv cCTaHAapTHO HaToBap-
BaHe, hopcupaH pexvm Ha 0.52 kWh/uuken

BEHTUnaTopa
Bpoin KyxuHu 1

TONAMHEH U3TOYHUK EnekTpuyectBo
Cuna Ha 3Byka 72n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
Maca NBR6P511SB  32.9 kr

NBR6P531SB  34.2 kr

NBR6P531SB  33.8 kr

ORG6PB51WSB  33.1 kr

TR6PB511SB  32.6 kr

TR6PB52XSB  34.2 kr

TR6PB531SB  33.9 kr

TR6PB531SB 33,0 kr

TR6PB531SB 33,0 kr

V7PBR521SB  32.9 kr

YpensT e TectBaH B cboTBeTcTBUE C: EN IEC
60350-1.

9.2 U3uckBaHuA 3a Hcpopmauums
cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruiiHa KoHCymaums npu nsyak-
BaHe 08W

EHepruiiHa koHcymauus B pexum Mo- 20W
TOBHOCT B Mpexa ’

MakcmmanHoTo Bpeme, Heo6XxoaMmo
Ha o6opyABaHeTo 3a aBTOMATUYHO
[OCTUraHe Ha NPUMoXUMUS PEXUM
Ha HWUCKa MOLLHOCT

20 MyH

YpenbT e TecTBaH B cboTBeTCTBUE C: EN
50564, EN 63474.

3a yKkasaHus Kak Ja akTuBMpaTe v AeaKTuBu-
paTe 6e3xunyHaTa MpexoBa Bpb3ka BIDKTE
Mpenn mbpBa ynotpeba.

9.3 CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprusa

« [pbxTe BpaTaTa 3aTBOpeHa Mo Bpeme Ha
roTBeHe M U3bAreaiTe Aa g otTeapsite
yecTo.
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MopaobpkanTe ynnmbTHEHMETO Ha BpaTaTta
4YKCTO U ce yBepeTe, Ye e Jobpe
UKCMpaHo B CBOSATA NO3ULKUSI.
V3nonsBaiite MeTanHu Unu TbMHU,
HeoTpassiBaln CbOBE 3a rOTBEHE.
MponycHeTe npegBapuUTENHOTO
3arpsiBaHe, OCBEH ako He e HeobXxoanmo.
CBegeTe 0O MUHUMYM Nay3nTe Mexay
NeYeHeTOo Ha HSKOIKO SICTUS.

Mpn Bb3MOXHOCT 13nonssarte
YHKUMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUNATOp, 3a
[a nectute enekTpoeHeprus (camo 3a
n3bpaHu moaenu).

3nonsBalite octaTbyHaTa TONNMHA, 3a
[a nogaobpxate xpaHarta Tonna.
HamaneTte Temnepatypara Ha ypeaa oo
MUHUMYM 3 — 10 MUH Npean kpasi Ha
roTBEHeTO.

M3kntoyBanTe namnarta no Bpeme Ha
roTBeHe, OCBEH aKo He € HeODX0AMMO.
[MeyeHe ¢ BNaxHoCT (camo 3a nsdbpaHu
MoZenun) — Tasn PyHKLMS e n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME C U3NCKBAHUATA 3a Knac Ha
eHeprurHa epekTUBHOCT 1 ekoau3anH
(cnopen EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nutBaHusa cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.
BpataTta Ha cbypHaTa TpsibBa ga ce
3aTBOPW MO BpeEME Ha roTBeHe, Taka Ye
yHKUMATa fa He ce NpeKkbeBa U a ce
rapaHTupa, 4ye pypHata pabotu ¢
Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHeprumnHa
edekTnBHOCT. Korato nanonseate tasu
yHKUMSA, namnuykaTa asToMaTuyHoO ce
n3kntoysa. MNpu HAKOM Moaenu Toea
otHeMa 30 cek.

KoraTto e Bb3MOXHO, nskntovete Wi-Fi, 3a
na cnectute eHeprusi. Buxte MNpeamn
nmbpBa ynotpeba.
ABTOMaTMYHO U3KMHOYBAHE — OT
cbobpaxkeHusi 3a 6esonacHoCT, ako
PYHKUMATA 3a rOTBEHE € aKTMBHA U HAMA
NPOMEHU B HAaCTPOWMKUTE, ypeabT Le ce
M3KIMIYM aBTOMATMYHO cref onpegeneH
nepviog ot Bpeme. 3a aa pabotute no-
ObNro ¢ oyHKUMsITa 3a roTBeHe, 3aganTe
BpeMeTO 3a roteBeHe. ABTOMaTUYHOTO
M3KIIoYBaHe He Baxku npu Yac Ha
3abaBeH CTapT@yHKUMSA UK KoraTo
namnaTa e BKIoYeHa.

- 12,54:30-115°C

- 8,54:120-195 °C

- 5,54:200-245 °C

— 3 4: 250 — makcumym °C



10. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona

L/:). [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEeWHepw, 3a Aa rv peuvknupate. Nomor-
HeTe 3a Ona3BaHETOo Ha OKoNHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3paBe Ype3 peLmKIMpaHeTo Ha
oTnagbLy OT ENEKTPUYECKN U ENEKTPOHHN

ypeaun. He naxebpnsnTe ypeaun, MapknpaHu

CbC CMMBOMa « C GuToBUTE OTNagbLM. Bbp-
HeTe NpoayKTa B MECTHOTO Ao 3a peLyukiun-
paHe 1nu ce CBbPXKETE C OOLLMHCKaTa CIyX-

Oa.
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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATAOTAON
Kal TN XPHon TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTA-
pexopeveg odnyieg. O kata-
OKEUAOTAG OV gival UTTEUBU-
VOG VIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
N {nui€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eykartaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNnYieg a€
EVA AOQAAEG HEPOG HE EUKOAN
TTPOCRacn yia JEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kal
EUTTAOWYV ATONWV

* H guokeur) autr) utTopeEi va
XpnoigotroinBei amo maidia
NAIKIOG 8 eTwV Kal Avw Kal
QTTO ATOMPA PE PEIWPEVES
cwuaTlKég, aIoONTNPIAKES N
TTVEUMQTIKEG 6uvaT0TnT£g N
8)\)\£IL|JI’] EMTTEIPIAG KAl va-
ang, €av emMPBAETTOVTAI A
EXouv AdBel odnyieg OXETIKA
ME TN XPNan TNG CUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATA-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
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evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMA PE EKTEVEIG KAl TTEPI-
TTAOKEG AVOATTNPIEG TTPETTEI
VO TTOPAPEVOUV JAKPIA OTTO
TN OGUOKEUN, EKTOGC €AV ETTI-
BAETTOVTOI CUVEXWG.

Ta TTaidId TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WOTE VA dlaoPa-
AiCeTal OTI dev nai(ouv ME TN
OUOKEUN Kal TIG KIVNTEG OU-
OKEUEG UE TNV EQAPHOYN.
duAaaoeTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag HaKPIA aTro Ta
TTaIdIA KOl aTTOPPIYTE TA OpP-
0a.

MPOEIAOMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. Kparare ta mai-
O14 Kal Ta KaTtolkidia (wa
MaKPIA KaTa TN SIGPKEIQ TNG
XPNang Kai TG Yugng.
Evepyotroinote n diaragn
ag@akeiag yia TTaidid, av
dlariBeTal.

Ta Taidid dev TPETTEI Va
KaBapiouv 1 va guvtnpouv



TN OUOKEUN XWPIG €TTiBAe-
wn.
1.2 I'evikég TTANpOQYOPpPIES
yla TNV ac@AaAgia

* AuTi N guoKeur TTPoopPICe-
TAI JOVO YIA PAYEIPIKA XPN-
an.

* H guokeur) auTn €xel oxe-
d1aagTei JOVO YIa OIKIAKN
XPNON O€ ETWTEPIKO XWPO.

* H guokeur) ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI O YPOYEIQ,

dwHATIa EEVOdOXEIWY, KATA-

AUparta TutTou bed &
breakfast, aypoTtoupigTiKG

KaTtaAupaTta kal GAAa TTapo-

MOIO KATOAUMATA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
ouvnAOn eTTiTTEdA OIKIOKNG
Xpnaone.

* Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATAOT)-
OETE OTNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

* [piv a1Td OTTOIAdATTOTE £pP-
yagia guvtipnang, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV TTPICQ.

« Eav To KaAwdlio TpoPodo-
giag €xel UTTOOTEI POOPEG,
Ba TTPETTEI VA AVTIKATAOTA-
Bei atTo TOV KATAOKEUQOTH,

10 E¢ouaiodortnuevo Kévrpo
2£PPIS ) Eva KaTaAANAa Ka-

TAPTIOPEVO ATOPO, WATE Va

QTTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG

ATTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

* NMPOEIAOIOIHZH: Be-

BaiwBeite 6Tl N duokeun ei-
VQI QTTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA VIO TV QTTOQUY
TTIBAvVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giag.

MPOEIAOTMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal T TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. MNpéter va Tpo-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG QVTIOTATEIG 1] TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpNOIYOTTIOIEITE TTAVTA Y-
VTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEi-
TE N BAlETE €CAPTNHATA N
oKeun.

XpNOIYOTTOIEITE HOVO TOV al-
aonTApa eaynTou (aiIodnTn-
pa Beppokpaaiag TTupnva)
TTOU QUVIOTATAI VIO AUTAV TN
OUOKEUN.

MNa va apaipETeTe Ta OTN-
piypaTa axapwy, TPaRNRLTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNUA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, TN GUVEXEIQ, TO TTIOW
TUAMA YIO VO TO OTTOOTTACE-
TE ATTO TA TTAQIVA TOIXWHO-
Ta. TOTTOBETAOTE TA ATNPIY-
MaTa OXapwy, aKoAouBw-
VTOG TNV TTapatravw d1adi-
KAgia PE TNV avTioTpogn
aslpa.

EAAHNIKA 23



* Mn XPNOIUOTTOIEITE ATUOKO-
BapioTh yia ToV KaBapIouO
TNG OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE ITXUPA
A€IavVTIKA KOBapPIaTIKA 1) al-
XMNPES METOAAIKEG EUATPES
yIa va KaBapigeTe TN YUAAI-
VI TTOPTA, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA Kl

2. OAHIEZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N\ NMPOEIAOMNOIHEH!

Movo £va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOGTATEI QUTAV T GUOKEUN.

*  A@aipéaTe OAa Ta UNIKA TNG CUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun €xel uttoaTei CNUIG, PNV
TTpoREeiTe € eykaTAaTaON f Xpnon mg.

» AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg EyKATAGTAONG
TToU dIaTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV YETAKIVEITE TN
guokeun, kabwg eival Bapid. Popdre
TTAVTO YAVTIO A0@OAEIag Kol KAEIOTA
TTaTToUTald.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato TN Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN 0€ KATAAANAO Kal

Q0QAAEG PEPOG TTOU TTANPET TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO AAAEG

OUOKEUEG Kal JOVADEG.

« Tpiv a1d TNV £YKOTACTACN TNG GUOKEUAG,
BePaiwBeite oTI €ival 0pICOVTIWHEVN Kl OTI
N TTOPTA AVOIYEl XWPIG KavEVA EUTTODIO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

guaTnua Wugng. Mpétrel va Acimoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

2.2 HAekTpIKR 00VSeon

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

»  'OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA

£XOUV TTpaypaToTTroinBei atrod eTTayyeAparTia

NAeKTPOAGYO.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUPBOTEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPOBIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUPATOG.
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QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mpiv a1Td TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIguo, apaipeaTe OAa
TA €CAPTAMATA KA TIG UTTEP-
BOAIKEG €TTIKABITEIG/TITOI-
ANIEG OTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

H guakeun TTpéTel va gival yeiwpévn.
XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA pIad CWATA
EYKATEGTNPEVN QVTIKPADATHIKA TTPICA.
Mnv xpnGOIUOTTOIEITE TIPOCAPHOYEIG
TTOAOTTAWY BUCHATWY Kal KAAWSIA
ETTEKTACNG.

AmoQuUyeTE TNV TTPOKANGN ¢NUIAG OTO PIG
Kal To KaAwdIo Tpoodoaiag. Eav
QTTQITEITAI AVTIKATAOTOAON, TIPETTEI VA YiVEl
atré 1o E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpBIG.
Mnv arvete Ta KaAwdIa TPOYod0oaiag va
ayyicouv 1 va TAnaiagouv Tnv TTOPTA TNG
OUOKEUNG N TNV €00X1 KATW a1rd QUTRY,
€I0IKA OTAV N TUOKEUN AEITOUPYE A N
TOpTa €ival eaTn.

H 1TpoaTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv UTTO
TAON KAl HOVWHEVWYV EEOPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIQ Kal Ogv
TIPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEia.
ZUvOEQTE TO QIG OTNV TTPI(a OVO aPOoU
0AOKANPwOEi N S1adIKATia EYKATATTOONG.
BeBaiwBeite omi €xeTe TTPOCRACN GTO PIG
META TNV €yKATACTOON.

Edv n mpica eival xaAapr|, ynv GUVOEETE TO
@IG.

Mnv atToOUVOEETE T TUOKEUN TPARWVTAG
T0 KaAWSIO TpoYodogiag. Tpafdre TavTa
atro 10 @IG TPoYodoaiag.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1IOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uttodoxn), SIOKOTITEG dIOPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

H nAekTpIKr €yKATAOTOON TTPETTEI VA
OI0B£TEI HOVWTIKH BIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN OUOKeUr atd 10 JIKTUO € OAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG VOIYHATOG ETTAPNG
TOUAGXIoTOV 3 mm.

KAgigTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG
TTPIV JUVOETETE TO PIG TPOPODOTiag aTnv
pica.



* AUTHN N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

KatdAAnAol 101T01 KOAWSiou yia eykaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Ma 10 TUAPA Tou KaAwSioU avaTpEETe TN
OUVOAIKN I0XU TG TTivakidag. Mrropeite €TTi-
ang va avaTpEEETE GTOV TTIVOKA:

ZuvoAIKn 10XUG (W) TuAua kaAwdiou

(mm?)
péyiaTo 1,380 3x0.75
péyiaTo 2,300 3x1
péyiato 3,680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTPACIVO / KITPIVO KOAW-
O10) TTPETTEI VA €ival KaTd 2 cm JokpUTEPO
aTTo TO KAPE KAAWDIO PACNG KAl TO UTTAE OU-
OETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpion

/N MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIguoU, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEiag r £kpnéng.

* Mnv aAAAZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 611 Ta avoiypata e§agpITuoU
Oev gutrodifovTal.

*  MnV a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNCN
Katd TN AsiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUOKEUN HETA OTTO
KaBe xpran.

* [1pog€gTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KaTA TN AeIToupyia, Kabwg
pTTOPEl VO aTTeEAEUBEpWBEi CEOTOG aEpag
Kal EUQAEKTA PEIYPOTO ATTO OUCTATIKA
OAKOOANG.

*  Mnv A€ITOUpYEITE TN CUTKEUN PE Bpeypéva
XEPIa ) OTAV EPXETAI OE ETTAPN LE TO VEPO.

* Mnv aokeite TTiEan aTNV AVOIXTA TTOPTA.

*  Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYOTIAG ) WG ETTIPAVEIT
OTTOBNKEUTNG QVTIKEILEVWV.

«  KpataTe Toug aTivenpeg Kal TIG GAOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QVOIXTH.

*  Na XpNOIYOTTOIEITE HOVO EYKEKPIUEVO YUOAI
Kal B&ga ouvtRpnang.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
TNV QUOKEUN).

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpdaBRaang Wi-
Fi pe aAAoug.

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn au-
OKeUN.

» Tia Tnv ammouyn BAARNS R
ATTOXPWUOTITUOU OTO TUAATO:

— KNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AVTIKEIMEVA
aTTEUBEIaG OTOV TTUBPEVA TNG
KOIANOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— KNV TOTTOBETEITE VEPO ateubeiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUR.

—  MNV a@rveTte uypd TTIATA KAl TPO@IUA
0T OUOKEUR PETA TO PAYEIPEUA.

— VO €i0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
agaipean f TNV eykaTaaTaan
eCapTNUATWY.

* O ammoXpWHATIOPOG TOU GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnpeddel TNV
amodoan TNG GUOKEUNG.

e XpnolPoTToInaTe €va Babu Tnyavi yia uypa
KEIK, KABWG 01 XUOi @PoUTwWY UTTopouV va
TTPOKAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

* Na payeIpeueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* Ed&v n guokeun gival eykateatnuévn Tiow
aTTo TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, PNV KAEIVETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON A JEXP! va
KPUWOEI TTANPWG N GUCKEUN YIa VO
ATTOQUYETE {NUIEG OTTO BEPUOTNTA KAl
uypaaia.

*  IXETIKA PE TOUG AOUTITAPEG EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG AVTOAAOKTIKOUG
AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AQuTTTrPES TTPOOPICOVTAl WATE VO
QAVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUOKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia
TTpoopifovTal va anuatodoTouv
TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAON TG OUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAeg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To Tpoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG evepyelakng amoédoang G.

¢ XPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIaYPAPEG.

e Ta TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIG. XpnOIPOTTOIEITE POVO
YVAGIa aVTOAAOKTIKA.

EAAHNIKA 25



2.4 ®povTida Kol KaBApIoHa

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou, ewTidg, 1 BAG-
Bng aTn ouokeun.

ATTEVEPYOTTOINATE KOI ATTOTUVOETTE TN
QUCJKEUN TTPIV OTTO TNV EPyaaia
guvTAPNONG.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun ival kpua yia
vVa atro@UYETE TO OTTATIPO TOU YuaAiou. Av
Ta TCAMIO TNG TTOPTAG UTTOGTOUV {NUId,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kevtpo ZEPRIG yIa va aVTIKATAOTHJETE.
[MpoaéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN).

Na kaBapileTe KOl VO OTEYVWVETE TN
TUCOKEUI, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€€aPTANATA TNG YETA aTTO KABE XPAanN, VIa
Va ATTOTPEWETE TN GUPTTUKVWATN USPATUWY,
N dIGBpwan Kai TN OOPA TNG ETTIPAVEIAG.
EAEyxeTE TOKTIKA TO TTPOIOV yIa anuadIa
@BOPAG TTOU PTTOPEI VO TO KATOTTATOUV
OKATAAANAO YIa ETTOQH PE TPOQPIUA, OTTWG
PWYHEG, PUTAAIOEG, OTTOKOAANDN
aTPWOEWY, GUPPIKVWAn, KOAWDdN uen,
d1aBpwan 1 AAAeG opaTég PETABOAEG aTnV
uoen N TNV EP@Avian. AKoAouBEiTe TIg
odnyieg kabapiapou kal PovTidag yia va
QTTOTPEWETE TN PBOPA.

XpnaiyotroinaTe éva Ugaaua
MIKPOKUHATWY, (EaTO VEPO Kal OUBETEPO
QTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KABapIgpo TNG
OUOKEUNG Kal TwV €£apTnUaTWy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,
JUPHOTAKIA, DIGAUTEG, AIXHNPA QVTIKEIHEVO
N HETOAAQ.

AkoAouBnaTe TiIg 0dnyieg ag@aAgiag aTn
guakKeuaaia, 6Tav XPNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

AlaBaaTe OAEG TIG 0BNYiEG TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou

Mpiv a1Td TNV KTEAEDN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapIigpou Kal TNV apxIKA TTpoBEpuavan,
aQaIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIUPOTA TPOPWY, XUUEVEG
TTo00TNTEG / aTToBETeIg Aadiou
AiTToUG.

— TUXOV 0@alpOUHEVA AVTIKEIMEVA
(oupTrepIAauBavopEVWY OXapwy,
TTAEUPIKWYV GXAPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI PE TN TUTKEUN), EIOIKA
TUXOV avTIKOAANTIKG PayEIPIKA OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.
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KpartaTe Ta TTaudId OKPIG KOTA TN
OldpKela TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiguou,
KaBWwG N guakeun yiveTal TTOAU (eaTh Kal
ammeAeuBepwvel CeaTO AP ATTO TOUG
UTTPOATIVOUG agpaywyoug.

MuPOAUTIKOG KOBAPIOUOG aTreAEUBEPWVEI
TOUG ATPOUG atTd T KATAAOITT PAYEIPIKAG
Kal Ta QOMIKA UAIKG. Alag@aiian KaAou
€CAEPITPOU KaTA TN JIGPKEID KA PETA TV
ApXIKN TTPOBEPUAVAN Kal TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIauo.

Mn xUveTe Kai Un BadeTe vepd atnv TOPTA
TOU (OUPVOU KATA T SIGPKEIO KOl JETA
aTTo TOV TTUPOAUTIKO KOBApIaHO, yia Thv
atroQuyn TTPoKANang {nuIdg ata T¢apia.
O1 avaBupidoeig atrd TTUPOAUTIKOUG
(POUPVOUG / UTTOAEIYPATA PAYEIPEPATOG OEV
eival empBAaBeig yia Tov avBpwtro,
guUPTTEPIAQUBAVOUEVWY TWV aVAAIKWY A
TWV aTOPWV PE 1ATPIKEG TTOBATEIG.
KpartaTe Ta KaToikidla pakpid atro m
gUOKeUR KaTa Tn OIAPKEIa Kal UOTEPA OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBApIoUO Kal TNV apxIKn
@aon Tpobéppavang. Ta PIKPA KATOIKIdI
(1310iTEPA TA TTOUAIGL KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiobnTa oTig peTABOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOUEVEG
avaBuUpIAoEIG.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG TE
KOTOOPOAEG, TNYAvia, diTKOUG KAl OKEUN
UTTOPEi va uTToaTOUV CNUIA OTTO TOV
TTUPOAUTIKO KaBapIopd g€ uwnAn
Beppokpaaia kal va ekKAUouv eTTIBAaBEig
avaBUUIATEIG XAUNANG GUYKEVTPWANG.

Mayeipepa pe atud

O aTPOG TTOU aTTEAEUBEPWVETAI PUTTOPEI VO
TTPOKOAETEI EYKAUPATAL:

— Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG
katd 1n didpkela TNG AsiToupyiag
MOYEIPEPATOG YE ATUO.

— Avo0i&Te TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG META TO POYEIPEPQA PE ATHO.

2.5 Aéppiyn

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou 1 ag@ugiog.

EmikoIvwvAaTE JE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.
ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN aTTO TNV
NAEKTPIKI TPOPODOTia, ETTEITA KOWTE KOl
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.



3. NEPI'PA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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Mivakag eAéyyxou
AIOKOTITNG YIa TIG AEITOUPYIEG

HayeIpéPaTog

AENENECEERR G0 E

w

086vn

AlakOTITNG AgIToupyiag
Aoxeio vepou

E€apTtnua Ceataparog
YTmodoxn aigbntrpa @aynTou
NAQPTITAPOG

Avepiotrpag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUEVN
ZWARVAG OTTOXETEUONG
BaABida e€aywyng vepou
Oéaeig axapag

‘E€0dog aTpou

.2 NMivakag eAéyxou

)

MéaTe 1O yIa va puBpioeTe TIG AsIToup-
Yi€G TOU XPOVODIOKOTTTN.

))]1

MéaTe TapareTapéva 1o yia va pubpi-
aeTe TN AeiToupyia: Taxeia TTpoBEpuav-
an.

MIETTE TO VIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VO
QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITHPA TNG
OUOKEUNG.

MéaTe 1O yIa va pubuigeTe Tn Beppo-
Kpagia TTuprva gayntou pe: Aiob. da-
ynTou

oK MéaTe 10 yIa va emBeRAIWTETE TNV
€TTIAOYN 0OG.

Evdeigeig 086vng

H ouaokeun gival KAEIdwEVN.

Ytropevou: Mayeipepa e BonBeia.

YTropevou: KabBapiapdg.

S| AR BD

YTopevou: Pubuiceig

n emAoyn Taxeia TpoBEépuavan eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

v

H Brkn vepou eival adela. MepiaTe Eavad
TO DOxEio.

To doxeio vepou eival yeEPATO PEXPI TN
Jéan.

To doyeio vepou eival yepdaTo.

> | Oy C|LC

To payeipepa aTov aTPO €ival Evepyo-
TTOINMEVO.

n emAoyn AiIgbnTApag gayntou eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

n €TMAOYR XPOVOUETPNTAG gival evep-
YOTTOINUEVN.

DDy

n €mAoyn Xpbvog payeipéUaTog ival
EVEPYOTTOINUEVN.

%
=
o
o

n €mAoyn XpovokabuaTépnan
£€vapéng ival evepyoTroinuEvn.

@

n €TmAoyn XpovodIakoTITng
AeIToupyiag gival evepyoTroinuévn.

| &

n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinuévn.

n €mMAoyn ATTOUOKPUTMEVN AgIToupyia
€ival EVEPYOTTOINUEVN.

VD)

Mrrépa TTpodO0U - UTTODEIKVUEI OTITIKA
TIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KaBopi-

— JUEvn Beppokpaaia f TTOTE OAOKANPW-
VETOI O XPOVOG HAYEIPEUATOG.

Mo va EveEPYOTTOINCETE T CUOKEUNR:

1. Miéate Toug dIakoTITEG. OI JIaKOTITEG
Byaivouv (uovo ae €TTIAEYPEVA HOVTEAQ).

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY Yid
va eTTIAEEETE TN AsIToupyia.
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3. Z1péyrTe Tov DIaKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPUOTETE TIG PUBUITEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUCKEUR: OTPEY-
T€ TOV JIOKOTITN IO TIG AEITOUpYieg BEppavang
aTtn 6¢an Off 0.

4. MPIN AIMO THN NMPQTH XP'HZH

4.1 PUBpion Tng wpag

MeTd atrd TNV TPWTN aUVOETN aTNV NAEKTPIKNA

TTApOXH, TIEPIPEVETE WG OTOU ATV 006VN va

gP@aviaTouyv ol evoeiteig: "00:00" ) "12:00"

(avahoya pe T0 HOVTENO).

1. TupigTe Tov dIAKOTITN EAEyXOU Yia va
opigETE TNV WPA.

2. Miorte 1o koupi OK.

4.2 ApxIK\ TTpoBéppavon Kal
KaOapIouog

1. TMpoBepudvete TNV ABEIO TUTKEUN VIO VO
QATTOUOKPUVOOUV TUXOV OO UEG. AEPITTE TO
SwuaTio.

2. A@aipéaTe Ta aegoudp Kal Ta aTNPIYHOTA
POGIWV.

3. PuBpioTe kaBe AeiToupyia aTn péyioTn
Bepuokpaaia Kal aQAaTE TN CUTKEUN va
AEITOUPYNTEI YIA TUYKEKPIPEVES DIAPKEIES:
= 1w, 15 Ae, 15 Aetr. Avarpé€re
atnv evotnta Kabnuepivr xpnaon.

4. ATevepYOTTOINOTE TN OUCKEUN KOl GQATTE
TN VA KPUWOEIL.

5. KabBapiaTe pe £va mravi pikpoivwy, {eaTto
VEPO KalI MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKATOOTAOTE TO ASETOUAP KAl TO
aTnpiypaTa pagiwy.

4.3 AcuUpuartn ouvdeon
MNa va guvdEaeTe TOV POUPVO, XPEIALETTE:

* AdguUpparto SikTuo pe auvdean aTo diadi-
KTUO.

»  ®opnTr) guokeun guvdedePEvn aTO iBI0

agUppaTo GiKTUO.

1. Tia va KaTeRATETE TNV EQAPHOYT,
gapwaTe Tov Kwdiké QR 1ToU BpiokeTal
aT0 OTTIaBOPUAAD TWV OdNYIWV XPAONG.
Mtropeite eTTiong va KAveTe Awn Tng
eQappoyng ameubeiag amd 1o App Store.

2. AxoAouBnarte Tig odnyieg apxIKAG
pUBKIONG TNG EQAPHOYNG.
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3. ZTpéywrTe TOV ETTIAOYEQ AEITOUPYIWV
MOVEIPEUATOG VIO VO ETTIAEEETE TO =,
4. ZT1péYTe TOV OIAKOTITN XEIPIOMOU yia va

ETTIAEEETE {0 / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QATTEVEPYOTTOINATE TO. AVaTPEETE OTNV
evotnTa Kabnuepivi xprnon, AAayn:
Pubpioeig.
To Wi-Fi gival evepyoTtroinyévo atro TpoeTTIAo-
yn. Avatpé€te atnv evotnta Evepyeiakn atro-
000NZUPPBOUAEG £E0IKOVOUNTNG EVEPYEIDG.

® ria AOyoug ao@aAgiag, N OTTOUAKPUGE-
vn AEITOUpYia ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO
META aTTo 24 w. ETravaAaBete Tn diadikaagia
€I0AYWYNG, EAV OTTAITEITAL.

2.4 GHz WLAN
ZuyvortnTta

2400 - 2483.5 MHz
MPWToKoAMO IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM
EIRP <20 dBm (100 mW )
NIUS-50

Méyiotn loyug
Movada Wi-Fi

4.4 Adeieg Xpnong AoyioHikoU

To AoyIgpIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXE!
aToixeia TTou Bagidovtal ag eEAeUBEPO AoyIopi-
KO Kal AoyIgpIkO avoixTou Kwdika. To AEG
avayvwpIgel TN GUPPBOAN TWV KOIVOTATWY avol-
XTOU AOYIOUIKOU Kal POUTTOTIKAG OTO £pYO
QAVATITUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA AUTWY TWV OTOIXEIWV EAEUBEPOU Aoyi-
OMIKOU Kal AOYIGUIKOU QVOIXTOU KWOIKA TWV
OTTOiWV 01 OPOI AdEING XPAaNG aTraiTouy on-
pogieuan, Kabwg Kal yia va OeiTe TIG TTANPEIG
TTANPOPOPIEG TIVEUPATIKWY SIKAIWHATWY KAl
TOUG I0XUOVTEG OPOUG AdEING XPAONG, ETTIOKE-
@0eite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(pakelog NIUS).



5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 AeiToupyieg payeipEPaTog

Oeppog Aépag: OpoiduopPo YNnaluo,
TPUPEPAdA, {npavan

Navw/Kdarw Oépuavon: Mapadoaia-
KO WAOIPO

®

XapnAn Yypaoia (Aeiroupyia atpou):
KpeEag, TTouAepIKd, @aynTa goupvou,
yaaTpa

B)

Katayuypéva Tpé@ipa: TnyaviTég Tra-
TATEG, TTATATEG KUOWVATEG, GTTPIVYK
POAG

[0

iod 2360} Whamie mnong - <M
O Karw 8gppavon: Wroio kéik

@ Yypog Oepuoég Aépag: Wnaipo

() rkpiA: dpuydavioua, ykpiA

F'kpIA pe Oepud Aépa: Wroiuo kpea-

TOG, POSITHA

O AapTrTpag ptropei va anael autopata o
Beppokpaaia kaTw amo 80°C katd Tn dIAPKEI
OPICHEVWVY AEITOUPYIWY POUPVOU.

5.2 PUOuion: Mpoypdpuara

ZeoTAUATOG

1. ZTpEWTE TOV JIOKOTITN TIPOYPAMKATWY YIa
va eMAEEETE Eva TTPOYPAMUA.

2. TMepiaTpeWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpigeTe TN BeppoKpaaia.

o) Tayeia TpoBEépuavan - TETTE TTAPATETAWE-
Va YIO VO PEIWTETE TOV XPOVO (ETAPATOG.
AlatifeTal yia pepikd Tpoypaupata. O avepl-
OTAPOG UTTOPEI Va EVEPYOTTOINBEI AQUTOUATA.

5.3 XpovodIakoTrTNng

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG VIO VO ETTIAEEETE
TN AciToupyia B€ppavang Kai va pubpigete
TN Beppokpaaia, Qv aTTAITEITAI.

2. TMearte @ HEXPI VO EPQaVIOTEI aTnV 0Bovn
n €mBuunTh A&ITOUPYia XPOVODIOKOTITN:

D XpovousznTng PuBpiaTe TV avriaTpo-
on psTpnor] Ortav o XpOVO5IGKO‘ITTI‘]§ atapa-
TAOEI, AaKOUYETaI €va NXNTIKO GAMA.

sior XPOVOG payeipéparog: PubuiaTe Tnv avri-
atpogn pETPNan. Otav o xpovodIakoTTnG Te-

AEIWOEL, aKOUYETAI €va NXNTIKO Orua KAl TO
payeipepa aTapard.
Ty
Xpovomeuctspnon évapéng: MNa ava-
BoAR TN évapéng 1 / kal Tou TEAOUG TOU Wnai-
HaTog. Orav o XpOVO6IGKO1TTI’]§ TEAEIWOEI,
OKOUYETAI £Va NYXNTIKO GAKA Kal TO PaYEipEUa
aTapATA.
3. TupioTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OopigETE TNV WPA.

4. Miéore OK

Ortav TeEAEIWTEl 0 XPOVOG, TTATATTE OK kai
YUpIiaTe TOUG JIaKOTITEG OTN Béan
QATTEVEPYOTTOINANG, €AV XPEIAZETAl.

5.4 Mayeipgpa e atué aw

1. ThEaTe TO doxeiou vepoU yia va To
QVOIEETE.

2. TepioTe TO dOXEIO VEPOU PE KPUO VEPD
MEXPI TN PEYIOTN OTABUN. Mn
XPNOIUOTTOIEITE GAAT UYPA.

DpovTIOTE VA PNV UTTEPPEITE TN PEYIOTN XWPN-

TIKOTNTA TOU GUCTAKATOG ATHOU (TTEpitrou 350

ml otav eival adeio). Av 1o doxeio gival yepd-

T0, TNV 0806VN ep@avietal éva aupBoAo O

KOl OKOUYETQI TO GHUa.

3. Zmpwére To SOXEIO VEPOU TTNV APXIKN TOU
B¢an.

4. Mrropeite va puBuigETE TO Payeipepa pe
aTud pe dUo TPOTTOUG:
o ZTPEWTE TOV JIAKOTITN AEITOUPYIWV M-

YEIPEPATOG yia va eAEEeTE TO W Kau
aTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUpYiag yia
va puBpioeTe TN Bepuokpaaia.

o XTPEWTE TOV JIOKOTITN I TIG AEITOUp-

Yieg payeipéuatog atn Béan = kai
aTPEWTE TOV BIOKOTITN AgITOoUpyiag yia
Va ETTIAEEETE qub Migare OK. ZTPEYPTE
TOV OIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO VO ETTIAE-
&ete pia Asitoupyia (S1 - S...) kal, av
XPEIaaTEl, pubuiaTe TN BeppoKpaaia.

Miéote 1o OK 800 popéc.

5. TMpoBepuAVETE TN CUOKEURA TTPIV
ToTTo0eTATETE TO PaynTO. [EpiaTe Eavd To
O0oXeio vepoU KaTd TN DIAPKEIQ TOU
HayelipEPaTOg, AV N EVOEIEn doxeiou
vePoU UTTodEIKVUEI OTI TO DOXEIO €ival
adelo.
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6. Otav oAokAnpwbei TO payeipepa, oTPEWTE
ToV JIAKOTTITN YIa TIG AEITOUpYieg
HayeIpEPATOG OTN BETN aTTEVEPYOTTOINANG
VIO VO QTTEVEPYOTTOINTETE T GUTKEUN.
AvoIiETe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypagia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI Va
TTPOKOAETEI EYKAUMATA.

7. AJde1dleTe TTAVTA TO DOXEIO VEPOU PETA
artrd KABE payeipePa e aTUO yia TNV
ATTOPUYT UCOWPEUTNG AAdTWY Kal yIa
TNV atToQuUYH SUTAEITOUPYIWY, OTTWG
Siappor vepou atrd Tnv ££0d0 aTpoU.
Mepipévete TOUAGxIoTOV 60 AETT TTPIV TO
QaOEINTETE.

Ytropevou: Mayeipgpa pe atpuod

AsiToupyia Mepiypapn

>uvOuddel aTpo Kail Tnyavi-
gua gToV 0€Pa YIa TPayavd,
{oupePA Kal TTIo UYIEIVA
yeupara.

S1  AirFry Plus

AuTr n Aermoupyia avaBep-
Maivel atraAd T UTTOAEIPpa-
T aynToU pe atpo (110-

s2 Zéotapa pe  130°C — avabéppavan pe

aTyo dI0TAPNON TNG UYPaATiag,
130-200°C - avaBépuavan
yia TTI0 TPAYQVO OTTOTEAE-
apa).
YRoluo . .
S3 WWHIOU MNa yRoipo ywpiou.

5.5 Adsiaopa Tou doyxeiou vepou

‘Evdeign doxeiou vepou

O To doxeio gival yeparo.

= Av TO Boxeio ATAV YEUATO PEXPI
N péan.

LJ To doyeio eival adelo. MepiaTe Ea-
vd 10 doxeio.

1. ATevepyoTTOINGTE TN CUOKEUN Kal
BeBaiwbeite OTI €ival kpua.

2. ZuvdEaTe Tov owAnva armroaTtpdyyiong C
aTn BaABida £€6dou A péow Tou
guvdéapou B.
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3. Kpartdre 1o dkpo TOU CWARVA KATW aTTO
10 £TTiTIEd0 TOU A KAl TTATAOTE
emmavelAnuuéva 1o B yia va guAAé€eTe TO
uttéAoITTO VEPD.

4. Agaipéate 10 C kai 1o B kal gteyvwaTte 10
E0WTEPIKO TOU POUPVOU LE EVA HAAAKO
agouyyapl.

5.6 Mevou =

Avoigte TO Mevou yia va aTTOKTHJOETE TTPOTRA-
on o€ mara Kal pubpicelg yia Mayeipepa pe
Bonbeia.

1. ZTPEWTE TO KOUUTTI yIa TIG AEITOUPYiEG
HOYEIPEPOTOC OE =.

TNV 006vn gp@avidetal 1o ‘/f, al , @’ qaw.

2. Z1péyTe Tov OIOKOTITN AEIToUpYiag Kal
€TMAEETE TO €IKOVIOIO YIa va peTafeite aTO

utropevou. Miéate OK.

5.7 POBuion: Mayeipgua pe Bondeia
LY

AN
Mayeipepa pe BorBeia To UTTOPEVOU ATTOTEAEI-
Tal ATTO TTPOYPAUMATA TTOU £XOUV OXEDIAOTET
yla guyKekpIpéva idTa. Ta TTpoypdppaTa &e-
KIVOUV JE pIa KaTAAANAN puBuion. Mtropeite
va pUBUIgETE TOV XPOVO Kal T Bepuokpaaia
KaTd TN SIAPKEI TOU PAYEIPEPATOG.

1. ZTPEWTE TO KOUWTTI YIa TIG AEITOUPYIEG
B¢éppavang oe =,

2. Xr1péyrte Tov BIOKOTITN AgIToupyiag yia va
emAegere Y. Migore OK.

3. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va
emAECeTe Eva miaTo (P1 - P...). Méarte OK,

4. ToToBeTATTE TO PAYNTO PETA OTN
guokeun. MiéaTe OK.

5. Ortav TeAciwael TO TTPOYPANUA, EAEYETE av
TO QayNTO gival £ToIyo. MaparTeiveTe ToV
XPOVO PAYEIPEUATOG, AV XPEIOTTEI.



Ytropevou: Mayeipepa pe BorBeia

Bodivo @IAé-
Aegavra P9 o, )‘,'V°1) 0.5 - 1,5 kg, Traxoug 5 -
ynpevo 6cm
Ma va XpnoIuoTIOINTETE TN AeIToupyia, - - /o? El . .
) TIPETIEI VA gival OUVBEBEEVOG O aioBnTr- Bod1v6 @IAE- 2, Tayi ynoi-
pag eaynTou. AVaTpEETE OTNV EVOTNTA P10 To, I-|€1T)P|G yn- Eg:o?gem 70 KpEag yia
AlgBnmpag gaynrou. hevo )\ly(x AETIT& O€ KAUTO TN-
({Ib lepiaTe T OrKN VEPOU pe vePO yIa payei- Bodivo <p|)\é-, yavi. TommoBeToTe 10
PEPQ OTOV ATUO. P11 TO, KOAoywnué- OTN GUOKEUN.
1
IEI MpoBepuAveTe TN CUOKEUN TIPIV GEKIV- vo™
OETE TO payeipepa. Wn16 pooxdpi (Tr.X. WHOTTAATN), TTAX0UG
E] Emiredo oxdpag. Avatpé€te atnv evotn- 0.8-1.5kg, 4 cm
Ta Meplypaen TpoiovTog. P12 2, okeUOG YNAiPATOG OTN METOA-
AIkA oxdpa ) )
TNV 086vn gupaviletal n £vosiEn P kail évag Mpoobeate uypd. WnTd OKeTTAOTO.
ap1Bu6g atrd 10 eaynTo TTOU PTTOPEITE VA 2 - P -
eNEyEeTe aTOV TTiVAKA. qu_OQ |2(g° 1PIVOS Aaipdg f) wpotAdTn,
pq ¥nToBodive, 1-15kg, maxoug4-5 P13 ((DJIE' 1; okevog ynaiparog om petal-
Aiyo ynuévo  cm Aikj oxdpa . .
lupiaTe TO KPEAg PONIG TIEPATEI O PITOG
¥n16 BodIvo, VLd=P3 Tayi ynoi- XPOVOG AYEIPELATOG.
P2  pérpia ywnué- HATOG ,
vo ii%agg;i &oolép'(sg%l?n_ Wihokoppévo xoipivé 1,5 - 2 kg 1
p3  ¥nté Bodivé, yavi. TomoBeroTe To P14 | 2, Tayi lpncilpq'rog
M1rpi1Z6Aa, pétpia, 180 - 220 g T0 TEUE- 0u0|éuop<po podiopa.
X10, TTax0G 3 cm p p p -
Xoipivo kapé, ppéoko, Tayxoug 1 - 1,5
P4 E' 3, okeUoGg YnaipaTog aTn kg, 5-6 cm
METAAAIKA oxdpa 2 . . A
TOTAPETE TO KPEQG yia Aiva AeTrTa oe kau- | P15 k6 Oxs, OKEUOG YNaIparog atn HeTan-
T0 TNYAvI. TOTTOBETATTE TO GTN GUTKEUN. IKn oxapa ) .
ZOTApETE TO KPEAG YIa Aiya ATITd O€ Kau-
Wn16 BodIvé / olyoynpévo (aTrakop- TO TNYAvI. TOTTOBETNOTE TO GTN GUOKEUN).
TpICoAa, xovren ﬂAsuea) 1.5-2kg Xolpivd maiddkia, 2 - 3 kg, xpnaipo-
P5 K 2, gKeUOG YNTiNATOG OTN PETAA- TTOINOTE VWTTA, TTAXO0UG 2 - 3 cm
IKi} oXdpa . .
ZOTAPETE TO KPEAG VIa Aiyal AETITA OE KOU- | pqg 3, ggeu Tayl A
76 Tyavi. MPooBEaTe Uypa. TOTTOBETHOTE pogYeaTe LYPa V'O‘r" A KOAUWETE TOV.
10 OTN GUGKEUR. TIATO £VOG OKeLOUG. [UpioTe To Kpéag po-
AIG TTEPATEl 0 MITOG XPOVOG HAYEIPEUA-
- - G TTEP HIOOG XPOVvOog payelpep
pe Ynro [305’IV01,) 1-1,5 kg, Téyouc 4 - 5 T0G.
Aiyo ynpévo? cm Apvicio PTrouTI pe KOKKaAa, 1,5 - 2 kg,
Wn16 BodIve, 2?2, rayi ynoi- Taxoue 7 - 9 om
P7 ps‘rplu ynué-  HATOG ) P17 2, okeUOG YNaipaTog aTo TOWi
vo Y OTAPETE TO KPEAG YIa ynoiparog
Aiya AeTrTé g€ KQuTO TN- IMpoaBéaTe UypPd. FUPIOTE TO KPEAS HOAIC
Wnt6 Bodive, Yavi. TOToBeTOTE TO TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
P8 kahownpévo 1) OTN OUTKEUN.
OAbkANnpo kotétroulo, 1 - 1,5 kg, Qpé-
aKo
P18 /‘? E 2, gkeUOG KaTaOPOAAg g€ Tawi

ynoiparog

"upioTe To KOTOTTOUAO POAIG TTEpdTEl O
HITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG, VIO VA POdi-
g€l OOIOUOPPQ.
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P19

Mig6 koTéTTOUAO, 0,5 - 0,8 kg
/‘? El 3, Tayi ynoigarog

P20

21R00G KoTOTTOUAOU, 180 - 200 g TO TE-
uaxio

/‘? E E 2, okeUOG KOTOOPOAQG OTN
METAAAIKR oxdpa

Y0oTdpeETE TO KPEAG YIa Aiya AETITA € KOU-
TO TNYQVI.

P32

Magiv

E 3, Tayi yia muffin Tavw atn peraAAi-
KR oxdpa

P33

Kéik ppartdoAag

2, @opua yia Ywpi atn peTaAAIKA
oxapa

P21

KotétrouAo ptrouTia, ppéoKa

3, Tayi ynoiparog
AV JOPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBWIi-
aTe TN XOPNAOGTEPN BeppoKpaaia Kal pa-
YEIPEWTE TA TTEPITTOTEPN WPA.

P34

WYnrég rardreg, 1 kg

2, Tayi ynoipatog
XpnaipotroinaTe 0AOKANPEG TTATATEG HE
N @AoUda.

P22

Maéma, oAékAnpn, 2 - 3 kg

2, okeUOG YNOiPATOG OTN METOA-
NIk} oxdpa
ToTroBEeTAOTE TO KPEAG ATO OKEVOG WNai-
patog. F'upiaTe TNV TTATTIA HOAIG TTEPATEI
0 HITOG XPOVOG JAYEIPEPATOG.

P35

Déreg, 1 kg

3, Tawi oTpwpEVO PE XapTi wnaiyatog
KowrTe TIG TTaTATEG € KOPUATIA.

P36

WYnrd avauikta Aaxavikd, 1 - 1,5 kg

3, tayi ynoiparog strvmoeno xapTi
ynaiyarog
KowrTe Ta Aaxavika g KOpdTIa.

P23

XRAva, oA6kAnpn, 4 - 5 kg

2; BaBU Tawi
TotroBeTOTE TO KPEQG € BaBU Tawi wn-
giparog. N'upiaTte Tn Xnva POAIG TTEpAaEl O
HITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.

P37

Kpokérteg kaTepuypéveg, 0,5 kg
3, Tayi ynoiyarog

P38

Mardreg, katewuyuéveg, 0,75 kg
E| 3, Tayi ynoiyarog

P24

PoA6 kipdg, 1 kg
2, yeTaAAIK oxdpa

P25

Wdpi oA6kAnpo, ato YkpIA, 0,5 - 1 kg
ava yapl

B 2, Tayi ynoipartog
lepioTe TO Wapl pe BoUTUPO, PTTOXAPIKA
KAl JUPWOIKA.

P39

Aadavia pe kpéag / Aaxavikd UE OTE-
yvda @UAAa upoapikwy, 1 - 1,5 kg

\Il 1, OKEUOG OTN YAOTPA OTN HETOA-
NIk oxdpa

P26

Wapi @iAéTo

<G7> E] 3, okevog aTn ydoTpa aTn METOA-
NIk oxdpa

P40

Mardreg oykpartév (wpeg TaTareg) 1-1,5
k

g
({Ib E 1, OKEUOG OTN YAOTPA OTN METOA-
AIKR oxdpa
MepIoTPEWTE TO TTIATO POAIG TTEPATEI O MiI-
abG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P27

Cheesecake

2,0 28cm avolyduevn @Opua aTn
METAAAIKA oxdpa

P41

®Dpéokia witod, ATt {Uun

<ﬁ7> E 2, Tayi YnoigaTog OTPWHEVO UE
XApPTi wnaiyarog

P28

Kéik pinAou
3, Tayi ynoipatog

P42

Nitoa @péokia, xovipn JUun
E Cﬁ) E 2; Tayi YnoigaTog aTpwpE-
VO ME XapTi wnaipatog

P29

Tdpta pRAou

] 2, Opa TTiTag 0TN HETAAAIKA
oxapa

P43

Kig

(ﬁ’ El 2, pOpua Ynaiyatog g€ HETAAAI-
KR oxdpa

P30

MnAoétiTa

arE1,o 22 cm@oppa TTag ot He-
TaAAIKA oXdpa

P31

Kéik Brownies, 2 kg {Uun
(=3, gasu Tayi
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Mmraykéra / Tolaptrdra / Aeukd ywi,
0,8 kg

<f|7> E 2, TaWi YNoiMATOG OTPWHEVO PE
XApPTi Ynaiyatog

XpeladeTal TTEPIgTOTEPOG XPOVOGS YIa TO
AEUKO Wwi.

P44

Ywpi oAikAg dAeong / oikaAng / paud-
po ywui, 1 kg
2, TaWi YNoiPATOG OTPWHEVO pE

XOPTi YNaipaTog / OPHA VIO Wwpi aTn
METAAAIKA oxdpa

P45

1) Mayeipepa oe xaun-
AR Beppokpaaia.
5.8 AAAayn: PuBioeig {5
1. ZTpEWTE TO KOUWTTI yIa TIG AEITOUPYiES
B¢puavang ae =
2. Z1péYTe TOV OIAKOTITN XEIPIOWOU yia va
ETTIAECETE {03, Namore 10 OK
3. Z1péyrTe TOVv DIOKOTITN AEIToupyiag yia va
€MAEEETE TN PUBUION. MNaTtraTE TO OK,
4. X1péyTe TOV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
puBpigete TNV TIPA. MatroTe TO OK.

5. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY TN
B¢an atrevepyoTroinang yia va e¢EABeTE
atré 10 Mevou.

Ytropevou: PuBuioeig

PuBuion TipR
01 Qpa ANayn
02 Odwreivotnra oBévng 1-5
1 - HxnTiko anipa,
03  'Hxol TARKTpWY 2 - KAk, 3 - Ziyo-
an
04  'Evraon BopBnmh 1-4

1 - Zuvayeppog
Kai dlakoTrn, 2 -
ZuvayePUOg

05 AlgBNTAPAG PaynToU
Evépyeia

06 XpovodIakoTITNG A€l-
Toupyiag

evepyoTroinan /
QTTEVEPYOTTOINTN

gvepyotroinan /

07 Qdwrigpog oupvou amevepyoTTOiNaN

gvepyotroinan /

08  Taxeia TpobEépuavan amevepyoTToinGN

09 YTevOupuion Kabapi-
apou

evepyotroinan /
aTTEVEPYOTTOINGN

gvepyotroinan /

10 Wi-Fi QTIEVEPYOTTOINDN

PUBuion

1 Aerroupyia pe TnAe-
XEIPIOUO

12 AToppIYn dIKTUOU

Tipn

gvepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN

Nai / Oxi

KwdIkog evepyo-
TToinong: 2468

13  Aeimoupyia Demo

14  'Exkdoan AoyiopikoU  ‘EAeyxog

15 Emravagopd 0Awv

TWV pubuigEwy Nai / Ox

5.9 KAgidwpa &

H Aeiroupyia auTr| atrotpérel TNV akoUuaia aA-
Aayn TnG AeIroupyiag TNG GUOKEUNG.

Otav £vepyOTTOIEITAI EVW N TUTKEUN XPNCIHO-
TrolEiTal, KAEIBWVEI TOV TTivaka eAEyxou e€a-
g@aAiovTag OTI 01 TPEXOUTEG PUBPITEIG payel-
pEUaTog Ba guvexioouv Xwpig dIAKOTTH.

Otav evepyoTTOIEITAl EVW N TUOKEUN €ival aTTe-
VEPYOTTOINPEVN, BIOTNPEI TOV TTIVAKA XEIPITHOU
KAEIBWEVO, ATTOTPETTOVTAG TNV AKOUTIO EVEP-
YOTT0iNaN TNG CUTKEUNAG.

OOK . TIOTAOTE TTAPATETAHEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TN
AeiToupyia.

AKOUYETaI £va NXNTIKO OrpaA. &- avapoafn-
Vel 3 QOpEG OTAV EVEPYOTTOIEITAI TO KAEIDWHA.
H 1TopTa TNG CUOKEUNG €ival KAEIBWEVN.

5.10 A§£ooudp

.' ﬁ . VO pE TO HOVTEAO. Zapone
t A 0 4a? TOV Kwéngo QR yia va eNEyEe-
A ..,r'tn.-’;!.f;':- TE TOV TPOTTO XPARONG TWV
ol aeaoudp TToU TTapPEXOVTAl HE
£ TN OUOKeUR gag. MTropeite
VO TTAPAYYEIAETE TA TTPOAIPE-
TIKG ageaoudp EexwplaTd. Mo TTePITadTEPES
TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVHOTE PE TOV TOTTIKO
gag TPopnBeuT.

I
o

TotroBetriaTe TO aeogoudp (METAAAIKN) axapa /
digko) avapeoa aTig papdoug odnyoug NG
Baang atpIEng TNG oxapag. BefaiwBeite 0TI n
aXAPA EQATITETAI OTO TTIOW YEPOG TOU ECWTE-
PIKOU TOU OUPVOU Kal Ta TTOdIa €ival aTPau-
MEVa TTPOG Ta KATW . Mia pikpr) egoxr aT1o TTd-
VW PEPOG AUEAVEI TNV OTQAAEIQ KAI TTAPEXEI
TTpoaTagia atmd avatpoTrr. To xeihog yUpw
aTTo TN OXAPa EPTTOBILEl TA HOYEIPIKA OKEUN
va yAIoTpAgouV atro Tn axapa.
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Av 10 TaWi 00G £X€l KAIOTN, TOTTOBETATTE TO
TTPOG TO TTTW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
@oupvou.

Edv utrdpxel emypagr ato aegoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival GTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.

AV XPNCIYOTTOIEITE TAWI E OTTEG, TOTTOBETAOTE
TO aTTO KATW YIa Vo GUAAEEETE UYpd TTOU OTA-
Couv.

5.11 AiocOnTApag @aynTou

MeTpael Tn BeppoKpagia aTO ECWTEPIKO TOU
@aynTou.

Ymapxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouyv:

. °C - n Beppokpaaia oupvou. MNpéTTel va
gival TouhaxioTov 25°C uywnAoTepn aTo Tn
Beppokpaaia Tou algbnTAPa eaynTou.
. /‘?— n Beppokpaagia Tou algdBNTAPA Payn-
TOU.
1. PuBpigTte pia Asitoupyia PayeIpEUOTOG Kal
TN Beppokpaagia eoupvou.

2. TomoBeTnaTe TNV AKpn Tou aiIodnTApa
@aynToU aTO KEVTPO TOU TTaXUTEPOU
TUAMATOG TOU KPEATOG 1 TOu Wapiou. MNa

TA PAYNTA, TOTTOBETAATE TO AKPO TOU
aIgdNTAPA PaynToU aKPIBWS OTO KEVTPO,
OTABEPOTTOINUEVO OE VA OTEPED
guaTaTiko. BeBaiwBeite 611 n dkpn dev
ayyicel Tov TTUBPEVA TOU TTIATOU.

3. TomobetnaTte To BUTHA TOU AITBNTAPA
@aynTou aTnv UTTodOXI TTOU BPIiTKETAI
pE€aga aTn guakeun. Avartpéfte atnv
evotnta MNeplypagn Tpoiovrog. To
> UPBoAo H 0Bovn deixvel TRV TpExouaa
Beppokpaaia Tou aiIgdnTPa @aynTou.

4. TupiagTe TO KOUWTTi PUBUIONG YIa va
pubpioeTe TN Beppokpaagia Tou algdnTHpPa
@aynrtou. MNiéare OK,

5. Ortav 10 aynTto @Tdael aTn Beppokpaagia
TTOU £XETE PUBiTEl, OKOUYETAI TO OHUQ.
Méate omrolodRTToTE GUUBOAO YIa va
dlokoweTe To anpa. EAEyETE av To paynTto
eival €Toiyo. Maparteivete Tov Xpdvo
MayYEIPEUATOG, AV XPEIOTTEI.

Mrropeite va €TTIAEEETE TNV ETTIBUKNTY EVEPYEIQ

TOU QI0ONTAPA PaynTou aTo UTTOEVOU: Pub-

pioelg.

6. ATevePYOTTOINATE TN GUOKEUN.

7. Ag@aipéaTe TO BUTHA TOU AITONTHPA
@aynTou atro TNV utrodoxn Kal ByAATE TO
0gKeUOG aTTd TN GUOKEUR.

6. YIMOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTdoElg HayEIPEPNATOG

O1 TIpEG BeppoKpaaTiag Kal XpOvou WnaipaTog
JTOUG TTIVOKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. EEapTw-
vTal atrd TIG GUVTAYEG, KOBWG Kal atrod Tnv
TTOIOTNTA KOl TTOGOTNTA TWV UAIKWYV TTOU XPn-
gigotrolouvTal. Av 8ev PTTOPEITE va BPEITE TIG
PUBICEIG yIa YIO TUYKEKPIYEVN TUVTAYR, ava-
{NTACTE HIa TTOPOOIAL.

MeTpnaTe TIg BETEIG aXApag apyiovTag atmo
TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.
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2U0uBoAa TTou XPNoIMOTTOIoUVTal OTOUG TTi-
VOKEG:

§

< Tutog @ayntou
A&iToupyia payeipEPaTog
°C  ©eppokpasia

©¢on oxapag

Xpovog payeipépaTtog (AeTT)

SlEen

MpdaBeTeg TTANPOPOPIES




6.2 Yypog Oegpuoég Aépag
MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG

TIPOTACEIG TTOU avVaYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

.Y CcCH O ®
FAukd ywpakia, 16 Te- B 1
udyia 180 2 20-30 1
Ywpakia, 9 tepdyia 180 2 30-40 1

Mitoa, katewuypévn,

2, CH O ®

Meaoyelokd Aaxavikd,
0,7 kg

180 4 25-30 M

1) Xpnoipotroinote Tawi WnaipaTog f Tayi uypwv.
2) XpnoipoToifaTe PeTaANIKA oxdpa.

3) XpPNOILOTTOINGTE €¢I MIKPEG KEPAUIKEG POPUES OE
MeTAAAIKA axdpa.

4) XpnoipotonaTe Baang Tdptag ae PeTaAAIKr aXa-
pa.

5) XpnoIOTIOINGTE OKEYOC YNOIHATOC O PETAAAIKN

0,35 kg 220 2 10-15 2) axdpa.
’ 6) XpnaoipotroinaTe Tawi TiToag ot PETAANIKY OXdpa.
Kéik KopuogKéik Kop- . .
HocKé Kopuoe 170 2 25-35 ) | 6.3 MAnpo@opieg yia IVOTIToUT
Keik b i 175 3 25-30 1) 50KI|J(1)V
¢ix brownie ) AokipEG aupwva pe 1o IEC 60350-1.
YOUQPAE, 6 TEpAYIO 200 3 25-30 3 — S
— . = C O ®
Baon raprag amo 180 2 15-25 4 - - - -
agparn Cuun Mikpd yAukd (20 ava Tawi)
KEIK «aavTOUITG» 170 2 40-50 9 O 3 150-170 35-40 12
Yapi oo, 0,3 kg 180 3 20-25 1) 3 140-160 35-40 12
Yapl oAdkAnpo, 0,2kg 180 3 25-35 1) okad  130-150 45-50 12
Yap! @iAéTo, 0,3 kg 180 3 25-30 9 - -
MnAoTmiTa, 2 @opueg G20 cm
Kpéag oo, 0,25 kg 200 3 35-45 1) Z] 5 180 20-9 2
YouBAakia, 0,5 kg 200 3 25-30 M
@ 2 160 70-90 3)
MTigkoTa, 16 Tepayia 180 2 20-30 1
AQpaATo KEIK Xwpig AITapd, @opua yia KEIK B26
Maokapoév, 24 Tepdyia 180 2 25-35 1) cgp xwple Pa POPHAY
)Ing Muffins, 121epd- 4179 5 39.40 1 O 2 170 40-50 3
AApupdz%pTqusud- 180 2 25-30 1) 2 170 45-50 32
ogpara, 20 Tepdyia
- - 1 ka1 3 170 50-60 32
MmmiokoTa Boutupou, 150 2 25-.35 1)
20 Tepayia Mmiok. ZUy. KoupoU
Taptakia, 8 Tepdxia 170 2 20-30 1 3 140-150 20 -40 1)
Aaxavika, TToo¢, 0,4 kg 180 3 35-45 1) okald  140-150 25-45 1
Xoptogayikr) opgAéTa 200 3 25-30 © g Y
3 140-150 25-45
Toot
(i 4 PEY. 1-5 32

1) Xpnron Tayi ynoiparog.
2) NMpoBeppAveTe TN CUTKEUT Yia 10 AETITA.
3) Xprion MeTaANIKr oxdpa.
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7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 ZNUEIWOEIG VIO TOV KABApITHO

+  XpnolpoTroInaTe £va KaBapIoTIKO dIdAupa
VIO HETOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

+  XpnOIPOTTOINDTE TO UYPO APaipETNG
OAATWY TTOU GUVIATA O KATOOKEUOTTAG YIa
Va AQAIPETETE TO UTTOAEIUUOTA AAATWV.

* H uypagia ptropei va GUUTTUKVWOE aTn
guaKeun f aTa yudAiva TTAaigia Tng
TOPTAG. N va HEIWTETE TN GUUTTUKVWAT,
QQAOJTE T GUOKEUN va AeItoupynael yia 10
AETTTA TTPIV TO payeipepa. Mnv
aTTOONKEVETE TPOPIUA TTN GUTKEUN VIO
TEPITTOTEPO OTTO 20 AETTTA.

*  Mnv TAéveTe Ta ageaouap a€ TTAUVTAPIO
TATWV.

7.2 A@aipeon TwvV CTNPIYHATWY

oxapwv

1. BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

2. TpaBn&re TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU
aTNPIyMaTOG OXOPWY Yid va TO
QTTOTTTACETE ATTO TO TTAGIVO TOiXWHA.

3. Tpapnére To TTicW AKPO TOU OTNPIYUATOG
aXOpWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

4. TomoBeTnaTE TA OTNPIyHATA OXAPAG OTNV
apxIkf Toug Béan. ETavaAdpere Ta
BrAuara pe TNV avtioTpo®n CeIpa.

Av TTapEXovTal TNAEOKOTTIKOi 0dNyoi, ol TTEipol

OUYKPATNONG TOUG TTPETTEI VA Eival GTPAUMEVOI

TTPOG TA EPTTPOG.

7.3 MupoAuTik6g KaBapiopodg

AUTO TO TTPOYPAUMA KaiEl TA UTTOAEIMpATA
gkdVNG TN GUOKEUNR. XPNOIJOTIOINATE TO
OTTOTE N GUOKEUN 00G XPEIadeTal Babu kabapl-
apo.

Av AAAEG OUOKEUEG £XOUV eykaTaaTaBei aTo
id10 VTOUAQTTI, PNV TIG XPNOIUOTIOIEITE TAUTO-
Xpova pe auTnyv mn Asitoupyia. Mropei va
TIPOKOAETEI (NI OTOV POUPVO 1} OTO VIOUAG-
.

1. BeBaiwdeite 0TI N ouakeun gival Kpua.
2. AgaipéaTe 6Aa Ta ageaouap.

3. KoBapioTe To ETWTEPIKO TOU POUPVOU Kal
TO E0WTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG YE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTaVi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.
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4. TupiaTe Tov SIAKOTITN YIA TIG AEITOUPYiEG

B¢ppavaong ato ZUpBoAo = yla va
€10¢ABeTEMEVOU.

5. TupigTte Tov JIAKOTITN EAEYXOU yia va
ETTIAEEETE al Ka TTATAOTE OK

np()ypuppu Kalapi-

opou Aidapkeia
C1 - EAagpug kaBapl- 1h
auog

C2 - Kavovikog kabapi- 1h 30
apog min

C3 - ZX0oAaaTIKOG K- 2h 30
Bapiopdg min

6. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPANMO KOBAPITHOU Kal

méare To OK,

7. Namote OK yia va Eekiviyoere Tov
KaBapIguo.

Ortav apyilel o KaBapITUOG, KAEIDWVEI N TTOP-

TQ TNG GUOKEUNG KAl O AQUTTTAPAG Eival aTTe-

VEPYOTTOINUEVOS. Mnv EeKIvaTe TN AeiToupyia

av OV EXETE KAEITEI EVTEAWG TNV TTOPTA TOU

@oupvou. Méxpl va EekAEIdWAEI n TTOPTA, N

006vn epgavicel To .

8. MeTtd Tov KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY aTN 80N
QTTEVEPYOTTOINGNG.

9. TlepIYEveTe PEXPI N OUTKEUN VA KPUWOEI
Kal n Topta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU QOUPVOU HE EvVa PHAAAKO
TTavi kai vepo.

7.4 YrevOupion KaBapiopou

Ortav n évdeign rrrr/ avapoafryvel atnv 08évn
META TNV TTEPIODO PAYEIPEPUATOG, N TUOKEUN
adg uttevBupilel va TNV KaBapioeTe e TTUPO-
AUTIKO KaBapliopo. MTTopeite va atrevepyo-
TTOINCOETE TNV UTTEVOUMION OTO UTTOUEVOU: PuB-
pioeig. Avatpé€te atnv evotnta Kadnuepivn
xpnan, AAayn: PuBpiceig.

7.5 KaBdpiopa pe atuod

Autn n diadikagia kaBapiopoU XPNTIUOTTOIE
uypaaia yia TNV a@aipean UTTOAEIUUATWY Ai-
TTOUG KOl TPOPWV ATTO TN GUOKEUN).

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival Kpua.



2. Ag@aipeaTe OAa Ta aeaoudp.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU KOl
TO EOWTEPIKO TLAWI TNG TTOPTAG HE VA
aTeYVO HOAOKO TTAVi.

4. TupioTe Tov DIOKOTITN YIA TIG AEITOUPYIEG
B¢puavang ae = yla va €10¢ABeTeEMevou.

5. TupiaTe Tov BIOKOTITN A€ITOUPYiag yia va
ETTIAECETE wl Kot marfate OK.

6. TupioTte Tov dIakoTITn Acitoupyiag ae C4.

7. TepiaTe To doxeio vepoOU e KPUO VEPO

Bpuang péxp! TN YEYIATN aTABUN (TTEPITTOU
350 ml).

8. Mi¢ore OK. Orav Eexivrioer o kaBapioudg,
0 AauTITAPAG €ival aBnaTog.

Aidpkera: 30 Aetr

Ortav TeEAEIWaEl 0 KABAPITPOG, OKOUYETAI TO

anua. ATTEVEPYOTTOIEI TN TUOKEUN.

9. TepIYéveTe PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUNR.
S KOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£€VO JOAQKO TTavi.

7.6 KaBapiopog Tou doxeiou vepou

Autn n diadikagia KaBapIoPoU agalpei Kai
QATTOTPETTEI TN TUCOWPEUCN OAATWY OTO GU-
aTNUa OTHOU.

1. Adeiogpa Tou doyxeiou vepou. AVaTPEETE
aTtnv evotnta Kabnuepivr xprion
«Adel0apa Tou OOXEioU VEPOUY.

2. Pigre ml 250 a1md TO CUVIOTWHEVO UYPO
aAPaipeaNG aAATWY TOU KATAOKEUQDTA GTO
doxeio vepou.

3. TMepipéverte yia 60 Aetr. Adsiagua Tou
doxeiou vepou.

4. Pigre 350 ml vepou aTo doxeio vepou yia
va EeTTAUVETE TO doyeio. AdEIOTHA TOU
doxeiou vepou.

5. KabBapiote Tov owAfva amoatpdyyiong pe
CeaTO VEPO KAl ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

H ouxvotnTa agaipeang aAdTwy e¢opTATAl

aTré TN aKANPOTNTA TOU VEPOU Kal TN GUXVOTN-

TA PJOYEIPEPATOG PE OTHO.

EmikolvwvAaTe e TNV €TaIpEia UdPEUTNG TNG

TIEPIOXNG TAG VIO VA EAEYEETE TO ETTITTESO
OKANPOTNTAG TOU VEPOU.

Ka@apilere
IKANpOTNTA z . TO Soxeio
vepou (fH)  XPATNATHOU yep0y'kgoe
(priveg):
Juyva
0-15 (21 @opd/epdo- 12
(MahaK6 £wg pada)
HeTpIO) TTmavia o4
(=1 popa/pnva)
Tuxva
>16 (21 popa/epdo- 6
(0KANPO £wg pada)
TTOAU GKANPO) STTavia 12

(=1 popa/pnva)

7.7 Ag@aipeon Kal TOTTo8éTNON
mopTaG

MTTopEiTe VO aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU POUpP-
VOU KaI Ta ETWTEPIKA T¢AUIA, yia va Ta Kabapi-
agete. Mn XpNOIMOTIOIEITE TN TUOKEUN XWPIG Ta
YUBAIVO TTAVEA.

1. Avoi€Te evTEAWG TNV TTOPTA KAl KPATAAOTE
KOl TOUG OUO PEVTETEDEG.

2. Avoonkwarte Kal TpapngTe Ta pavooAa
MEXP! VO KOUUTTWOOUV HE KAIK.

3. KAeigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
JEaN TNV TTPWTN B€0N AvoiypaTog. XTn
TUVEXEIQ, OVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV APAIPETETE QTTO TNV
utTodOoXM TNG.

4. TotmoBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £EVa

amraAO TTavi KOl g€ aTaBePn EMQAVEIQ.

5. Kpartarte 10 Adigio Tng TopTag A OTO
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VO
aTTEAEUBEPWOTETE TO KAITT OTEPEWONG.
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6. Tpapngte To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OPAIPETETE.

7. Kpotnate 1a yudAiva TTaveA amré 1o
ETTAVW GKPO TOUG, £Va-£va, Kal TpARNETE
TO TTPOG TA TTAVW £EW aTTd TOV 0dNYO.
BeBaiwBeite 0T TO T¢AMI OAIgBaivEl
EVTEAWG EKTOG TWV OTNPIYUATWY.

i/~

8. KaBapioTe Ta yudAiva TTAveA PE VEPO Kal
gaTtroUVI. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA TA

yuaAiva traveA. Mnv kaBapidete Ta

YUGAIVO TTAVEA GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
9. MeTd Tov KOBAPITHO, TOTTOBETAHTTE TA

TCAMIA KAl TNV TTOPTA TOU (POUPVOU.
BeBaiwbeite 011 TOTTOBETATATE TO TCAMIA HE TN
OwaTn oglpd. EAEyETe yia To gUpBoAo / Tnv
EKTUTTWAN GTNV TTAEUPA TOU YUAAIVOU TTAVEA.
H Cwvn ekTuTTWONG B (£av UTTAPXEI) TTPETTEI
va BAETTEI TTPOG TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU.
Eav n mopTa éxel TorroBeTnBei owatd, Ba
QaKOUQJETE £Va XAPOKTNPIOTIKO KAIK OTAV KAEi-
VETE TA pAvOaAa.

7.8 AVTIKATAOTOGCT TOU AQUTITHPO

ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR OTTd TO OIKTUO KAl

TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA e GAAOV, avOe-

KTIKO g€ Beppokpaaieg éwg 300 °C.

Miow AapmrTApOg

1. Z1pé€wTe TO YUAAIVO KAAUMUQ, Yia va TO
APOAIPETETE.

2. KoBapiaTe T0 YUGAIVO KAAupUa.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA.

4. TotmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUUQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev PTTOPEITE VA AVTIUETWTTICETE TO TTPO-
BAnua povol oag, ETTIKOIVWVATTE YE TOV AVTI-
TTPOOWTTO Wag 1 1o E¢ouaiodotnuévo Kévipo
2¢pPig. O AetrTopéPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
@ovTal aTnV TTVaKida TEXVIKWY XaPOKTNPIOTI-
KWV, TTOU BPIigKETaAl OTO YTTPOCTIVO TTACITIO.
@aiveral 6tav avoiyete TNV TTOPTA. MnVv agai-
PEITE TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.
Av n 086vn eppavidel Evav KwdIKG PAAPATOG
TToU OeV BPIOKETAI OE AUTOV TOV TTiVOKA, ORA-
aTe Kal avayTe TNV 00QAAEIQ TOU OTTITIOU yIa
va KAVETE ETTOVEKKIVNAN OTN OUOKeUR. Av o
KwOIKOG TPAAUATOG ETTAVAANPOEI, ETTIKOIVW-
vAaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zép-
Bic.

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINCETE i} VA XEI-
PIOTEITE TN OUOKEUNR. - H guakeun) dev eivai
guvOedEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUMA N gival
ouvdedepévn Aavbaapéva.

H ouokeun dev rpoBeppaiveTal.

* HmopTa dev £xel KAgigel owaTa.

+ n emAoyn KAgidwpa givar evepyoTtroinuévn.

» 'Exel evepyotroin®ei n autopatn
QTTEVEPYOTTOINAN.

H Adptra dev Aeitoupyei. - H Aaptra €xel

KOgi. AVTIKOTOOTHOTE TOV AQUTITAPA.
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H AdpTra givar atrevepyoTtroinpévn. - Yypog
Oeppog AEPAG - EVEPYOTTOINUEVN.

To AlocBnTRpag @aynTou dev AsIToupyei. -
To Buagpa AiIgBNTAPAG @aynTou dev EXEl €10-
axBei TARPwWG ATV UTTOJOXN.

Ymdapyxouv diappoég vepou atrd Tnv £€§0d0
TOU aTHOU. - YTTAPXEl TTOAU VEPO aTO DOXEIO
vepoU. AvaTpéCte atnv evotnta Kabnuepivi
xpnan «Adelagua Tou OXEIOU VEPOUY.

TUpBoo = O BeikTng G5e10u Soxeiou ve-
pPoU gival EVEPYOTTOINUEVOG. - AgV UTTAPXE!
vePO aTo doxeio. MepiaTte To doxeio vepou. Edv
0 O€iKTNG €ival AKOUO EVEPYOTTOINMEVOG, AVa-
TPECTE aTNV evoTnTa PpovTida Kal KaBapIgua
KaBapiapog Tou doxeiou vepou.

To payeipepa pe aTpoé dev AeITOUpyEi. -
YTrapxel emKABIon aAdTwy aTnv €£000 aToU
- KaBapiopog tou doxeiou vepou (avaTpEgTe
ato Opovrida kal KaBapiagua) ry, av Oev
UTTAPXEI VEPO aTO DoXEIO, YeUiaTe TO DoXeio
vePOU.

XpeiadovTal TepIooOTEPA ATTO TPio AETTTA
yia va adesidoel To doxeio vepou 1} To vepd
dlappéel a1rd TO dvolypa £§650u aTpou. -
Ytdapxel emKa0ion aAdatwy aTo doxeio vepou.



Avarpegte atnv evotnTa ®povTida Kal Kabapi-
gpaKabapigpog Tou doxeiou vepou.

H 086vn gpgavidel "00:00". - YT p&e diako-
A peupaTog. PuBpioTte TNV wpa.

Err C2 - Eigaydyete TARpwg Tov AiloOnTthpag
@aynTou péaga aTtnv utrodoxn.

9. ENEPTEIAK'H AITOAOZzH

9.1 AgATio TTANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TTPOIOGV KaI TTANPOPOPIEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUMPWVA HE TOUG
Kavoviououg (EE) ap18. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

Ovopa TTpounBeuTh AEG

TautéTnTa HO- NBR6P511SB 949494923

vTéAOU NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946

OR6PB51WSB 949494949

TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943

AgikTng evepyelakng amodo- ¢y

ang '

Tagn evepyelokng arodo- A+t

ang

KaravaAwan evépyeiag pe
Baaikd @optio, GUPBATIKA
AeiToupyia

0.93 kWh/kUkAo

KaravdAwan evépyeiag pe
Baaikd @oprTio, AciIToupyia

pe utroBonBnan avepioTn- 0.52 kWh/kikho

pa
ApIBUOG KOINOTATWV 1
. . HAekTpIKN) EVEP-
Mnyn BeppoTnTag VeI
‘Evraon 721
, . EvToix1gopevog
TUTTOG POUpPVOU @OUPVOS

Err C3 - KAeigTe TNV TTOPTA. ATTEVEPYOTTOINTTE
KQI EVEPYOTTOINATE TN GUTKeUR. EAEyETE av TO
KAEIdWHA TTOPTAG EXEI XAAATEL.

Err F102 - KAgioTe TNV opTa. EAEYETE Qv TO
KAEIdDWHA TTOPTAG EXEI XAAATEL.

Maca NBR6P511SB
NBR6P531SB
NBR6P531SB
OR6PB51WSB
TR6PB511SB
TR6PB52XSB
TR6PB531SB
TR6PB531SB
TR6PB531SB

V7PBR521SB

32,9 kg
34,2 kg
33,8 kg
33,1 kg
32,6 kg
34,2 kg
33,9 kg
33,0 kg
33,0 kg
32,9 kg

H guaokeun €xel uTToBANOEi g€ doKIYEG TUPPW-
va pe 1o: EN IEC 60350-1.

9.2 ATTaITAO €IS TTANPOPOpPIWV

oUpPWVa PE ToV Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon

QAvVaPOoVNG 08W
KaravdAwaon 10xXU0g g€ KaTaaTaan 20W
avapovng diktuou (W) ’
MéyioTog XpOVOG TTOU OTTaITEITal

WaTe 0 €GOTTAIONOG Va ETTITUXEI QUTO- 20 AeTr

para TNV KataAANAn Asitoupyia xapn-
AAG 10xU0G

H guaokeun éxel uTToBANBE € BOKIYEG TUHPW-
va pe Ta: EN 50564, EN 63474.

Mo odnyieg OXETIKA YE TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
ang Kal atrevepyoTroinang TnG auvoeang
agUppaTou OIKTUOU, aVaTPEETE OTO KEQAAAIO
«Mpiv atrd TV TPWTN XPHon».

9.3 ZupBouAég e§oikovopunong
EVEPYEIQG

*  KpartAaTte TNV TOPTa KAEITTA KATA TN
SIGPKEIQ TOU JAYEIPEPATOG KAl ATTOPUYETE
Va TNV AVOIYETE TUXVA.
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* Alatnpeite KABapPO To AAOTIXO TNG TTOPTAG
Kal BeRaiwBeite OTI gival KOAX OTEPEWUEVO
aTtn B¢an Tou.

*  Xpnaipotroinate PETAAAIKA fj gKoupa, Un
QavaKAQOTIKA OKEUN.

»  TMapaAeiyTe TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG OV
gival arrapaitnTn.

+  EAayioToTrOINgTE TIG DIOKOTTEG PETAEU TOU
WYNaipaTog TTOAAWY @aynTwVv.

+ OmroTe gival EQIKTO, XPNTIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PHAYEIPEPATOG PE OEPA VIO VO
€EOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

*  XPNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOEVN
BeppoTNTA VIO VA dIOTNPATETE TO PAYNTO
CeaTd. Meiwate Tn Beppokpaaia TNG
OUOKEUNG aTo €AdxIaTo 3 - 10 AetT TTPIV
Q17O TO TEAOG TOU PAYEIPEUATOG.

* ATmevepyoTroinaTe Tn AQUTTa KATtd TN
OIAPKEIO TOU POYEIPEPOTOG, EKTOG EAV
XPEIAgeTal. .

*  Yypog Oepuog AEpag (UOVO yia ETTIAEYPEVO
MOVTEAQ) - auTr) n AeiIToupyia
XPNOIUOTTOINBNKE VIO GUUPOPPWAN KE TNV
TAEN evePYEIOKNG ATTOSOTNG KAl TIG
QTTAITATEIG YIA TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTUO
(oUpoewva pe Ta EU 65/2014 kai EU
66/2014). Aokipég aupgwva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H répTa TOU POUPVOU Ba TTPETTE

va gival KAEIOTr KaTd TN SIAPKEIQ TOU
HayeIpéUaTog, €701 WAOTE N AgIToupyia va un
OIAKOTITETAI KAI O POUPVOG VO AEITOUPYEI JE
TNV UWNASGTEPN dUVATH EVEPYEIQKN
atrédoan. Otav XpnOIPOTIOIEITE AUTAV TN
AEITOUPYIQ, O AOUTITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI
QAUTOMATA. Z€ PEPIKA POVTEAQ ATTAITOUVTAI
30 deur.

* Orrote gival duvaro, aTTEVEPYOTTOINTTE TO
Wi-Fi yia va e€oikovounaeTe evépyela.
Avatpé€te atnv evotnTa MNpiv atmo Tnv
TPWTN XPAan.

*  AuToparn aTreVEPYOTTOINGN: yia Adyoug
ag@aAgiag, av n AeIroupyia PHayEIPEPATOG
gival evepyo kai dev aAAayBouv ol
PUBITEIG, N CUCKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI
QAUTOATA PETA ATTO OPITHEVO XPOVIKO
didatnua. MNa va Aeiroupynael pia
AEITOUPYIO POYEIPEUOTOG TTEPITTOTEPO,
opiaTe ToV XPOVo payelpépatog. H
auTOMATN OTTEVEPYOTTOINAN B€EV ITXUEI JE TN
Aeiroupyia XpovokaBuaTtépnan Evapéng n
OTAV TO QWG EivVal EVEPYOTTOINUEVO.

- 12,5 w: 30-115°C
- 8,5w: 120-195°C
- 5,5w:200-245 °C
— 3w: 250-péyiaTo °C

10. MEPIBAAAONTIKA ©O'EMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UAIKA pe To gUpBoAo L. To-
TTOBETAOTE TA UAIKA TNG GUCKEUATIAg aTOUG
KATAAANAOUG KAdOUG avaKUKAWONG. ZUupPBaAe-
TE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG Kal TNG
avepwITIVNG UYEIOg PETW TNG AVAKUKAWGONG
ATTOBAATWY NAEKTPIKWYV KOl NAEKTPOVIKWY GU-
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OKEUWV. MnVv aTTOpPITITETE GUTKEUEG TTOU E-

pouV anuavan pe 1o auuBoAo E padi pe Ta
0IKIOKG aTToppidara. EToTpéyTe T0 TTpoiov
TNV TOTTIKA EYKATAOTOOTN AVAKUKAWGONG 1
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV appodIia dNUOTIKA UTN-
pEaia.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

A készulék izembe helyezé-
se és hasznalata el6tt gondo-
san olvassa el a mellékelt ut-
mutatot. A gyarté nem vallal
felel6sséget a helytelen be-
szerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és
karokért. Az utmutatét tartsa
biztonsagos és elérhetd he-
lyen, hogy szliikség esetén
mindig a rendelkezésére all-
jon.

1.1 Gyermekek és

fogyatékkal él6
személyek biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti
gyermekek, csokkent fizi-
kai, érzékelési vagy szel-
lemi képességekkel rendel-
kezs felnbttek, illetve meg-
felel6 tudassal vagy gya-
korlattal nem rendelkez6
szemeélyek csak fellgyelet
mellett, vagy abban az
esetben hasznalhatjak, ha
megfeleld oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasz-

nalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8
évesnél fiatalabb gyermek-
ek, illetve a sulyos, komp-
lex fogyatékossaggal él6
személyek allandé fellgye-
let nélkul nem tartézkodhat-
nak a készullék kdzelében.
Gondoskodni kell a gyer-
mekek felligyeletérdél, hogy
ne jatsszanak a készulék-
kel és annak mobil eszkd-
zeivel, valamint azok alkal-
mazasaval.

Minden csomagolbéanyagot
tartson tavol a gyermekek-
tél, és megfelelben artal-
matlanitsa azokat,
FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kbzben a készUlék és
hozzaférhet6 részei nagyon
felforrésodhatnak. Tartsd
tavol a gyerekeket és ha-
ziallatokat hasznalat és h-
tés kdzben.

Aktivalja a gyermekbizton-
sagi eszkdzt, ha elérhetd.
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+ A gyerekek nem takarithat-
jak vagy karbantarthatjak a
készuléket felligyelet nél-
Kal.

1.2 Altalanos biztonsag

» A készUlék kizarolag étel-
készitési célra szolgal.

« Ezt a késziléket haztartasi
célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

« Ez a készulék hasznalhat6
irodakban, szallodai ven-
dégszobakban, panziok-
ban, vendéghazakban és
mas hasonlo szallashelye-
ken, ahol a hasznalat nem
haladja meg a haztartasi
hasznalat (atlagos) szintjét.

» A butorba valo beépités
el6étt ne hasznalja a készu-
léket.

« Barmilyen karbantartas
megkezdése elbtt valassza
le a készuléket az elektro-
mos haldzatral.

» Ha a tapkabel megsértil,
azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas
hasonléan képzett sze-
mélynek kell kicserélnie,
nehogy elektromos ve-
szélyhelyzet alljon eld.

* FIGYELMEZTETES: Az iz-
z0 cseréje elott gy6z6djon
meg arrél, hogy a készllék
ki van kapcsolva, hogy
megelézze aramutést.
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FIGYELMEZTETES: Hasz-
nalat kdzben a készulék és
hozzaférhet6 részei nagyon
felforrésodhatnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a
fit6elemeket vagy a sutétér
fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi
vagy behelyezi a tartozéko-
kat vagy edényeket, mindig
hasznaljon konyhai edény-
fogd kesztyt.

Kizardlag a készllékhez
ajanlott ételérzékelbt (mag-
hémérd szenzort) hasznal-
ja.

A polctartok eltavolitasahoz
elészor a polctarto elejét,
majd a hatuljat huzza el az
oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sor-
rendben helyezze vissza.

A készilék tisztitasahoz ne
hasznaljon nagy nyomasu
gozt.

Ne hasznaljon suroldszert
vagy éles fém kaparoesz-
kozt a sutbajtd ivegének
tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet,
ami az Uveg megrepedeését
eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas meg-
kezdése elbtt vegyen Ki
minden tartozékot a készU-
|ék sutbterébdl, és tavolitsa
el onnan a lerakodasokat/
kiomlott anyagot.



2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Installation

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy he-
lyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

* Kodvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

+ Legyen 6vatos a készlilék mozgatasakor,
mivel nehéz. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.

+ Soha ne huzza a készuléket a
fogantydjanal fogva.

* A készuléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készlléktdl és egysegtol.

» A készilék felszerelése el6tt gy6z6djon
meg arrél, hogy az vizszintes, és az ajtd
akadalytalanul nyilik.

* Akészilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapellatassal kell mikodtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszeély.

* Az Osszes elektromos kapcsolodast
képzett villanyszerelének kell kialakitania.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldzati feszliltség paramétereinek.

* A késziléket foldelni kell. Mindig
hasznaljon megfeleléen felszerelt litésalld
aljzatot.

* Ne hasznaljon tébbdugds adaptert és
hosszabbito kabelt.

+ Kertlje a haldzati csatlakozédugo és kabel
sérilését. Ha cserére van sziikség, azt
hivatalos szervizkézpontunknak kell
elvégeznie.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kuléndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

* Afeszilltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell

régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozédugét a halozati aljizatba. A
telepités utan biztositsa a halézati
csatlakozéhoz valé hozzaférést.

* Ha a halozati aljzat meglazult, ne
csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot.

* A halozati kabel meghuzasaval ne
valassza le a késziléket. Ehhez a
csatlakozddugot fogja meg.

» Csak megfelel6 szigetel6berendezéseket
hasznaljon: vezetékvédd megszakitokat,
biztositékokat (a tartobol kivett csavaros
tipusu biztositékokat),
féldszivargasgatlokat és kontaktorokat.

* Avillamos héalézatnak rendelkeznie kell
egy levalasztd eszkdzzel, amely minden
poluson levalasztja a késziléket a
halézatrol, legalabb 3 mm
érintkezdnyilassal.

« Teljesen csukja be a készlilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

* Ez a készllék halozati kabellel és
dugasszal kerul szallitasra.

Az Gizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld Osszteljesitményt. Hivat-
kozhat a tablara is:

(")sszteljesitmény (W) Vezeték keresztmet-

szet (mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

A foldel6vezeteknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanas-
veszeély.
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Ne valtoztassa meg a készulék miiszaki

jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat

ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet

nélkil a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a

késziléket.

Legyen ovatos a készllék ajtajanak

kinyitasakor miikédés kdzben, mivel forrd

levegd és alkoholtartalmui 6sszetevokbdl

szarmazé gyulékony keverékek

szabadulhatnak fel.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves

kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy

tarolofeliletként.

Tartsa tavol a szikrakat és a nyilt langokat

a készuléktél, amikor az ajtd nyitva van.

Csak jovahagyott Uveget és

beféttesliveget hasznaljon a tartdsitashoz.

* Ne helyezze gyulékony termékeket a
készilék kozelében.

* Wi-Fi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne

ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— Ne helyezze az edényeket vagy
targyakat kozvetlendl a sutétér aljara.

— Ne helyezze az aluminium féliat
kozvetlendl a sutéter aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— Fo6zés utan ne hagyjon nedves
edényeket és ételeket a készlilékben.

— Legyen oOvatos a kiegészitok
eltavolitasakor vagy beszerelésekor.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nem befolyasolja a
készlilék teljesitményét.

» Hasznaljon mély serpeny6t nedves
sliteményekhez, mivel a gyimélcslevek
tartos foltokat okozhatnak.

+ Fb&zeés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a késziiléket butorlap mogé szerelik,
ne csukja be a panelt hasznalat kozben,
vagy amig a készllék teljesen le nem hiilt,
hogy elkertlje a h6 és a nedvesség okozta
karokat.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
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megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

* Csak az azonos miszaki jellemzdékkel
rendelkezd lampakat hasznaljon .

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
potalkatrészt hasznaljon.

2.4 Apolas és tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készlilék ka-
rosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki és huzza ki
a késziléket a konnektorbol.

Biztositsa, hogy a készulék hideg legyen,
hogy elkertilje az Gveg térését. Ha az ajté
Uvegpaneljei sértiltek, forduljon a hivatalos
szervizhez a csere érdekében.

Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrol.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg és
szaritsa meg a készliléket, a sutbteret és
a tartozékokat, hogy megakadalyozza a
g6zkondenzaciot, a korroziot és a fellleti
romlast.

Rendszeresen ellendrizze a terméket
olyan romlasi jelek utan kutatva, amelyek
miatt alkalmatlanna valhat élelmiszerrel
vald érintkezésre, példaul repedések,
hélyagok, rétegelvalas, zsugorodas,
ragaddssag, korrozid vagy egyéb lathato
valtozasok a textdraban vagy a
megjelenésben. A karosodasok elkerllése
érdekében kdvesse a tisztitasi és apolasi
utasitasokat.

A készllék és a tartozékok tisztitasahoz
hasznaljon mikroszalas kendét, meleg
vizet és semleges tisztitdszereket. Ne
hasznaljon suroloszereket,
tisztitdszivacsokat, oldoszereket, éles
széll vagy fém targyakat.

Sutétisztitd spray hasznalatakor kdvesse
a csomagolason talalhaté biztonsagi
utasitasokat.

Pirolitikus tisztitas

Olvassa el a pirolitikus tisztitasra
vonatkozo 0sszes utasitast.



» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités

el6tt tavolitsa el a sltétérbodl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készlilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kilondsen a
tapadasmentes felllet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcékat, konyhai eszkdzoket stb.

» Tartsa tavol a gyermekeket a pirolitikus
tisztitas soran, mivel a késziilék nagyon
forrova valik, és forrd leveg6t bocsat ki az
elllsd szell6z6kbdl.

» A pirolitikus tisztitas a f6zési
maradvanyokbol és a szerkezeti
anyagokbol szarmazoé gézoket bocsat ki.
Biztositson jo szell6zést a kezdeti
elémelegités és a pirolitikus tisztitas soran
és utan.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitdajtéra, nehogy
megseéruljenek az lvegpanelek.

+ A pirolitikus sutékbdl szarmazo fuistok/
sutési maradvanyok nem karosak az
emberekre, beleértve a gyermekeket vagy
a betegségben szenveddket.

+ Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
késziléktdl a pirolitikus tisztitas és a

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

F? He

N0

%\Wﬁ

D
2
2
0

_3\//@

@_H‘ﬂ
o] ] Héb

i

&
=1

Kezel6panel

F&zési funkciok gombja
Kijelzé

Szabalyozd gomb
Viztartaly

kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kiilondsen a madarak
és a hillék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

* A magas hémérséklet(i pirolitikus tisztitas
karosithatja az edények, serpenydk, talcak
és eszkdzok tapadasmentes fellileteit, és
alacsony szint karos gézoket
szabadithatnak fel.

Gobzoléses fozés

* A kiszabadul6 g6z égési sériilést okozhat:

— Gobzzel f6zés kdzben ne nyissa ki a
készileék ajtajat.

— Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat
g6zolés utan.

2.5 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Seérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

e Huzza ki a késziléket a halézatbdl, majd
vagja le és dobja ki az elektromos kabelt.

Fltéelem

Hushémérd szenzor csatlakozéja
Lampa

Ventilator

Kivehetd polctartd

Lefolydesé

Vizleeresztd szelep

Polcpoziciok

Gbzkimenet

FRANEEERERR

3.2 Kezel6panel

@ Nyomja meg az id6zitd funkcidk beal-
litasahoz.

Nyomja meg és tartsa lenyomva az
N alabbi funkcio beallitasahoz: Gyors
felfutés.

O Nyomja meg a gombot a készuléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.
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Nyomja meg a gombot az étel maghé-
ﬁ? meérseékletének beallitasahoz, ezzel:
Hushémérd szenzor

OK Nyomja meg a valasztas megerdsité-
sehez.

Kijelz6 visszajelzoi

A készlilék zarolva van.

Almen(: Elére programozott siités.

Almen: Tisztitas.

Almeni: Beallitasok

Gyors felfités bekapcsolva.

A viztartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

A viztartaly félig van tele.

A viztartaly tele.

3>UE|[¥@=3\XEJ

\ A g6zslités be van kapcsolva.

>

Etelérzékel6 bekapcsolva.

D

Percszamlalo bekapcsolva.

F6zési id6 bekapcsolva.

Keésleltetett inditas ideje bekapcsolva.

Miikodésidézité bekapcsolva.

N C @D

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

vD)

Folyamatjelzd sav — vizualisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a sitési idd
véget ér.

A késziilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kihuzhatdk (csak bizonyos
modelleknél).

2. Forgassa a sutéfunkcio valasztégombot
funkcio kivalasztasahoz.

3. A bedllitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készUlék kikapcsolasahoz forditsa a suté-

funkciok gombijat kikapcsolt 0 helyzetbe.

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Az id6 beallitasa

A halozati feszlltséghez valé elsé csatlakoz-
tatas utan varja meg, amig megjelenik a kijel-
z6n: "00:00" vagy "12:00" (modelltdl figgd-

en).

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6é
beallitasahoz.

2. Nyomjameg a OK gombot.

4.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

1. Melegitse el6 az Ures késziiléket, hogy
eltavolitsa a szagokat. Szell6ztesse ki a
helyiséget.

2. Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehetd polctartokat

3. Allitsa az egyes funkcidkat maximalis
hémeérsékletre, és hagyja a készuléket

meghatarozott ideig mikddni: Z] 16,

15 perc, 15 perc. Tekintse meg a
Mindennapi hasznalat.
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4. Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja
lehdlni.

5. Tisztitsa meg mikroszalas ruhaval, meleg
vizzel és lagy tisztitdszerrel. Tegye vissza
a tartozékokat és a polctartokat.

4.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A készlilék csatlakoztatasahoz a kdvetkezdk-
re van sziiksége:

* Vezeték nélkili halozat internet kapcsolat-
tal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati utmutaté hatoldalan talalhaté
QR-kodot. Az alkalmazast kézvetlenil az
alkalmazasaruhazbal is letdltheti.

2. Kovesse az alkalmazas csatlakoztatasi
utasitasait.

3. Forgassa el a féz6funkciok gombjat a
kovetkezok kivalasztasahoz: =.



4. Forgassa el a szabalyozogombot a

kovetkezdk kivalasztasahoz: {0 / Wi-Fi.
Kapcsolja be vagy ki. Lasd: Mindennapi
hasznalat, Médositas: Beallitasok.

Wi-Fi alapértelmezés szerint be van kapcsol-
va. Lasd: Energiahatékonysag, Energiataka-
rékossagra vonatkozo javaslatok.

(@ Biztonsagi okokbol a tavoli miksdés 24
0 elteltével automatikusan kikapcsol. Szuk-
ség esetén ismételje meg a kezdd Iépése-
ket.

2.4 GHz WLAN
Frekvencia

2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

5. MINDENNAPI HASZNALAT

5.1 Fiitési funkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok: Egyenle-
tes sutés, omlossag, aszalas

Also + felsé siités: Hagyomanyos su-

tés

Paratartalom, alacsonyGo&z funkcié:
i

Hus, szarnyasok, tepsiben siiltek és
z6ldség/hus felfujtak

Fagyasztott ételek: Sult burgonya,
burgonyas zoldségek/krokettek, tava-
szi tekercsek

<]

5 Pizza funkcié(g6zo16 funkeio akar 230
°C-ig ) : Pizzasutés
O] Alsé siités: Siitemeny siitése
[¥] Konvekcios levegé (nedves): Siités
() Grill: Piritas, grillezés

Infrasiités: Hus sltése, piritas

Egyes sutéfunkciok soran a sitélampa auto-
matikusan kikapcsolhat 80°C alatt.
5.2 Bedllitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

Max teljesit-
mény EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi-modul ~ NIUS-50

4.4 Szoftver licencek

A termék szoftvere olyan 6sszetevéket tartal-
maz, amelyek ingyenes és nyilt forraskodu
szoftveren alapulnak. AEGelismeri a nyilt
szoftver- és robotikai k6zosségek hozzajaru-
lasat a fejlesztési projekthez.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskéd-
jahoz (melyek licencfeltételei megkovetelik a
kozzéteételt), és hogy megtekintse ezek teljes
korl szerzéi jogi adatait és vonatkozo licenc-
feltételeit, kérjuk, latogasson el a kovetkezd
oldalra: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (mappa NIUS).

o Gyors felfités — nyomja meg és tartsa le-
nyomva a fiitési id6 lerdviditéséhez. Ez bizo-
nyos sitéfunkcioknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

5.3 Timer

1. Forgassa el a gombokat a f6z6funkcid
kivalasztasahoz és a hdmeérseklet
beallitasahoz.

2. Nyomja meg: ) a kivant id6zit6 funkcio
megjelenéséig:

Q Percszamlalé: Visszaszamlalas beallita-
sa. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés
hallhato.

stor F6zési id6: Visszaszamlalas bedllitasa.
Ha az idémérd lejar, a jelzés megszolal, és a
fézés leall.

@ Keésleltetett inditas ideje: Sités elindita-
sanak és / vagy befejezésének késleltetése.
Ha az idémérd lejar, a jelzés megszdlal, és a
fézes leall.

3. Forgassa el a szabalyozégombot az id6

beallitasahoz.

4. Nyomja meg: OK,

Amikor az idd letelt, nyomja meg: OK ¢s
forgassa el a sutéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba ha szlikséges.
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5.4 Gzoléses fozés P
1. Nyomja meg a viztartalyt a nyitasahoz.
2. Toltse fel hideg vizzel a viztartalyt a

maximalis szintig. Ne hasznaljon egyéb
folyadékokat.

Ugyeljen arra, hogy ne épje tul a gézrend-
szer maximalis kapacitasat (korilbelll 350ml
amikor Ures). Ha a tartaly tele van, a kijelz6n

egy O jelenik meg, és hangjelzés hallhato.
3. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

4. A gbzoléses fézést kétféleképpen
allithatja be:

» Forgassa el a f6zési funkciok gombjat
majd forgassa el a vezérlégombot
a hémérséklet beallitasahoz.

* Forgassa a f6zési funkciok gombjat =
allasba, majd a vezérldgomb elforga-

tasaval valassza ki: P Nyomja meg:

OK. A kezelégomb elforgatasaval val-
asszon ki egy funkciot (S1 - S...), és
ha szlkséges, allitsa be a hdmérsék-

letet. Nyomja meg kétszer: OK,

5. Melegitse el6 a késziiléket, miel6tt
behelyezi az ételt. F6zés kdzben toltse fel
a viztartalyt, ha a viztartaly-jelz6 azt
mutatja, hogy a tartaly Ures.

6. Amikor a sUtés véget ér, a sitdé
kikapcsolasahoz forditsa a f6z6funkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe. Ovatosan
nyissa ki az ajtét. A kiszabadul6 para
égési sérulést eredményezhet.

7. Minden g6z06lés utan Uritse ki a
viztartalyt, hogy megakadalyozza a
vizkélerakodast és a meghibasodasokat,
példaul a viz kibmlését a gézkivezetd
nyilasbol. Varjon legalabb 60perc ideig
kiurités el6tt.

Almenii: Gozoléses fozés

Funkcioé Leiras

Gozt és forré levegds si-
tést 6tvdzi a ropogds, szaf-
tos, egészséges etelért.

S1  AirFry Plus

Ez a funkcioé finoman ujra-
melegiti a maradékot géz-
zel (110-130°C - Nedves
Ujramelegités, 130-200°C -
ropogdsabb Ujramelegités).

Regenera-
S2  jodas

S3 Kenyér Kenyér sitéséhez.
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5.5 A viztartaly Uritése

Viztartaly jelz6fénye
O A tartaly megtelt.

H A tartaly félig megtelt.

LJ A tartaly Ures. Toltse fel a tar-
talyt.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és ellendrizze,
hogy hideg-e.

2. Csatlakoztassa a leereszt6 csovet C a
kimeneti szelephez A a csatlakozén
keresztil. B

3. A cs6 végét tartsa A szint alatt, majd
nyomja meg a B gombot tébbszoér, hogy
Osszegy(jtse a maradék vizet.

4. Valassza le a C és Balkatrészeket és egy
puha szivaccsal torélje szarazra a sutd
belsejét.

5.6 Menii =

Nyissa meg a Ment az Elére programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forgassa el a f6z6funkciok gombjat a
kdvetkezok kivalasztasahoz: =.

A kijelz6n lathato: Y€, mf | 3, G,

2. Az almeniibe val6 belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg: OK.

5.7 Beadllitas: Elére programozott
siités ¥

Elére programozott stités Az almeni olyan
programokbdl all, amelyeket kiilonleges éte-
lekhez terveztek. A programok megfeleld be-
allitassal kezdddnek. Sutés kdzben beallithat-
ja az id6t és a hdmérsékletet.



Forgassa el a melegitési funkcidok
gombjat a kdvetkez6k kivalasztasahoz:

Forgassa el a szabalyozégombot a
kévetkezd kivalasztasahoz: Y. Nyomja
meg: OK.

Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg: OK.

Helyezze az ételt a késziilékbe. Nyomja
meg: OK.

Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze,

hogy elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Almenii: Elére programozott siités

P6

Marhasiilt,

¢ 1-1.5kg; 4-5cmvas-
véresen )

tag

P7

E 2; tepsi
A hust néhany percig
sisse el6 serpenydben.

Marhasiilt,
kézepes 1)

P8

Helyezze be a készii-

Marhasiilt, jol
lékbe.

atsiitve?)

P9

Marhahds filé,

¢ 0.5-1.5kg;5-6cm
véres 1)

vastag

P10

/PEZ; tepsi

A hust néhany percig
siisse el6 serpeny&ben.

Marhahdis filé,
kozepes 1

P11

Helyezze be a készu-

Marhahdis filé,
lékbe.

kész V)

Magyarazat

A funkcié hasznalatahoz az ételérzéke-
16t csatlakoztatni kell. Tekintse meg a
Etelérzékeld.

P12

Borju sult (e.g. lapocka), 0.8 - 1.5 kg; 4
cm vastag
2; sutétal racsos polcon

Ontsdn hozza folyadékot. Lefedve siis-
se.

Gozsitéshez toltse fel vizzel a viztar-
talyt.

P13

Siilt sertésnyak vagy vall, 1.5 - 2 kg

(ﬂb E 1; sutétal racsos polcon
A sltés félidejében forditsa meg a hust.

”?
w
[

A slités megkezdése el6tt melegitse el6
a késziléket.

=

Polcszint. Tekintse meg a Termékleiras.

P14

Tépett sertés, 1.5-2kg "

2; tepsi
A slités félidejében forditsa meg a hust,
hogy egyenletesen piruljon.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellenérizhet.

P1

Marhasiilt,
véresen

1-1.5Kkg;4-5cmvas-
tag

P2

/'? EZ; tepsi

A hust néhany percig
sisse el6 serpeny&ben.

Marhasiilt,
kozepesen

P3

Marhasiilt, j6l Helyezze be a készi-
atsiitve lékbe.

P15

Sertéskaraj, friss, 1- 1,5kg; 5-6 cm
vastag

/‘? E| 2; sutétal racsos polcon

A huast néhany percig susse el serpe-
nyében. Helyezze be a készilékbe.

P4

Steak, kézepes, 180 - 220 g darabon-
ként; 3 cm vastag

/‘? E] B 3; sutétal racsos polcon
A hust néhany percig susse el6 serpe-
ny6ében. Helyezze be a készulékbe.

P16

Sertés karaj, 2 - 3 kg; nyers, 2 - 3 cm
vékony

3; mély tepsi
Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
fedje az edény aljat. A sttés félidejében
forditsa meg a hust.

P5

Marhasiilt / parolt (minéségi karaj, vas-
tag fart6) 1.5 - 2 kg

2; slt6tal racsos polcon
A hust néhany percig susse el6 serpe-
ny6ében. Ontson hozza folyadékot. He-
lyezze be a késziilékbe.

P17

Barany comb csontokkal, 1,5 - 2 kg; 7
- 9 cm vastag

2; sutétal tepsin
Adjon hozza folyadékot. A siités félideje-
ben forditsa meg a hust.

P18

Egész csirke, 1 - 1,5 kg; friss

/‘? E 2; fedeles sutétal tepsin
A slités félidejében forditsa meg a csir-
két, hogy egyenletesen piruljon.

P19

Fél csirke, 0.5 - 0.8 kg
3; tepsi
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P20

Csirkemell, 180 - 200 g darabonként

/‘? E E 2; fedeles sutétal racsos

polcon
A hust néhany percig susse el6 serpe-
ny6ben.

Siilt burgonya, 1 kg

P34 (2. tepsi
Hasznaljon egész burgonyat héjjal.

P21

Csirkecomb, friss

IEI 3; tepsi
Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csokkentse a hémérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.

Cikkburgonya, 1 kg

P35 (3. tepsi stitdpapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.

P22

Kacsa, egész, 2 - 3 kg

B 2; sltétal racsos polcon
Helyezze a hust a slitéedénybe. A sités
félidejében forditsa meg a kacsat.

Grillezett vegyes zoldségek, 1 - 1.5 kg

P36 (3. tepsi stitdpapirral bélelve
Darabolja fel a z6ldségeket.

Krokettek, fagyasztott, 0.5 kg

P37 E 3; tepsi

P23

Liba, egész, 4 - 5 kg

2; mély tepsi
Helyezze a hust a mély hussiité tepsibe.
A sltés félidejében forditsa meg a libat.

Hasabburgonya, gyorsfagyasztott,
P38 0.75kg
E 3; tepsi

P24

Fasirt, 1 kg
B 2; racsos polc

Husos / zoldséges lasagna szaritott
p39 tésztalapokkal, 1-1,5kg

C\'ﬂ) E 1; fedeles sitétal racsos polcon

P25

Egész hal, grillezve, 0.5 - 1 kg halan-
kent

/‘? B 2; tepsi

Toltse meg a halat vajjal, fiszerekkel és
flszerndvenyekkel.

Csében siilt burgonya (nyers burgo-
nya) 1-1.5kg

P26

Halfilé
<ﬁ7> B 3; fedeles sutétal racsos polcon

P27

Sajttorta

IEI 2:J 28cm kapcsos tortaforma ra-
csos polcon

P28

Almas siitemény
3; tepsi

P29

Almas lepény
1] 2; pite forma a racsos polcon

P40 (‘\'Ib E 1; fedeles sitétal racsos polcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 (li_l;i)s|sE|pizza, V-ékﬁ)rllly ’ ’
\If 2; tepsi sUtdpapirral bélelve
pa2 Frlss\llplzzaZ,;‘ItZ:tsaigsUtépapl'rral bélelve
P43 ?\L;i%e o .
\II 2; stt6forma racsos polcon
Bagett / Ciabatta / Fehér kenyér, 0.8
pas 3

QP (= 2; tepsi siitspapirral kibélelve
A fehér kenyérhez tobb idd szlikséges.

P30

Almaspite

ar[El1; D 22 cm pite forma a rra-
csos polcon

Teljes kiorlésii / Rozs / Barna kenyér,
1 kg

P45
IEI B 2; tepsi sutdpapirral bélelve / ke-
nyérforma a racsos polcon

P31

Brownie, 2 kg adag tészta
El 3; mély tepsi

P32

Muffin
3; muffin tepsi a racsos polcon

P33

Ozgerinc siitemény

2; kenyérsuté forma a racsos pol-
con
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1) Alacsony hémérsék-
letl f6zés.

5.8 Médositas: Beallitasok &

1. Forgassa el a sttéfunkciok gombjat a
kévetkezok kivalasztasahoz: =.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a
kovetkezok kivalasztasahoz: 5. Nyomja
meg azOK .

3. Forditsa el a valasztdgombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg az OK



4. Az érték beallitasahoz forgassa el a
szabalyozogombot. Nyomja meg azOK .

5. Forgassa a sut6funkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Menu.

Almenii: Beallitasok

Beallitas Erték
01 Napszak Modositas
02 Kijelzd fényerd 1-5
1 - Sipolas, 2 -
03 Nyomoégomb Hang Kattanas, 3 -

Hang kikapcsolva

04 Figyelmezteté hang-

erd 1-4

1 - Riasztas és le-

05 Etelérzékelé Mivelet allitas, 2 - Riasz-

tas
06 Mikodésidozitd Be/Ki
07  Sité vilagitas Be/Ki
08  Gyors felfiités Be/Ki
09  Tisztitas emlékeztetd Be/Ki
10  Wi-Fi Be/Ki
Automatikus tavm- .
M sdtetes Be/Ki
12  Haldzat elejtése Igen / Nem
. . Aktivacios kod:
13 Demo Gzemmaéd 2468
14 Szoftver verzio Ellen6rzés
15 Osszes beallitas tor- Igen / Nem

lése

5.9 Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a készulék ve-
letlen funkciévaltasat.

Ha a készulék hasznalata kdzben aktivalodik,
lezarja a kezelb6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fé6zési beallitasok zavartalanul folyta-
tédjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotaban aktiva-
16dik, a kezel6panelt zarolva tartja, megaka-
dalyozva a késziilék véletlen bekapcsolasat.

OOK . Nyomja meg a funkcio be- és
kikapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. &.- harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat. A készulék aj-
taja le van zarva.

5.10 Tartozékok

M tartozékok. Olvassa be a
o1 QR-kodot a késziilékhez
¢ mellékelt tartozékok haszna-
e latanak megtekintéséhez.
E: Kilon megrendelheti az opci-
onalis tartozékokat. Tovabbi
tudnivaldkért vegye fel a kapcsolatot a helyi
forgalmazoval.

Helyezze be a kiegészitét (drétpolc / télca) a
polctart6 vezetdsinei kozé. Gy6z6djon meg
arrol, hogy a polc érinti a sité belsejének ha-
tuljat és a labak lefelé mutatnak. A tetején lé-
v6 kis bemélyedés ndveli a biztonsagot és
dolést védelmet nyuijt. A polc koérdli perem
megakadalyozza, hogy az edények lecsusz-
szanak a polcrol.

Ha a talca lejt8s, helyezze a sitétér hatso ré-
sze felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djéon meg
arrol, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala tal-
cat/edényt a lecsepegd folyadékok Ossze-
gy(ljtéséhez.

5.11 Etelérzékeld

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hdmérsékletet kell beallitani:

°C - a siit6 hémérséklete. Legalabb 25°C
értékkel magasabbnak kell lennie, mint az
ételérzékeld hdmérséklete.

. /‘? —a maghéméré hémérséklete.

1. Valassza ki a stt6funkciét és a siité
hémérsékletét.

2. Szurja az ételhé6méré hegyét a hus vagy
hal legvastagabb részének kézepébe.
Rakott ételeknél az ételérzékeld csucsat
pontosan a kézepébe szurja, ugy, hogy
egy szilard dsszetevd stabilan tartsa.
Ugyeljen arra, hogy a hegye ne érjen a
sitétal aljahoz.
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3. Csatlakoztassa a maghdéméré szenzort a
készUlék belsejében talalhaté aljzatba.
Tekintse meg a Termékleiras. A A kijelzb

5. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhatd. A
jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
barmelyik szimboélumot. Ellendrizze, hogy
az étel elkészilt-e. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Az ételérzékeld kivant befejezési miveletét

az almeniiben valaszthatja ki: Beallitasok.

6. Kapcsolja ki a késziiléket.

7. Huzza ki az ételhdméré dugéjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a

az ételérzékeld aktualis h6mérsékletét készlilekbol.
mutatja.
4. Forgassa el a szabalyozégombot az
ételérzékeld hémérsékletének
beallitasahoz. Nyomja meg: OK,
6. TANACSOK ES TIPPEK
6.1 Sutési javaslatok

St Javasto & CTH O @
A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sutési id6tartamok csak tajékoztatasként Pizza, gyorsfagyasz- 20 2 10-15 2
szolgalnak. A receptektdl, valamint a felhasz- tott, 0,35 kg
nalt 0sszetevék minéségétdl és mennyiségé- 1
t61 fiiggnek. Ha nem tallja a beallitasokat Keksztekercs 170 2 25-35 1
egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo Csokoladés sitemény 175 3 25-30 1)
ételt.

A polcszintek szamozasa a siitd aljatol felfele | Szuffié, 6.db 200 3 25-30 3
torténik. Piskota tortaalap 180 2 15-25 4
A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

- Piskotatorta 170 2 40-50 9

,g. Etel tipusa

Parolt hal, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Fozési funkeio Hal egészben, 02kg 180 3 25-35 1)
oC Hmérséklet
omersexle Halfile, 0,3 kg 180 3 25-30 ©
B  Polcpozicio Parolt hus, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
(M Fozésiidé (perc) Saslik, 0.5 kg 200 3 25-30 1
o L s Cookie (amerikai cso-

()  Tovabbi informacio Kis keks(z), 16 db 180 2 20-30 1
6.2 Konvekcios levegé (nedves) Puszedli, 24 db 180 2 25-35 1
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az Muffin, 12 db 170 2 30-40 1
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

Sos aprosutemény, 20 180 2 25-30 1)
N cH O ®
B . Teasltemény omlos
Edes roladok, 16 db 180 2 20-30 1 tésztabél, 20 db 150 2 25-35 1)
Péksi]temény, 9db 180 2 30-40 1 Kosérka, 8 db 170 2 20-30 1
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=y CcCH O ®

= °C O ®

Parolt zoldségek, 0,4
kg 180 3 35-45

1)

Almaspite, 2 forma, atmérd: 20 cm

Vegetarianus omlett 200 3 25-30

6)

O 2 180 70-90 3

Mediterran zoldségek,
0,7 kg 180 4 25-30

1)

2 160 70-90 3

1) Hasznaljon siitélapot vagy zsirfogd talat.
2) Hasznaljon huzalpolcot.

3) Hasznalja a keramia formakat a racson.
“A pitealap-format a sutéracson hasznalja.
5) Hasznalja a siit6talat racson.

6) Pizzaserpenyd racson

6.3 Informacio a bevizsgalo
intézetek szamara

Vizsgalati modszerek az alabbi szabvanyo-

knak megfeleléen: IEC 60350-1.

Zsirtalan piskotatészta, 26 cm atmeérdja torta-
forma

O 2 170 40-50 3

2 170 45-50 32

16s3 170 50-60 32

= °C 8

®

Aprositemény, 20 db/tepsi

O 3 150-170 35-40 12
3 140-160 35-40 12
2és4 130-150 45-50 12

7. APOLAS ES TISZTITAS

7.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

* Hasznaljon tisztitdszert fémfellletekhez.
* A mészkémaradvanyok eltavolitasahoz
hasznalja a gyarté altal ajanlott folyékony

vizkémentesitot.

* A nedvesség lecsapodhat a késziilékben
vagy az ajté lvegpaneljein. A lecsapodas
csokkentése érdekében hagyja, hogy a

késziilék 10 percig mikodjon a fézés el6tt.

Ne taroljon élelmiszert a késziilékben 20

percnél hosszabb ideig.
» A tartozékokat tilos mosogatdgépben
tisztitani!

7.2 A polctartok

1. Ellenérizze, hogy lehiilt-e mar a készulék.

2. Huzza el a polctarto eliilsé részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,

majd vegye ki a polctartot.

Aprésit. omlos tész.

3 140-150 20-40 1

2és4 140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)

Toast kenyér

(i 4 max. 1-5 3)2)

1) Hasznalat Siit6 talca.
2) Melegitse el6 a késziiléket 10 percig.
3) Hasznalat Huzalpolc.

4. Helyezze vissza a polctartokat az eredeti
helyzetikbe. Ismételje meg a lépéseket
forditott sorrendben.

Ha teleszkodpos sitésinek vannak mellékelve,
a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk.

7.3 Pirolitikus tisztitas

Ez a program leégeti a készulékben maradt
szennyez6déseket. Hasznalja, amikor a ké-
szilék mélytisztitast igényel.

Amennyiben a készllék konyhaszekrényébe
egyéb berendezés is be van épitve, ne hasz-
nalja azt, amikor ez a funkcié miikodik. Ez ka-
rosithatja a sUt6t vagy a szekrényt.

1. Ellendrizze, hogy lehlt-e mar a készilék.
2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a sutdé
belsejét és a siitbajtd Uvegének belsd
oldalat.

MAGYAR 53



4. Forgassa el a sttéfunkciok gombjat a

kévetkezok kivalasztasahoz: = a
belépéshez Meni.

5. Forgassa el a vezérldgombot a
kivalasztashoz: m’ és nyomja meg: OK.

Tisztitoprogram Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min

6. Forgassa el a szabalyozogombot a
tisztitdprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg: OK.
7. Nyomja meg: OK a tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készulék
ajtaja reteszel6dik, és a sutévilagitas kikap-
csol. A funkcié nem indithaté el, ha nem
csukja be teljesen a sutdajtot. Az ajtozar kiol-

dasaig a kijelzon a kovetkezd lathato: .

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

9. Varjon, amig a késziilék lehill, és az
ajtézar kiold. Puha térléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sutd belsejét.

7.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a sutés utan ol villog, a ké-
szulék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus tisz-
titassal. Az emlékeztet6t kikapcsolhatja az al-
mentiiben: Beallitasok. Lasd: Mindennapi
hasznalat, Médositas: Beallitasok.

7.5 Goz tisztitas

Ez a tisztitasi eljaras g6z segitségével kony-
nyiti meg a zsir- és ételmaradékok eltavolita-
sat a készulékbdl.

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.
2. Tavolitsa el az 6sszes tartozékot.

3. Tisztitsa meg a sit6 belsejét és az ajtoé
belsé Uvegét egy szaraz, puha ruhaval.

4. Forgassa el a sttéfunkcidok gombjat a

kévetkezok kivalasztasahoz: = a
belépéshez Mend.

5. Forgassa el a vezérlégombot a
kivalasztashoz: m’ és nyomja meg: OK.

6. Forgassa el a szabalyozogombot a
kovetkezdk kivalasztasahoz: C4.
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7. Toltse fel hideg vizzel a viztartalyt a
maximalis szintig (kortlbelil 350 ml).

8. Nyomja meg: OK. Amikor a tisztitas
megkezdédik, a lampa kialszik.

Idétartam: 30 perc

A tisztitas végén hangjelzés hallhaté. Kikap-

csol a készliléket.

9. Varja meg, hogy a készilék lehdljon.
Puha térléruhaval torolje szarazra a
sutéteret.

7.6 Tisztitsa meg a viztartalyt.

Ez a tisztitasi eljaras eltavolitja és megakada-

lyozza a vizké felhalmozédasat a gézrend-

szerben.

1. Uritse ki a viztartalyt. Lasd: Mindennapi
hasznalat, Viztartaly Uritése.

2. Ontsén a gyart altal ajanlott 250 ml
folyékony vizkdoldét a viztartalyba.

3. Varjon 60 perc ideig. Uritse ki a
viztartalyt.

4. Onts6n350 ml vizet a viztartalyba a
tartaly oblitéséhez. Uritse ki a viztartalyt.

5. Tisztitsa meg a leereszt6 csdvet kiméld
mosogatoszeres langyos vizzel.

A vizkdoldas gyakorisaga a viz keménysége-

t6l és a gbézzel torténd f6zés gyakorisagatol

fugg.

A vizkeménység meghatarozasahoz forduljon

a helyi vizm(ihdz.

Tisztitsa
meg a viz-
V|zke(|:1fﬁr)1yseg Gézhasznalat tarczltiteigo'
gyakorisag-
gal: havonta
Gyakran 12
0-15 (21 alkalom/hét)
(enyhe-kdzep- Ritkan
es) (<1 alkalom/ 24
hénap)
Gyakran 6
>16 (21 alkalom/hét)
(nehéz - na- Ritkan
gyon nehez) (<1 alkalom/ 12
hénap)

7.7 Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése

A sit6ajto és belsé Uveglapjai a tisztitashoz
kivehet6ek. Ne hasznalja a készlléket az
Giveglapok nélkdl.



1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és hizza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a siit6 ajtajat az els6
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje fel
és huzza meg, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

4. Helyezze a sit6ajtdt egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az A ajto szeg6lécét az ajto felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

8. HIBAELHARITAS

Ha nem talal megoldast egyeddl a probléma-
ra, forduljon a markakeresked6hoz vagy a hi-
vatalos markaszervizhez. A szerviz részletei
az elllsé kereten talalhato besorolasi tablan
talalhatok. Az ajté kinyitasakor lathat6. Ne ta-
volitsa el az adattablat.

Ha a kijelz6n olyan hibakéd lathato, amely
nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja
le és vissza a lakasban lévd kismegszakitét a
készulék ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajté Gveglapjait a
fels6 széliknél, és felfele hizva vegye ki
Oket az oldalsé vezetésinbdl. Ugyeljen
arra, hogy az lveglap teljesen kicsusszon
a sinbél.

= ’/\B

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapokat. Az liveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. Tisztitas utan helyezze vissza az
liveglapokat és a siitbajtot.

Ugyeljen arra, hogy az iveglapokat a megfe-
lelé sorrendben tegye vissza. Ellenérizze a
szimbodlumot/nyomatot az liveglap oldalan. A
nyomtat6zonanak B (ha van) a suté belseje
felé kell néznie. Ha az ajt6 helyesen van be-
szerelve, a reteszek zarasakor kattanas hall-
hato.

7.8 A lampa cseréje

Huzza ki a késziiléket a halézatbol, és varjon,
amig lehdl.

Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig

héallé izzéra.

Hatso lampa

1. Az lvegburat forditsa el az
eltavolitasahoz.

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izzo6t.

4. Szerelje fel az livegburat.

A késziiléket nem lehet bekapcsolni vagy
miikodtetni. - A késziilék nincs csatlakoztat-
va az elektromos halézathoz, vagy helytele-

nul van csatlakoztatva.

A késziilék nem melegszik fel.

* Az ajté nem csukoddik rendesen.

* Funkciozar bekapcsolva.

* Az automatikus kikapcsolas aktivalva van.
Az izz6 nem miikodik. - Az izz6 kiégett.
Cserélje ki a lampat.

MAGYAR 55



A lampa ki van kapcsolva. - Konvekciés le-
vegd (nedves) - aktivalva van.

A Etelérzékel6 nem miikddik. - A Etelérzé-
kel6 dugdja nincs teljesen behelyezve az alj-
zatba.

Viz szivarog a gozkivezetobol. - Tul sok viz
van a viztartalyban. Lasd: Mindennapi hasz-
nalat, Viztartaly Uritése.

LJ A viztartaly iires jelz&je vilagit. - Nincs
viz a tartalyban. Téltse fel a viztartalyt. Ha a
jelz6 még mindig vilagit, nézze meg Apolas
és tisztitas, a viztartaly tisztitasat.

A gbzoléses f6zés nem miikodik. - Vizkdle-
rakodas van a gézbemeneti nyilasban - tisz-
titsa meg a vizbemeneti nyilast (lasd Apolas
és tisztitas ), vagy ha nincs viz a tartalyban -
toltse fel a viztartalyt.

9. ENERGIAHATEKONYSAG

9.1 Termékinformaciods lap és
termékinformacidk a 65/2014/EU és
a 66/2014/EU sz. szerint

Gyarté neve AEG

NBR6P511SB 949494923
NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943

Modellazonositd

Energiahatékonysagi szam 61.2

Energiahatékonysagi osz-

taly Att

Villamosenergia-fogyasztas
normal terhelés, also + fel-
s6 sutés mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal
terhelésnél, Iégkeveréses
izemmod mellett

0.52 kWh/ciklus

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hanger6 721

A sit6 fajtaja Beépithetd st
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Tobb mint harom percet vesz igénybe a
viztartaly kiliritése, vagy a viz kiszivarog a
g6zbemeneti nyilasbol. - A viztartalyban
vizk6maradvany van. Lasd Apolas és tisztitas
"Tisztitsa meg a viztartalyt" cimi fejezetet.

A kijelzén megjelenik: "00:00". - Aramszi-
net tortént. Allitsa be a pontos id6t.

Err C2 - Teljesen dugja be az alabbit: Etelér-
zékeld az aljzatba.

Err C3 - Csukja be az ajtot. Kapcsolja ki és
be a készliléket. Ellenérizze, hogy az ajtozar
nincs-e feloldva.

Err F102 - Csukja be az ajtot. Ellenérizze,
hogy az ajtézar nincs-e feloldva.

NBR6P511SB
NBR6P531SB
NBR6P531SB
OR6PB51WSB
TR6PB511SB
TR6PB52XSB
TR6PB531SB
TR6PB531SB
TR6PB531SB
V7PBR521SB

Témeg 32.9 kg
34.2 kg
33.8 kg
33.1kg
32.6 kg
34.2 kg
33.9kg
33.0 kg
33.0 kg

32.9kg

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN IEC 60350-1.

9.2 Informacidkovetelmények az
(EU) 2023/826 rendelet szerint

Energiafogyasztas készenléti lizem-

modban 0.8 W
Energiafogyasztas haldzati készenlét 20W
Uzemmodban :

A készulék automatikus alacsony
energiafogyasztasu izemmadjanak 20 perc

eléréséhez szlikséges maximalis id6

A készlilék vizsgalata az alabbi szabvanyok
szerint tortént: EN 50564, EN 63474.



A vezeték nélkili halézati kapcsolat be- és ki-

kapcsolasaval kapcsolatos Utmutatasért ol-

vassa el a kdvetkez6t Az elsd hasznalat el6tt.

9.3 Energiatakarékossagra
vonatkozé javaslatok

+ FO6zés kdzben tartsa zarva az ajtét, és
kertlje a gyakori kinyitast.

+ Tartsa tisztan az ajtotdmitést, és tigyeljen
ra, hogy megfeleléen legyen a helyére
régzitve.

* Hasznaljon fém vagy so6tét, nem tikrozd
edényeket .

* Hagyja ki az elémelegitést, hacsak nem
sziikséges.

* Minimalizalja a szlineteket tobb étel
egymas utani sitése kozott.

* Amikor csak lehetséges, hasznalja a
légkeveréses f6zési funkciokat az
energiatakarékossag érdekében (csak
bizonyos modelleknél).

» Hasznaljon maradék hét, hogy melegen
tartsa az ételt. CsOkkentse a készilék
hémérsékletét legalabb 3-10 perc értékre
a fézés vége elétt.

» A f6zés soran kapcsolja ki a lampat,
hacsak nincs ra szlikség.

» Konvekcios levegd (nedves) (csak
kivalasztott modellek) - ez a funkcio

megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Tesztek a kdvetkezd
szerint: IEC/EN 60350-1. A siitéajtét siités
kézben be kell csukni, hogy a funkcié ne
legyen megszakitva, és hogy a slté a
lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal
m(ikddjon. Amikor ez a funkcioé aktiv, a
lampa automatikusan kikapcsol. Egyes
modelleknél ez 30 mp id6t vesz igénybe.

* Ha lehetséges, energiamagtakaritas
céljabol, kapcsolja ki a Wi-Fi-t.. Tekintse
meg a Az elsé hasznalat el6tt.

» Biztonsagi okokbdl, ha a f6z6funkcioé aktiv,
és nem modositanak a beallitdsokon, a
készUlék bizonyos id6 elteltével
automatikusan kikapcsol. Ha hosszabb
ideig akarsz miikodni egy f6zési funkciot,
allitsd be a f6zési id6t. Az automatikus
kikapcsolas nem érvényes Késleltetett
inditas ideje funkciéval vagy amikor a
lampa be van kapcsolva.

- 12.56:30-115°C
- 8.506:120-195 °C
- 5.56:200-245 °C
— 3 06: 250-maximum °C

10. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbdélummal ellatott

A%
anyagokat Lo. A csomagolast az Ujrahaszno-

sitas érdekében tegye a megfelel6 konténe-
rekbe. Segitsen a kérnyezet és az emberi
egészseg védelmében az elektromos és
elektronikus készulékek hulladékanak ujra-

hasznositasaval. Ne dobja ki a szimbdélummal

ellatott készulékeket :E a haztartasi hulladék-
kal. Juttassa el a terméket a helyi Ujrahaszno-
sito létesitménybe, vagy vegye fel a kapcso-
latot a helyi dnkormanyzati szervvel.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de uti-
lizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furniza-
te. Producatorul nu este res-
ponsabil pentru eventuale va-
tamari sau pagube rezultate
din instalarea sau utilizarea
incorecta. Pastrati permanent
instructiunile intr-un loc sigur
si accesibil pentru consultare
ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a
persoanelor vulnerabile

+ Acest aparat poate fi utilizat
de copiii cu varsta mai ma-
re de 8 ani, de persoanele
cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale reduse
sau de persoanele ne-ex-
perimentate doar sub su-
praveghere sau dupa o
scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare
despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita
sa inteleaga pericolele la
care se expun. Copiii cu
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varsta mai mica de 8 ani si
persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu
trebuie lasate sa se apropie
de aparat daca nu sunt su-
pravegheate permanent.

» Copiii trebuie suprave-
gheati pentru a va asigura
ca nu se joaca cu aparatul
si dispozitivele mobile pe
care este instalata apli-
catia.

* Nu lasati ambalajele la in-
demaéna copiilor si elimi-
nati-le in mod corespunza-
tor.

 AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Pastrati co-
piii si animalele de compa-
nie la distanta in timpul uti-
lizarii si racirii.

+ Activati dispozitivul de sigu-

ranta pentru copii, daca es-
te disponibil.



Copiii nu trebuie sa curete
sau sa intretina aparatul fa-
ra supraveghere.

1.2 Informatii generale
despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat
numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat
pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic
poate fi utilizat in birouri,
camere de oaspeti, camere
de oaspeti cu paturi si mic
dejun, case de oaspeti in
cadrul fermelor si alte spatii
de cazare similare, in care
aceasta utilizare nu depa-
seste (media) nivelurile de
utilizare domestica.

Nu folositi aparatul inainte
de a-l instala in structura
incastrata.

Aparatul trebuie deconec-
tatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice
operatiune de intretinere.
In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
producator, de centrul de
service autorizat al acestuia
sau de persoane cu o califi-
care similara pentru a se
evita electrocutarea.
AVERTISMENT: Asigurati-
va ca aparatul este oprit

inainte de a inlocui becul
pentru a evita o posibila
electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul
Si piesele accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe
durata utilizarii. Se reco-
manda ca elementele de
incalzire sau suprafata
aparatului sa nu fie atinse.
Utilizati intotdeauna ma-
nusi de cuptor pentru a
scoate sau a pune in apa-
rat vase sau accesorii.
Utilizati doar senzorul ali-
mentar (senzorul) recoman-
dat pentru acest aparat.
Pentru a scoate suporturile
pentru raft trebuie sa trageti
mai intai de partea din fata
a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spa-
te de peretii laterali. Insta-
lati suporturile pentru raft in
ordine inversa.

Nu folositi un aparat de cu-
ratat cu abur pentru a cu-
rata aparatul.

Nu folositi substante abra-
zive dure sau raclete as-
cutite de metal pentru a cu-
rata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria supra-
fata, ceea ce poate avea
drept consecinta spargerea
sticlei.

Inainte de curatarea piroliti-
ca, scoateti toate accesorii-
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le si depunerile/deversarile
excesive din cavitatea apa-
ratului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Installation

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa in-
staleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti grija cand mutati aparatul, deoarece
este greu. Folositi intotdeauna
incaltaminte si manusi de protectie.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

 Inainte de a monta aparatul, asigurati-va
ca este la nivel si ca usa se deschide fara
nicio restrictie.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Aparatul trebuie legat la pamant. Utilizati
intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare corect instalata.

* Nu utilizati adaptoare multiple si cabluri
prelungitoare.

» Evita sa deteriorezi priza si cablul. Daca
este nevoie de inlocuire, aceasta trebuie
realizatd de Centrul nostru de Servicii
Autorizate.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
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special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia impotriva socurilor pentru
piesele vii si izolate trebuie fixata bine si
nu trebuie detasata fara unelte.

 Introduceti fisa in prizd numai dupa
incheierea instalarii. Asigurati-va ca aveti
acces la priza de retea dupa instalare.

» Daca priza este slabita, nu conectati
stecherul.

» Nu deconectati aparatul tragand de cablul
de alimentare. Scoateti intotdeauna
stecherul din priza.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante cu surub
scoase din suport), mecanisme de
declansare pentru scurgeri de curent si
contactoare.

» Instalatia electrica trebuie sa aiba un
dispozitiv de izolare care sa deconecteze
aparatul de la reteaua electrica la toti polii,
cu o latime a deschiderii de contact de cel
putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date teh-
nice. De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere total3 (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1,380 3x0.75
maxim 2,300 3x1
maxim 3,680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cablurile
neutre din faza maro si albastre



2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Asigurati-va ca deschiderile de ventilatie
nu sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
ntrebuintare.

Aveti grija cand deschideti usa aparatului
n timpul functionarii, deoarece pot fi
eliberate aer cald si amestecuri inflamabile
din ingredientele pe baza de alcool.

Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Pastrati scanteile si flacarile deschise
departe de aparat cand usa este deschisa.
Utilizati numai sticla si borcane aprobate
pentru conservare.

Nu asezati produse inflamabile langa
aparat.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu asezati vase pentru cuptor sau
obiecte direct pe fundul cavitatii.

— nu asezati folie de aluminiu direct pe
fundul cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu lasati preparate si alimente umede
in aparat dupa gatit.

— aveti grija cand scoateti sau instalati
accesoriile.

Decolorarea smaltului sau a otelului

inoxidabil nu afecteaza performanta

aparatului.

Utilizati o tigaie adanca pentru prajituri

umede, deoarece sucurile de fructe pot

provoca pete permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobilier, nu inchideti panoul in

timpul utilizarii sau pana cand aparatul s-a

racit complet pentru a preveni deteriorarea
cauzata de caldura si umiditate.

» In ceea ce priveste becul (becurile) din
acest produs si becurile ca piese de
schimb vandute separat: Aceste becuri
sunt destinate sa reziste la conditiile fizice
extreme din aparatele electrocasnice, cum
ar fi temperatura, vibratiile, umiditatea sau
au scopul de a oferi informatii despre
starea de functionare a aparatului.
Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru
iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

« Utilizati numai lampi cu aceleasi
specificatii.

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

2.4 ingrijire si curatare

/N AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

» Opriti si deconectati aparatul de la priza
fnainte de intretinere.

» Asigurati-va ca aparatul este rece pentru a
evita spargerea sticlei. Daca panourile din
sticla ale usii sunt deteriorate, contactati
centrul de service autorizat pentru
nlocuire.

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat, este grea.

» Folositi procedura de curatare cavitate si
uscare cavitate pentru aparatul, cavitatea
acestuia si accesorii dupa fiecare utilizare
pentru a preveni condensarea aburului,
coroziunea si deteriorarea suprafetei.

 Verificati produsul in mod regulat pentru a
depista semne de deteriorare care il pot
face impropriu pentru contactul cu
alimentele, cum ar fi crapaturi, basici,
delaminare, contractie, aderenta,
coroziune sau alte modificari vizibile ale
texturii sau aspectului. Urmati
instructiunile de curatare si ingrijire pentru
a preveni deteriorarea.

» Pentru curatarea aparatului si a
accesoriilor, utilizati o carpa din microfibra,
apa calda si detergenti neutri. Nu utilizati
produse abrazive, tampoane, solventi,
obiecte ascutite sau metalice.

* Respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj atunci cand utilizati un spray
pentru cuptor.
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Curatare pirolitica

+ Cititi toate instructiunile pentru curatare
pirolitica

+ Inainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

+ Tineti copiii la distanta in timpul curatarii
pirolitice, deoarece aparatul se incalzeste
foarte tare si elibereaza aer fierbinte prin
orificiile de ventilatie din fata.

» Curatarea pirolitica elibereaza fum din
reziduurile de gatit si materialele de
constructie. Asigurati o buna ventilatie in
timpul si dupa preincalzirea initiala si
curatarea pirolitica.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

|
o] Héb

_|® R %

Panou de comanda
Buton pentru functiile de gatire
Afisajul
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* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderent ale oalelor, tigailor,
tavelor si ustensilelor pot fi deteriorate de
curatare pirolitica la temperaturi ridicate si
pot elibera vapori nocivi in cantitati mici.

Gatire la abur

« Aburul degajat poate provoca arsuri:

— Nu deschideti usa aparatului in timpul
utilizarii gatirii cu abur.

— Deschideti cu atentie usa aparatului
dupa gatirea cu abur.

2.5 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare, apoi taiati si aruncati cablul
electric.

Buton de comanda
Rezervorul de apa

Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire
Bec

Ventilator

Suport raft, detasabil
Teava de evacuare
Supapa de evacuare a apei
Pozitii raft

Orificiu pentru abur

FRENEEERERNEED

3.2 Panou de comanda

@ Apasa pentru a seta functiile crono-
metrului.
1 Apasati lung pentru a seta functia: Tn-
».

calzire rapida.




O Apasa pentru a porni si opri becul
aparatului.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

N

0]¢

Apasati pentru a confirma selectia.

Indicatorii afisajului

E’ Aparatul este blocat.

ol Submeniu: Gatire asistata.

Submeniu: Curatare.

N

Submeniu: Setari

>»>

incalzire rapida este activat.

Rezervorul de apa este gol. Reum-
pleti rezervorul.

Rezervorul de apa este pe jumatate
plin.

Rezervorul de apa este plin.

S| d|C|C

Gatirea la abur este activata.

\I/

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

DDy

Durata gatire este activat.

%
4
o
B

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este
activat.

VINCANC

Wi-Fi este activat.

Operatii de la distanta este activat.

vD)

Bara de progres - indica vizual mo-
mentul in care aparatul atinge tempe-
ratura setata sau durata de gatire se
incheie.

Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies (numai
modelele selectate).

2. Raotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de selec-

tare pentru functiile de gatire la pozitia oprit

0.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: *00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

4.2 Preincalzirea si curatarea initiala

1. Preincalziti aparatul gol pentru a elimina
orice miros. Aerisiti incaperea.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
rafturilor.

3. Setati fiecare functie la temperatura
maxima si lasati aparatul sa functioneze

pentru duratele specificate: E 1h,

15min, O 15min. Consultati sectiunea
Utilizare zilnica.

4. Opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca.

5. Curatati cu o laveta din microfibra, apa
calda si detergent delicat. Inlocuiti
accesoriile si suporturile raftului.

4.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul electrocasnic aveti

nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea

wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

3. Raotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =.
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4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta €% / Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati Utilizare zilnica, Modificarea:
Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Consultati
Clasa de eficienta energetica, Sfaturi pentru
economisirea energiei.

@ Din motive de sigurant, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h. Re-
petati procesul de initiere, daca este nece-
sar.

2.4 GHz WLAN
Frecventa

2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

5. UTILIZARE ZILNICA

5.1 Functii de gatire

Aer cald cu ventilatie: Coacere uni-
forma, fragezime, uscare

®

incalzire sus si jos: Coacere traditio-
nala

i1

Umiditate scazuta (functia abur): Car-
ne, pasare, meniu la cuptor, tocanite

B)

Preparate congelate: Cartofi prajiti,
cartofi wedges, rulouri de primavara

(]

530°C) Conaare pova - ourpanala
O] ncalzire jos: Coacere prajituri

L@ Aer cald umed: Coacere

(5] Grill: Paine prajita, gratar

Gatire intensiva: Frigerea carnii, ru-

menire

Becul se poate opri automat la temperaturi de
sub 80°C, in timpul anumitor functii ale cupto-
rului.

5.2 Setarea: Functii de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.
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fn%tere maxi-  £1RP < 20 dBm (100 MW )
Modul Wi-Fi ~ NIUS-50

4.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine compo-
nente care se bazeaza pe software gratuit si
open source. AEG recunoaste contributiile
comunitatilor de software deschis si robotica
la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor com-
ponente software open source, gratuite ale
caror conditii de licenta necesita publicare si
pentru a vedea informatiile complete privind
drepturile de autor si termenii de licenta apli-
cabili, vizitati: http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (dosar NIUS).

N Incalzire rapida - apasati si mentineti apa-
sat pentru a scurta durata de incalzire. Acest
lucru este valabil doar pentru anumite functii
de gatire. Ventilatorul poate porni automat.

5.3 Timer

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura, la nevoie.

2. Apasati O pana céand afisajul afiseaza
functia dorita a temporizatorului:

QCronometru: Pentru a seta o numaratoare
inversa. La incheierea duratei este emis sem-
nalul sonor.

% Durata gatire: Pentru a seta o numaratoa-
re inversa. Cand se termina timer-ul, suna
semnalul si gatitul se opreste.

@ Pornire cu intarziere: Pentru a amana
pornirea si/sau terminarea gatirii. Cand se
termina timer-ul, suna semnalul si gatitul se
opreste.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.
4. Apasati OK

Cand timpul se termina, apasati oK Si
rotiti butoanele in pozitia oprit, daca este
necesar.



5.4 Gitire la aburdp

1. Apasati rezervorul de apa pentru a-|
deschide.

2. Umpleti rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim. Nu utilizati alte
lichide.

Asigurati-va ca nu depasiti capacitatea maxi-

ma a sistemului de abur (aproximativ 350ml

cand este gol). Daca rezervorul este plin, pe

ecran apare simbolul (J Si se aude un sem-

nal sonor.

3. Tmpinge rezervorul de ap4 la loc in pozitia
sa initiala.

4. Puteti seta gatitul cu abur in doua moduri:
* Rotiti butonul pentru functiile de gatit

pentru a selectal®) si rotiti butonul de
control pentru a seta temperatura.
* Rotiti butonul pentru functiile de gatit

la = si rotiti butonul de comanda pen-

tru a selecta . Apasati OK. Rotiti
butonul de comanda pentru a selecta
o functie (S1 - S...) si, daca este nece-
sar, setati temperatura. Apasati de

doua ori peOK

5. Incalziti aparatul inainte de a introduce
alimentele. Umpleti rezervorul de apa in
timpul gatirii daca indicatorul rezervorului
de apa arata ca acesta este gol.

6. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul. Deschide usa cu atentie.
Umiditatea eliberata poate produce
arsuri.

7. Goliti intotdeauna rezervorul de apa dupa
fiecare proces de gatit cu abur pentru a
preveni formarea depunerilor de calcar si
pentru a evita defectiunile, cum ar fi
scurgerea apei din orificiul de iesire a
aburului. Asteptati cel putin 60 mininainte
de a goli recipientul.

Submeniu: Gatire la abur

Functie Descriere

Combinéa gatirea cu abur si
prajirea cu aer pentru pre-
parate crocante, suculente
si mai sanatoase.

S1  AirFry Plus

Functie Descriere

Aceasta functie reincal-
zeste usor resturile la abur
(110-130°C - reincalzire
umeda, 130-200°C - rein-
calzire mai crocanta).

Regenerare
s2 cu abur

s3 Coacere

paine Pentru a coace paine.

5.5 Goliti rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

O Rezervorul este plin.

H Rezervorul este pe jumatate plin.

LJ Rezervorul este gol. Reumpleti
rezervorul.

1. Opriti dispozitivul si asigurati-va ca s-a
racit.

2. Conectati teava de evacuare C la supapa
de evacuare Aprin conectorul B.

3. Tineti capatul tevii sub nivelul de A si
impingeti in mod repetat B pentru a
colecta apa ramasa.

4. Detasati C si B stergeti interiorul
cuptorului cu un burete moale.

5.6 Meniu =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire asis-

tata si setarile.

1. Rotiti butonul pentru functiile de incalzire
la=.

Afisajul indica¥$, m’, £, A,

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati oK,
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5.7 Setarea: Gitire asistata ¢

Gatire asistatasubmeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate. Progra-
mele incep cu o setare adecvata. Poti regla
durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Rotiti butonul pentru functiile de incalzire
la=.

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta *X. Apasati oK.,

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

CK,

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

P5

Friptura de vita / fiarta (coasta de vita,
flanc gros), 1,5 - 2 kg

E 2; vas de copt pe raftul de sar-
ma
Prajeste carnea timp de cateva minute
ntr-o cratita fierbinte. Adaugati lichid. In-
troduceti in aparat.

P6

Friptura de vi-
ta, in sange’ 1 -1.5kg; 4 -5 cm gro-

P7

Friptura de vi sime

ta, mediu ga- /‘? E 2; tava de copt
tita 1 Prajeste carnea timp de
cateva minute intr-o

P8

Friptura de vi- cratita fierbinte. Introdu-
ta, bine facu- ceti in aparat.
tal

P9

File de vita,in g5_15 kg; 5- 6 cm
sange " grosime

P10

File de vita, /P B 2; tava de copt
mediu 1 Prajeste carnea timp de
cateva minute intr-o

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pen-
tru a utiliza functia. Consultati sectiunea
Senzor de gatire.

P11

File de vita, cratita fierbinte. Introdu-
facut " ceti in aparat.

gatitul la abur.

Umple sertarul pentru apa cu apa pentru
(ﬁb p p p pap

Preincalziti aparatul inainte de a incepe
sa gatiti.

P12

Friptura de vitel (de exemplu, spata),
0,8 - 1,5kg; 4 cm gros

2; vas de copt pe raftul de sar-
ma
Adaugati lichid. Friptura acoperita.

B Nivel raft. Consultati sectiunea Descrie-
rea produsului.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

P13

Friptura de ceafa de porc sau pulpa,
1.5-2kg

@3 B 1; vas de copt pe raftul metalic
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.

Friptura de vi- .
P1 ol 1-1.5kg; 4 -5 cm gro-

ta, in sange sime

Friptura de vi- VLl= 2; tava de copt
P2 ta, gatitd me- Pprajeste carnea timp de

diu cateva minute intr-o
cratita fierbinte. Introdu-
ceti in aparat.

Friptura de vi-
P3 ¢4, bine facuta

P14

Porc gatit la foc mic, 1.5-2kg

2; tava de copt
Pentru a obtine o rumenire uniforma, in-
toarceti carnea dupa jumatate din durata
de gatit.

Friptura, medie, 180 - 220 g per bucata;
3 cm gros

/? EE 3; vas de friptura pe raftul

P4 metalic
Prajeste carnea timp de cateva minute
ntr-o cratita fierbinte. Introduceti in apa-
rat.

P15

Muschiulet de porc, proaspat, 1- 1,5
kg; 5 - 6 cm grosime

2; vas de friptura pe raftul de
sarma
Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in apa-
rat.
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P16

Coaste de porc, 2 - 3 kg; folositi crud, 2
- 3 cm subtire

E 3; tava adanca

Adaugati lichid pentru a acoperi baza
unui preparat. La jumatatea duratei de
gatire, intoarceti carnea.




P17

Pulpa de miel cu oase, 1.5-2kg; 7-9
cm grosime

/‘? B 2; vas de copt pe tava de copt

Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
gatire, intoarceti carnea.

P30

Placinta cu mere

ar[EH1: T 22 cm Forma de placinta
pe gratar metalic

P18

Pui intreg, 1 - 1.5 kg; proaspat

/ 2; caserola pe tava de copt
Intoarceti puiul dupa jumatate din durata
de gatit pentru a rumeni uniform.

P31

Brownies, 2 kg de aluat
E 3; tava adanca

P19

Jumatate de pui, 0.5 - 0.8 kg
/‘? E 3; tava de copt

P32

Briose

3; tava pentru briose pe raftul de
sarma

P20

Piept de pui, 180 - 200 g per bucata

/‘? @ E' 2; caserola pe raftul de sar-
ma

Prajeste carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte.

P33

Chec

Elz; tava pentru paine pe raftul de sar-
ma

P34

Cartofi copti, 1 kg

E| 2; tava de copt
Foloseste cartofi intregi cu coaja.

P21

Pulpe de pui, proaspete

3; tava de copt
Daca ati marinat mai intéi pulpele de
pui, setati o temperatura mai redusa si
gatiti-le mai mult timp.

P35

Cartofi wedges, 1 kg

3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati cartofii Tn bucati.

P22

Rata, intreaga, 2 - 3 kg

2; vas de copt pe raftul de sar-
ma R
Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata
la jumatatea duratei de gatire.

P36

Legume mixte la gratar, 1 - 1.5 kg

E 3; tava de copt captusita cu hartie
de copt
Taiati legumele n bucati.

P23

Gasca, intreaga, 4 - 5 kg

E 2; tava adanca N
Puneti carnea in tava de gatit. Intoarceti
gasca dupa jumatate din durata de gati-
re.

P37

Crochete, congelate, 0.5 kg
3; tava de copt

P38

Cartofi, congelati, 0.75 kg
3; tava de copt

P24

Bucata de carne, 1 kg
2; raft metalic

P39

Lasagna cu carne / legume cu foi us-
cate de paste, 1- 1.5 kg

@3 B 1; caserola pe raftul de sarma

P25

Peste intreg, la gratar, 0,5 - 1 kg per
peste

2; tava de copt
Umple pestele cu unt, condimente si ier-
buri.

P40

Cartofi gratinati (cartofii cruzi), 1-1.5
kg

@) IEI 1; caserola pe raftul de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
gatire.

P26

File de peste
(le E 3; caserola pe raftul de sarma

P41

Pizza proaspata, subtire

(ﬂ) El 2; tava de copt captusita cu har-
tie de copt

P27

Prajitura cu branza

2;J 28 cmtava cu arc pe raft de
sarma

P42

Pizza proaspata, groasa

E qub B 2; tava de copt tapetat cu
hartie de copt

P28

Prajitura cu mere
El 3; tava de copt

P43

Quiche
c\rlb E 2; tava de copt pe gratar metalic

P29

Tarta cu mere

@) E] 2; forma placinta pe gratar meta-
lic
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Bagheta / Ciabatta / Paine alba, 0.8 kg

(\rlb E] 2; tava de copt captusita cu har-
P44  tie de copt
Mai mult timp necesar pentru péinea al-

ba.
Cereale integrale / secara / paine ne-
agra, 1 kg

P45 (1] [H2; tavs de copt captusita cu har-
tie de copt / tava de chec pe raftul de
sarma

13 Gatire la temperatu-
ra joasa.
5.8 Modificare: Setarii®
1. Rotiti butonul pentru functiile de incélzire
la=.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta 9%, Apasati oK.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati oK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
1 - Bip, 2 - Click,

03  Tonul de la taste 3- Sunet oprit

Volum la apasare
04 aste 1-4

05 Actiunea Senzorde 1 - Alarma si

gatire stop,2 - Alarma

Cronometru numara- . .
06  Jare directs Pornit / Oprit
07 lluminare Pornit / Oprit
08  Incalzire rapida Pornit / Oprit

09 Semnal De Reamin-

tire La Curatare Pomit / Oprit

10  Wi-Fi Pornit / Oprit

Operatiune de tele- . )
" comanda automata Pornit / Oprit
12 Dezactiveaza re- Da/Nu

teaua
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Setare Valoare

13 Modul demo Cod de activare:

2468
14 Versiunea software  Verificare
15 Resetati toate optiu- Da/Nu

nile

5.9 Blocare (&

Aceasta functie previne o schimbare acciden-
tala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de coman-
da blocat, impiedicand pornirea accidentala a
aparatului.

O OK - apasa si mentine pentru a activa si
dezactiva functia.

Va fi emis un semnal sonor. (1 - va lumina in-
termitent de 3 ori atunci cand functia de blo-
care este activata. Usa aparatului este bloca-
ta.

5.10 Accesorii

E Accesorii disponibile in

m. functie de model. Scanati

codul QR pentru a vedea

cum sa utilizati accesoriile

4r  furnizate impreuna cu apara-
£ tul. Puteti comanda acceso-

rille optionale separat. Pen-
tru mai multe informatii, contactati furnizorul
dvs. local.

Introduceti accesoriul (gratar metalic/tava) in-
tre barele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si ca picioarele sunt
indreptate in jos . O mica adancitura in par-
tea de sus creste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Marginea din jurul raftului
previne alunecarea vaselor de gatit de pe
raft.



Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.
Daca pe accesoriu exista o inscriptie, asigu-
rati-va ca aceasta este orientata spre dvs.
Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele ca-
re picura.

5.11 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul ali-
mentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C temperatura cuptorului. Ar trebui sa fie
cu cel putin 25°Cmai mare decéat tempera-
tura senzorului alimentar.

. M- temperatura senzorului de gatire.

1. Setati o functie de gatire si temperatura
cuptorului.

2. Introduceti varful senzorului pentru
alimente in mijlocul bucatii de carne sau
de peste, in cea mai groasa parte, daca

6. SFATURI UTILE

6.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea ingredien-
telor utilizate. Daca nu puteti gasi setarile
pentru o reteta speciala, cautati alta similara.
Numarati pozitiile rafturilor incepand din par-
tea de jos a podelei cuptorului.

Simboluri utilizate in tabele:

este posibil. Pentru caserole, asezati
varful senzorului alimentar exact in
centru, stabilizat intr-un ingredient solid.
Asigurati-va ca varful nu atinge fundul
vasului de copt.

3. Introduceti senzorul de gatire in priza

aflata in interiorul cuptorului. Consultati
sectiunea Descrierea produsului. Afisajul
arata temperatura curenta a senzorului
de gatire.

4. Rotiti butonul de control pentru a seta

temperatura senzorului de gatire. Apasati
OK .

5. Cand alimentul atinge temperatura
setatd, este emis semnalul sonor. Pentru
a opri semnalul, ap&sati orice simbol.
Verificati daca mancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

Puteti selecta actiunea dorita de sfarsit a
senzorului alimentar in submeniu:Setari.

6. Opriti aparatul.

7. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

§

@ Durata gatire (min)

® Informatii suplimentare

6.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati su-
gestiile din tabelul de mai jos.

& cH O ®

~>  Tipul de preparat Rulouri dulci, 16 bucati 180 2 20-30 1
Functia de gatit Rulouri, 9 bucati 180 2 30-40 1
oC Temperaturs Esi;zza congelata, 0,35 220 2 10-15 2
El Pozitie raft Rulada 170 2 25-35 1)
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L, cCH O ®
Negresa 175 3 25-30 1)
Soufflé, 6 bucati 200 3 25-30 3
Blat de pandispan 180 2 15-25 4
Sandvis Victoria 170 2 40-50 9
Peste fiert, 0,3 kg 180 3 20-25 1
Peste intreg, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
File de peste, 0,3 kg 180 3 25-30 6
Carne fiarta, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
Saslac, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Prajituri, 16 bucati 180 2 20-30 M
Eaigé){rigdale, 24 de 180 2 25-35 1)
Briose, 12 bucati 170 2 30-40 M
E’Sctg;iri sarate, 20 de 180 2 25-30 1)
Fursecuri, 20 de bucati 150 2 25-35 1)
Mini tarte, 8 bucati 170 2 20-30 M
Legume, fierte, 0,4 kg 180 3 35-45 1)
Omleta vegetariana 200 3 25-30 6
Legume mediteranee-  1g0 4 25_30 1)

ne, 0,7 kg

1) Folositi o tavé de gétit sau o tava de colectare.

2) Folositi raftul de sarma.

3) Folositi vase ceramice ramekin pe raft de sarma.
4) Folositi o forma pentru aluat fraged pe raft de sar-
ma.

5) Folositi vas de copt pe raft de sarma.

6) Folositi tava de pizza pe raft de sarma.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

7.1 Observatii privind curatarea

» Folositi o solutie de curatare pentru
suprafete metalice.

+ Utilizati degresantul lichid recomandat de
producator pentru a elimina reziduurile de
calcar.

+ Umiditatea se poate condensa in interiorul
aparatului sau pe panourile de sticla ale
usii. Pentru a reduce condensul, lasati

70 ROMANA

6.3 Informatii pentru institutele de
testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.

= °C O @
Prajituri mici, 20 bucati pe tava

O 3 150-170 35-40 12

3 140-160 35-40 12

2si4  130-150 45-50 12
Placinta cu mere, 2 forme @20 cm

C 2 180 70-90 3

2 160 70-90 3

Pandispan fara grasimi, forma pentru tort @26
cm

c 2 170 40-50 9

2 170 45-50 32

1si3 170 50-60 32
-Prajitura sfaramicioasa

3 140-150 20-40 1)

2si4  140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Paine prajita

OJ 4 maxim 1-5 3)2)

1) UtilizareTava de gatit.
2) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.
3) UtilizareRaft sarma.

aparatul sa functioneze timp de 10 minute
nainte de gatit. Nu depozitati alimente n
aparat pentru mai mult de 20 de minute.

* Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

7.2 Scoaterea suporturilor raftului

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi i indepartati-o de peretele lateral.



3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

4. Puneti suporturile raftului inapoi in pozitia
initiala. Repetati pasii in ordine inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice, stif-

turile sale de fixare trebuie sa fie indreptate

spre fata.

7.3 Curatare pirolitica

Acest program arde murdaria reziduala din
aparat. Utilizati-l ori de cate ori aparatul are
nevoie de o curatare profunda.

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi
compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Poate provoca deteriorarea
cuptorului sau a dulapului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.
2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

= pentru a intra in modul de incalzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol Si apasati OK.

Programul de curatare Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
gg - Curatare profun- 2 h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati
OK

7. Apasati OK pentru a incepe curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Nu porniti
functia daca nu ati inchis complet usa cupto-
rului. Pana la deblocarea usii, afisajul indica

G

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

7.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand al clipeste pe afisaj dupa sesiunea de

gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva memen-
toul din submeniu: Setari. Consultati Utilizare
zilnica, Modificarea: Setari.

7.5 Curatare cu abur

Aceasta procedura de curatare foloseste

umiditatea pentru a elimina grasimile si restu-

rile de mancare ramase in aparat.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si geamul
usii interioare cu o lavetad moale si uscata.

4. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
= pentru a intra in modul de incalzire
rapida ( Meniu).

5. Rotiti butonul de control pentru a selecta
ol si apasati OK.

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta C4.

7. Umpleti rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ
350 ml).

8. Apasati OK . Cand incepe curatarea,
becul se stinge.

Durata: 30 min

La incheierea curatarii este emis semnalul

sonor. Aparatul se opreste.

9. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.
Uscati cavitatea cu o laveta moale.

7.6 Curatarea rezervorului de apa

Aceasta procedura de curatare elimina si
previne acumularea de calcar in sistemul de
abur.

1. Goliti rezervorul de apa. Consultati
Utilizare zilnica, Golirea rezervorului de
apa.

2. Turnati 250 ml o cantitate din detartrantul
lichid recomandat de producator in
rezervorul de apa.

3. Asteptati 60min. Goliti rezervorul de apa.

4. Turnati 350 ml de apa in rezervorul de
apa pentru a clati rezervorul. Goliti
rezervorul de apa.

5. Curatati teava de evacuare cu apa calda
si un detergent neutru.
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Frecventa de decalcifiere depinde de durita-
tea apei si de frecventa gatitului la abur.

Contactati furnizorul de apa pentru a verifica
nivelul de duritate a apei.

Curatati re-
Duritate apa Utilizarea aburu- zervorul de
(°fH) lui apa la fieca-
re (luni):
Frecvent
0-15 (21 data/sapta- 12
(bland pana Ia mana)
mediu) Rar
(<1 data/luna) 24
Frecvent
>16 (21 data/sapta- 6
(dura pana la mana)
foarte dura) Rar 19

(=1 data/luna)

7.7 Scoaterea si montarea usii

Puteti sa scoateti usa cuptorului si panourile
de sticla de la interior pentru a le curata. Nu
utilizati aparatul fara panourile de sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
in prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

a—

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.
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5. Tineti garnitura usii A pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

l/\B

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.
Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla in ordinea corecta. Verificati simbolul / im-
primarea de pe partea laterala a panoului de
sticla. Zona de imprimare B (daca exista) tre-
buie orientata spre interiorul cuptorului. Daca
usa este instalata corect, veti auzi un clic la
inchiderea clemelor.

7.8 inlocuirea becului

Deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana se raceste.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la
o temperatura de 300 °C.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul.

4. Montati capacul de sticla.



8. DEPANARE

Daca nu puteti gasi singur o solutie la proble-
ma, adresati-va comerciantului sau unui Cen-
tru de service autorizat. Detaliile de service
sunt pe placuta de identificare, situata pe ca-
drul frontal. Este vizibila atunci cand deschi-
deti usa. Nu scoateti placuta de identificare.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care
nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti
siguranta pentru a reporni aparatul. In cazul
in care codul de eroare apare din nou, con-
tactati un Centru de service autorizat.

Nu poti activa sau opera aparatul.- Apara-
tul nu este conectat la o sursa electrica sau
este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

* Usa nu este inchisa corect.

» Blocare este activat.

» Oprirea automata este activa.

Lampa nu functioneaza. - Lampa este arsa.
Schimba lampa.

Lampa este stinsa. - Aer cald umed - este
activat.

Senzor de gatirenu functioneaza. - Steche-
rul nu Senzor de gatire este introdus complet
in priza.

Se observa scurgeri de apa la iesirea de
abur. - Rezervorul de apa este prea plin.

Consultati Utilizare zilnica, Golirea rezervoru-
lui de apa.

I Indicatorul de rezervor gol este aprins.
- Nu exista apa in rezervor. Umple rezervorul
cu apa. Daca indicatorul raméane aprins, con-
sultati sectiunea ,Curatarea Ingrijirea si cu-
ratarearezervorului de apa”.

Gatitul cu abur nu functioneaza. - Exista un
reziduu de var in orificiul de admisie a aburu-
lui - curatati orificiul de admisie a aburului
(consultatilngrijirea si curatarea) sau daca nu
exista apa in rezervor - umpleti rezervorul de
apa.

Este nevoie de mai mult de trei minute
pentru a goli rezervorul de apa sau scur-
gerea apei din orificiul de admisie a aburu-
lui. - Exista un reziduu de var in rezervorul de
apa. Consultati Ingrijirea si curatareaCu-
ratarea rezervorului de apa.

Afisajul arata "00:00". - A avut loc o intreru-
pere a curentului electric. Setati timpul.

Err C2-Introdu complet Senzor de gatirein
priza.

Err C3- Inchideti usa. Opreste si porneste
aparatul. Incuietoarea usii nu este stricata.

Err F102 - Inchideti usa. Incuietoarea usii nu
este stricata.

9. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

9.1 Fisa cu informatii despre produs
si informatiile despre produs
conform Regulamentului (UE) nr.
65/2014 si Regulamentului (UE) nr.
66/2014

Clasa de eficienta energe-

tica A+

Consum de energie cu o
incarcatura standard, mo-
dul conventional

0.93 kWh(/ciclu

Denumirea furnizorului AEG

NBR6P511SB 949494923
NBR6P531SB 949494870
NBR6P531SB 949494946
OR6PB51WSB 949494949
TR6PB511SB 949494924
TR6PB52XSB 949494947
TR6PB531SB 949494948
TR6PB531SB 949494951
TR6PB531SB 949494916
V7PBR521SB 949494943

Identificarea mo-
delului

Index de eficienta energeti-
c3 61.2

Consum de energie cu o
incarcare standard, in mo-
dul ventilatie

0.52 kWh(ciclu

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura
Volumul 721

Energie electrica

Tip cuptor g:“uptor incorpora-
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Masa NBR6P511SB  , 32.9 kg

NBR6P531SB  34.2 kg

NBR6P531SB  33.8 kg

OR6PB51WSB  33.1 kg

TR6PB511SB  32.6 kg

TR6PB52XSB  34.2 kg

TR6PB531SB  33.9 kg

TR6PB531SB  33.0 kg

TR6PB531SB  33.0 kg

V7PBR521SB |, 32.9kg

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
IEC 60350-1.

9.2 Cerinte de informare conform
(UE) nr. 2023/826

Consumul de putere in standby 0.8 W

Consumul de putere in modul repaus 20W
conectat la retea :

Timpul maxim necesar pentru ca
echipamentul sa atinga automat mo- 20 min
dul de putere scazuta aplicabil

Aparatul a fost testat in conformitate cu: EN
50564, EN 63474.

Pentru indrumari privind modul de activare si

dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

9.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

» Tineti usa inchisa in timpul gatitului si
evitati sa o deschideti des.

» Mentine garnitura usii curata si asigura-te

ca este bine fixata in pozitie.
» Folositi vase metalice sau de culoare
nchisa, non-reflectorizante.

« Sari peste preincalzire daca nu este
nevoie.

* Reduceti la minimum pauzele dintre
coacerea mai multor feluri de mancare.

« Atunci cand este posibil, foloseste functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

» Folositi caldura reziduala pentru a
mentine mancarea calda. Reduceti
temperatura aparatului la minimum 3 - 10
min fnainte de sfarsitul gatirii.

= Opriti lampa in timpul gatitului, cu
exceptia cazului in care este necesar.

» Aer cald umedAceasta functie a fost
folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si cerintele de
ecodesign ( in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste realizate
conform cu: IEC/EN 60350-1. Usa
cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia astfel incat
cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
Atunci cand folosesti aceasta functie,
lumina se stinge automat. La unele
modele dureaza 30 sec.

» Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul
pentru a economisi energie. Consultati
sectiunea Inainte de prima utilizare.

» Oprire automata - din motive de siguranta,
daca functia de gatire este activa si nu se
modifica nicio setare, aparatul se va opri
automat dupa o anumita perioada de timp.
Pentru a opera o functie de gatit mai mult
timp, setati timpul de gatire. Oprirea
automata nu se aplica cu functia Pornire
cu intarziere sau cand lampa este aprinsa.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C
— 5.5h:200-245 °C
— 3h:250 - maxim °C

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

L ) ) ™
Reciclati materialele marcate cu simbolul TO.

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie

puse in containerele corespunzatoare. Ajutati

la protejarea mediului inconjurator si a sana-
tatii umane recicland deseurile de aparate
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electrice si electronice. Nu aruncati aparatele

marcate cu simbolul & fmpreuna cu deseuri-
le menajere. Returnati produsul la unitatea
locala de reciclare sau contactati adminis-
tratia locala.
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