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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
HagG.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

.2 ['evIKéEG TTANPOPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa

EAAHNIKA



KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

* AgaipéaTte OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUATIOG.

2.1 EykardoTaon «  EAv n 0UOKeUn €XEl UTTOOTE! ZNUIA, YNV
TpoPeiTe g€ eykaTAaTACN N XPAON TNG.
/\ NMPOEIAOMOIHEH! *  AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATATTAONG

TT0U JIaTIBEVTaI OTOV IOTOTOTTO HAG.
MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na

Movo éva eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV T GUTKEUN.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTaTTouTola.
* Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG

eykatdaoTaong.

* Tnpeite TNV EAGXIOTN aTTOOTACN OTTO AAAEG

OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv

n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

2.2 HAekTpIKR o0Vvdeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHUATOTTOIOUVTAIl OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H guokeun TPETTEl va gival yEIwPEVN.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMPBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

*  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA CWATA
EYKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipoTtroigite TTOAUTTPIZA KOl

e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

* AUTA N OUGKEUN TTAPEXETAI LE PIG KA
KaAwdI0 TpoPodOaTiag.

2.3 Xpon

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIOHOU, EYKAUUGTWY Kal
nAekTpoTTANgiag r €kpnéng.

MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei npid aTo @Ig
TPOPOdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOTiag.
2€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe O€ KaAwdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

6 EAAHNIKA

Mnv aAAGZeTE TIG TTPOSIAYPOPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepPA ATTO EUTTODIA.

Mnv a@rVveTe TN CUCKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KaTd TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN WE BPEYHEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

Mnv agokeite Trieagn aTnv avoixTh TopTa.
Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG OVTIKEIMEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTIKWY ME



OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUpPYNaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

*  Mnv a@AveTe aTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

+  Xpnaipotrolgite yuaAi kal Bada eyKEKPIYEVQ
yla guvTrpnaon.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTOVTA i
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETA, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUR.

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpdaaang Wi-
Fi pe aAAoug.

2.4 QpovTida Kal KABAPIOHOG

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokANang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Tia Tnv ammouyn BAGRNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA PETA TN CUOKEUR
aTTeUBEinG g ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QATTEUDEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag peoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv d1IaTNEEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN GUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipgpa.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE TO aegoudp.

* O ammoXpWHATIGPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATTOd0AN TNG GUOKEUNG.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

* AV n guOKeun €Xel EyKaTaoTaBEi TTIoW ATTO
£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. HIQ TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N CUOKEUN BPITKETAI OE
Aeiroupyia. MTTopei va cugowpeuTei
BeppoTNTA KAl UYPACIia O€ £va KAEIOTO
TTAQigIo €TTITTAOU Kail va TTPOKANBEi ¢nuid
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKIa 1) TO dATTEdO.
Mnv kAeiveTe To TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
xenon.

* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
COUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

¢ AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
EmikoivwvnaoTe e 1o E€ouaiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN guakeur). H mopta eivail Bapid!

«  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE OVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIMEVO.

« Eav xpnaoiyotroigite atrpél KaBapiagpou yia
POoUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNYyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KaBAPIoHOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XnUIKWV eKTTOUTTWV (AvaBupidaswy) oe
MupoAuTikn AgiToupyia.

o Tlpiv a1To TNV €KTEAEQN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapITUOU Kal TNV apXIK TTPoBEpuavan,
APAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIPUATA TPOPWYV, XUUEVEG
T000TNTEG / aTToBETEIS Aadiou i
Aitroug.

—  TUXOV O@aIpOUUEVA QVTIKEIMEVA
(OUPTTEPIAOUBAVOEVWY OXOPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI E TN TUTKEUN), E10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKG PJAYEIPIKG OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

* AloBdoTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0ONYiEG TTOU
QAQOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaABAPITUO.

EAAHNIKA 7



KpataTe Ta raidid Jakpid atro n
OUCOKEUN evWw BpigkeTal oe AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KOBapIopog. H guakeun
BeppaiveTal TTAPa TTOAU Kal aTTo Ta
MTTPOCTIVA avOoiypaTa Yugng
atreAeUBEPWVETAI BEPPOG AEPAG.

O TTUpPOAITIKOG KABaPITUOG gival AeIToupyia
UWNARG Beppokpaagiag Trou PTropei va
atreAeUBEpWaEl avaBUUIATEIG aTTO
UTTOAEIPPOTO AYEIPEPATOG KA UAIKG
KaTaokeung. '’ auto, o1 KaTavaAwTEG
QUVIOTATAI VA KAVOUV Ta €ENG:

— va e£aa@aAifouv KOO agpIgpd KaTd Tn
OIdpKeIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO aEPITUO KATA TN
OIAPKEI KAl HETA ATTO TNV aPXIKN
TTPOBEPUAVAN.

Mn xUveTe Kal pun BAdeTe vepd TNV TTOPTA
TOU OUPVOU KaTd TN OIAPKEIQ KA PETA
QTTO TOV TTUPOAUTIKO KaBapIguo, yia TNV
aTTOQUYH TTPOKANTGNG NUIAG aTa TCAWIa.
O1 avaBupidaoeig TTou aTTeEAEUBEpWVOVTaI
OTTWG TTEPIYPAPNKE aTrd OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG OUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, Oev gival emRAaBeig yia Tov
avepwTITo, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTaIdIWY, 1 TWV ATOHWY YE IATPIKEG
TTaonoeIg.

KpatnaTe JIKpd KATOIKIDIO HaKpIG aTrd Tn
TUOKEUN KaTa TN OIAPKEIQ KAl UTTEPO ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBapITUO Kal TNV apxIKA
TpoBéppavan. Ta pikpa katoikidia
(1B1aiTEPa TA TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaioBnTa oTIG PETARBOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVEG
avaBupIdgEIG.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV TKEUWV,
TNYQVIWY, TAWIWYV, JOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOpPEI Va KATAOTPAPOUV aTTO TN
AgIToupyia TTUPOAITIKOU KaBapIguou
UWNARG Beppokpaaiag OAwv Twv
TTUPOAITIKWYV QOUPVWY, EVW UTTOPEI va
yivouv eTriong Tnyég emBAaBwy
avaBUMIGaEWV XapUNAoU TTITTESOU.

8 EAAHNIKA

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTd: AuToi ol AQuTITHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OE
€CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA LE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG OUCKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
£QAPHOYEG Kal BV gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnOoIYoTToIEiTE HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E€ouaiodoTtnpévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpPNOIUOTTIOIEITE HOVO YVNTIa OVTAAAOKTIKA.

2.8 ATréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTE PE TIG BNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOTia.

Kowrte 10 KaAwdI0 TPOPOBOTiag KOVTa aTn
QJUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.



3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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AIOKOTITNG TTPOYPAPMATWY BEppavang
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AlakOTITNG AgIToupyiag

YTmodoxn aigbntrpa @aynTou

A ©cppavrikd aroixeio

AapTrTipag

4. [TINAKAZ EAEMXOY

4.1 EvepyoTtroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

o va evEPYOTTOINTETE TN OUOKEUN:

1. ThéaTte Toug dIakAOTITEG. O1 DIAKOTITEG
Byaivouv TTpog Ta £Ew.

2. ZT1pEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

3. Z1péyrTe Tov DIaKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPUOTETE TIG PUBITEIG.

lMa va oTTEvEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN:

aTPEWTE TOV BIOKOTITN YIO TA TTPOYPAUKATA

atn 6éan Off. @

4.2 ETIoKOTTNON TTivaka
XEIPIOTNPIWV

QD Miéate T0 yIa va pubpigeTe TIG AeIToup-
Yi€G TOU XpOVOBIOKOTITN.

B Avepiompag

El =mpign oxapag, agaipolpevn

AVAyAUQO TURHa ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

O¢agIc axapag
3.2 Ageocoudp

AiariBevral afegoudp avaAoya Pe TO HOVTEAO.
>apwaoTe Tov Kwdiko QR yia va eAéyEeTe Tov
TPOTTO XPNONG TWV AeTOUAP TTOU TTAPEXOVTAI
ME TN guakeun gag. Mtropeite va
TTAPAYYEIAETE TO TTPOQIPETIKA aETOUAP
EexwpiaTa. MNa mePIgooTEPEG TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVNOTE PYE TOV TOTTIKO TAG
TTPOUNBEUTH.

ﬂ» Méate TapateTapéva 1o yia va pubpi-
aete TN Aeiroupyia: Tayeia TTpoBEppav-
an.

B- MéaTe TO yIa va EVEPYOTTOINTETE KAl VO
! QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTTTAPA TG
OUOKEUNG.

/0? MeEaTe TO yia va puBpiceTe Tn Beppo-
Kpagia TupfAva @aynTtou pe: Aigb. da-
yntou

OK MEaTe TO yia va emIRERAILTETE THV
emmAoyn gag.

4.3 Evdeigeig 086vng

' 'B h '|:' -E ==-=:))DEMO
QQQ:::':' -/m/ ey

sTOl

0B06vN e AeIToupyieg TTARKTPWV.
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H guakeun gival KAEIBwpEVN.

YTropevou: Mayeipepa pe BonBeia.

Ytropevou: KaBapiagpog.

YTropevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEpuavan eivai
EVEPYOTTOINMEVN.

To payeipepa aTov aTud gival evepyo-
TTOINYEVO.

n emAoyn AigB. ®ayntou eival evepyo-
TTOINUEVN.

n €AoY~ XpPOVOUETPNTAG Eival EvEPYO-
TTOINUEVN.

&
%
/
e
»
”
a

n €mAoyn Xpovog PayeIpEPATOG Eival
STOP EVEPYOTTOINUEVN.

@ n emAoyn XpovokaBuaTépnan £évapgng
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

@ n emAoyn XpovodiakoTTng AeiToupyiag
€ival EVEPYOTTOINWEVN.

D)

n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinuévn.

n €mAoyR ATTopaKpUapévn AsiToupyia
€ival evepyoTToINpéVN.

(VD)

Mmrépa TTpo6d0oU - UTTOBEIKVUEI OTTTIKA
TIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPITUE-
vn Beppokpaaia r) TTGTE OAOKANPWVETAI
0 XPOVOG PaYEIPEUATOG.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

5.1 POBpion Tng wpag

MeTa a1rd TNV TTPWTN GUVOETN OTNV NAEKTPIKA
TTapox, TIEPIPEVETE WG OTOU ATV 006VN va
gP@aviaTouyv ol evoeiteig: "00:00" ) "12:00"
(avahoya pe T0 HOVTENO).

1. TupiaTe Tov SIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
opigeTe TNV WPA.

2. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavon Kai
KoOapIiopog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAQPRA UE TPOPIUA.
H guaokeun ptropei va avadUel BUTAPETTES

OO EG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV

TTpoBEépuavan.

1. AgaipéaTe 0Aa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
COUOJKEUN.

2. PubuiagTe Tn Acitoupyia @ PuBuiaTe Tn
UEyIoTn Beppokpaaia. AQrOTE TN GUOKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

10 EAAHNIKA

3. PuByiaTe Tn Aeitoupyia . PuBuiaTe Tn
UEyIoTN Bepuokpaagia. AQAaTE TN TUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PuBuioTe Tn Aeitoupyia i) PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQHaTE TN GUOKEUN
va AeIToupynael yia 15 Aer.

5. ATTEvePYOTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

6. KaBapioTte Tn gugkeun kai Ta agggoudp pe
€Va TTaVi JIKPOIVWYV, XAIapOo vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBetnaTe Ta aegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTNV
apxIKA Toug Béan.

5.3 AcUppuartn ouvdeon

MNa va guvOETETE TN TUOKEUN XPEIALETTE:

* AdgUppaTo 8ikTUO Je auvdean aTo
O1adikTuO.

* KivnTtA gugkeur ouvdedepévn aTo idlo
agUppaTo SiKTUO.

1. Ta va kaTeRATETE TNV EQApUoyN,
gapwaTe Tov Kwdiké QR tou BpiokeTail
aTo o1maBOQUAAO Tou eyXeIpIdiou XpraTn.
MTTopeite €TTiONG va KAVETE AWN TNG
€QapHoyng ameubeiag amd To app store.

2. AkolouBnare Tig 0dnyieg Eyypagng atnv
eQappoyn.



3. ZTpéYTe TOV OIAKOTITN TTPOYPOUHATWY VIO

va ETTIAEEETE f
4. ZTpéwTe TOV JIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO va

ETTIAEEETE @ / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QTTEVEPYOTTOINTTE TOV. AVaTpEETE OTO
Ke@aAaio «Kabnuepiviy xprian», AANayn:
PuBpioeig.
To Wi-Fi givai evepyotroinpévo ato
TrpoetAoyn. MNa cupBoOUAEG €oikovounang
EVEPYEIAG, avaTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakn amodoany».

®

o Adyoug ag@aAgiag, N ATTOUOKPUTHEVN
AEITOUPYIQ OTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOMATA
META aTTo 24 W. ETTavaAaBeTe
diadikagia elgaywyng, EAv atraiTeital.

Zuyvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwToKoAO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

MéyiaTn loxug EIRP <20 dBm (100 mW)

Movada Wi-Fi NIUS-50

5.4 Adseigg xpong AoyiopiKoU

To AoyIiouIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia TTou Bagidovtal ag dwpedv AOyITUIKO
avoixtou kwdika. H AEG avayvwpilel pe
€UYVWHOTUVN TN GUPBOAN TWV KOIVOTATWY
QavoIXTOU AOYIGHIKOU KAl POUTTOTIKNG GTO £PYO
QAVATITUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaacn aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV OTOIXEIWV dWPEAV
AOYIOUIKOU avoIXTOU KWOIKA, TWV OTTOIWV Ol
TTPOUTTOBETEIG AdEIAG XPHONG ATTAITOUV
dnuoaieuan, Kabwg Kai yia va JeiTe TIG
TIANPEIG TTANPOPOPIESG TIVEUUATIKWY
SIKAIWUATWY KOl TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING
XPNONG, emMake@TEiTe TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (QAakeAog
NIUS).

Asitoupyia Mitoa
MNa ynaoipo Titaag kal GAAwV TIATwY TTou
QTTAITOUV TTEPICTOTEPN BEPUATNTA OTTO KATW.

B]

6.1 Mpoypdupata Béppavong

Oepuodg Aépag

MNa wnaipo kpéarog kai KEIK. PuBpiaTe xaun-
AoTePN Beppokpaaia aro 0,11 yia TN AeIToupyia
Mavw + Katw Oéppavan kabwg o avepiaTn-
pag Siavepel Tn BeppdTNTA OPOIGHOPPA OTO
€0WTEPIKO TOU POUPVOU.

Kdtw Oépuavon
MNa gvrariko pddiopa kal Tpayavr Baon. Xpn-
JIPOTTOIROTE TN XauNnAdTEPN Béan axdpag.

IZ] Mavw/Kdartw Oépuavon
MNa wnaipo og pia 6éan oxdpag.

) SteamBake
Ma Tnv TpoaBrkn uypaagiag KaTd To payeipe-
Ha. Ta TV €§a0pAaNion owaToU XPWHATOG Kal
Tpayavig kpouaTag Karta 1o wnaiyo. MNa va yi-
VEI TO PayNTO 1Mo {OUPEPO KATA TO {avadéaTa-
ya.

[¥] Yvpog Oeppog Aépag

¢ AuTn n AeIToupyia axedIAATNKE YIa Va £E0IKO-
VOUEITE eVEPYEIQ KATA TO WATIPo. OTtav xpnai-
JoTToIEiTE QUTRA TN AEITOUPYIia, N Bepuokpaaia
JTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PTTOPEI VA dlapé-
pel a1 TN pUBUIoPEVN Beppokpaaia. Xpnal-
JoTrolgital N uTToAEITTOPEVN BepuoTnTa. H Bep-
pavTikA 10XUG pTTopEi va pelwbei. MNa mepiaad-
TEPEG TTANPOPOPIES, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«KaBnpepivn Xpnan», ZNUEIWOEIG OXETIKA HE:
Yypdg Oeppog Aépag .

FkpIA
Mo WAGIPOo aTo YKPIA AETTTWY KOUMATIWVY (O-
ynToU KaBwg Kal yia ¢puyavIoPa WwHIoU.

Kq'rmpqypévu Tpé(pl’l.la ) ]
Ma va yivouv Tpayavd Ta €Toipa aynTa, .X.
0l TNYQVITEG TTOTATEG, Ol KUSWVATEG TTATATEG 1)
TQ GTIPIVYK POAG.

F'kpIA pe Oeppod Aépa
MNa wnaoipo peydAwv Pepidwy KPETOG 1) TTOU-
AepIKWV Pe KOKaAa ae pia B¢on axapag. MNa
YKPATIVAPITHA Kal YIa podIgHa.
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®

O AauTITpag PTTopEi va atrevepyoTroinoei
autépata g Beppokpaaia KaTw ato 80
°C kaTd 1N dIAPKEIQ OPITPEVWV
TTPOYPAUUATWY.

6.2 ZNUEIWOEIG OXETIKA ME: YYPOG
Oepuodg Aépag

AuTH n AgiToupyia XxpnoIPoTToINBNKE yia
TUPPOPOWAN YE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
amodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTNO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpég aUpQwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN OIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG,
€101 WATE N AsIToupyia va pn SIAKOTITETAI KOl O
POUPVOG Va AEITOUPYEI JE TRV UWNAOTEPN
duvaTh EVEPYEIOKN aTTOd0a.

Otav xpnaIPoTToIEiTE QUTAV TN AEITOUPYIA, O
AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA YETA
a6 30 SeuTeEPOAETTTA.

Ma TIG 00nyieg PayeIPEPATOG AvVaTPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTOOEICEIG KAl TUUBOUAESY, YYpOg
Oeppos Aépag . MNa yevikég oUTTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO
Ke@AaAaio «Evepyelakr) ATTO800N», CUPBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 PUBuion: Mpoypdpuara
0éppavong

1. ZTpE€WTe TOV JIAKOTITN TTPOYPAUKATWY YIa
va eTMAEEETE Eva TTPOYPAMA.

2. TMepiaTpeyTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa
va puBpiceTe TN Bepuokpaaia.

¥ Tayeia TpoBEpuavan - TETTE

TTOPATETAPEVA YIA VA PEIWTETE TOV XPOVO

CeaTaparog. AlaTiBeTal yia pePIKA

Tpoypdupata. O avepioThPag PTTOPEI VO

evepyoTToinBei auTtopara.

6.4 PUOuion: SteamBake -
Mayeipgpa pe aTué:

1. BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
2. TepioTe TO AVAYAUQPO TURAUA TOU
€TWTEPIKOU PE TO TTOAU 250 ml vepod Tng

Bpuong.

12 EAAHNIKA

Mn yepideTe TO avAYAUQO TURAKIO TOU
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTd Tn dIGPKEIN
HOYEIPEPATOG 1 OTAV N CUCKEUN €ival
Ceatn.

3. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY YId
va ETTIAEEETE Eva npévpaupa.

4. TlepioTpEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG yia
va puBuigeTe TN BepUokpaaia.

5. TMpoBepuaveTE TNV KEVH GUOKEUN YIA
10 Aetr yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. ToToBeTATTE TO PAYNTO OTN CUOKEUN.

7. Otav oAokAnNpwOEi To payeipepa, aTpEWTE
ToVv OIAKOTITN YA T TTPOYPAPMATA OTN
B¢éan atrevepyoTroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE Tr) TUOKEUN.

8. Otav n ouakeun €xel KPUWOEL, APAIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPO OTTO TO AVAYAUPO
TUAMA TNG KOIAOTNTAG PE £va HOAOKO
TTAVAKI.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvoiETe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypagia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI Va
TTPOKAAETEI EYKAUUATA.

6.5 Eicaywyn: Mevou =

AvoitTe TO Mevou yia va aTTOKTAOETE

TPOCRacn g TATa Kol pUBUICEIS yia

Mayeipepa pe BonBeia.

1. ZT1p€WTe TOV JIOKOTITN YIa TA
TTPOYPAuHATA OTO = .

H 08ovn epgavilel ‘/f rrrr/ @’

2. Z1péYTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag Kal
€TMAEETE TO €IKOVIOIO yIa va peTaBeite OTO
utropevoU. METTE TO KOUWTT OK.

6.6 PUOuion: Mayeipepa pe Bondeia
o

Mayeipepa pe BonBeia To utTopEVOU
atroTeAsiTal atrd TTPOYPAUMATA TTOU £XOUV
oxedlaaTei yia ATA e €I0IKA PayelpIkn. Ta
TTPOYPAUHATA EEKIVOUV PE PIa KATAAANAN
puBuIon. MtTopeite va puBUITETE TOV XPOVO
Kail Tn Beppokpaaia Katd Tn dIAPKEIR TOU
MayeIpéPaTog.

1. ZTpE€WTE TOV JIOKOTITN VIO TA

TTPOYPApUATA OTO =,
2. X1péyTe TOoV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va

ETTIAECETE ¥ Migare 10 OK.



3. Z1péyrTe Tov SIOKOTITN AEIToupyiag yia va
emAECeTe éva miaTo (P1 - P...). MiéaTe To
KOUTT OK.

4. TomoBeTnaTE TO PAyNTO PYECT TN
ouaokeun. Migate o kouptri OK.

5. Ortav TeAeiwael TO TTPOYPAPUA, EAEYETE av
TO QayNnToé €ival €Toipo. MaparteiveTe Tov
XPOVO POYEIPEPATOG OGO XPEIALETA.

YTrouevou: Mayeipepa pe BonBeia

Aegavra

o va XpNOIPOTIOINTETE TN AEITOUPYIa, TTPETTEI
va gival guvdedepévog o AioB. Paynrou. Ava-
TPEETE OTO KEQAAQIO «XPNan TWV aeaoudp».

Aelavra

[epioTe TO AVAYAUPO TUAPA TOU ECWTEPIKOU
TOU (POUPVOU PE VEPO YIa YAYEIPEUA TTOV ATUO.

)
(1)
=

21NV 000vn gpavidetal n €voeign P kail évag
apIBPAg atTo TO PAyNTO TTOU PTTOPEITE VO
eAEyEeTE aTOV TTiVOKA.

MpoBepudveTE TN CUCKEUR TTIPIV EEKIVATETE TO
payeipepa.

Emiredo axdpag. Avarpé€re aTo KeQAAaIo
«Meplypaen TTpoiovTog».

XkeUog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
P1 WYnt6 Bodivo, Aiyo
ynuévo
pg Wnté Bodivo, pétpia 1-1.5kg, 4-51e- M El 2, Tayi ynoiparog ) o
Ynpévo pAxIal cm TTAX0UG Tnvavprs TO KPEQS YIa HEPIKG AeTrTél o€ {eaTO TNyYAvI. To-
TTOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
P3 YnT16 Bodivo, kalo-
ynpévo
m:;?él\iz)\d’ HETRIG 132)(_|§2§ (?r:\)/((;\;_s_ /‘? IE] El 3, okevog Ynaipatog aTn HETAAAIKA oxdpa
P4 Tpé’g QETEC TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTE O€ CeaTO TNyaAvI. To-
TIOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
WYnto Bodivé / 15-2k . . . . .
olr\]/ow‘rs]uévo (oTraNop- g /? IEI 2, oKeVOG YNaiPaATog TTAVW OTn METAAAIKA OXA-
P5 TPIJOAA, OTPOYYUAN, pa . . . . .
KOVTPA HTTPIZOAQ) TnyavioTe 1o KPEAS yia LEPIKA AETITG O CeTTO TNYAVI.
MpoaBéaTe uypd. TOTTOBETOTE TO OTN GUOKEUN).
WYnt6 Bodivo, Aiyo
P6 wnpuévo (xapnAn Bep-
Hokpaaia)
Wnté BodIvo, pétpla oy 4 5 ld= 2, Tayi ynaoipatog
P7 wnuévo (xapnAn Bcp- >89 2o I i : § AeTTT 5 Ty
) pAxIal Cm TTAX0UG Tnvavprs TO KPEQG VI HEPIKG AeTTTé O€ CETTO TNyavI. To-
Hokpaaia) TTOBETATTE TO GTN GUOKEUN.
WYnT16 Bodivo,
P8 «kalownpévo (xapnAn
Beppokpaaia)
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2KeUO Badpo Emimredo oxdpag / ASeooudp
S S S
Bodivo @iAéTo, Aiyo
P9 wnuévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)
BodIv6 @iAéTo, pé-  0.5-1.5kg,5-6  #P[=]2 rayi ynoiparoc
P10 Tpia ynpévo (xapnAn  Tepaxia cm PeYd-  ThyaviaTe To kpEag yia PEPIKA AETITA OE {eaTd TNyGvI. To-
Bepuokpacia) Aou Traxoug TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Bodivo @iAéTo,
P11 kolownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
WYnto pooxapi (T.x. 0.8 - 1.5 kg, 4 Tepa- . . . . .
wﬂon)tjdm)x pr(mx ia cm U%Vd)\Ol“J p/:? IEI 2, oKeVOG YNaiPATOG TTAVW TN METAAAIKA OXA-
P12 Traxous TnyaviaTe To KPEAG yia PEPIKA AETTTE O€ CETTO TNYAVI.
Mpoobéate uypd. TomoBeTATTE TO ATN GUOKeUN. WnTO
OKETTAOTO.
Wnrog xoipivog Aai- 1.5-2kg , , . . .
P13 GG | WHOTTAGTN g:? EI 2, OKeVUOG YNaiaTog TTavw oTn METAAAIKA oG
Mpoabéate 200 ml uypd oTo OKEUOG WNAaiPaTOG.
Xou?lvé TTOU)\VT' (xa- 1.5-2kg /? B 2, Tayi ynoipaTog
P14 WA Beprokpaoia) [upioTe TO KPEAG POAIG TTEPATEI O PMITOG XPOVOG POYEIPE-
HATOG IO VA EXETE VO OHOIOUOPPO PODITHO.
;(:I()LPIVO kape, gpe- :Jd—()gléxsc%'uss\;c'?)\gi Vld= 2, okeUOC YNaiaTog oTn METAAAIKA OXApa
P15 Tayouc TnyaviaTe To KpEag yia pePIKA AETTT O€ CeaTo Tnyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Xolpivég TTaiddkia 2 - 3 kg, xpnaoipo- El 3, BaBU Tayi
P16 ;Trzlmg::rg) #g';‘ézd;fx I'Ipqoes'oTa prd yiava KG)\'L'JLUETE TOV'TT('ITO' EVOG OKonpg.
l'upioTe To KPEAg HOAIG TIEPATEI O PIOOG XPOVOG PaAYEIPE-
HaTOG.
r;\zml apVIOU HE KO- 1H'C'15X_K'-‘2 ;,% ;&X%JEQ_ /‘? EI 2, oKeUOG YNOiPaATOG OTO TOWi YNnoipaTog
P17 Mpoabéate uypa. MNupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATE! O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.
)?;‘OKMPO Kotémou-  1-1.5kg, gpéoko M) [] 2; L) 200 ml, yaoTpa TTavw aTo Tayi Wynaipa-
P18 o5 . ; - 5 ypO
[upioTe TO KOTOTTOUAO POAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG Ha-
YEIPEPATOG VIO VO EXETE £VA OUOIOPOPPO POSICUA.
P19 Mio6 kKoTéTOUAO 0.5-0.8kg /? B 3, Tayi ynaipaTog
P20 Zrlog kor6moulou 180 - 23 gxgl;oava e M[w][H 2, yaoTpa TTavw ot HETAAAIKR OXApPa
TnyaviaTe TO KPEAG VIO PEPIKA AETTTA O€ {eOTO TNYAVI.
KoTtétmrouAo ptrouria, - . .
p2{ ®péoka /‘?EI 3, Tayi ynoiparog

AV PapIVAPETE TTPWTA T PTTOUTIA, PUBUITTE TN XAUNASTE-
PN BepUOKPOTIa KOl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.
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2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
Némia, oAdkAnen 2-3kg /P E 2, okeVOG YNaiPaTog TTAvw aTn METAAAIKA OXG-
P22 pa
ToTToBEeTATTE TO KPEAG OTO OKEVOG Wnaiparog. MupiaTe
TNV TTATTIA HOAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
Xiva, ohSxnpn 45k Qs ot raui
P23 TotroBetnaTe TO KPEag ae Babu Tawi wnaiuatog. Mupiate
N XNva JOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.
P24 PoA6 kindg Tk /‘? EI 2, petaAAIKA oxdapa
WYdpi oAékAnpo, oto 0.5 -1 kg avd wapi . .
P25 VKP‘:)\ ne 9 wap /‘?EI 2, Tayi ynoipatog

[epioTe TO WAP! pe BOUTUPO, PTTAXAPIKA KAl UPWIIKA.

P26 Wap1 gikéro . E E 3, ydaTpa mavw atn HETAAAIKRA oxdpa

P27 Cheesecake ) E 2, @ avolyopevn @dppa 28 cm atn METAAAIKA
oxapa

P28 MnAsmiTa . (=) 2: e 100 - 150 mi, Tayi ynoiparog

P29 Tdptaunrou ) B 2, pdppa yia TiTeG aTn METAAAIKN oXApa

MnAé -
p3g | emTe BIE 2, a 100- 150 mi, D goppa yia mitec 22
cm TTavw aTtn METAAAIKR oxdpa
P31 Kéik Brownies 2 kg ¢uung E 3, B0 Tayi
P32 Kéik Muffins ) EB 2, M 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins Tavw aTn
MeTAAAIKA oxdpa
P33 Ké ) B 2, Tayi paTdoAag aTn PeETAAAIKR oxdpa
Wnrég ardreg 1kg B 2, Tayi ynoiparog
P34 TotmoBeTAOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG PE TN GAOUDA TTAVW
aTo Tayi Ynaiparog.
P35 Oéreg kg E 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
Kowrte TIg TTOTATEG T€ KOPMATIAL
P36 ::12;“ avapikTa Aaxo- 1-15kg B 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
Kowyrte 10 Aaxavikd ge KOppdTia.
P37 Kpoxa‘rsg, KOTEWUY- 0.5 kg El 3, Tayi ynoiparog
Héveg
P38 ‘I;I;Tung, KATEWYUYUE- 0.75 kg B 3, Tayi ynoipartog
Aagavia pe kpéag / 1-1.5kg

P39

Aaxavikd pe oTeyva
@UAAa JuuapIKWV

E 2, yaoTpa Tavw atn METAAAIK oxdpa
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2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
&J&f@:ﬁzgx eV 1-15kg =] 1, yAoTPA Tavw oTn METAAAIKT OXEpa
P40 MepioTpéwTte TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEUATOG.
P41 :féczgl:nmrcu, Ae- - ‘E‘ EI 2, lﬁ] 100 ml, Tawi YynoipaTog KAAUPUEVO pE
XOpTi Ynaoiparog
P42 1I?I|T'o(qa(pp£o|(|u, Xxov- - E E 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapPTi Ynaiya-
pn Supn 10¢
P43 Kis ) E 2, dppa YnaoipaTog aTtn HETAAAIKR oxdpa
Il\(l;t:l(zx:)‘gulimabatta ! 0.8kg E B 2, &] 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPUEVO pE
P44 XapTi YnaiyaTog
XpeladeTal TTEPICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO Ywi.
Ywui oAikAg dAegong / 1kg

E E 2, &J 150 ml, Tayi ynoipaTrog KAOAUPEVO PE

: ) XAPTi YNoigaTog / pOpUa yia Ywii TTAVwW ot HETAAAIKA
P45 ::Kq)\ngl HOaUpO Yw / A
oxapa
6.7 AANayrj: PuBpioeig
. . PuBuio TigR
1. Z1p€yTte TOV SIOKOTITN YIA TA el U
. = AigB. Payntou Evép- 1 - Zuvayeppog Kal
Trpo’ypquuara OT(,) — , 05 yea BIaKOTTA, 2 - Zuv-
2. ZT1péYTe TOV BIOKOTITN AEIToupyiag yia va QYEPHOC
E1TI)\’E§£T£ {C:)} ﬂlngE T0 OK' , 06 XpovodIaKOTITNG A€l- Evepyotroinon /
3. ZTpngTs TOoV 5I’GK01TTY] )\s'noupylag yia va Toupyiag amevepyoTToinan
€MAEEETE TN PUBUION. [IECTE TO KOUTTI - - -
OK 07 Pwriopog Poupvou Evepyortroinan /
. ) ) QTTEVEPYOTTOINGN
4. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOUPYIaG yia va - - -
X i i i 08 Taxeia TpoBEppavan  Evepyotroinan /
pubpiceTe TNV TIPN. MIECTE TO KOUTTI OK, aTevepyoTToinan
5. ZT1péWTe TOV JIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN V— Koo = —
B£0nN ATTIEVEPYOTTOINGNG YIa VO EEENBETE 09 [TMEvoUHIan Kasapr- vepyorroinon
. : opou aTrevepyoTToinan
arro 1o Mevou.
. , Wi-Fi Evepyotroinan /
YTropevou: PuBpioeig 10 amEvEpyoTTOInaN
. - Aerroupyia pe TNAexel-  Evepyotroinan /
PuBuion Tl " pIgUO QTTEVEPYOTTOINGN
01 Qpa AMayn 12 Amdppiyn SikTUOU Nai / Ox1
02 Owrevémra O8évng  1-5 13 Aeiroupyia Demo KwdIkdg evepyo-
‘Hyor NARKTPWYV 1 - Hxnmiko6 onua, 2 Troinang: 2468
03 - KAk, 3 - Atrevep- 14 'Ek3oon Aoyiouikou ‘EAeyxog
yoTtroinan rxou
. X Emavagopd 0Awv Twv  Nai / Oxi
04 Evraon Boppnm 1-4 15 puepio(spws X
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7. MNPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 KAgidwpa &

AuTH n AgiToupyia atToTpéTTel TRV akouala
ahhayr TNG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Ortav evepyoTTOIEITAl EVW N GUOKEUN
XPNOIUOTTOIEITAI, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAéyxou e€aa@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG
puBbpioeIg payelpEpaTog Ba ouvexigouv Xwpig
OIaKOTTA.

Otav gvepyoTToIEiTaAl EVW N GUTKEUN gival
€KTOG AcIToupyiag, dlaTnpei Tov TTivaka
€AEYXOU KAEIBWHEVO, QTTOTPETTOVTAG TNV
aKOUdIa EVEPYOTTOINGN TG GUOKEUNG.

@OK - TMEQTE TTAPATETAPEVA VIO VA
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYia.

AKOUyeTaI €va NXNTIKO anpa. EI -
avaBoafrvel 3 popEg OTav TO KAEIdWUA €ival
EVEPYOTTOINUEVO.

OOK - meare TTOPATETAPEVA VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AIToupyia.

7.2 AutopaTn amrevepyoTroinon

Ma Aoyoug aggaleiag, av To TTPOYPAUHa gival
evePYO Kal Oev aAAaxBouv ol pubpicelg, n
JUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOUATA PETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNUA.

8. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

8.1 Meprypapn AsiToupyiwv
XPOVOSIAKOTITH

D MNa va puBpigete avtioTpogn pérpnan.
Otav 0 XpovodIaKATITNG OTAUATHJEI,
aKOUYETAI €va NXNTIKO arjua. AuTn n
Aeitoupyia Sev €xel Kapia eTTidpaan aTn
AeIToupyia TNG CUOKEURG Kal PTTOPE VO
pPUBMIOTEI OE OTTOIAdATTOTE ATIYUA.

Xpovope-
TPNTAS

MNa puBuion TnG JIAPKEING HayEIPEUQ-
STOP 10G. OTOV 0 XPOVOSIOKOTITNG OTAUATH-

Xpo6vog pa-  T€l, OKOUYETAI £va NXNTIKO arjua Kal To
yelpépartog  TTPOYPAMHA OTAATA QUTOHATA.
@ Ma avaBoAn Tng évapgng 1 / kai Tou Té-
XpovoKabu- AOUG TOU pOYEIPEPATOG.
oTépnon
évapgng

(°C) O ()
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - péyioto 3

Edv oKoTTeUETE va EKTEAETETE £V TTPOYPAMMC
yia JIGPKEIN TTOU UTTEPRAIVEI TNV WP
QUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINANG, PUBMITTE TOV
XPOVO HayEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg poAoyIOU».

H Autoparn amevepyotroinan dev Asitoupyei
ME TIG AsiToupyieg: PwTiIopog doupvou, Aigb.
daynTou, XpovokabuaTépnan évapeng.

7.3 AveioTRPOG Yugng

Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO
yla va diatnpnBouv WUXpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edav atrevepyotroingeTe Tn
JUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guVeXITel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
OUOKEUR.

@ Ma puBuian Tng dIdpKeIag AciToupyiag
NG oUOKeUng. H péyiatn Tiyn eivar 23

I()f,)":::;a)'\: W 59 Aetr. AuTn) n Aermoupyia Bev el
Toupyiae Kapia eTTidpaan otn AeIroupyia TNg gu-

OKEUNG Kl UTTOpPEi va pubuIoTEi O
OTT0IadNTTOTE OTIYHN.

8.2 PUBuIon: XpovopeTpnTig [
1. ThEaTe TO KOUTTI @
21NV 000vn gpavidetal n £vdeign: 0:00 kai

2. . lupiaTe TOV BIAKOTITN EAEYXOU YIa va
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. TliéaTe TO KOUWTTI OK. o XPOVOJIaKOTITNG
EeKIVA apETWG TNV avTioTpo®n PETPNON.
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8.3 PUBuion: Xpoévog payeipéPaTog

1. ZTpEWTE TOUG DIOKOTITEG YIA VO ETTIAEEETE
TTPOYPAUKA Kal VO pUBUICETE TN
Beppokpaaia.

2. Teate 10 @ MEXPI N 0B0VN va epgavidel
TNV €vdeign: 0:00 kai s[w;}p

3. TupioTe Tov DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
opigeTte TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Mieotre0OK O XPOVODIAKOTITNG EEKIVA
QUETWG TNV QVTIGTPO®N PETPNOT.

5. Ortav teAeiwael o xpodvog, TTETTE OK ka
OTPEWYTE TOV JIOKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
B¢an atrevepyoTroinang.

8.4 PUOuion: XpovokaBuoTépnon

- Y

évapéng &

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG VIO VO ETTIAEEETE

TTPOYPAUHA KOl VO PUBUICETE TN
Bepuokpaaia.

2. TMéate 10 O MEXPI N 086vVN va epgavidel

TV £voeign: @ kai START .
3. Z1péYTe TOV DIAKOTITN YIa va pubuioeTe
TOV XpOvo évapéng.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK.

. . . Ty
TNV 006vn ep@avidetal n EvOeIEn: --:--, C/
STOP .

5. TupiaTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU YIa va
0pigEeTe TO TEAOG.

6. Miore o kKoupri OK.

9. XPHXH TQON A=EZOYAP

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@dAcia.
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O XpoVoBIOKOTITNG EEKIVA TNV avTioTpoPn

METPNON O€ Pia pUBUITREVN WPA EVapPENG.

7. Otav TEAEIWOEI 0 XPOVOG, TTIETTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAMPATWY OTN
B¢an atrevepyoTroinang.

8.5 PUOuion: XpovodIakoTTng
AeiToupyiag )
1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPAMUATA

agto = yla va PeTafeite atn Asitoupyia
Mevou.
2. XTpéyrTe TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa va

ETTIAEEETE @ / XpovodIakoTTng
AeITroupyiag. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«Kabnuepivi xprian», Mevou: PuBpiceig.

Miéare 10 koupri OK.

STpEWTE TOV OIAKOTITN AEIToUpYiag yia va
EVEPYOTTOINCETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
Tov XpovodIakOTITn AEITOUPYIag.

Eall o

MéaTe TO KOUPTTI OK.

8.6 PUOuion: Qpa
1. ZTPEWYTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATA

aTo = yla va peTafeite atn Aeitoupyia
Mevou.
2. Z1péyrTe ToV OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @ / Qpa. Avatpé€re aTo
Kepahaio «Kabnuepiviy xprion», Mevou:
PuBuioeig.

3. TupiaTe Tov DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OpPIgETE TO POAOI.

4. MMi¢ote o koupi OK.

9.1 Eicaywyn aiecoudp

@

Avaloya pe To poviéAo, Ta
XOPOAKTNPIOTIKA TWV agegoudp eVOEXETAI
va dlagépouv. Ma TEPITTOTEPES
TTANPOQYOPIEG TXETIKA e Ta aieaoudp,
avaTpeETe aTo KEPAAaIO «[eplypan
TTPOIOVTOGY.

Mia pikpr) yKOTIA OTO ETTAVW PEPOG QUEAVEI
TNV aoQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIO E



KAign. O1 eyKOTTEG AgITOUpYOUV ETTIONG WG
ao@AAcieg avaTpoTrig. To TTAaiglo yUpw atrd
TN OXAPQ QTTOTPETTEI TNV OAICONaN Twv
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

Eloayayete 10 agegoudp (UeTaAAIKA axdpa /
Tawi) avapeoa aTig papdoug 0drynang Tou
aTnpiypatog pa@ioU. BeBaiwbeite 0TI TO pa@I
ayyigel To TTiow PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou .

s&\\
o=

=3

Av 10 TaWi 00G £X€el KON, TOTTOBETATTE TO
TTPOG TO TTTW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(poUpVoU.

Edv utrdpyel emypagr aTto afeooudp,
BeBaiwbeite OTI €ival ATPAPPEVO TTPOG TO
UEPOG TaG.

AV XPpnOIUOTTOIEITE TOWi YE OTTEG, TOTTOBETAATE
TO OTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU
aTtadouv.

9.2 Aig6. ®aynTouU

MeTpdel Tn BeppoKpaTia aTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

YTrapyxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouv:

. °C. n Beppokpagia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEl va gival TOUAGXITTOV
25 °C uynAotepa atmo Tn Bepuokpaaia
TTUPRVA TOU QaynToU.

. M n Beppokpaaia aTov TTUPrva Tou
@aynTou.

> UOTACTEIG:

*  Ta uAikd Ba TrpéTTel va BpigkovTal g€
BeppoKkpaaia dwuaTiou.

*  Mnv TOV XPNOIUOTTOIEITE PE UYPG QayNTA.

» Kara 1o payeipepa, n BeAdva Tou aigbnr.
@aynTou TTPETTEl va eloaxBei TTARPWS aTO
OKEUOG.

Mayeipepa pe: Aigd. dayntou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Y1apyel Kivduvog eykaupaTog Kabwg o
aigbnt. @aynTou Beppuaivetal. Mnv
ayyi¢ete Tn Aapn Tou aigBnt. ®ayntou pe
YUMVA XEPIQ. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA

yavTia poupvou.

1. Evepyotroinate Tn guokeun.

2. PubyiaTe éva TTpdypapua Kai, av
XpeIadetal, Tn Bepuokpagia oupvou.

3. TomobetnaTe Tov aiIgBNnTAPA PaynToU GTO
E0WTEPIKO TOU TKEUOUG:
Kpéag, TrouAepikd Kai ydpl
Eiogaydyete oAOkAnpn Tn BeAdva Tou
aIgdNTAPa GAyNTOU OTO TTIO TTayU PEPOG
TOU KPEATOG I TOU Waplou.

e

[CA

Fdotpa

Eigaydyete To akpo Tou AigbnTrpa
daynTou akpIBWG aTo KEVTPO TNG
yaatpag. O aigbntipag gayntou Ba
TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINUEVOG T€ Mia
0¢an KaTd TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
Mo va 1o TTETUXETE, XPNTIUOTTOINATE EVa
aTEPEO UAIKO. XpNOIYOTIOINATE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNUIUaATOG YIa VO OTNPIEETE
TN AaBR alAikévng Tou AigBnTrpa
daynTou. To dkpo Tou AlgBnTrpa
daynTtou dev Ba TTPETTEI va ayyidel ToV
TTUBPEVA TOU OKEUOUG WNAiPaToG.
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4. TomoBetraTe TOo BUTPA TOU AIOONT.
@aynTou aTnv TIpi¢a TTou BPioKeTaI ETQ
aTn ouakeun. AvaTpegTe aTo KEQAAaIo
«Mepiypa®n TTPOioVTOG».

>Tnv 006vn ep@avideTal n TpEXoUTa

Beppokpaaia Tou algl. @aynTou.

5. /? - TMECTE YIA VA OPITETE TN
BeppoKpaaia TTUPAvVa ToU aIgBNTAPA.

6. [MMepiaTpEWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpigeTe TN BeppoKpaaia.

7. Mi¢ote 1o koupmi OK.

8. Orav 10 @aynTo @Tdael aTn Beppokpaaia
TTOU £XETE PUBITEl, OKOUYETAI TO OHUQ.
EAeyEre av 1o @ayntd gival EToIO.
MapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, AV
XPEIAOTEI.

9. AgaipéaTe To BUTua Tou aiIgBnT. @aynTou
atro TNV UTTodOoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTTd TN GUOKEUN.

10. YMOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

O1 TIYéG BeppoKpaaiag Kal Xpovou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG gUVTAYEG,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA KAl TTooo0TNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIYOTTOIOUVTAl.

H guakeur gag ptropei va wivel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO O€ OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TapakaTw uTTodeigelg deixvouv
TIG TUVIOTWHEVEG PUBLITEIG BeppoKpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEUaTOG Kal BEan axapag yia
OJUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG paynTou.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV apxifovTag
aTTo TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeig yia
MIO GUYKEKPIYEVN guvTayr, avalnTnaTte pia
TTapouoIa.

Mo gupBoUAEG e€oIKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTpEETe aTO KEPAAQIo «Evepyelakn
aredoany.

ZUpBoAa TTou XPNOIUOTTOIoUVTal OTOUG
TiVOKEG:

Oeppokpaaia

°C

Ageooudp

©¢an axapag

=
O

Xpovog payeipépaTog (AeT)

10.2 Yypog Oepodg Aépag -
TPOTEIVOUEVA ageooudp

XpnaigoTtrolgite akoupa Kal PN avakAaaTIKA
Babia Tayia/pdppeg kal doxeia. Exouv
KaAUTEPN aTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKG TKEUN.

¢ Tawi mitoag - gKoUpo, PN avakAaaTIKO,
SlapéTpou 28cm

*  ZkeUOG YnoigaTog - oKoUPo, Un
QAvaKAQaTIKO, SIaUETPOU 26Ccm

o Kepapikd @opHdAKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/péppa Baong TapTag -
gkoupa, Un avakAaaTikr, SlapéTpou 28cm

A, Tomos gaynrod 10.3 Yypdg Oeppog Aépag
Mpodypapua Ma KaAUTEPa aTTOTEAETUATA, OKOAOUBATTE TIG
TIPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TTivVaka.
o,
N C @) =
Zupapikd QykpaTtév 200 - 220 45 -55 3
Matateg Oykpatév 180 - 200 70-85 3
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L, °C O =
Mouaoakag 170 - 190 70-95 3
Nagavia 180 - 200 75-90 3
KaveAovia 180 - 200 70-85 3
TapTa pe Baon 1o Wwyi 190 - 200 55-70 3
Pugoyaio 170 - 190 45-60 3
KEIK uAou, @TIOYUEVO JE PEIYHA apPATOU KEIK 160 - 170 70-80 3
(aTpoyyUAn @dppa yia KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70 3
10.4 MAnpo@opieg yia 1IdpUpATA SOKIPWYV
Aokipég aupewva pe To: EN 60350-1, IEC 60350-1.
WYAoipo og éva emiTredo
L, = °C O =
A@paTo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag MeTaAAIkn axapa 160 45 - 60 2
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Mavw/Katw Oép-  MeTaANIKn oxapa 160 45 - 60 2
pavan
MnAoTTiTa 1) Oepuog Aépag MeTaAAIKr axdpa 160 55 - 65 2
MnAGTTITG 1) I'Idelljrégga) Oép-  MetaAAikn oxapa 180 55-65 1
Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-35 2
Mmiok. Z0p. Koupou MNavw/Katw ©ép-  Tawi ynaiparog 140 25-35 2
pavan
;/I)led KEIK, 20 TepdxIo/TaYi Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 150 20-30 3
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Mavw/Katw Oép-  Tawi ynaiyarog 170 20-30 3
2) pavan
Toot 3) T'kpIA MeTaAAIKn axapa HEY. 1-2 5

1) 2 @opueg TotroBeTNEVEG Slaywvia (F 20 cm). H degia TrpéTTel va TOTTOBETNOEI TTEPITTOTEPO TTPOG TA EUTTPOG ATTO

TNV apIOTEPN.
2) MpoBeppdveTe TN CUTKEUN.

3) MpoBeppdveTte TN GUOKEUN YIa 5 AeTT.

YRAoipo og ToAAd emritreda

§59
=

e

O

=

Mmiaok. Zup. Koupou

Oepuodg Aépag

Tawi ynaoiyarog

140

25-45

2 ka4
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L, = °C O =
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Oeppods Aépag Tawi ynaoiyarog 150 25-35 2 kal 4
1)
AQpaTo KEIK Xwpig AIrapd Oeppog Aépag MeTaAAIkn axdpa 160 45-55 2 ka1 4
MnAotiTa Oeppog Aépag MeTtaAAIkn oxapa 160 55 - 65 2 kal 4

1) MpoBeppdveTe TN CUTKEUN.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMOZ

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo
Mpoiévra KaBapiopolu

» KaBapiaTe TNV TPdTOWYN TNG GUCKEUNG W’
€va TTavi JIKPOoivwv pe CeaTto vePO Kal Eva
NTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

»  XpnaipotroinaTte £va diaAupa kabapigpou
yla va KaBapigeTe TIG JETAAAIKEG
ETMIPAVEIEG.

+ KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KabBopioTe T0 ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META atTo KABE Xpnon. H ougowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI Va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

*  Mnv atroBnkeUeTe GayNTO OTN CUOKEUNR YIA

TEPITOOTEPO aTTO 20 AETTITA. ZTEYVWATE TO

E0WTEPIKO TNG TUOKEUNG POVO WE TTavi

MIKPOIVWV PETA OTTO KABE Xpran.
Ageooudp

»  KaBapilete OAa 10 agegoudp PeTA aTTod
KABe xprian Kal a@QAVETE T Va
OTEYVWOOUV. XPNOIYOTIOIEITE HOVO TTaVi
oTTO MIKPOIVEG PE CEaTO VEPO Kal £V ATTIO

atroppuTTavTIKO. Mnv TTAEVETE Ta agegoUAp

g€ TTAUVTNPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG ageagoudp

XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABApPIaTIKA 1
aIXuNPEA avTiKEipeva.
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11.2 KaBapiopuég Tou avdyAugou
THAMATOG TOU ECWTEPIKOU

KaBapiaTe To avayAu®o TufRua Tou
€ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU VIO VO APAIPETETE
KOTAAOITTO GAATWY PETA TO POYEIPEUD PE QTUO.

@

MNa 1n Asitoupyia: SteamBake kaBapileTe
TOV OUpPVO KABE 5 - 10 KUKAOUG

HayeIpEUaTOG.

1. Pigte 250 ml Aeuko Eudi N KITPIKO 0V aTO
avAyAUQO TUAKO TOU ECWTEPIKOU.
Xpnaiyotroinate EUBI PEyIaTnG oUTNTAG
6% Xwpig TTPOCBETA.

2. Agnare 10 §UdI va BlaAuaEl Ta KaTdAoITTa
aAdTwv ge Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG
yia 30 Aetrd.

3. KobBapigTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
CeaTO VEPO KAl JOAQKO TTOVI.

11.3 A@aipeon TwV OTHPIYHATWYV
oxapwv

AQaIPETTE TO OTNPIYHATA OXAPWV YIid Va
KaBapIigeTE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUTKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. TpaPnére To PTPOCTIVO TURUA TOU
aTnNPiYHaTog OXapwy yia va 1o
QATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.

3. TpaBngre To TTIoW AKPO TOU OTNPIYHATOG
OXOPWV aTTO TO TTAdIVO ToiXWHA Kal
aQAIPETTE TO.
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4. TomoBeTAOTE TA OTNPIYHATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikagia
HE TNV avTioTPO®N TEIPA.

O1 Treipol guyKPATNONG OTOUG THAETKOTTIKOUG

Bpayioveg TTPETTEI VA €ival GTPAPPEVOI TTPOG

TA EPTTPOG.

11.4 NupoAuTikég KaBapiopog

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
YTrapxel Kivduvog eykauuaTog.

/N\ MPOZOXH!

Av GANEG TUOKEUEG EXOUV EYKATOOTODEI
JT0 iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOILOTTOIEITE
TAUTOXPOVQ € QUTHV TN AEITOUpYia.
MTropei va TTpokANnBei npid aTov @oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn Aeitoupyia av Oev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival Kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta aggaoudp Kai Ta
APAIPOUMEVA TTAPIYUA TXOPWV.

3. KaBapiaTe T0 ECWTEPIKG TOU POUPVOU Kal
TO EOWTEPIKO TAWI TNG TTOPTAG PE (ETTO
vepd, HaAOKO TTavi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. ZT1péYTE TOV DIAKOTITN VIO TTPOYPAPUATA

aTo f yla va PeTafeite atn Aeiroupyia
Mevou.
5. Z1péwTe TOV DIOKOTITN AEITOUpPYIAG yIa va

ETMIAEEETE al kai meate 1o OK,

Mpoypappa kabapi- Aidpkeia
opoU

C1 - EAagppUg kaBapiopog 1h

C2 - Kavovikog kabapl- 1 h 30 min
aog

C3 - ZxoAaaTIKOG kKaBapI- 3h

aog

6. ZTpéWTe TOV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPANMO KOBaPITUOU Kal

méare 1o OK,

7. Miéore o OK yia va EeKIVATEI O
KaBapIoPOG.

Ortav apyilel o KaBapITUOS, KAEIDWVEI N

TTOPTA TNG GUOKEUAG Kal 0 AQUTITAPAG €ival

aTrevepyoTToInpévog. Méxpl va ekAeidwasl n

TOPTA, N 000VN eppavilel E'

8. MeTd TOV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY aTn B€0N
QTTEVEPYOTTOINGNG.

9. TllepIYEveTe PEXPI N OUTKEUR VA KPUWOEI
Kal n opta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE £va PAAAKO
TTavi Kal vepo.

11.5 YmrevBopion KaBapiopou

Orav n évdeign mr/ avafoarvel atnv 0Bovn
META TNV TTEPIODO PAYEIPEUATOC, N TUOKEUN
0gdg utrevBupidel va TNV KaBapigeTe pE
TTUPOAUTIKO KaBapIigpo. MTropeite va
QTTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUHION OTO
uttopevou: PuBpigeig. Avatpégte aTo KEQAAAIO
«Kalnpepivn xpnon», ANayn: Pubuioeig.

11.6 A@aipegon Kal eykardoTaon Tng
mopTag

MrTopeiTe va a@aipETETe TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapioeTe. O
aApIBUOG TWV TCOPIWY DIaPEPEI AVAAOYQA E TO
MovTéAO.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
H mopTa gival Bapid.

/\ MPOZOXH!

METaxEIPITTEITE TTIPOTEKTIKA TO TCAUI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATTIVOU TCapIOU.
To T¢apI YTTOpPEi VO OTTATEL.

1. ®povTioTe n UOKeEUN va gival kpua.
2. Avoi€te TAApPWG TNV TTOPTA.

3. TMiéate Toug poxAoug aua@igns A aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.
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4. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV
TPWTN B€0N avoiyparog (o€ ywvia
Tepitou: 70°).

5. KpatwvTag TNV TOPTA PE £va XEPI € KABE
TTAEUPA, TPARNETE VIO VO TNV OQAIPETETE
aTro TOV POUPVO HE YWVia TTPOG TA TTAVW.

6. TommoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
atraAd TTavi kal ge aTaBepn ETTIPAVEIQ PE
TNV €EWTEPIKA TTAEUPA TTPOG TO KATW.

7. Kpartnarte 10 mAgioio TG mépTag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VO
ATTaoQAAITTEI TO KAITT.

8. Tpapn&re To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OPAIPETETE.

9. Kpatnate Ta 1¢auia TG TOPTAG ATTO TO
Tavw Akpo, éva—eva, Kal TpaRgTe Ta
TTPOG TO TTAVW, VIO VO TA OQAIPETETE ATTO
TOV 00nyo.
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10. KaBapiaTe 10 TCAMI PE VEPS KAl TATTOUVI.
2KOUTTIOTE TO T{AMI TTPOTEKTIKA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVW

BAuaTta pe TNV avTiaTpogn oeipd.

ToTToBeTAATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KAl

META TO PEYOAUTEPO Kal TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite 611 Ta T¢AMIA £X0UV TOTTOBETNOEI
aTtn owaTr) B€an, dIAQPOPETIKA N ETTIPAVEIA TG
TTOPTAG UTTOPEi Va UTTEPBEPAVOEI.

11.7 AvTiIKaTdoTOON TOU AQUTITAPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrTpag propei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. ATTOQUuVOEQTE TN QUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKN TPoYodogaia.

3. TomoBetnaTe To TTavi aTn Baan Tou
poupvou.

Emavw Aauttipag

1. Z1p€WTe TO YUAAIVO KGAUMUO yia va TO
APAIPETETE.

—
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2. KoBapiaTe T0 YUaAIvo KAAupUa.

3. AvTiKatagTtraTe TOV AQUTITRPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPQ aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg ¢wg 300 °C.

4. TotmoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUUHQ.




12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mpo6BANpa

EAéy&re €dv...

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOIRTETE I} VA AEITOUPYNTETE TN
JUOKEeUN.

H ouokeun gival gwoTd ouvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exel atrevepyoTToIndei N auTOPATN OTTEVEPYOTTOINGN.

H ouaokeun dev TTpoBeppaiveTal.

H 1ropTa TNG OUOKEURG €ival KAEIOTH.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev éxel kaei N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAsidwpa ivar atrevepyoTToinpEvn.

O AapuTrTrpag ival aBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg AEpag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O Aaptrmpag 8ev AeIToupyei.

O AapTITAPOG £XEI KOEI.

O AigB. daynTtou dev AcIToupyei.

To Buapa Tou AigB. PaynTou €xel eigaxBei TTARPwWG
aTnv utrodoxn.

Err C2 Agaipéaate To Buapa Tou AigB. PayntoUu aTrd TNV UTTO-
doxn.

Err C3 H 1opTa TOU PoUpVOU £XEl KAEITE! ) TO KAEIBWA TTOP-
Tag OV £XEI XOAATEL.

Err F102 H 1ropTa TNG CUTGKEURG €ival KAEIOTH.

Err F102 To kAcidwpa TTOpTag SeV £XEI XAAATEL.

H 08évn gpgpavigel 00:00.

Y1rpge pia dlokoT peupaTog. PubpioTe Tnv wpa.

To vepo dlappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-
KoU Tou @oUpVou.

YTapxel TTapa TTOAU vepd aTO avAyAUQO TURUA Tou
€0WTEPIKOU TOU YOUPVOU.

®

Av n 006vn gpgavicel évav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OEV BPigKETAl OE AQUTOV
TOV TTivaKQ, OBNaTE Kal avayTe TNV
ag@AAEIQ TOU OTTITIOU YIa VA KAVETE
€TTAVEKKIVNAN 0T OUOKeUR. AV 0 KWOIKOG
TQAAPATOG ETTAVAANQOEI, ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zeppig.

12.2 Aedopéva oépBig

Edv dev pytropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUC POVOI OAG, ETTIKOIVWVHJTE HJE TOV

QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTnuévo
Kevrpo ZEpPIg.

Ta ammapaitnTa aTOIXEIA YIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOCTIVO
TAQigI0 TNG guakeung. DaiveTal dTAV AVOIYETE
TNV TOPTA. MNV aQaIpEiTe TNV TTIvVakida
TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta dedopéva dw:

MovTého (MOD.) :
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KwdIkog TTpoidvTog Ze1piokog apiBpog (S.N.):
(PNC):

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIAOHOU Kal
EVEPYEIOKAG €TIoCAHpavong TnG EE

Ovopa TpoundeuTh AEG

TautotnTa PovTEAOU BPE558370M 944188822
AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2

Ta&n evepyelakng amodoang A+

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn AsiToupyia 1.09 kWh/kUkAo

KatavaAwan evépyeiag pe Baaikod oprio, Aeiroupyia pe utroBoridn-  0.69 kWh/kUkAo
an aveuioThpa

ApIBpdG KOINOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKN evEpyEIa
‘Evraon 711

TuTTOG OUpvoU EvToII1{OpEVOS POUpPVOG
Mada 35.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIaKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG MAYEIPEUATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, Poupvol, poUpvol aThoU Kal
YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

13.2 MNMAnpo@opieg TTPOIOGVTOG YIa TRV KATAVAAWON 10XUOG Kol TOV UEYIOTO
Xpovo etiTeuéng TNG KAatdAANAng AsiTtoupyiag XapnAng 1o0xUog

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon avapoving 0.8 W

KaravaAwan 10xUog g€ katdaTtaan avapovig diktuou (W) 20W

Méyi0TOG XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WOTE O EEOTTAITUOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN Aitoupyia 20 Aetr
XAHNArG 10xU0g

Il 0dNyieg OXETIKA E TOV TPOTTO 13.3 ZupBouAég e§oikovopnong
EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINANG TNG EVEPYEING

auvdeang acUppaTtou SIKTUOU, avaTpEéSTe aTo , , ,

Ke@aAaio «IpIv AT TV TIPWTN XPHONY. Or mapakdTw oupBouAés Ba oag Bonbrigouv
v £COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPAON TNG

OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG GUOKEUNG Eival

KAEIOTH OTAV N OUOKEUN BpigkeTal O€
Aeitoupyia. Mnv avoiyeTte TNV TTOPTA TNG
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TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
TNG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
(POPHEG, VIO VO QUENTETE TNV £§0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG

Mnv TTpOoBEPUAIVETE TN TUTKEUR TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guviaTATal pnTd.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA AYNTA TN QOPJ, PNV
APRVETE VA TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1aaTNa PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival QIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG PE AEPA YIa vVa
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

Y1roAeimropevn BepudTnTa

Otav n SIdpKEIa HOYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUOKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
JUOKEUNRG Ba guvexioel TO payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va diatnpeite To @aynto {eaTo ) va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTa.

Otav atrevepyoTTOIEITE TN TUTKEUN, N 006vNn
€M@QAViCel TNV UTTOAEITTOPEVN BepOTNTA
Beppokpaaia.

14. TNTEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/.\) TotroBetraTE TA UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TG AVOPWTTIVNG UYEIAG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyeTte TN xapnAoTEPN duvaTr puBuion
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO dIOTNPEITE
CeaTo TO QaynTo. H €vdeIEn UTTOAEITTOMEVNG
BepuoTNTag A N Beppokpaaia epgaviceTal
aTtnv oBovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTapa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTTITHPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPeIaleaTe.

Yypo6g Oepudg Aépag
AeiToupyia TTou oXedIATTNKE YIa v
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEHA.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTAV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTTa. MTTOPEITE VO AvAWETE
TOoV AQuTITRPa Eava aAAd auTtr n evépyeia Ba
MEIWTEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

Wi-Fi

Omrore gival duvarod, atmevepyotromnate 1o Wi-
Fi yia va e€oikovopnaeTe evépyeia.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
@Epouv To aUMPBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Jovada
AVAKUKAWGANG A ETTIKOIVWVACTTE JE T dNUOTIKA
apxn.
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

 Instalati aparatul intr-un loc sigur si

2.1 Instalarea adecvat care satisface cerintele privind

instalarea.

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.
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Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.




Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o prizé cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu Iasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incéat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sé fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare

sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
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Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.
Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si

preincalzirea initiala, scoateti din interiorul

cuptorului:

32 ROMANA

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa

cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele

pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie

accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute



separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
il
! Lo IIIL

> E;‘

BA B HE&

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

A Element de incalzire

4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului

Pentru a porni aparatul:

» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Bec

Bl Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

3.2 Accesorii

Accesorii disponibile in functie de model.
Scanati codul QR pentru a vedea cum sa
utilizati accesoriile furnizate impreuna cu
aparatul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai multe
informatii, contactati furnizorul dvs. local.

1. Apaésati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.
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3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

O

Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

Apasa pentru a porni si opri becul apa-
ratului.

Aparatul este blocat.

Submeniul: Gatire asistata.

Submeniul: Curatare.

Submeniul: Setari

incalzire rapida este activat.

Gatirea la abur este activata.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

Apasati pentru a confirma selectia.

OK

4.3 Indicatorii afisajului

08888888
sOBH-BE'HEH
h:min:s
DQWCJ:::':'VM/@
Afisaj

cu functiile cheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.
5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
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Durata gatire este activat.

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este

activat.
= Wi-Fi este activat.
E Operatii de la distanta este activat.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

E

Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia () Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia 1} Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.



6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

 Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descéarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =

4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta %%/ Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-l.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Pentru
recomandari privind economia de energie,
consultati capitolul ,Eficienta energetica”.

®

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.
Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

6. UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima  EIRP <20 dBm (100 mW)

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS)

6.1 Functii de incalzire

incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperatura mai scazuta decat pentru Incal-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform n interiorul cuptorului.

p] SteamBake
Pentru a adauga umiditate n timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.
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Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

lﬂ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceastéa functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferitd de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati

capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.

Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
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,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Raotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti

apasat pentru a scurta durata de incalzire.

Acest lucru este valabil doar pentru anumite

functii de gatire. Ventilatorul poate porni

automat.

6.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
incins.

3. Raotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/\ AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

=

6.5 Accesare: Meniu: =

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =,

Afisajul indica Y&, m’, 3.



2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apéasati OK.

6.6 Setarea: Gitire asistata ¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la = .
2. Roteste butonul de comanda pentru a

selecta ¥X. Apasa OK.
3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Ap&sati

OK .
4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.

5. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consulta capitolul ,Utilizarea
accesoriilor”.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru gati-
tul la abur.

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea pro-
dusului”.

OB E| >

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
Friptura de vita, me- 1-15kg;4-5cm /‘? El 2; tava de gatit
P2 diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fripturd, medie 1833};23 gnf?glﬁu_ /‘? @ E‘ 3; tava de coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Fri a ita / fier- 1.5-2k
nptlilr% de \."ta ! er 5 9 /? IEI 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta o . N ; A -
P5 superioara 'pulpé Su- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, groas3) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
p7 zr'Pt“ft? d? Vt'ta’ me- 4 .45kg4-5cm /P = 2; tava de gatit _ o
iu (gatire la temp. bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute ntr-o cratita fier-
scazutd) ’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.

scazuta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de viti, mediu 05-15kg;5-6 = 2; tava de gatit
P10 (gétire lenta) cm bucati groase E’ir:tj:$It:t'%a(jrgsstitig11p;gzrg?teva minute intr-o cratita fier-
pqq File de vits, facuts ’
(gatire lenta)
Fri a itel .8-15kg; 4
e;'f:;?é;ie vitel (de 0 gucétsi g?o’asgm /? IEI 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
Fri a fa 1.5-2k
P13 p:z:usr:ud:u?;; ade 5 g /? IEI 2 tava pentru coacere raft de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coacere.
Carne de porc (g?tire 1.5-2kg /0? EI 2: tava de gatit
P14 lé temperatura scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
ta) PR - o
dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa - 1-15kg; 5-
p;ltga de porc, proas bugétgéfoagecm /? IEI 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati El 3 cratits adanc
2. - ¥
P16 cr\L/JSIZi de ?ein\r/];r Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
ubtiri ’
Pulpd de mielcuos  1.5-2kg; 7-90m  #D[—], cii 2 1 tava de gitit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Pui int 1- 1.5 kg; Proas- < <4
ut intreg pg’t roas /‘? B 2; &J 200 ml; tocanita pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumdtate de pui 0.5-0.8 kg /0? EI 3: tava de gatit
Piept de pui 180 - 2%(;% per bu- /‘? @ E‘ 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- . /2] 3. tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata int a 2-3k « A x
P22 ata Intreaga 9 /‘? IE' 2 tava pentru coacere raft de sarma

Puneti carnea pe friptura. Tntoarce;i rata la jumatatea du-
ratei de gatire.

38 ROMANA



Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Gasca intreaga 4-5kg P52 cratité adanca
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Intoarceti gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd decarne Tk /‘? EI 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /‘?EI 2: tava de gatit
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste . E E 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 ity u z B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prdjitura cu mere h EB 2; &J 100 - 150 ml ; tava de gatit
p2g Tartd cumere ) E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta -
p3g | onacumere B 2; ) 100- 150 mi; & Forma de picinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2 kg de aluat IE‘ 3 cratita adanca
P32 Briose ) [ 2; e 100 - 150 mi; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucata de prajitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti kg E 2; Tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges Tk B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la gra- 1-15kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele in bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg E 3; tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg E 3; tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k = A x
P39 Iegun%e cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 qutofl gratmagl (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) -, A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 Pizza proaspata, _ ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de

subtire

copt
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pizza proaspata,
P42 groasia - E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . El 2; forma pentru copt raft de sarma
Baghetd | Clabatta 08k (3] E) 2; 1) 150 mi; tava de gatit tapetats cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

‘Z] IEI 2; l&J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setari
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

=

2, Eo.tit,i butonul de comanda pentru a

selecta . Apasati oK.

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
selecta setarea. Apasati OK.

4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare @

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.
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Setare Valoare

05 Actiunea Senzor de 1 - Alarma si oprire,
gatire 2 - Alarma

06 Cronometru numara- Pornit / Oprit
toare directa

07 lluminare Pornit / Oprit

08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

09 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare

10 Wi-Fi Pornit / Oprit

11 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata

12 Dezactiveazareteaua Da/Nu

13 Modul demo Codul de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile Da/ Nu

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

@OK - apasati-le lung pentru a activa
functia.




Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) D (n)

250 - maxim 3

C) D (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor

cronometrului
Q Pentru a seta timpul pentru numara-
Cronometr toarea inversa. La incheierea duratei
U este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.
Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-
STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a amana pornirea si/sau termi-
. narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
c " a aparatului. Maximul este 23 h 59
ron9njf ™ min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa- - ofect asupra functionarii aparatului si
re directa

poate fi setata in orice moment.

8.2 Setarea: Cronometru £

1. Apasati O.
Afisajul indica: 0:00 si AY

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica:
0:00 si s%

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati QD pana cand afisajul indica: @
si START .
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3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: —--- & STOP .

5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.
Cronometrul incepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru

numaritoare directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

®

Tn functie de model, caracteristicile
accesoriilor pot varia. Pentru mai multe
informatii despre accesorii, consultati
capitolul ,Descrierea produsului”.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul/tava de sarma)
intre barele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului .
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directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati oK.

8.6 Setarea: Timpul
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta %7 / Timpul. Consultati capitolul
,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.

= =

\

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca exista o inscriptie pe accesoriu,
asigurati-va ca este orientat spre dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:



. OC - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /‘? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

+ Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« Tn timpul gatirii, acul senzorului de gatire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/N\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

SN\

_—
sS—
===

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.

5. /‘? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

7. Apasati OK.

8. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

9. Scoateti conectorul senzorului de gétire
din priza si preparatul din aparat.

retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
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prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

] Tipul alimentelor

O

Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm
« Vas de copt - inchis la culoare, fara

= reflexie, diametru 26cm
Functia de incalzire . ;zrllt}?nk;nssc-ngeramicé, diametru 8cm,
oC Tomper * Formi pertru slut raged - Tohisa
& Accesoru 10.3 Aer cald umed
[F]  Pozitie raft Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
& °C o =)
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55 3
Cartofi gratinati 180 - 200 70 - 85 3
Musaca 170 - 190 70-95 3
Lasagna 180 - 200 75-90 3
Paste cannelloni 180 - 200 70-85 3
Budincé cu paine 190 - 200 55-70 3
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60 3
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70-80 3
dispan (prajitura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70 3
10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel
L, = °C O =
Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- Raft sarma 160 45 - 60 2

latie
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= — o,
L, = C O =

Pandispan fara grasimi Incalzire sus si Raft sarma 160 45 - 60 2
jos

Placinta cu mere 1) Aer cald cu venti- Raft sarma 160 55-65 2
latie

Placinta cu mere 1) Incalzire sus si Raft sarma 180 55-65 1
jos

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-35 2
latie

Biscuit sfaramicios incalzire sus si Tava de gatit 140 25-35 2
jos

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 20-30 3

VA 2) latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Incalzire sus si Tava de gatit 170 20-30 3

va 2) jos
Grill Raft sarma maxim 1-2 5

Paine prajita 3)

1) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sé fie pozitionatd mai mult in faté decat cea din stan-

ga.
2) Preincalziti aparatul gol.
3) Preincalziti aparatul gol timp de 5 min.

Coacerea pe mai multe niveluri

&

Biscuit sfaramicios Aer cald cu venti- Tava de gatit 140 25-45 2si4
latie

Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu venti- Tava de gatit 150 25-35 2si4

va 1) latie

Pandispan fara grasimi Aer Ca'l‘;tic: venti- Raft sarma 160 45-55 2si4

Placinta cu mere Aer cald ou venti- Raft sarma 160 55 - 65 2si4

latie

1) Preincalziti aparatul gol.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

Agenti de curatare

« Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica
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» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Nu depozitati preparatele in aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

®

Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric Tn adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.
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4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.4 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile si suporturile
raftului detasabil.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
5. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’ si apasati OK.

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curéatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 3h

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

oK.

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.



Cand incepe curatarea, usa aparatului se
blocheaza si becul se stinge. Pana la

deblocarea usii, afisajul indica &.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand ol clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati
capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:
Setari.

11.6 Scoaterea si montarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/N\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla

se poate sparge.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doud balamale ale usii.

4. Tnchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o méana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.

7. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.

10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticld ih masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus in

ordine inversa. Mai intéi instalati panoul mai

mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse in pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
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Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
Si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.
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12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul



frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam s& notezi datele aici:

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

Model (MOD.) :

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului AEG
Identificarea modelului BPE558370M 944188822
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8W

Consumul de putere in modul repaus conectat la retea

20W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.
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Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.
Wi-Fi

Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul pentru
a economisi energie.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf.\l)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol i fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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1. A UHOOPMALMUJE O BESBEANHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ypehajem
n mobunHmnm ypehajuma ca annmkaumnjom.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasn (MpocevaH) HABO NOTPOLLUH-E MO
AoMahnHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasaba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpmyHa onacHocCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eNeKTPpUYHOr LoKa.
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2.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

[1a BrcTe yKNOHMAN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

BESBEAHOCHA YIMYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHy ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHcTanupare unm Kopuctute
owrTeheH ypehaj.

+ [patute ynytcTBa 3a MOHTMPaHE Koja Ccy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

* YBek BoguTE payyHa npuivkom
nomepatra ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alITUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NpUKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce
MUHUManHOr pacTtojakwa o4 Apyrux
ypehaja n kyxmkCckmux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTte aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.
Ogaj ypehaj je onpemrbeH cMcTemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynoTpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NEKTPUYHOT
Hanajawba.
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2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pwusuk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrby4mBama ctpyje Tpeba ga
o06aBu KBanMgrKOBaH enekTpu4ap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha No4nLm
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmkama
komnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULYY Ca 3aLUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ [poBepute Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMko
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3amMeHun, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CEepBUCHM LiEHTaPp.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajame
noavpyje vnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kagda ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTtuTa og yaapa Aenosa nog HanoHoOM
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa He MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

+ [pukrbyunTe rnaBHu kabn 3a Hanajare Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
WHCTanauuje.

* AKo je 3ngHa yTu4HuLUa nabaea, HemojTe
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypade (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocauya), ayTomaTcke
3aLUTUTHE NPeKnaaye U KOHTaKTope.

* Y enekTpu4HOj MHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NPeKkMaaY Koju Bam
omoryhaBsa fa vuckrbyunte cee ase
Hanajawa ypehaja. Paamak nsmehy
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KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
Aa n3Hocu Hajmare 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHN yTUKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca cTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabnom.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og nospehnueatma,
OMneKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu

ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* BogauTe payyHa oa oTBOpU 3a
BEHTMNaLKjy He Byay 3anyLleHu.

* He ocraBmajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYUTN HAKOH CBake
ynoTpebe.

« bypawnTe onpesHu kag oTBapate Bparta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOM.

* HemojTe usnaratn otBopeHa Bpara
Benukom ontepehety.

* HewmojTe kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NMOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oAsarame.

« [MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 Ucnapasarba
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.

* BapHuLe nnu oTBOPEHU NNameH He cmejy
na 6yay y 6nmsnnHm ypehaja kaga
oTBapaTe BparTa.

* YBEK KOPUCTUTE CTaKmMo v Terne norogHe
3a KoH3epBauwjy.

» 3anarbuBe mMaTepwuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BNUM MaTepujama
HEMOjTe CcTaBIbaTh yHyTap 1 nopes
ypehaja nnu Ha wera.

* He pgenute cBojy no3uHky 3a Wi-Fi.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.




» [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe ns pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He crtaBrbajTe anymunHujymcky cdonujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaunte naxrbneu Kaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

+ [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

» [ok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena
HameLluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npunIvKoM paja BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. 13a 3aaTBopeHor naHena
HameluTaja MOTy Aia ce Hakyrne Tonnota u
Bfara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y noTnyHOCTU He OXnagun HakoH
Kopuwhetra.

2.4 Hera n ynwhewe

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jacTyunhe 3a ynwhere, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

YKONUKO KOPUCTUTE CMpEj 3a PEPHY,
npuapxaeajTe ce ynyTcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponuntnyko ymwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa nospege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM
peXUMy.

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og nospeae, noxapa unm
owTehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara UckrbyumTe ypehaj n
N3BYyLMTE CTPYjHU yTUKaY 13 3ugHe
yTUYHMLE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opmax 3aMeHWTe CTakIeHe nioye Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

* byauTe naxreuBm Kafa ckuaaTe BpaTta ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

» PeposHo uuctute ypehaj na bucre
cnpeymnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

Mpe cnpoBohewa NponnTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpHE YKNOoHWTe creaehe:

— CBe OCTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKINOHUTM (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHE UTA., Ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, NNexoBse, TalHe,
npuoop, UTA. Koju MMajy Henenrbmee
MOBpPLUVHE.

[MaxxrenmBO NpounTajTe cBa ynyTcrea 3a

NUPONNTUNYKO Ynwhetrse.

OpxwuTe geuy nogare of ypehaja Tokom
nuponuTmnykor Yiwhewa. Ypehaj nocraje

BPEO 1 BPeO Ba3ayx ce ocrnobaha ns

npegwnx oTeopa 3a xnahewe.

Onepauuja nuponuTuykor Ynwherwa

ofBuja ce Ha BUCOKOj TeMnepartypw, 36or

Yyera moxe gohu oo ocnobahama

ncnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u

Martepujana of kojux je ypehaj

HanpaerbeH, Te CTora npenopyyyjemo

cnepehe:

— o06e3beaute obpy BeHTURNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwheksa.

— 06e36eanTu 0obpy BeHTMNaUwujy
TOKOM W HaKOH NOYeTHOT
npegrpesaksa.

HewmojTe npocunaTtn nnm HaHOCUTK BOAY

Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH

nuponuTUYKor Ynwhewa aa He bucte

OLUTETUNIN CTaKIeHe noye.

Vcnapema koja reHepuly cee

NMponNUTUYKe nehHuue/octaum KyBama
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onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rbyae,
yKIby4yjyhu gewy unu nuua ca
3A4paBCcTBEHUM Npobnemuma.

«  [OpxuTe kKyhHe rbybumMLe nogarse og,
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPOMNTUYKOT
yYuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBa-a.
Manwu kyhHU rbyBumUM (HAPOYMTO NTULLE U
rMmusaBLyu) Mory BUTK BPro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeEHe 1 UcnyLiTeHa
ncnapetba.

* HenenrsyBe NoBpLUMHE NOCYyAa, NNEXOBA,
TauHu, npubopa UTA. MOry ce OLTETUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONMUTUYKOT YnLhera y CBUM
NUPOMUTUYKUM pepHamMa, a mory 6utmn un
N3BOP MakMX LUTETHUX UCTapeH-a.

2.6 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YNO30OPEHE!
Pwusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanvuyama yHyTap
Npon3BOAA U pPe3epBHIX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe fa u3apxe
eKcTpemMHe pusnyke ycrnose y KyhHum
anapaTtumMa, Kao LUTo Ccy Temneparypa,
BMOpauwje, Bnara, unu cy HamekeHe ga
curHanuampajy uHgopmavmje o pagHom

3. OMNnC rNMNPOM3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

BB B Haﬁl

KomangHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a cyHkumje
3arpeBarba
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cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y
AomahuHcTBy.

» OBaj Npon3BoA cagpxu U3BOp CBETIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

* Papgu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

»  KopucTtute camo opurmHanHe pe3epeHe
Jernose.

2.8 Oonarawe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefhuBara nunm
rylwema.

+ O6paTnTe ce OMITUHCKAM OpraHuma ga
6ucTe casHanu kako fa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

*  Wckbyunte ypehaj us crpyje.

*  Vceunte MpexHU enekTpu4HN kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

=
i |
=
[}
o |
3
@

KomaHgHo gyrme

YTuyHuLa TemnepaTypHOr ceH3opa
"pejHn enemeHT

Jlamna

BeHTunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHU
YTUCHYTW OENOBMW YHYTPaLLHOCTU
Monoxajn peweTke

3.2 NMpubop

MpuBop poctynaH y 3aBMCHOCTU of MoZena.
CkeHupajte QR kda ga bucte nposepunu
Kako fa kopucTtuTe npubop koju ce
ncrnopydyje ca sawmm ypehajem.
OnumoHanHu npnbop MoXeTe Aa Hapyunte

EERQ NS



nocebHo. 3a Buwwe nHdpopmaymja obpatnte
ce nokanHom gobasrbavy.

4. KOMAHOHA TABJ1A
4.1 Ykrbydyje u uckrbyudyje ypehaj

[Oa 6ucte ykrbyumnu ypehaj:

Ypehaj je 3akrbyyaH.

1. TpuTUcHUTE KOMaHOHY oyrmag.
KomaHgHa gyrmag nanase.

2. OkpeHnuTte gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBara
na bucte nsabpanu yHKUujy.

3. OkpeHuTe kOMaHgHO ayrme Aa 6ucre
npunarogunu nogeluasara.

[a bucrte nckrby4unu ypehaj: okpeHuTe

KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKUWje 3arpeBama y

nornoxaj 3a UCKIbyymBare

Moamenu: Momoh npu npunpemu xpa-
He.

MNMogmeHu: Ynwhewe.

MNMogmenu: MoaelwaBara

Bp30o 3arpeBam-e je akTuBMpaH.

FIMEIEN N

o KyBase Ha napu je aKkTuBMpaHo.

4.2 I'Ipernep, KOMaHAaHe Tabne TemnepaTypHU CEH30p je aKTUBUPaH.

Tajmep je akTBMpaH.
@ MpuTucHUTE Aa GucTe nogecunu

dyHKUMje Tajmepa.

DDy

Bpeme KyBatba je akTuBUpaH.
H» MputucHuTE N 3agpxuTe aa Gucte
nopgecvnun dyHkuujy: Bp3so sarpesamse.

)
4
o
B

Bpeme ofnoxeHor ctapTa je akTueu-
-B- MputncHUTe fa GucTte yKrby4nnm u uc- paH.
Krbyuunnu namny ypehaja.

®@

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

/0? [a 6ucte NpOMEHUNM NOAELLEHY YHY-
Tpallkby TeMnepaTypy XxpaHe, NpuTy-
cHuTe: TemnepaTypHW CEH3op

| C

Baj-daj je aktnsupaH.

OK MputucHuTe aa Gucte NOTBPAMNN 13- [larbuHCKO ynpaBrbake je akTMBMpaH.

6op.

vD)

Tpaka HanpefoBaka: BU3yerHu npukas
4.3 MH.CI,VIKaTOpVI .qucnneja Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe

nogeLueHy TemnepaTtypy unu kaaa je
KyBak-€ 3aBpLUEHO.

=°0E:AHAEEM;

h:min:s

QWQ:::';' s /B

Oucnnej ca kiby4HUM hyHKUMjama.
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5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 NopgewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrbyyera y cTpyjy,
cayekajTe OK ce Ha Aucnsejy He nojaesu
cnegehe: "00:00" nnun "12:00" (y 3aBUCHOCTM
oA mogena).

1. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme ga bucte
roZiecunv BpeMe 3aBpLUETKa.

2. [lputucHute OK.

5.2 NpBo npearpeBamwe u Ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe u KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe Aa UchyLuTa HenpujaTaH MUPUC Y AUM.
MpoBeTpuTe COBY TOKOM NpearpeBaksa.

1. YKroHWTe CBY AOAATHY OMPeMy M Hocave
peLueTku U3 anapara.

2. Tlopecute yHKUMjY Z] Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagun 1 4.

3. Tllogecute yHKUMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

4. TlogecuTe yHKUMjY |i| Mogecute
MakcumanHy temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnagu.

6. Ypehaj u gogaTtHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom og Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTtepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u ykrnowmBe Hocave
peLueTke y NOYETHU NOMNOXaj.

5.3 bexxnyHa Be3a

[a 6ucte nose3anu anapat noTpebHO Bam je:

+ BexunyHa mMmpexa ca MHTEPHET BE30M.

*  MobwunHu ypehaj noBesaH Ha UCTy
BGEeXUYHY Mpexy.

1. [a 6ucte npeysenu annukauujy,
ckeHupajTe QR kdAa koju ce Hanasu Ha
3aH0j KOPULM KOPUCHUYKOT YMyTCTBa.
Annukaumjy Takofhe moxeTe aa
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npeysmete ANPEKTHO 13 npogasHuLe
annukauuja.

2. Cnepgute ynyTcTBa 3a NoBe3nBaHe
annukauuje.

3. Okpenute gyrme 3a yHKUWje 3arpeBama

na bucte nsabpanu =,
4. OkpeHuUTe KOHTPONHY Ayrme u nsabepute

{0 / Baj-thaj. YkrbyumnTe ra unm ra
uckrbyuute. Mornenajre ogerak
~CBakogHeBHa ynoTpeba”, Mewarse:
MopelwaBatrsa.
Baj-haj ce ayTtomaTckm ykrbydyje. 3a caBeTe
y Be3u ca yLuTeoM eHepruje, nornenajre
opgemak ,EHepreTcka edpukacHocT”.

@

13 6e36egHOCHMX pasnora, arbUHCKO
ynpaBrbake Ce ayToMaTCKu UCKIbyYyje
nocne 24 4. [NNoHOBMTE NoOBE3nBaH-E, ako
je notpebHo.

PpekseHumja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTtokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

cHara

Wi-Fi mogyn NIUS-50

5.4 CodbTBepcke nuueHue

CocbTBEpP Y OBOM NPOU3BOAY CanpPXKu
KOMTMOHEHTEe 3acHoBaHe Ha becnnaTHoOM
cogptBepy n codTBEPY OTBOpEHOT koda. AEG
ca 3axBanHoluhy npuxeaTta 4ONPUHOC
3ajegHuLa oTBOPEHOr codpTBepa 1 poboTurke
pa3Bojy NpojekTa.

[a 6ucTte npyucTynanu M3BOPHOM KOAY OBUX
6ecnnaTHnx coPTBEPCKUX KOMMOHEHTU
OTBOPEHOT KoAa, YMju YCIOBY NULIEHLMpara
3axTeBajy 00jaBrbMBarse, kao 1 ga bucte
BMAENV nyHe nHcopmavuje o HUXoBUM
ayTopcKkvMMm npaBumMa u Baxehe ycnose
nvueHumpara, noceTuTe ctpaHuue: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dacuyukna
NIUS).



6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a neyere Meca 1 neverse konava. Mogecw-
Te HWXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpeBarbe
0/7103ro/0f103710 AOK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopehyje TonnoTy y yHyTpawHbocTu neh-
HuLe.

lz] 3arpeBatbe ofo3ro/ogos3ao
3a nevetse Ha jeHOM Monoxajy peLueTke.

[ SteamBake
3a gopaBatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a fobu-
jarbe npaBe 60oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyetba. 3a Behy COYHOCT NMpU NOHOBHOM 3a-
rpeBatby.

CMp3HyTa XxpaHa

= 3a npunpemy nonycnpemrbeHe XxpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceyeHor kpomnvipa unu nponeh-
HUX ponHuLa, Tako Aa 6yne xpckasa.

®yHKLUMja 3a ULy

3a neyetbe nuue 1 Apyrvix jena koja 3axTesa-
jy BULLE TOMMOTE 040370.

3arpeBatbe 040380
3a 3aneuatse 1 gobujame xpckasor gHa. Ko-
PVCTUTE HajHVDKW MOMOXaj peLueTke.

@ BnaxHo neverse y3 BeHTUNaTop

y OBa ¢hyHkUuja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBarba. Kaga kopuctute oy
yHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
Xe Aa ce pasnukyje of noaelleHe TeMnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara
3arpeBara Moxe 61Th ymareHa. 3a BuLle
MHdOopMauuja norneaajte nornaerbe ,CBako-
AHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y Bes3n ca:
BnaxHo neuerbe y3 BeHTMNATOP.

MpunoBamwe
3a rpunoBate TaHKUX KOMaga xpaHe u To-
cTuparbe xneba.

Typ60 rpunoBate
3a neyere BENMKMX KOMaJa Meca WUnm Xusu-
He ca KOCTUMa Ha jeHoj pelweTkn. 3a
neyere rpaTMHMPaHKX jena u 3a 3aneuarse.

@

Jlamna Moxe ayTomaTtcky aa Ce UCKIby4un
kaga je Temnepatypa ncnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNaTop

OBa chyHKuUMja je KopuwwheHa 3a
ycknahmBare ca Krnacom eHepreTcke
edmkacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguva EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba na 6yay 3atsopeHa
TOKOM KyBahsa Kako dyHkuuja He 6u buna
npekmgaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTL.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBah-e norneaajte ogerbak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTUnartop. 3a oniTe Npenopyke y Be3un ca
yLITEAOM eHepruvje nornegajte ogerak
+EHepreTcka ecukacHocT”, neo CaBeTn 3a
ylwiteay eHepruje.

6.3 MopewaBawe: PyHKUMje
3arpeBama

1. OKpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje
3arpeBatba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

ﬂ» Bp3o 3arpeBare — NPUTUCHUTE U ApXKUTE
Aa bucte ckpaTunm Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke pyHKUWMje 3arpeBatrba.
BeHTunatop ce moxe ayToMaTCKu YKIbYUUTH.

6.4 NopewaBawe: SteamBake -
KyBanse Ha napu

1. YBepuTte ce aa je ypehaj xnagaH.

2. Vicnynute yaybrbewa y yHyTpallh0CTh
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecwme.
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HewmojTe aa ponywasaTe yaybrbemwa y
YHYTPaLIH0CTV TOKOM KyBaksa Unu Kaga
je ypehaj Bpyh.

3. OkpeHuTe kKOMaHOHO Ayrme 3a pyHKuuje
3arpeBatba U nsabepute QyHKUMjY .

4. OkpeHuTe KOMaHZHO Ayrve Aa 6ucre
nogecunu temneparypy.

5. [lpearpesajte npasaH ypehaj 10 myH ga
B6ucTe CTBOpPUNY BNaXHOCT Basgyxa.

6. Yb6auuTe xpaHy y ypehaj.

7. HakoH kyBama, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBatba y Nosioxaj 3a
UCKIbYYMBaH€e Aa GUCTe UCKIby4mnm
ypehaj.

8. Kapa ce ypehaj oxnagn, Mekom Kprom
YKINOHUTE npeocTany Boay n3 yaybrbewa
y YHyTpawem geny ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa. OTNyLUTEHA
Brliara MoXe [a U3a30Be OMEKOTUHE.

6.5 YHocu: Menn =

OtBopute MeHu ga bucte npuctynunu
ofereky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
nogeluaBsanyma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKumje 3arpeBarba
Ha = .
Ha gucnnejy je npukasaHo ‘/f rrrr/ <.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme u n3abepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtucHuTe OK.
6.6 NopewaBame: NMomoh npu
npunpemu xpaxe ¥

[Momoh npu npunpemu xpaHe nogMeHn
cappXu nporpame Koju Cy OCMULLIbEHN 3a

HameHcka jena. [Mporpamu ce nogellasajy u
aKkTuBupajy ogrosapajyhum nocraskama.
Tokom KyBara MOXeTe NoAecuTU Bpeme u
Temnepartypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha=.

OKpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucte
n3abpanu ¥, MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme fAa 6ucrte
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNpuTtncHute
OK.

4. CrtaBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.

MpuTtncHuTe OK.

Kapa ce dyHkuuja 3aBpLun, Nnposepute

Oa nv je xpaHa cnpemHa. lNpogyxwute

Bpeme KyBaka, aKo je NoTpebHo.

o

Moamenun: MNMomoh npu npunpemu
XpaHe

Ilerenpa

TemnepaTypHu ceH3op mopa 61t nosesaH
Aa 6u ce kopuctuna oea dyHkuwja. Morneaaj-
Te oferbak ,Kopuwhere npubopa”.

3a kyBate Ha napu, Hanujte Boay y yaybroe-
He Y YHYTPaLLHOCTU.

3arpejTe anapat npe Hero WTo NoYHeTe Aa
KyBaTe.

OB E| >

Hueo peweTke. MNornepajte ogervak ,Onuc
npoussoaa”.

Oucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MoxeTe Aia nposepuTe y Tabenu.

Jeno TexunHa

HuBo peweTke/llpubop

P1 losehe neyewe, cna-
60 neyeHo

P2 losehe neyemse,
cpeawe nevyeHo

P3 losehe neuewe, go-
6po neyeHo

1-1.5 kg; komaam /?IEI 2; nnex 3a neyewe
nebronHe 4-5 cm  [PXKUTE MEco HEKONMKO MUHyTa Ha Bpyhewm Turarsy. CTa-
BUTE y anapar.

60 CPIICKU



Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

KoTtneT, cpeawe 180 - 220 g no ko-

/‘? E E 3; nocyaa 3a nevyere Ha pelleTKkacToj no-

nevyeH magy; KpuLuke ae6-
P4 TblHEe 3 cm nnum
MpXXnTe Meco Hekonmko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.
FoBehe neuewe/ 1.5-2k .
.qlecEaHo (peBpa np- 9 /‘? E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTKacToj Monmum
P5 e knace, okpyrmu I'Ip»(me Meco H(G:KOJ'IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, aebeny nay- pAajTe TeyHocT. CTaBuTe y anapart.
dnek)
losehe neyewse, cna-
P6 60 neueHo (cropo
nevete)
FoBelje neuetbe, 1-1.5 kg; KomMaam ~°E 2; nnex 3a neveke
P7 cpeame neueHo (cro- nebrbiHe 4-5 cm  [1PXnTE MECo HEKONMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
po nevetse) BUTE y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neyeHo (cnopo
neveme)
®dune roseaunHe, cna-
P9 60 neueHo (cnopo
neveme)
®dune roseauHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- /? |E| 2: nnex 3a nevere
P10 cpeatse neueno (cro-  an AebmbiHe 5-6  Mpyre Meco HeKoNMKo MMHYTa Ha Bpyhem Turakby. CTa-
po neverse) cm BMTe y anapar.
®dune roseauHe,
P11 neueH (cnopo
neyetrbe)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- /?IEI . .
(HNp. nnehka) v ne6rbuHe 4 cm 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj monmum
P12 MpxuTe Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
nAajte TeqHocT. CTaBuTe y anapart. [Neyere NoKpUBEHO.
CBUH-CKO neverse 1.5-2k .
P13 gpar unu nnehka ’ g /‘?B 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
Y nocyny 3a neyewe goaajte 200 mn TEYHOCTW.
ByueHa cBuHeTUHA 15-2k
(c¥|opo kyBatbe) 9 /‘? IEI 2; nnex 3a nevyewe
P14 OKpeHNTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeEMeHa KyBatba Aa
6vCcTe NOCTUINM paBHOMEPHO 3aneLate.
CBuH-CKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaaun .
pe, ,u,e6n>|/|ng 5.6 Cpr"n /‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
P15 [MpXxnTe Meco HekonmMko MyHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
CBuH:cKa pebpa 2 - 3 kg; kopuctute
peop cmpo:aga TaEKa pe- El 3; ny60ku Turamw
P16 [opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

HUTE MeCO HaKoH NoJyIoBMHE BpeMeHa KyBaha.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Jarwehu 6yT ca ko-

1.5 - 2 kg; komaamn

/P E 2; nocyaa 3a nevetbe Ha nrexy 3a neyewe

7
P17 crvma Aebremre 7-9 cm Hopajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
Ueno nune 1-1.5kg; ceexe /‘? EI 2; lﬁj 200 mn; nocyaa 3a ponos. noBphe/
P18 rpaTu. jena Ha nnexy 3a nevyewe
OkpeHuTe nune HakoH NONOBMHE BPEMeHa KyBara Aa
6VCTEe NOCTUINM PaBHOMEPHO 3aneLate.
P19 Monanunera 0.5-0.8kg /‘? EI 3; nnex 3a nevyewe
Munehe rpyan 180- 202 9 1o Ko- /‘? E] E‘ 2; nocyaa 3a kacepory Ha peLueTkacToj no-
P20 many nvum
[MpXnTe Meco HeKoNMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turamy.
Munehu 6arauu, cse- . /? B 3; nnex 3a neyetse
P21 * Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
Marka, uena 2-3kg /‘? E 2; nocyaa 3a nevere Ha pelleTKacToj nonuum
P22 CTaBuTe Meco Ha nocyay 3a nevewe. OkpeHuTte natky
HaKOH MOMOBUHE BpeMeHa KyBatba.
lycka, uena 4-5kg /‘? EI 2; ny60Ku TUram
P23 CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevewe. OkpeHute ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeMeHa KyBatba.
P24 BekHaoameca Tk /P B 2; peweTKacTa nonuua
Llena pu6a, rpunosa- 0.5 - 1 kg no pubu /0? B 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha Hamammej pnby mMacnauem, OMUIbEHUM 3a4vHUMa U
3a4MHCKVM BUrbeMm.
P26 Pubmu dunetm ) E E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelleTKacToj nonuuun
Konau op cupa -
P27 A chp E 2; @ Kanyn 3a neyexe o 28 cm Ha pelueTKacToj
nonuum
K j -
p2g "onad on jabyxa EIEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a nevyewe
T j -
P29 'apT oA jabyka B 2; kanyn 3a NUTY Ha peLweTKacToj Nnonuun
MuTta c jabykama -
P30 Javy EB 2;[2] 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuTy og 22
CM Ha peLueTKacToj Monmum
P31 Bpayhu konaumn 2 kg Tecta E 3; ny6okn THraks
M -
P32 adpunu EB 2; &J 100 — 150 ml; nnex 3a macuHe Ha pe-
LWeTKacToj nonvum
P33 Cysm konau . B 2; nocyaa 3a Konay Ha pelueTKacToj nonuum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
n 1 ki
P34 euenn kpomnup 9 El 2; nnex 3a nevewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Miex 3a neyewe.
n 1 ki
P35 CeHeH Kpomnup 9 E 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanMpoMm 3a neyewe
Mceuute kpomnupe Ha komage.
P36 lpunoBano mewiano 1-15kg El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyewe
nosphe
VceumnTe nosphe Ha komage.
P37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg El 3 nnex 3a neverse
p38 Momdput, sampsHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a neverse
Jasame ca mecom / 1-1.5kg . . .
P39 noepheMm ca cyBuMm E 2; MNocypna 3a rpaTMHMpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
NINCTOBMMA TECTEHU- fmun
He
FpaTuHupaHun 1-1.5kg . ) .
p4Q kpomnup (cnposm gﬂ;huocma 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvip) OkpeHunTe nocyay nocrne nonosuHe BpemMeHa KyBarba.
P41 Coexa nuua, TaHka - E E 2; lﬂ 100 ml; nnex 3a neyerse o6noXeH nanu-
poMm 3a neyewe
P42 Ceexa nuua, Aebena - E B 2; nnex 3a neyexe 06MoXeH Nannpom 3a
neverse
P43 Kuw ) El 2; nnex 3a neverbe Ha pelLeTKacToj Monmuu
Eﬁ;%TI"ﬁaGaTalEenM 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; nnex 3a neyexe 0OMNoOXeH nanu-
P44 poMm 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpe6HO BuLLE BpeMeHa.
n 1 ki
HTerpanngpa)KeHM/ 9 E B 2; M 150 ml; nnex 3a neyewe 0b6noOXeH nanu-
P45 upHu xne

poMm 3a neyere/nocyaa 3a konay Ha peLleTKacToj nosnm-
um

6.7 Memwame: lNogewaBamba ek

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKumje 3arpeBarba
Ha = .

2. OkpeHuTe KOHTPONHO AyrMe aa bucte
n3abpanu @’ MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO AyrMe aa 6ucte
n3abpanu nogeluaBamwe. MNpuTUCHUTE
OK.

4. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecvnu spegHoct. MNputucHuTe OK.

5. OkpenuTe gyrme cyHKUMje 3arpeBara Ha

Nnonoxaj 3a UCKibyunBake aa bucre
n3awnm n3 Menn.

MNogmenn: MNopgeluaBana

MopewaBake BpegHocT
01 [Hoba paHa Mpomexun
02 QCBeTrbeHOCT aoucnne- 1-5

ja

3ByKOBU TacTepa 1 — 3BYYHU curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Uc-

KIby4eH 3BYK
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MopewaBawe BpegHocT MopewaBawe BpegHocT
04 JaunHa 3By4Hor curHa- 1-4 10 Baj-taj Ykrbyun/Uckrbyumn
na
11 AyTOMaTCKO AarbuH- Ykbyun/Uckrbyumn
TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay- CKO ynpaBrbake
05 Pagwa cTaBrbame, 2 —
Anapm 12 3abopasu Mpexy Ha/He
06 Tajvep Tokom paga Ykrbyun/Uckrbyum 13 Jemo pexum AKTUBaLMOHM KOA!
2468
07 Csetno Ykbyun/Mckrbyum
14 Bepawuja codTBepa lMpoBepa
08 bBp3o 3arpeBare Ykbyun/Mckrbyum
15 PeceTtoBatbe cBux Ha/He
MopaceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Vckrbyun nogeluaBara
09 o
7.1 KonTponHa 6paBa il
OBa thyHKLMja cnipeyaBa CryyajHy NpoMeHy (°C) O ()
dyHKumWje ypehaja. 30-115 12,5
Kapga ce aktuBmpa Ook ce ypehaj kopucTu,
. 120 - 195 8.5
3akrby4aBa komaHgHy Tabny, o6e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa noJellaBatba KyBara 200 - 245 5.5
HecMeTaHO HacTaBe. 250 - MaKCUMaITHO 3

Kapa ce aktuBmpa Ook je ypehaj UCKIby4eH,
3afpxaBa KomaHAHy Tabny 3akrby4aHoM,
cnpeyasajynn HeHaMepHO YKIby4mBame
ypehaja.

OOK - NpUTUCHWUTE U ApxuTe ga bucte
YKIbYUnnu yHKLMjy.

3By4Hu curnan. [t — Tpenepu Tpu nyTta kaga
je koHTpornHa 6paBa ykrbyyeHa.

OOK - NPUTUCHWUTE 1 ApXxuTe fa bucte
UCKIbYYNNK dOYHKUM]Y.

7.2 AyTOMaTCKO UCKIbyUYMBaH-e

/13 6e30egHOCHMX pasnora, ako je yHKumja
3arpeBarba akTUBHA W HUKaKBa NoellaBama
HUCY NpomMenseHa, ypehaj he ce aytomaTcku
WCKIbYYUTWN HAKoOH ogpeheHor BpeMeHCKor
nepuoaa.
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AKo HamepaBaTe Aa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npematlyje Bpeme aytomaTcKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBara.
Mornepajte ogervak ,dyHkumje cata”.

AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHe He paau ca
dyHkymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme ognoxeHor crapTa.

7.3 BeHTunartop 3a xnahemwe

Kapa anapat pagu, BeHTUnaTop 3a xnahete
ce ayToMaTCKu YKIby4yje Kako 6u xnaguno
MOBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[a paguv oK ce anapart He oxnagu.



8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKUMja Tajmepa

Q 3a nogeluaBake BpeMeHa 3a oabpo-

jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca of-
6pojaBatbeM, ornaliasa ce 3ByYHU
curHan. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pap ypehaja n moxe ce nogecutn y
6UMNO KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBarba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 dyHK-
Batba LMja 3arpeBarba Ce ayToMaTCku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarame ctapta u/vunm kpaja Ky-
Batba.
Bpeme op-
noxeHor
crapTa
@ [a 6ucte nokasanum KonMKo Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- F(])BJapq)@Hquja Helza )J/Tmuaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutun y 6uno
KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBawe: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,El,l/lcnnej npvkagyje: 0:00 n Q
OkpeHuTe KoMaHaHo gyrme faa bucte
nogecunu Tajmep.

3. [putucHute OK, Tajmep ogmax noynke
na ogbpojasa.

8.3 NopelwaBamwe: Bpeme KyBama ST%

1. OkpenuTe gyrmag ga oucte nsabpanm
yHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTtypy.

2. T[lpuTuckajte gyrme O [0OK aucnnej He

npukaxe: 0:00 u stor.
3. OkpeHuTe kKOMaHZHO ayrve aa 6ucre
nogecunu Bpeme kyBatrba.

4. T[lpuTucHute OK.Tajmep oAamax no4vvke
na ogbpojaea.

5. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLum,
nputuchute OK u okpenute ayrme 3a

dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosoxa,.

8.4 NopewaBawe: Bpeme
oanoxeHor crapta &

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunu
Temneparypy.

2. T[puTuckajte gyrme O OOK aucnnej He
npuKaxe: @ START.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
NnoAecunu Bpeme rnokpeTaka.

4. TlpuTucHute OK,

[Oucnnej npukasyje: =-:-- @ sTop.

5. OkpeHWTe KOMaHAHo Ayrme fa 6ucrte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. [MpuTtucHute OK.

Tajmep nounkse ga oabpojasa y nogeLleHo

BpeMe nokpeTama.

7. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,
nputucHute OK 1 okpenute ayrme 3a

dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosioxa;.

8.5 lNopewaBawe: Tajmep TOKOM

papa ®

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha dyHKUKjY = Aa bucte ywnu y Mexu.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte

n3abpanmu i / Tajmep TokoM paga.
Mornenajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynoTtpeba”, Menu: MNMogewasamna.

3. TputucHute OK,

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
YKIbYHUIN U UCKIBYYUIU TajMep TOKOM
paga.

5. [putucHute OK.

8.6 NMopewaBake: [loba gaHa

1. Okpenute nyrme 3a pyHKUMje 3arpeBar-a

Ha PyHKUMjy = aa 6ucte ywnm y Meu.
2. OxpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte

n3abpanu @ / Doba paHa. Mornepajte
nornaesse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: Noaelwasama.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecwnu cart.
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4. Mputuctute OK,

9. KOPNLWIHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

9.1 Y6auuBame npubopa

®

Y 3aBUCHOCTM of, moAena, pyHKuuje
npubopa mory Bapupatu. 3a Buwe
nHcopmauuja o npubopy nornepajre
nornaeme ,Onuc nponssoga”.

Mano yny6rbere ca ropke cTpaHe
nosehaBa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3aTUTy 04
Harnkwama. Yaybrbewa Takohe cnpevasajy
npespTare. VBMua oko nonuue cnpevasa
Knu3ame nocyha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (peluetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocavy peLueTke.
YBepuTe ce aa nonuvua goavpyje sagwy
CTpaHy yHyTpallhoCcTu nehHuue .

%—43&%\
%\%\\’

\

Ako Bawl nnex uma Harub, noctasute ra
npema 3aghem Aeny yHyTpaLlHOoCTh
nehHuue.

AKo nocToju HaTnNuc Ha Npmbopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE MrieX ca pynama, CTaBute
nnex / nocygy ucnog, Aa npukynyM TeYHOCTU
Koje Kansby.

9.2 TemnepaTypHu cCeH30p

To mepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe.
Tpeba fna ce nogece ABe TeMnepaType:
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. C- TemnepaTypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u oa 6yae 6ap 25 °C Buwe o
TemnepaType y cpeavHu nevyeHe xpaHe.

. /‘? — Temneparypa y cpefiuHu nevyeHe
XpaHe.
[Mpenopyke:

« Cactojum Tpeba ga 6ygy Ha cobHoj
TemnepaTypum.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

* TokOoM KyBar-a urna temnepaTtypHor
ceHsopa Mopa aa 6yae y noTnyHocTu
yMeTHyTa y jeno.

KyBatbe ca: TemnepaTypHu CeH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a U HOca4u
pelueTke nocTajy Bpenu. He goavpyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNMM pykama.

YBek KopUCTUTE pykasuue 3a nehHuLy.

1. YkrbyuuTe anapar.

2. TogecuTe dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no
noTpebu TemnepaTypy pepHe.

3. YMeTHuUTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa u puba
YMeTHUTe ueny urny temnepartypHor
CeH30pa y Meco unm puby y cBom
Hajoebreem geny.

Kacepona

Y6auuTte Bpx CEH30pa 3a XpaHy TayHo y
LeHTap kacepone. TeMnepaTypHU CEH30p
Tpeba aa ce crabunusyje Ha jeqHOM




MecCTy TOKOM neyemnsa. [la 6bucte 1o
NOCTUMMM, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.
KopuctuTe nBuUy nocyae 3a neyere kao
OCIOHaL, 3a CUITMKOHCKY pyYuLy ceH3opa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba fa goavpyje AHo nocyge 3a
nevetse.

4. TpukrbyyuTe TemnepaTypHU CEH30p Y

YTUYHWLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepnajte ogervak ,Onuc nponssoga”.

10. HATTOMEHE N CABETU

10.1 MpenopykKe y Be3u ca nevyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme kyBaka HaBeeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBUCe o pelienarta, KBanuTeTa u KonmynHe
ynoTpebrbeHNx cacrojaka.

Baw ypehaj moxxe aa neve Ha apyradvju
Ha4uH of npeTxogHor ypehaja. CaBeTn
ncnog npvikasyjy npenopyyeHa nogeLlaBara
3a TemnepaTtypy, BpeMe KyBara 1 Nosioxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe
Hajbnvke OHY pepHe.

AKo He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBawa
3a ogpeheHn peLenT, NOTpaXnTe 3a CNMYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLITeJOM eHepruje
nornegajte ogerak ,EHepretcka
edmkacHocCT”.

CumbGonu koju ce kopucTte y Tabenama:

‘% BpcTta xpaHe

dyHKUMja 3arpeBara

°C TemnepaTypa

— Mpu6op

Owncnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceH3opa:

5. /‘? — NpuTUCHWTE ga bucTe nogecunum
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap xpaHe.

6. OxpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Temnepartypy.

7. TlpuTtucHute OK.

8. Kapa xpaHa gocturHe nogeLueHy
Temnepartypy, Jyje ce 3By4YHU curHan.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoayxute Bpeme KyBawa, ako je
notpebHo.

9. WsByuuTe yTuka4 TemneparypHor
CeH30pa U3 yTUYHWLE 1 n3BaguTe jeno uns

ypehaja.

E| Monoxaj peluetke

@ Bpeme kyBara (MWH)

10.2 BnaxHo neuyewe y3
BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

KopuctuTte TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONMOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocygae.

* [Mnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvika 28cm

* Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neyexe — kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHE 5 cm

* Tnex 3a conaH — TaMHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

10.3 BnaxxHo neyeme y3
BeHTUNaTop

3a nocTmsare Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y
Tabenu y HacTaBky.
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)
L, C O =
[paTnHvpaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 -55 3
[paTuHMpaHn kpomnup 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
INasame 180 - 200 75-90 3
Kanenonu 180 - 200 70 -85 3
MyawvHr op xneba 190 - 200 55-70 3
MyavHr o nupuHya 170 -190 45 -60 3
Konauy c jabykama, HanpaBrbeH o cmece 3a 160 - 170 70-80 3
BUCKBUT TOPTY (OKPYrNW Nnex 3a TopTy)
Benun xne6 190 - 200 55-70 3
10.4 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpake
TectoBu y cknagy ca: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Meyerne Ha jeaHOM HUBOY
= - o,
L, = C O =
HemacHa 6ucksut Topta Meyetrbe y3 paBHn  PelueTtkacTa no- 160 45 - 60 2
BEHTUN. nua
HemacHa 6uckBuT TopTa 3arpeBatbe 0o3-  Pelwetkacta no- 160 45 - 60 2
ro/opo3no niua
MuTa ¢ jabykama 1) Meverbe y3 paBHM  PelueTkacTa no- 160 55 - 65 2
BEHTUN. nua
Mura c jaBykama 1) 3arpeBatbe 00o3-  PelleTkacrta no- 180 55-65 1
ro/ogo3no niua
LLikoTckm konaymh Meyetbe y3 paBHu  [nex 3a nevewe 140 25-35 2
BEHTUN.
LLIkoTckn konaymh 3arpeBatbe 0003-  [1nex 3a nevewe 140 25-35 2
ro/opo3no
CuTHM konauu, 20 no nnexy Meyetrse y3 paBHu  [nex 3a nevewe 150 20-30 3
2) BEHTUI.
CuTHu konauu, 20 no nnexy 3arpeBatbe 0f03-  nex 3a neverbe 170 20-30 3
2) ro/opo3no
Toct 3) ['punoBare PeweTkacTa no- Makc. 1-2 5

niuya

1) 2 nnexa nocraemena AvjaroHanHo (J 20 cm). fecHu Tpeba fa 6yae NocTaBrbeH BULLE HANPEL, HEro NEBK.

2) Mpearpejte npasaH ypehaj.

) 3arpeBajTe npasaH ypehaj 5 MuH.
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Meyere Ha BMLIE HMBOA

= — o,
L, = C O =

LLikoTckn konavnh Meyere y3 paBHM  [1nex 3a nevewe 140 25-45 2n4
BEHTWN.

CuTHM konauu, 20 no nnexy Meverse y3 paBHu  [1nex 3a nevewe 150 25-35 2n4

1) BEHTWN.

HemacHa 6ucksut Topta Mevetse ya pasrn  PeweTkacta no- 160 45-55 2n4
BEHTUN. nua

MuTa ¢ jaGykama Meuyere y3 paBHn  PelueTkacta no- 160 5565 2u4

BEHTUIN.

nvua

1) Mpearpejte npasaH ypehaj.

11. HET'A N HNLWWREHE

/N\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

CpeACTBOM 3a UnLhere 1 OLTPUM
npeamMeTumMa.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepcTBa 3a uMwhere

* [lpeawun geo ypehaja ounctute
WCKIbY4YMBO KPMom o Mukpodunbepa
HaTOM/LEHOM MITakoM BOZAOM 1 6narum
OeTepLeHToM.

Kopuctute pacteop 3a unwhemne
MeTarnHux NoBpLUNHA.

®neke ouncTuTe Gnarum AeTepLIEeHTOM.
CBakogHeBHa ynoTpe6a

YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HakoH cBake yrnoTpebe. HaromunaHa
mMacHoha unv gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTK noxap.

He yyBajTe xpaHy y anapaty gyxe oa 20
MUHyTa. YHyTpawwHOocCT ypehaja ocywnte
camo Kprom of, Mykpocmbepa nocre
cBake ynotpebe.

Mpubop

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe caB
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUN.
KopucTtuTe uckrbyumBo kpny of
MUkpochrbepa ca Mnakom BOAOM U
Onarum getepyeHToM. Hemojte npaTu
npubop y MalLnHK 3a Npake CyaoBa.
He uncTtnTe gopgaTtHy onpemy ca
HenenrLMBOM MOBPLUMHOM abpasuBHUM

11.2 Ynwhewe yayoroewa y
YHYTpPaLHOCTH

Ounctute yay6rberba y yHyTpawhoCcTh Aa
GUCTe YKIMOHWUNM NpeocTasne Hacnare
KaMeHLa HakoH KyBaka Ha napu.

@

3a dyHkuujy: SteamBake unctute
nehHuuy ceakmx 5-10 yuknyca KyBamba.

1. Cwunajte 250 ml 6enor cupheta unm
TNIMMYHCKe K1cenuHe y yayoroemwe y
YHYTPaLLHOCTU.

Kopuctute pactsop oA Hajsuie 6%
cupheTta 6e3 ukakeMx goaaTaka.
OcraBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHLa Ha TemenpaTypu npocTopuje y
Tpajary oA 30 muHyTa.

MEKOM KPFOM.

11.3 YKknawame Hoca4a peLueTke

YKnoHuTe Hocave pelleTtaka fa bucre
ouncTunu nehxuuy.

1. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VisByuuTe npearu 4eo nogpLuke
pelueTke 13 6o4HOr 3uaa.

3. VsByuuTe 3aamu €0 NOAPLUKE peLleTke

13 6o4Hor 3naa n yKrnoHuTe ra.
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4. TllocTaBrbare LMHA 3a NOAPLLKY peLueTke

BpLUK ce OBPHYTUM pedoCneaoM.
KnuHoBwm Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OVTN OKPEHYTUN Ka NPefH0j CTPaHW.

11.4 Muponutnyko Ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of onekoTUHa.

/\ OMPE3

Ako cy gpyru ypehaju nHctanupanun y
WCTU KYXMHCKW €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE
X UCTOBPEMEHO Kag v oBy yHKuunjy. To

MOXe Aa n3asose owTehenwe nehHuue.

Hewmojte nokpeTatn yHKUMjy ako y
NOTMNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWIM BpaTa
nehHuue.

1. YBepurte ce aa je ypehaj xnagaH.

2. V3BaguTe caB npuboOp M yKNowmee
Hocauye peLueTke.

3. Ounctute yHyTpawHOCT NnehHULe 1
YHYTpaLlHe CTak/o Ha Bpatuma Tomnsiom
BOJOM U MEKOM KpMOM.

4. OkpeHuTte gyrme 3a oyHKLMje 3arpeBara

Ha yHKUMjy f na bucte ywnu y Menu.
5. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucrte

nsabpanu al nputuctnte OK.

Mporpam unwhewa Tpajare
C1 - bnaro unwheme 1h
C2 - HopmarnHo unwwhene 1h 30 min
C3 - TemerbHo unwhere 3h

6. OxpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucrte
n3abpanu nporpam ymwhemna u

npUTUCHUTE OK

7. [lpuTucHute OK pa nokpeHeTe
ynwheme.
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Kapa unwhere noyHe, BpaTta nehHuue ce
3akrbyyaBajy 1 namnuua ce nckroydyje. ok
ce BpaTa He 3akrbyuajy, gucnnej npukasyje

@i

8. HakoH unwhemna, okpeHuTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nomnoxaj
JMCKIbYyYeHo”.

9. Cavekajte ga ce ypehaj oxnaagum u Bpata
he ce oTkby4aTn. OuncTute
YHYTPaLHOCT NeRHULE MEKOM KProM v
BOAOM.

11.5 MNoaceTHUK 3a Unwhemwe

Kapa rrrr/ 3aTpenepun Ha AuCniejy HakoH
cecuje KyBana, ypehaj Bac noaceha gara
OYUCTUTE MUPOSIUTUYKUM YMLLheHeM.
[MopceTHWK MOXEeTe Aa UCKIbYYUTE Y
noameHujy: Nopewaeawa. MNorneaajte
opemak ,CeakogHeBHa ynotpeba”, Metatse:
[NogelwaBamsa.

11.6 Ckngame 1 MHcTanupawe
BpaTa

BpaTa 1 yHyTpaluhe cTakrneHe nno4ve
MOXeTe CKMHYTK Aa bructe nx ounctunm bpoj
CTaKNeHux nro4a ce pasnukyje Koz
pasnuMuuTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\ ONPE3

MaxxrbMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
nBuUa npeare nnove. Ctakno Moxe fa
ce cromu.

1. [posepwuTte ga nu je ypehaj xnagaH.
2. OrBopuTe BpaTa Ao Kpaja.

3. TMpuTtucHuTe cTesHe nonyre A Ha obema
Lapkama Bpara.




4. 3atBopuTe BpaTa nehHuue Ao npsor
nonoxaja 3a otBapame (NpubnmxHo noa
yrnowm og, 70°).

5. [pugpxuTe BpaTta jeaHOM pykom ca obe
CTpaHe 1 NOBYLUMTE UX Harope y ogHocy
Ha pepHy kako BucTe ux oaBojuUnn.

6. Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpry Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHU Ca CMOSbHOM
CTpPaHOM OKPEHYTOM Hagone.

7. TMpuTtucHuTe WTMTHUKE BpaTa B ca ob6e
CTpaHe ropk-e MBuILEe Ka yHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

8. T[losyuuTte okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunm.

9. YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBULLY U jeOHy MO jeaHy ux nssyumTe
Harope u3 Bohuue.

10. OuncTuTe cTakneHy nnovy BoooM n
canyHuuoM. Maxrbmeo ocylunTe

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHoOCTH.

12.1 WWta y4nHUTH aKo...

CTakneHy nrnouvy. He nepute ctakneHe

nrove y MalUMHK 3a Npake CyaoBa.
HakoH unwhersa, rope onucaHy noctynak
06aBuTe cynpoTHUM pegocnenom. Mpeo
nocTaBuTe Makby Mriody, a 3aTum sehy u
Bpara.

YBepuTe ce fia Cy CTakneHu naHenu y6ayexu
y NpaBumaH nosoxaj, jep y CyrnpoTHOM MoXe
fohu o nperpeBara NoBpLUMHE BpaTa.

11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaaw.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

loprea cujanuua

1. OkpeHuTe CTakneHu noknonawy aa 6ucre
ra yKroHunu.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3ameHnuTe cujanuuy ogrosapajyhom
Ccujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe CTakneHn noknonaw,.

Mpo6nem

MpoBepwure...

He moxeTe ga akTusuparte anapat HUTKU a ra Kopu-
cTuTe.

Ypehaj Huje NpaBuIHO NPUKIbYYEH Ha eNEKTPUYHY Mpe-
XKY.
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Mpo6nem

MpoBepure...

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKLWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BriaxHo nevetse y3 BEHTUNATOP — je aKTUBMPaH.

Jlamna He pagu.

INamnuua je nperopena.

TemnepaTtypHu CEH30p He pagu.

YT1ukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTMyHO ybayeH y
YTUYHULY.

Err C2 YKNoHunu cTe ytukay TemnepaTypHu CEH30p 13
YTUYHULE.

Err C3 Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrby4aBare Bpata
HWje NoKBapeHo.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBamre BpaTa Huje NMoKBapeHo.

[Owucnnej npukasyje 00:00 .

[owrno je go HecTaHka cTpyje. Moaecute goba gaHa.

Llyperse Boae 13 yay6rbera y YHyTPaLlHbOoCTy.

Y yay6rberby y yHYTpalHOCTV UMa NpeBuLLE BoAE.

®

AKO ce Ha aucnnejy npuKaxe Koz rpeLuke
KOju Huje y 0BOj Tabenu, UCKibyuuTe u
yKrbyumnTe kyhHu ocurypay ga bucre
NOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuke NOHOBO nojasu, obpatute ce
osrawheHoOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

12.2 MNopaum o cepBUCUpakby

YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete
pellere npobnema, obpatute ce npoaasLy
unu osnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauu NoTpeGHM CePBUCHOM LIeHTPY
Hanase ce Ha NIoUNLM ca TEXHUYKUM

KapakTepucTukama. MNnoyuua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasu ce Ha NpeaHoj
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpuTE BpaTa. HemojTe ga yknawarte
NAoYmLYy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam aa oBae 3anuwieTte
noparke:

Mopen (MOD.) :

Bpoj nponssoga (PNC):

Cepwjckn 6poj (S.N.):

13. ENERGETSKA EFIKASNOST
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13.1 Jlluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauewy eHepreTcke e(puKacHOCTHU U eKo-

ausajHy

Hasune gobaBreaya

AEG

VpeHtndukauyvja mogena

BPE558370M 944188822

MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke erkacHoOCTM

A+

MoTpolwka eHepruje ca cTaHgapAHUM NyHereM, yobuyajeH pe-

Knum

1.09 kWh/uyuknycy

MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEeHEM, pexum ca gop-

CupamkemM BeHTUNaTopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

JaunHa 3ByKa

711

Twn pepHe

YrpapHa pepHa

Maca

35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTtpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpuInoBu — NOCTyNun 3a Mepere y4mHka.

13.2 UHhbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY eHepruje U MakcCumarHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e NMPUMEHILUMBOT peXxnmMa Mane cHare

MoTpolwa eHepruje y pexxumMy npunpaBHoCTn 0.8 W
MoTpoLuHa eHepruje y MpexHOM pexumMy NpunpaBHOCTU 20w
MakcumanHo Bpeme noTpebHO Aa onpema ayTomMaTCcKku AOCTUTHE NPUMEHIbUBK pexum Mane cHare 20 MuH

3a ynyTCcTBa 0 TOMe Kako Aa akTuBmpare u
geakTtnsuparte rnosesmBame ca OeXnYHOM
MpeXoM nornegajte nornasre ,[pe npee
ynotpebe”.

13.3 CaBeTu 3a ywiteay eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBky
nomohu he Bam Ada ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhemna ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kaga anapat paau. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
Opp>kaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUUCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyfe 3a KyBawe 1
TamHe, HepedrekTyjyhe nnexose v nocyae
na bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Hewmojte npearpesatu ypehaj npe kyBara
OCUM aKo ce To NocebHO He npenopyyyije.

[MpaBuTe WTO Kpahe pasmake namehy
neyera kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEeKOMuKo jena.

KyBar-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaHa
ca BeHTunaTopom ga bucre ywrenenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnorta
Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbUTe TEMMepaTypy anapata Ha MUHUMYM
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3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBarbe he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TonNnoTy
y anapary.

KopucTute npeocTasny TonmoTty 3a
ofpXxaBatbe TOMoTe XpaHe Uim 3a
3arpesare Apyre xpaHe.

Kapga vckrbyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aocrtana Tonsnora unu
TemnepaTypa.

OpapxaBake XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHuxe moryhe nogeliaBane
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMNoTe oApXanu TonnoTy xpaHe. Ha
avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrane
TOMnoTe Unn TemnepaTypa.

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C/.&)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHEepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXNBOTHE CPEAMHE U IbyACKOT
30paBrba kao 1y peumknnpatry oTnagHor
maTtepwujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

74 CPICKU

KyBah-e ca uCKrby4eHOM NaMmnumLiom
Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaksa.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATop
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarU TV O4YEKMBaHY
ywteny eHepruje.

Baj-cpaj

Kapa je moryhe, nckreyunte Baj-cbaj pagn
ywiteae eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HeMojTe b6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peLuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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