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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

« Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud to6tajatel.

» Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku thendamisel kasutada HO5VV-F-tlupi juhet.

» See seade on mdeldud kasutamiseks korgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.
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HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
poOhjustada tulekahju.

Arge kunagi kasutage toiduainetest pohjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Parast kasutamist lUlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustoid Uhendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilodgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
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hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Ghendatud
vastavalt juntmete paigaldamise eeskirjadele.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.
/\ HOIATUS! « Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
) ) ) see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
Seaget tohib paigaldada ainult "Paigaldamine".
kvalifitseeritud tehnik.
Eemaldage kdik pakkematerjalid. 2.2 Elektriihendus
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada. /\ HOIATUS!
Jargige seadmega kaasasolevaid Tulekahju- ja elektrilddgioht.
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle » Kaoik elektrilihendused peab teostama
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage kvalifitseeritud elektrik.
tédkindaid ja kinnisi jalandusid. « Seade peab olema maandatud.
Arge tdBmmake seadet kéepidemest. « Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
K66gimodbli ja nisi médtmed peavad elektriandmed vastavad teie kohaliku
olema sobivad. vooluvdrgu néitajatele.
Tagage minimaalne kaugus muudest « Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
seadmetest ja moobliesemetest. elektriohutut pistikupesa.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse = Arge kasutage mitmikpistikuid ega
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. pikenduskaableid.
Mdned seadme osad on voolupinge all. « Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike seadme ust ega oleks uksele lahedal vGi
osade vastu minemist. seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
Seadme kiljed peavad jaama vastu teiste seade to6tab voi uks on kuum.
sama korgusega seadmete voi kappide * Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
kalgi. olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
Arge paigutage seadet ukse kérvale ega tooriistadeta eemaldada.
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
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Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, drge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel vbivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Véaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pohjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.

Elektrilodgi oht.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Inimesed, kellel on slidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.
Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.
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Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla plsivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.
Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedunoudega ega ilma keedundudeta.




* Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud péhjaga keedundud vdéivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

« Enne hooldust lulitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

+ Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja voib
pdhjustada roostet. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit td6tada.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiilrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

« Katallditilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

3. PAIGALDAMINE

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvérgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

3.1 Tehnilised andmed

Moo6tmed
Korgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm
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Mo6tmed

3.4 Kaldumiskaitse

Siligavus 600 mm

3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

B
4/
—

Minimaalsed vahekaugused

/\ ETTEVAATUST!

Paigaldage seadmele kaldumiskaitse, et
see ebauhtlase raskuse téttu Umber ei
kukuks. Kaldumiskaitse todtab ainult siis,
kui seade on paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
siimbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada

kaldumiskaitse.

Mo6o6dud mm

A 650

3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele tasemele
teiste pindadega kasutage seadme all olevaid
vaikeseid tugijalgu.

8 EESTI

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et paigaldate kaldumiskaitse
oigele korgusele.

Veenduge, et seadme taga olev pind oleks
sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks Oige kdrgus ja asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi
Ummargusse auku. Vaadake joonist.
Kruvige see kdva materjali kiilge voi
kasutage sobivat tuge (seina).

3. Augu leiate seadme tagant vasakult poolt.
Vaadake joonist. Asetage seade kappide
vahelisse tihimikku (1). Kui kappide



vahele jadav ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage kulgi nii, et seade
jaaks keskele.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus

1 3 x 6,0 mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

Kiipsetusreziimide nupp

Ekraan

Juhtnupp (temperatuuri juhtnupp)
Temperatuuri indikaator/siimbol
Kuumutuselement

@ Lamp

Riiulitugi, eemaldatav

Bl Ventilaator

El Ahjuddnsus

Riiuli asendid
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4.2 Pliidiplaadi tilevaade

Induktsioonkeeduvali
Juhtpaneel

4.3 Lisatarvikud
* Traatrest

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tlhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

®

Uks on varustatud aeglase
sulgumissisteemiga. Arge kasutage
ukse sulgemiseks joudu.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon \Z] . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon Ii Valige maksimaalne
temperatuur. Laske seadmel té6tada 15
min.

10 EESTI

Kupsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

« Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

« Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

« AirFry kiipsetusplaat
Praadimiseks vahese dliga voi
kasutamiseks ilma kipsetuspaberita.

* Teleskoopsiinid
Restide ja plaatide jaoks.

* Hoiusahtel
Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

4. Valige funktsioon @ Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul té6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.2 Sensorviljade kasutamine

Funktsiooni sisselllitamiseks puudutage ja
hoidke ekraanil valitud siimbolit vdhemalt 1
sekund.

5.3 Kellaaja valimine
Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

9 vilgub, kui Ghendate seadme elektrivorku,
kui on olnud elektrikatkestus vai kui taimer
pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe + voi



Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

5.4 Kellaaja muutmine

®

Te ei saa muuta kellaaega, kui moéni
funktsioon to6tab.

Vajutage nuppu O seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist ,Kellaaja

seadmine”.

5.5 Sisselilikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp

tuleb valja.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Pliidi juhtpaneel
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Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,
millised funktsioonid on sees.

Sen- Funktsioon Markus
sorvali
@ SISSE / VALJA Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamiseks.
|E'| Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
| | Paus Funktsiooni sisse- ja véljalllitamiseks.
- Soojusastme nait Soojusastme naitamiseks.
- Keeduvaljade taimerindikaatorid Naitab, millise valja jaoks aeg on maaratud.
E - Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.
E Hob?Hood Funktsiooni kasitsireziimi sisse- ja valjalulitamiseks.
E’ @ - Keeduvalja valimiseks.
E _|_ — Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

EESTI
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Sen- Funktsioon Markus

sorvali
P PowerBoost Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.
- Juhtriba Soojusastme maaramiseks.

6.2 Soojusastme nait

Ekraan Kirjeldus
Keeduvali on vélja lllitatud.

N

Keeduvali on sisse lilitatud.

Paus on sees.

@ Automaatne kuumutamine on sees.

PowerBoost on sees.

+ number Tegemist on rikkega.

E] / E] / Q OptiHeat control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): toiduvalmistamise jatkamine /
soojashoidmine / jadkkuumus.

Lukk / Lapselukk on sees.

Sobimatu véi liiga vaike ndu, voi ei ole keeduvaljal tldse ndud.

[3 Automaatne valjalllitus on sees.

6.3 OptiHeat control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

(2)/(=)/ (I Niikaua kui indikaator on
sees, kaasneb pdletusoht jadkkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kddgindbude kuumusega.

Indikaatorid llituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need naitavad kasutatavate
keeduvaljade jadkkuumuse taset:

G- jatka valmistamist,

(=)- soojashoidmine,
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(L) - jaakkuumus.

Indikaatorid voivad sisse lUlituda ka:

« kilgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.4 Sisse- ja valjaliilitamine

Pliidi sisse- voi valjalulitamiseks puudutage 1
sekundi valtel .

6.5 Automaatne valjaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,
kui:



» koik keedualad on valja lilitatud,

» parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

» kui juhtpaneelile on midagi maha lainud
voi asetatud (ndu, lapp vms) ja seda pole
sealt 10 sekundi jooksul eemaldatud.
Kadlab helisignaal ja pliit ltlitub valja.
Eemaldage objekt voi puhastage
juhtpaneel.

 Pliit [aheb liiga kuumaks (nt ndu on kuivalt
plaadil). Enne kui pliiti uuesti kasutama
hakkate, laske keedualal maha jahtuda.

» kasutate sobimatut keedundud. Stimbol

suttib ja 2 minuti parast lilitub
keeduvali automaatselt valja.

» te pole keeduala valja lulitanud voi
soojusastet muutnud. Mone aja méddudes

sttib () ja pliit lUlitub valja.
Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja
vaheline seos:

Soojusaste Pliit ltilitub valja pa-
rast

’ 1-3 6 tundi

4-7 5 tundi

8-9 4 tundi

10-14 1,5 tundi

6.6 Soojusaste
Soojusastme maaramiseks voi muutmiseks:

Puudutage juhtriba sobiva kuumusastme
juures vai liigutage juhtribal sérme, kuni
jouate dige kuumusastmeni.

:'713' 8 10

6.7 Keeduviljade kasutamine

Asetage kdogindud ristile/ruudule, mis asub
kipsetuspinnal. Katke rist/ruut taielikult.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega. Suurema
keedundu puhul voite samaaegselt kasutada
kahte keeduvélja.

@

Optimaalseks soojusulekandeks
kasutage keedundusid, mille pohja
|&bimd6t on sarnane keeduvélja
suurusega (st keedundu maksimaalse
|abimbodu vaartusega jaotises
"Tehnilised andmed" > "Keeduvalja
spetsifikatsioon"). Veenduge, et kasutate
induktsioonpliidi jaoks sobivaid
keedundusid. Lisateavet erinevate
ndutllpide kohta leiate jaotisest "Vihjeid
ja napunaiteid".

6.8 Automaatne kuumutamine

Kasutage seda funktsiooni soovitud
kuumusastme kiiremaks saavutamiseks. Kui
see funktsioon on sees, to6tab keeduvali
koigepealt kdrgeimal kuumusastmel, jatkates
seejarel t66d soovitud kuumusastmel.

@

Funktsiooni aktiveerimiseks peab
keeduvali olema kulm.

Keeduala funktsiooni aktiveerimiseks:

puudutage P (suttib ). Puudutage kohe
soovitud soojusastet. 3 sekundi parast suttib

(8]

vélja liilitamiseks: muutke kuumusastet.

6.9 PowerBoost

See funktsioon voimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem voimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lllitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lilitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi korgeimale
soojusastmele.

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P . suttib.
Funktsiooni valjaliilitamiseks: muutke
soojusastet.

6.10 Taimer

Poordloendur

Saate kasutada seda funktsiooni, et maarata,
kui kaua keeduvali Ghe toiduvalmistusseansi
ajal tdétama peab.
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Koigepealt valige keeduvalja soojusaste,
seejarel funktsioon.

Keeduvilja seadmiseks: puudutage uuesti

nuppu @ kuni vajaliku keeduvalja indikaator
sUttib.

Funktsiooni aktiveerimiseks: puudutage

taimeri nuppu + aja seadmiseks (vahemikus
00 - 99 minutit). Kui keeduvalja indikaator
hakkab aeglaselt vilkuma, toimub aja
poordloendus.

Ulejaanud aja vaatamiseks seadke

kipsetusaeg nupuga . Keeduvalja
indikaator hakkab kiiresti vilkuma. Ekraanil
kuvatakse jarelejaanud aeg.

Aja muutmiseks seadke kiipsetusaeg
nupuga . Puudutage nuppu + voi —.
Funktsiooni deaktiveerimiseks seadke
kupsetusaeg nupuga @ja puudutage nuppu

— . Jarelejdanud aeg ldheb tagasi 00-le.
Keeduvalja indikaator kustub.

®

Kui aeg jouab I6pule, kostab helisignaal
ja 00 vilgub. Keeduala deaktiveerub.

Heli peatamiseks puudutage nuppu voi @

Loendustaimer
Selle funktsiooni abil saate maarata, kui kaua
keeduvali tootab.

Keeduvilja seadmiseks: puudutage uuesti

nuppu @ kuni vajaliku keeduvalja indikaator
sUttib.

Funktsiooni aktiveerimiseks puudutage

taimeri nuppu —. UP hakkab té6le. Kui
keeduvalja indikaator hakkab aeglaselt
vilkuma, toimub aja loendus. Ekraanil

vaheldub =-”:'ja loendatud aeg (minutites).
Kui soovite ndha, kui kaua keeduala

tootab, seadke keeduvali nupuga @
Keeduvalja indikaator hakkab kiiresti vilkuma.
Ekraan naitab, kui kaua keeduvali té6tab.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: seadke
keeduvali nupuga ja @ puudutage nuppu +
voi — . Keeduvalja indikaator kustub.
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Minutilugeja

Kui pliit on aktiveeritud ja keeduvaljad ei
toota, saate kasutada seda funktsiooni
Minutilugeja-na. Soojusastme ekraanil

kuvatakse .

Funktsiooni aktiveerimiseks puudutage
nuppu @ Puudutage taimeri nuppu + VOi
— aja seadmiseks. Kui aeg jouab I6pule,
kostab helisignaal ja 00 vilgub.

Heli peatamiseks puudutage nuppu voi .

@

See funktsioon ei mdjuta lihegi
keeduvalja t66d.

6.11 Paus

See funktsioon seab koik tootavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.

Kui funktsioon té6tab, on juhtpaneelil kdik
muud stimbolid lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage
nuppu Il

[Ulitub sisse. Kuumusaste on langetatakse
vaartusele 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage || .
liImub eelmine kuumusaste

6.12 Lukk

Keeduvéljade kasutamise ajal saate
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
soojusastme kogemata muutmise.

Valige koigepealt soojusaste.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

&, [ suttib 4 sekundiks. Taimer ja&b
sisselllitatuks.

Funktsiooni viljaliilitamiseks: puudutage
& Sittib viimati kasutatud soojusaste.

@

Pliidi valjalilitamisel Ulitub vélja ka see
funktsioon.




6.13 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidiplaadi juhusliku
sisselulitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: kaivitage
pliit @ abil. Arge valige soojusastet.
Puudutage & 4 sekundit. (=] sttib. Lilitage
pliit valja O abil.

Funktsiooni véljaliilitamiseks: kaivitage pliit
O abil. Arge valige soojusastet. Puudutage

(& 4 sekundit. (8] siittib. Lilitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni ignoreerimiseks lihe
toiduvalmistamise ajaks: lilitage pliit sisse

O abil. [ sattib. Puudutage EI 4 sekundi
véltel. Valige soojusaste 10 sekundi
jooksul. Pliiti saab nuid kasutada. Kui

lUlitate pliidi valja ® abil, on funktsioon jalle
sees.

6.14 OffSound control (helide sisse-
ja valjaliilitamine)

Lulitage pliit valja. Puudutage (D 3 sekundi
valtel. Ekraan suttib ja kustub. Puudutage 3

sekundit (. sittib &9 vai &, Puudutage
taimeril + et valida Uks jargnevatest:
. b3 helid on valjas

. — helid on sees
Valiku kinnitamiseks oodake, kuni pliit
automaatselt valja lUlitub.

Kui funktsioon on seatud valikule , kuulete
helisid ainult jargmistel juhtudel:

puudutades (D

Minutilugeja jouab I6pule
P&o6rdloendur jouab 16pule

kui juhtpaneelile midagi asetatakse.

6.15 Hob?Hood

See on eesrindlik automaatne funktsioon, mis
Uhendab pliidiplaadi spetsiaalse
ohupuhastiga. Nii pliidil kui ka 6hupuhastil on
infrapuna-signaalkommunikaator. Ventilaatori
kiirus maaratakse automaatselt valitud reziimi
ja pliidil oleva kdige kuumema ndu
temperatuuri alusel. Ventilaatorit saate
pliidiplaadilt kasutada ka kasitsi.

@

Enamike 6hupuhastite puhul on
kaugjuhtimine vaikimisi valja lUlitatud.
Enne funktsiooni kasutamist aktiveerige
see. Lisateavet leiate Shupuhasti
kasutusjuhendist.

Funktsiooni automaatne juhtimine
Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
valige automaatreziim H1 — H6. Algselt on
pliit seadistatud valikule H5. Ohupuhasti
reageerib alati, kui kasutate pliidiplaati. Pliit
tuvastab keedundude temperatuuri
automaatselt ja reguleerib selle jargi
ventilaatori Kiirust.

Automaatreziimid

Auto- Keemi- Praadimi-
ma_atne nel) ne2)
tuli
Reziim HO  Véljas Valjas Valjas
Reziim H1  Sees Viéljas Viéljas
Reziim Sees Ventilaatori  Ventilaatori
H2 3) kiirus 1 kiirus 1
Reziim H3  Sees Viljas Ventilaatori
kiirus 1
Reziim H4  Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
Rezim H5 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 2
Rezim H6  Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 2 kiirus 3

1) Pliit tuvastab keemise ja aktiveerib ventilaatori kiiru-
se vastavalt automaatreziimile.

2) Pliit tuvastab praadimise ja aktiveerib ventilaatori kii-
ruse vastavalt automaatreziimile.

3) See reziim aktiveerib ventilaatori ja tule ega soltu
temperatuurist.

Automaatreziimi muutmine
1. Lulitage seade vélja.

2. Vajutage 3 sekundit nuppu ®. Ekraan
suttib ja kustub.

3. Vajutage nuppu EI 3 sekundit, kuni suttib
véi 9.

4. Vajutage nuppu @) paar korda, kuni suttib
(+],
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5. Vajutage taimeri nuppu + et valida
automaatreziim.

®

Ohupuhasti juhtimiseks otse dhupuhasti
paneelil deaktiveerge funktsiooni
automaatne reziim.

®

Kui olete toiduvalmistamise |I6petanud ja
pliidiplaadi deaktiveerinud, voib
6hupuhasti siiski teatud aja jooksul
tootada. Parast seda deaktiveerib
susteem ventilaatori automaatselt ja
tokestab ventilaatori tahtmatu
aktiveerimise jargmise 30 sekundi
jooksul.

Ventilaatori kiiruse kasitsi juhtimine
Funktsiooni saab kasutada ka kasitsi.

Selleks puudutage nuppu E kui pliidiplaat on

aktiivne. See deaktiveerib funktsiooni
automaatse t60 ja vdimaldab teil ventilaatori

kiirust k&sitsi muuta. Kui vajutate nuppu E
tostate ventilaatori kiirust the sammu vorra.
Kui jouate intensiivsele tasemele ja vajutate

uuesti nuppu E seate ventilaatori kiiruseks
0, mis deaktiveerib 6hupuhasti ventilaatori.
Ventilaatori uuesti kaivitamiseks kiirusel 1

puudutage nuppu =.

®

Funktsiooni automaatse t66
aktiveerimiseks deaktiveerige pliit ja
aktiveerige see uuesti.

Valgusti aktiveerimine

Saate pliidiplaadi seadistada nii, et see
aktiveeriks valgusti automaatselt sisse, kui
pliidiplaadi aktiveerite. Selleks seadke
automaatreziim sattele H1 — H6.

@

Ohupuhasti tuli deaktiveerub 2 minutit
parast pliidi deaktiveerimist.

6.16 Toitehaldus-funktsioon

« Keedualad rihmitatakse vastavalt oma

asukohale ja pliidi faaside arvule. Vaadake

joonist.
« lgal faasil on maksimaalne elektrivdimsus.

* Funktsioon jagab vbimsuse samasse faasi

Uhendatud keedualade vahel.

* Funktsioon lilitub sisse, kui Uhte faasi
Uhendatud keeduvéljade koguvdimsus
Uletatakse.

* Funktsioon vahendab samasse faasi
Uhendatud keedualade véimsust.

« Vahendatud voimsusega keeduvaljade
soojusaste vaheldub kahe taseme vahel.

T T

t 8
AL

7. PLIIDIPLAAT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.
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@

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
néusid.

Keedunéu materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.



Keedundud voib induktsioonpliidiplaadil
kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kdrgeima
soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedunou pohjale.

®

Keedundu pdhi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle p&hi on kuiv ja
puhas.

Keedunéu mootmed

Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt keedundu pdhja suurusega.
Sobivaid keedundu mootmeid vt tabelist
.Keeduvaljade tehnilised naitajad”.

Pange keedundu valitud keeduvélja keskele.

Optimaalse soojusiilekande tagamiseks
kasutage keedunoud, mille pohja labimoot
vastab keeduvélja suurusele (keedundu max
labimdddule tehnilistes andmetes).

7.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Keedu- Ko6ginou labimoot Voimsus
vali (mm) (W)
Vasakta- 125 - 140 1400/2500
gumine

Paremta- 145-180 1800/2800
gumine

Parem 145 - 180 1800/2800
eesmine

Vasak 180 - 210 2300/3600
eesmine

7.3 Miira to6tamise ajal

®

Need helid on normaalsed ega ole
margiks pliidi rikkest. Kééginduga seotud
helid soltuvad k6ogindu materjalist ja
kasutatavast voimsustasemest.

Koo6ginduga seotud helid:

* praksumised: k66gindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

« vilinad: kasutate suure vdimsusega
keeduvélja ja k66gindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

« pirin: kasutate suurt véimsust.

Pliidiga seotud helid:

»  kldpsud: toimuvad elektrilised lilitused.

* susisemine, sumin: ventilaator td6tab.

* ratmiline heli: k66gindu on tuvastatud.

7.4 Oko Timer ECO Timer

Energia saastmiseks lilitub keeduala
kitteseade valja enne, kui taimer kostub.
Tobaja erinevus soltub kuumuse tasemest ja
kipsetusperioodi pikkusest.

7.5 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma voimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on liksnes
suunavad.
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Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
- vajadusele
1-3 Hollandi kaste; sulatamine: v&i, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2-3 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kipsetatud munad.
3-5 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

5-7 Hautage kddgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

7-9 Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

7-9 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

9-12 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake Umber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.

12-13 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

14 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

(2]

Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lUlitatud.

8. PLIIDIPLAAT — PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta pohjaga nousid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.
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Arge kasutage klaaspinna

teravaid metalltdoriistu.

/\ HOIATUS!

puhastamiseks nuge ega muid

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Paudke valtida toidu pinnale kdrbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,



rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist puhkige pliit pehme lapiga
kuivaks.

* Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja dadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Ahju funktsioonid

0 Viljas-asend
Ahi on véljas.

P66rdohk

Kipsetamiseks maksimaalselt kahel riiuliasendil
korraga ja toidu kuivatamiseks.

Seadke ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks
kui funktsiooniga Tavaparane kipsetamine.

() Pitsa funktsioon / AirFry

— Pitsa ja muude roogade kiipsetamiseks, mis va-

javad altpoolt rohkem kuumutamist. /
Praadimiseks vahese dliga voi kasutamiseks il-
ma kiipsetuspaberita. Toitudele nagu friikartulid
voi pitsa.

Tavapérane kiipsetamine
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

W]

(] SteamBake B
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal. Oige
varvi ja krobeda kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisamiseks.

Kiirgrill
Suuremas koguses dhemate toiduainete grillimi-
seks ja leiva rostimiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rosti-
miseks Uhel riiulitasandil. Gratdanide valmista-
miseks ja pruunistamiseks.

lﬁl Niiske kiipsetus p6érdéhuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe klas-
si ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU 65/2014
ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vastavalt stan-
dardile: IEC/EN 60350-1.
Funktsioon, mis saastab kiupsetamise ajal ener-
giat.
Ahjuuks peab klipsetamise ajal olema suletud,
et véltida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure ener-
giatdhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel v&ib ahju sisemine
temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kuu-
mutusvdimsus v&ib vaheneda. Uldisi energia-
saastusoovitusi vt jaotisest ,Energiatdéhusus®,
Energia saastmine.
Kipsetusjuhiste leidmiseks vt peatiikki "Nduan-
ded ja soovitused", Niiske kuipsetus po6rdoh-
uga.
Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp auto-
maatselt vélja.

@

Sulatamiseks ilma temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske kipsetus
p6oérdéhuga.

9.2 Ahju sisse- ja viljaliilitamine

@

Oleneb mudelist, kas seadmel on

nuppude siimbolid, indikaatorid voi

tuled:

» Indikaator sittib, kui ahi kuumeneb.

» Lamp suttib, kui ahi tootab.

+ Simbol naitab, kas nupuga on moni
keeduvaljadest sisse lUlitatud, ahju
funktsioone voi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.
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3. Seadme valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuurinupp
valjas-asendisse.

9.3 Aktiveerides funktsiooni:
SteamBake

See funktsioon tostab kiipsetamise ajal
niiskuse taset.

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

Eralduv aur voib pohjustada poletust:

+ Arge avage seadme ust ajal, kui kasutate
funktsiooni SteamBake.

» Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui olete
kasutanud funktsiooni SteamBake.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate ahju valja, jatkab
jahutusventilaator to6tamist kuni ahju
mahajahtumiseni.

9.5 Ahju tarvikute sisestamine

Siigav pann / kiipsetusplaat:

Likake sugav pann voi kiipsetusplaat riiulitoe
juhtsoonte vahele:

®

Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".

1. Avage ahju uks.

2. Kallake ahjudonsuse stivendisse
kraanivett.
Veeslivendi maksimaalne maht on 250 ml
ml.
Veesuvendi taitmisel peab ahi olema
kalm.

3. Keerake funktsiooninuppu: SteamBake
&

4. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.
5. Pange toit ahju ja sulgege uks.

/\ ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi veestivendisse vett
valada.

6. Seadme valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

7. Eemaldage veesivendist vesi.

/\ HOIATUS!

Enne vee eemaldamist veeanumast
peab ahi olema kindlasti maha
jahtunud.
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Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoonte vahele.

,, ,,////////////@

AirFry rest:

Pange AirFry-rest kolmandale ahjutasandile.
Pange kipsetusplaat esimesele
ahjutasandile.



®

« Kaoigil tarvikutel on vaiksed salgud
vasak- ja parempoolse kiilje Ulaosas,
et suurendada ohutust Salgud
kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud.

* Resti Umbritsev korge serv aitavab ara
hoida ahjundude mahalibisemist.

9.6 Teleskoopsiinid - ahjutarvikute
sisestamine

®

Hoidke teleskoopsiinide paigaldusjuhised
edaspidiseks kasutamiseks alles.

Teleskoopsiinid vdimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

10. AHI - KELLA FUNKTSIOONID

Traatrest:

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii, et
selle jalad jaavad allapoole.

Siigav pann:

=

\

Asetage kipsetusplaat voi stigav
kiipsetuspann teleskoopsiinidele.

|

10.1 Ekraan A. Kella funktsioonid
B. Taimer
A ;i
|
AEN) g M § g
LA a0
Q Hoog ©
N |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja seadmiseks.
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Nupp Funktsioon Kirjeldus
@ KELL Kellafunktsiooni seadmiseks.
+ PLUSS Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Kellaaja seadmiseks muutmiseks voi kontrollimiseks.

Ahju todaja kestuse madramiseks.

) KELLAAEG
N KESTUS
Ja MINUTILUGEJA

Podrdloenduse seadmiseks. See funktsioon ei méjuta
ahju t66d. Saate seada funktsiooni igal ajal, ka siis,
kui ahi on vélja lilitatud.

10.4 KESTUSE méaaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni 2| hakkab
vilkuma.

3. Vajutage T v6i — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse [=].

4. Kuiaeg saab tais, vilgub |9|ja kostab
helisignaal. Seade lllitub automaatselt
valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
valja lilitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véaljas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni £ hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + vbi — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt tétle 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub mdne sekundi parast
vélja.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud.
Tapsemalt soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine kvaliteedist ja
kogustest.



11.1 Niiske kiipsetus p66rdéhuga Y]

Leib ja pitsa
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 3

Koogid kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20-30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3

Koogid vormis

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30 - 40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 3

Victoria voileib 150 25-35 3

Kala

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala klipsetuskotis 300 g 180 25-35 3

Terve kala, 200 g 180 25-35 3

Kalafilee, 300 g 180 25-35 3

Liha

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha klpsetuskotis 250 g 200 25-35 3

Lihavardad 500 g 200 30-40 3

Viikesed kipsetised

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kupsised 180 25-35 3

Makroonid 160 25-35 3

Muffinid 180 25-35 3
Soolakiipsised 170 20-30 3

Muretainast kiipsised 150 25-35 3

Korvikesed 170 15-25 3
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Taimetoitlastele

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 3
Omlett 200 20-30 3
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 3
11.2 SteamBake
Kiipsetised
Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Sai 180 150 10 30-40 2
Kuklid, saiakesed 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
Kodune pitsa 230 150 10 15-20 2
Kupsised, koogike- 160 150 10 10-20 2
sed, croissantid
Ploomikook, kaneeli- 160 150 10 70-80 2
rullid
Kiilmutatud toiduained
Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Pitsa 200 100 10 15 2
Croissant 170 50 10 25 2
Lasanje 200 200 10 35-45 2
Toidu soojendamine
Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Sai 110 100 - 30-40 2
Kuklid, saiakesed 110 100 - 20-25 2
Kodune pitsa 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Kaogiviljad 110 100 - 15-25 2
Riis 110 100 - 15-26 2
Pasta 110 100 - 15-27 2
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Toit Temperatuur Vee kogus Eelkuumutus- Aeg (min.) Riiuli
(°C) veeanumas aeg (min) tasand
(ml)
Liha 110 100 15-28 2
Rostimine
Toit Tempera- Vee kogus Eelkuumu- Aeg (min.) Riiuli ta-
tuur (°C) veeanumas tusaeg sand
(ml) (min)
Kana 210 200 - 70-75 2
Pool kana 210 200 - 35-50 2
Kipsetatud sealiha 180 200 - 65-70 2
Rostbiif, 1-1,5 kg 200 200 - 1. 50-55 2
1. Vahekips 2. 60-65
2. Poolkips 3. 65-70
3. Taisklps
Kalkunipraad 200 200 - 70 -85 2
11.3 AirFry
Pagaritooted
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Sarvesaiad, kilmutatud ca350g 180 - 220 15-30 3
Lehttainas, kilmutatud ca400g 180 - 220 15-35 3
Lehttainas, varske ca300g 180 - 220 15-35 3
Pitsa, kilmutatud ca340g 180 - 220 20-35 3
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Friikartulid, kilmutatud ca650g 180 - 220 20-30 3
Friikartulid, paksud, kilmutatud ca600g 180 - 220 20-30 3
Kartuliviilud, kilmutatud ca650g 180 - 220 15-25 3
Kroketid ca450g 180 - 220 15-30 3
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Suvikrvitsaviilud, vérsked) ca 500 g 180-220 25-35 3

1) lisage 1 ti oliividli, et valtida kleepumist
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Muu

Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand

Eskalopp, kiilmutatud ca300g 180 - 220 15-25 3

Krevetid tainas, kiilmutatud ca200g 180 - 220 15-25 3

Kalmaarirdngad, kilmutatud ca250g 180 - 220 15-25 3

Kananagitsad, kilmutatud ca 300g 180 - 220 15-25 3

Kalapulgad, kilmutatud ca500g 180 - 220 15-25 3

11.4 Teave katseasutustele

Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-

ratuur sand
(°C)

Vaikesed koogid (20 tk Tavaparane kipsetamine 170 20-30 Kilpsetus- 4

kiipsetusplaadil) plaat

Vaikesed koogid (20 tk P&6rdéhk 150 20-30 Kiipsetus- 2

ki]psetusplaadil)” plaat

Vaikesed koogid (20 tk P66rddhk 150 25-35 Alus/rasva- 1+4

kﬁpsetusplaadil)ﬂ pann

Ounapirukas, 2 vormi (g Tavaparane kipsetamine 180 70-90 Ahjurest 1

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Ounapirukas, 2 vormi (& P66rddhk 160 70-90 Ahjurest 2

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Ounapirukas, 2 vormi (& Pitsa funktsioon 160 60 - 80 Ahjurest 2

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Rasvaineta vormikook, 1~ Tavaparane kipsetamine 170 30-40 Ahjurest 3

vorm (@ 26 cm) restil

Rasvaineta vormikook, 1 Po6o6rdohk 150 35-45 Ahjurest 2

vorm (@ 26 cm) restil

Rasvaineta vormikook, 1 P&6rdéhk 160 25-35 Ahjurest 1+4

vorm (@ 26 cm) restil 1)

Kupsised/soolapulgad P&6rdéhk 140 20-35 Kipsetus- 3
plaat

Kipsised/soolapulgad P&6rddhk 140 20-30 Kipsetus- 1+4
plaat

Kupsised/soolapulgad Tavapérane klpsetamine 160 20-35 Kipsetus- 3
plaat

Réstleib/—sai” Kiirgrill Maks 1-5 Ahjurest 4
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Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
ratuur sand
(°C)
Veiselihaburger Grill Maks 15 - 20 Uhelt Rest/rasva- 4 +1
kuljelt. pann
10 - 15 teiselt
kiljelt.

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Markused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat ukse tihendit.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapaevane kasutamine

» Puhastage ahi parast igakordset
kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib
kaasa tuua sittimise.

» Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamist seadme sisemus ainult
mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas (valja
arvatud AirFry kiipsetusplaat).

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid ja AirFry kiipsetusplaati
abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

12.2 AirFry-resti puhastamine
1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada kérbenud
kohad.

Resti voib pesta ka ndudepesumasinas.

12.3 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

12.4 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil klipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

@

Funktsiooni seadmine: SteamBake me
soovitame puhastustoimingut labi viia
vahemalt iga 5-10 klpsetustsikli jarel.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6dgiaadikat.
Kasutage max 6%-list iima lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul toatemperatuuril
aadikal lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

12.5 Riiulitugede eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage riiulitoed.
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1. Tdmmake ahjuresti toe esiosa kilgseina
kuljest lahti.

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage tugi.

®

Teleskoopsiinide tokked peavad olema
suunatud ettepoole.

Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem kinnitustraat oleks
ees. Kahe traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale paigaldus voib
emaili kahjustada.

12.6 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise hélbustamiseks tostke ahjuuks
eest ara.
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Tehke uks taiesti lahti.

Liigutage liugurit, kuni kuulete kldpsatust.
Sulgege ust, kuni liugur lukustub.

Tostke uks eest.

Ukse eemaldamiseks tdmmake seda
véljapoole esmalt Uhest ja seejarel teisest
kiljest.

Kui olete puhastamise |I6petanud, asetage
uks vastupidises jarjekorras oma kohale
tagasi. Veenduge, et kuulete ukse
tagasiasetamisel klopsatust. Vajadusel
rakendage joudu.

hPoN=

12.7 Ukseklaaside eemaldamine ja
puhastamine

@

Teie toote ukseklaas voib tllbilt ja kujult
erineda joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv vbib samuti erineda.

1. Vo6tke mélemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusnaga.

2. Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdommake need,
suunaga Ules, juhikust valja.



4. Puhastage klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks korrake ulaltoodud
samme vastupidises jarjekorras.

12.8 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Liulitage ahi vélja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed). Ahju
kasutamisel vbib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.
1. Témmake sahtel vélja, kuni see peatub.

®

Valgusti klaaskatte leiate ahju6dne
tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tiiupi ahjuvalgusti pirni.

4. Paigaldage klaaskate.

12.9 Sahtel

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

2. Tostke sahtel vaikese nurga all lles ja
eemaldage see sahtli tugisiinidelt.
Sahtli sisestamine.

1. Sahtli sisestamiseks seadke sahtel
tugisiinidele. Veenduge, et riivid
haakuksid digesti siinidesse

2. Langetage sahtel, kuni see on
horisontaalselt, ja likake see sisse.
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13.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i on valesti iihendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku tihendatud.

Ei saa seadet aktiveerida.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi kasu-
tada.

Puudutasite samaaegselt 2 voi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi kasu-
tada.

Juhtpaneelil on vesi voi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat Iili-
tub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kostab
helisignaal.

Olete asetanud midagi Ghele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat IGlitub valja.

Olete asetanud midagi andurialale

Q.

Eemaldage andurialalt mistahes
esemed.

Keedundu llessoojendamiseks ku-
lub liiga kaua aega.

Keedundu 1abimodt voi kvaliteet po-
le sobiv.

Kasutage induktsioonpliidile mdoel-
dud keedundud, mille pdhja labi-
moot vastab keeduvélja suurusele

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-
se.

Keeduvali ei ole kuum, sest see t00-
tas vaid lihikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis podrduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Automaatse kiirsoojenduse funktsi-
oon ei toimi.

Ala on kuum.

Laske alal piisavalt maha jahtuda.

Automaatse kiirsoojenduse funktsi-
oon ei toimi.

Valitud on kdrgeim soojusaste.

Kdrgeimal soojusastmel on sama
voimsus kui funktsioonil.

Soojusaste lUlitub Ghelt astmelt tei-
sele.

Toitehaldusfunktsioon on sees.

Vt jaotist "Pliidiplaat — igapaevane
kasutamine".

Andurialad muutuvad kuumaks.

K&6gindu on liiga suur vai on paigu-

tatud juhtelementidele liiga l1ahedale.

Asetage suuremad koédgindud tagu-
mistele keedutsoonidele.

Kui puudutate paneeli sensorivalju,
puudub signaal.

Signaalid on deaktiveeritud.

Aktiveerige signaalid. Vt jaotist "Plii-
diplaat — igapaevane kasutamine".

[3 ilmub pliidiplaadi naidikule.

Automaatne valjalilitus on sisse lli-
tatud.

Lilitage pliidiplaat vélja ja uuesti sis-
se.

ilmub pliidiplaadi naidikule.

Lapselukk voi klahvilukk on sees.

Vt jaotist "Pliidiplaat — igapaevane
kasutamine".

ilmub pliidiplaadi naidikule.

Alal ei ole Uhtegi keedundud.

Asetage alale ké6gindu.

ilmub pliidiplaadi naidikule.

Kb6gindu on vale.

Kasutage 6igeid kddgindusid. Vt
jaotist "Pliidiplaat — Néuanded ja
soovitused".
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

ilmub pliidiplaadi naidikule.

Nou pdhja 1abimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega kee-
dundusid. Vt jaotist "Pliidiplaat —
Noéuanded ja soovitused".

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seatud.

Seadke kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Valgusti ei pdle.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Ekraanil kuvatakse ,,12.00".

Toimus elektrikatkestus.

Seadke kell.

Toidule ja ahjudonde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

Funktsiooni SteamBake kasutamine
ei anna head kilipsetustulemust.

Te ei valanud veesiivendisse vett.

Vt jaotist "Funktsiooni SteamBake
sisselulitamine”.

Veesuvendis olev vesi ei kee.

Temperatuur on liiga madal.

Seadke temperatuuriks vahemalt
110 °C. Vt jaotist ,Ahi — Nduanded
ja soovitused".

Vesi valgub veeslivendist valja.

Veestvendis on liiga palju vett.

Lulitage ahi vélja ja veenduge, et
seade on maha jahtunud. Eemalda-
ge liigne vesi lapi voi kdasnaga. Lisa-
ge veeslvendisse 0ige kogus vett.
Vt jaotist "Funktsiooni SteamBake
sisselllitamine".

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme

sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus

CIB6645ABM

Pliidiplaadi tiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv

4

Kuumutustehnoloogia

Induktsioon
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Ringikujuliste keedualade 1abimdot Vasak eesmine 21.0cm

(D) Vasak tagumine 14.0 cm
Parem eesmine 18.0 cm
Parem tagumine 18.0 cm
Energiatarbimine keeduvélja kohta Vasak eesmine 179.0 Wh/kg
(EC electric cooking) Vasak tagumine 180.3 Wh/kg
Parem eesmine 178.0 Whikg
Parem tagumine 174.8 Wh/kg
Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 178.0 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidiplaadid —
Toimivuse mdotemeetodid.

* Vdimalusel pange ndule alati kaas peale.
Pange ndu otse keeduala keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks

kasutage jaakkuumust.

14.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

14.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele.

AEG
CIB6645ABM 940002925

Tarnija nimi

Mudeli tunnus

95.3
A

Energiatéhususe indeks

Energiatéhususe klass

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.95 kWh/tsukkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.82 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 731

Ahju tudp Ahi eraldiseisva pliidi sees
Mass 52.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&dtmise meetodid.

kiipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,

14.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
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mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, plldke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
p6orddhuga kupsetusreziime.

Jadakkuumus
Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne

kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

14.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZiimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
seadmeid muude majapidamisjaatmete

hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
Mag.
@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support

YTrokeimal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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15. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA. ... 70

1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBEtel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPICETAI KOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIO KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

AUTA N GUOKEUN TTPETTEI VO GUVOEBEI OTNV NAEKTPIKN TTAPOXN
ME KaAwdio Tuttou HO5VV-F, avBekTikO aTn Bepuokpaaia
TOU TTiCW TTAQITIOU.

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPRON OE UPOUETPO EWG
Kal 2.000 peTpwy atro 1o TTiTTed0 TNG BAAACOAC.

AuTH N guokeun dev TTPOOPICETAI YIa Xprian OE aKagn,
BApkeg ) TAoIQ.
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* Mnv eykaBIOTATE TN GUOKEUN TTIOW aTTO OIOKOTUNTIKA TTOPTA
yIQ TNV aTTOQUYN UTTEPBEPUAvVANC.

* Mnv eykaBIOTATE TN GUOKEUN O€ TTAATPOPQ.

* Mn BETeTE O€ ASITOUPYIQ TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO
XPOVOJBIOKOTITN N ME CEXWPIATO OUATNUA TNAEXEIPITHOU.

» MMPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa Xwpig eTITRPNON o€
€0TIEG PE AADI 1) NITTOC PTTOPEI Va gival ETTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

* [MOTE pn XPNOIUOTTOIEITE VEPO VIO VO GRNCETE TTUPKAYIA OTTO
TO payeipepa. ATTEVEQPYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG PE TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1] KATTOKI.

* MMPOZOXH: H diadikagia payelipePATog TTPETTEI VA
emBAETETAI. Mia guvToun d1adIKaTia PJAYEIPEUATOC TTPETTE
va ETTIRBAETTETAI CUVEXWCG.

» MMPOEIAOMOIHZH: Kivbuvog TTupkaylag: Mn QUAGOOETE
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEPATOC.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIO TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA | AIXUNPES
METOAAIKEC EUOTPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA 1) TO
TCAUI TWV APBPWTWV KATTAKIWY TNG £0TIAG, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VA TTPOKOAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

* Mnv TOTTOOETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIQ TNG EOTIAG PETAAAIKG
QVTIKEIJEVA OTTWG paxaipia, TIPOoUVIA, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
yIaTi 4TTOPOUV va eaTabouv.

» MMPOEIAOTMOIHZH: Edv uttdpXouv pwyYHESG OTNV ETTIPAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN YIA VA ATTOQUYETE TNV
mOavoTNTa NAEKTPOTTANEIOC. Z€ TTEPITITWAN TTOU N OUOKEUN
gival guvOedePEVN aTTEUBEIAG OTNV TTAPOX PEUMATOG ME
KOUTI auvOeONG, aQaIPETTE TNV ACPAAEIA yIa va
QTTOOUVOETETE TN CUOKEUN ATTO TNV TPOPOdOTia PEUMATOC.
2€ KAOe TTEPITITWAN, ETTIKOIVWVNOTE PE To E¢ouaiodoTtnuevo
Kévtpo ZEpPIG.
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MeTa TN XPNon, ATTEVEPYOTTOINTTE TNV AVTIOTAON TNG €0TIAG
aTTo TO XEIPIOTAPIO TNG, XWpPIC va BaaileaTte aTov aigdnTripa
OKEUWV.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn yia va unv
ayyileTe TIC AVTIOTATEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO POUPVOU OTAV QQAIPEITE I
Badlete eCapTAUaTA ) OKEUN.

[Mpiv atrd oTToIadNTTOTE EPYadia auvTApnang, SIOKOTITETE TNV
TTAPOXN PEUMATOG.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

Na €ioTe TTPOTEKTIKOI OTAV ayYilETE TO TUPTAPI
atrodnkeuong. Mtropei va (eaTaBei TTOAU.

Mo va aQaIpegETe Ta OTNPIYHOTA OXaPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdivVa ToixwpaTa. TOTTOBETATTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBwWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTiaTpon CEIPA.

Ta pEga yia atToguvoean TTPETTEI VA EiVal EVOWHATWHEVA
aTn oTadepr) KAAWDSIWON TUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
KaAwdiwang.

MPOEIAOMNOIHZH: XpNOIUOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAOTH TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTH TNG OUTKEUNG OTIC
00nyieg Xpnong wg KardAANAa | TTPOCTATEUTIKA ECTIWYV TTOU
€ival evowpatwueva atn ouoakeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.
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2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®DAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Moévo éva €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VA
€YKATACTATEI QUTAV TN GUOKEUN).

*  A@aipéaTte OAa Ta UNIKA TNG TUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun €xel utroaTei {nUIG, pnv
TpoREiTe g€ eykaTAaTOON N XPARON TNG.

» AkoAlouBeiTe TIG 0dnyieg yKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

* TlavTa va TTPOTEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA agpaAeiag
Kal KAEIOTA TTaTrouTola.

*  Mnv Tpafdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

» To vrouAaT TnG Koudivag Kai n uttodoxr
VIO TN OUOKEUR TTPETTEI VA £XOUV
KOTAAANAEG S1a0TATEIG.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

*  ToTmroBeTOTE TN CUOKEUR O€ KATAAANAO Kall
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

«  TuAUOTA TNG GUOKEUNG €ival QOpPEiG
peupaTog. MepIBANETE TN TUOKEUN HE
ETTITTAWGON YIA VO OTTOTPOTTEI N ETTAPN PE TA
€TMIKivOUVa TUApaTaA.

*  O1 TTAEUPEG TNG CUTKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAl OE GUOKEUEG I HOVADEG UE TO
id10 UYog.

* Mnv TotroBeTeiTe TN CUOKeEUN JiTTAQ O€
ToPTA 1 KATW atd TTapadupo. ETal,
OTTOTPETTETAI N TITWAN ETTWV PAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KOTA TO AVOIYHA
TNG TTOPTAG i TOU TTaPaBUPOU.

*  ®povTioTe va TOTTOBETATETE £Eval PETO
aTaBepoTTOiNaNG, WAOTE VO QTTOTPETTETAI N
QVOTPOTTN TNG CUTKEUNG. AVaTPEETE OTO
Ke@aAaio EykardaTaan.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog tTrupkayIidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

»  OAeg 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAekTPOAOYO.

* H guokeun TpETTEl va gival yEIwPEVN.
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BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAPETPOI TNV
TNVAKI®A TEXVIKWVY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
OUPBATEG YE TIG OVOUACTTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUMATOG.

XpnaolpoTTolgiTe TTAVTa CWaTd
€YKATETTNHEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kall
UTTaAQVTECEG.

Mnv emiTpéTTeTe € KAAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA 1 va €pXovTal g€
ETTAQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I YE
TNV €00XNA KATW OTTO TN CUTKEUR, IBIQITEPT
oTav BpigkeTal ge AeiIToupyia ) n TTOPTA
gival geaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTANngia Twv utrd
TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

ZuvdE£aTE TO PIG TPOYOBOTIaG aTNV TIPIda
HOVoV a@ou £xel OAOKANPwOEi n
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

Edv n mpica eival xahapr), yn OuvoEETE TO
@IG TPoPodOaTiag.

Mnv TpaBdTe To KaAwdIo TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKES
OI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1OWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO ThV
uttod0XN), SIOKOTITEG DIOPUYNG PEUUATOG
KOI PEAE.

TNV NAEKTPIKN £YKATACTAON TNG CUOKEUNG
TIPETTEI vV TTPORAETTETAI OVWTIKA SIATOEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
CJUOKEUNG aTTO TO BIiKTUO PEUNATOG OTTO
06Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TIPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

KAgioTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO PIG TPOPODOTIAG ATV
pica.



2.3 Xprion

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou Kal EYKOUPATWY.
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTa agpiopoU va gival
eAeUBepa O EPTTOdIAL.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
Katd TN AsiToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpran.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN GUOKEUN T€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg aEpag.
Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIO ) OTAV gival g€ TTAPN PE VEPO.

Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIPAVEIN EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

O1 xpNaTeg Pe BnUaATodOTN TTPETTEI VO
diatnpouv arréaTtaan Touldayiatov 30 cm
QTTO TIG ETTAYWYIKEG CWVEG PAYEIPEPATOG,
OTav N UOKEUN BPioKeTal ge AelIToupyia.
Mnv xpnoIYOTTOIEITE AAOUMIVOXOPTO 1 GAAQ
UANIKG PETAEU TNG ETTIQAVEIAG PAYEIPEUATOG
KQl TOU POYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG QV
UTTOOEIKVUETAI DIAPOPETIKA OTTO TOV
KOTAOKEUAOTH TNG GUOKEUNG.

Na xpnaiyoTtrolgite pévo ageagoudp TTou
OUVIGTWVTOI VIO QUTAV TN GUOKEUNR ATTO TOV
KOTOOKEUAQTH).

Xpnaipotrolgite yuahi kal Bada eyKekpIPEVa
yla guvTipnan.

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg kai €kpnéng.

Ta NiTTn Kol To AadI atreAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTHOUG OTav BepuaivovTal.
Kpatdre yUpveEG QAOYEG I Bepud
QVTIKEIMEVA PHOKPIA aTTO AITTNn Kol AadIa
OTaV TQ XPNOIUOTIOIEITE OTO PAYEIPEUA.

O1 arpoi Tou atreAeuBepwvel TO TTOAU
CeaTO AAdI PTTOPEi Va TTPOKAAETOUV
auBopunTn avAagAegn.

To XpnoIYoTToiNUEVO AAdI, TTOU PTTOPEI VO
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIMPATA TPOPIHWY,
MTTOPEi VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIG O€
XOpNnAGTEPN BeppoKpagia atrd To Aadi TTou
XPNOIYOTTOIEITAl VIO TTPWTN QOPJ.

*  Mnv ToTroBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
agToIXEIO TTOU €ival BPEYMEVA E EUPAEKTO
TTPOIOVTA PECQ, KOVTA 1 TTAVW OTN
OUOKEUN.

¢ Mnv a@nveTe OTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pOouV g€ £TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUAG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWY PE
aAKOOAN PTTOPEi Va dnIoUPYATEl Eva
peiypa aAkoOANG Pe agpa.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
JUaKEUN.

* Tia Tnv ammopuyn BAdRNS R
QATTOXPWUATIOHOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAG
QVTIKEIPEVA PETA OTN OUOKEUR
aTTeEUBEIOG OE ETTOQPH PE TO KATW PEPOG
™mg.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH WE TO KATW PEPOG
NG KOIAOTNTOG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETQ
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQPIUO
TN OUOKEUR a@OU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TIPOTEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AEETOUAP.

¢ O amoxpwuaTIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev £1TNPEACEl TNV ATTGd00N TNG CUTKEUNG.

»  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi @poUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPEI VA Eival PHOVILOL.

*  Mnv TotroB¢eTeiTE (EATA PAYEIPIKA TKEUN
ETTAVW TTOV TTIVAKA XEIPITTNPIWV.

*  MnV a@AVETE Va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOPEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayeIpEVETE.

* TlpooégeTe va unv aQATETE QVTIKEIPEVA A
HayYEIPIKA OKEUN VA TTETOUV TTAVW aTn
guokeun. H em@aveia ptropei va
KOTOOTPAEI.

*  Mnv evepyoTTOIEITE TIG (WVEG HAYEIPEUATOG
JE adela okeln N XwWpIg akeun.

*  Ta payelpikd aKeun atro XuToaidnpo Kai
aAOUpIVIO I Ta OKEUN PE KATEGTPAUMEVN
Baon iowg TTpokaAéaouv ypaTlouviEg. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TA AVTIKEIJEVA OTAV
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TIPETTEI VA TO JETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEIQ
MayEIpEUATOG.

2.4 ®povrTida kal KaBapIouog

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou, wTiag, N
BA&BNG aTn guakeun.

Mnv KaBapileTe TNV KATOAUTIKI EPAYIE
EMIOTPWAON (EAQV UTTAPXEI) ME KavEVa €i00G
QTTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EoOWTEPIKOG QWTIONOG

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTrAnéiag.

* [lpiv o116 TN GUVTAPNON, OTTEVEPYOTTOINTTE

TN OUOKEUN.

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO THV

pica.
*  Beaiwbeite 611 n guakeun ivail kpua.
YTrdpyxel Kivouvog Bpalang Twv TCapIwy.
* AvTIKQTAOTAOTE AueTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nMId.
EmikoivwvnaTe pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV aQaipean TNG

TOpTAG aTTd TN gUaKeun. H TopTa ival
Bapia!

* YToAgipgpaTa AiTToug i} TpoQwvY aTn
OUCOKEUN PTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV
TTUPKAYIA.

»  KaBopileTe TAKTIKA TN GUOKEUN YA va
QTTOTPATTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

*  ®poVTIOTE VA OTEYVWVETE TO ETWTEPIKO TOU

@OUPVOU Kal TNV TTOPTA PETA aTTO KABE
xpnon. O aTudg TTou TTapayeTal KOTA TN
A€ITOUPYIa TNG TUOKEUNG TUUTTUKVWDVETAI
OTA ETWTEPIKA TOIXWHATA KOl UTTOPET va
TTPpoKaAETel dIaBpwan. INa va PEIWTETE TN
GUMPTTUKVWAN UdPATUWY, OQATTE TN
guakeun va Aeitoupynael yia 10 Aetrtd
TTPIV aTTO TO Payeipepa.

»  KoBapiaTe TN OUOKEUR PE UYPO PHAAAKO
Travi. XpnaiyoTtrolgite pévo oudETepa
OTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnoIJoTToIEiTE
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
XOPATaouV, BIOAUTEG I} HETOAANIKG
QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapigpou yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNnyieg
ag@aAgiag aTn guakeuaaia.
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ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG aUTOU TOU TTPOIGVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTaI
ZexwplaTa: AuToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OF
eCAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKRA KATAGTAON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa XpRan a€ GAAeG
€QAPHOYEG Kal BV gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOPO OIKIOKWY XWPWV.

To TTPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYH TNG
TAENG evepyelakng ammodoang G.
XPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

o TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTnuévo
Kévrpo ZEpBig.

XpPNOIYOTTOoIEITE JOVO YVATIA AVTOAANOKTIKA.

2.7 Améppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTIopoU ) ag@ugiag.

ETikoIvwvAaTE JE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TPOPOdOoaia.

Kowte 10 KaOAWdIO TPOPOdOTiag KOovTa aTn
TUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.



3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

3.1 TexVIKA XOpPOAKTNPICTIKA

AlaoTdoeig

Yyog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
BaBog 600 mm

3.2 TomroBeoia TG CUOKEUNG

MTTOpEITE VO EYKATOOTATETE TNV AVEEAPTNTN
JUOKEUR 00g PE VIOUAdTTIa g€ pia 1 Suo
TTAEUPEG KAl OTN ywvia.

—_|
e
—

|

EAdx10TEG OTTOOTACEIG

AigoTaon mm

A 650

3.3 OpidovTiwon TNG CUCKEURG

XpnaipotroinaTe Ta TodIa aTo KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG VIO Va EUBUYPAPUITETE TNV ETTAVW
ETTIPAVEIQ TNG CUCKEUNG E TIG UTTOAOITTEG
ETTIQPAVEIEG.

3.4 MNpooTacia amd avarpoTri

/\ NMPOZOXH!

EykatagTthaTe TNV TTpOaTOdia atrd
QVOTPOTIR VIO VA ATTOTPATIEI N TITWAN TNG
JUOKEUNG aTTO e0@aApéva @oprTia. H
TTPOJTACIA OTTO AVATPOTIA AEITOUpYEi
MOVO OTaV N GUOKEUN €ival TOTTOBETNUEVN
ge owaTn Béan.

H ouokeun oag @épel Ta aUPBoAa TTou
@aivovTal aTIg EIKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TIPOKEIYEVOU VO GOG UTTEVOUITEl TNV
€YKATAOTACN TNG TTPOCTATIAG ATTO
QvaTPOTIN.

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI n eykatdaTaon g
TTPOOTACIOG ATTO AVATPOTTA
TTPAYHATOTTOIEITAI OTO CWATO UWOG.

BeBaiwbeite 011 n emAveIa TTIow a1Td TN
guaKeun ival Agia.
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1. PuBpioTe owaoTd 1o LYWOG Kal Tn Béan TG
OUOKEUNG TTPIV TTPOCAPTHJETE TNV
TTPOJTACIA OTTO AVATPOTTH.

2. EykarogTnoTe TNV TTPOCTACIO ATTO
avartpoTtri 176 mm KATw 1o TNV avw
ETMIQAVEIN TNG TUOKEUNG Kal 24 mm aTro
TNV apIOTEPH TTAEUPA TNG CUOKEUNG EVTOG
TNG KUKAIKAG OTTAG aTov Bpayiova. Atite
TNV €IKOVA. BIOWATE TNV OTO GUUTTAYEG
UAIKO 1} XpNOIPOTTOINGTE KATAAANAN
evioxuan (Toixog).

3. Mrmopeite va evIOTTigETE TNV OTIN OTNV
apiaTepn TTAEUPA OTO TTICW PEPOG TNG
OUOKEUNG. AciTe TNV €IkOva. ToTroBeTRaTE
TN OUOKEUN OTO PETOV TOU XWPOU PETAEU
Twv viouAatmiwy (1). Eav o xwpog
avAapeaga aTa vIouAdTTia koudivag ivai
HEYaAUTEPOG aTTd TO TTAGTOG TNG
OJUOKEUNG, TTPETTEI VO TTPOCOPHPOTETE THV
TAdivA aTrdaTaan, WOoTE N GUOKEUR VO
BpigkeTal aTO KEVTPO.
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3.5 HAekTpOAOYIKN €yKATAOTOON

/\ NPOEIAOMOIHEH!

O kaTagkeuaaTng dev GEPel EuBUVN av
eV TNPEITE TIG TTPOPUAAEEIG ATPAAEING
TTOU AVO@QEPOVTAIl OTA KEQAAQIT yIa TNV
Acg@adAcia.

AUTH N CUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG KAl
Xwpig kKaAwdio Tpogodoaiag.
KardAAnAoi T01To1 KaAwdiou yia
SI0POPETIKEG PATEIG:

®don EAdy. péyebog KaAw-
diou

1 3x6,0 mm?

3 pe oudETEPO 5x1,5 mm?

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

To kaAwdio Tpo@odoaiag dev TTPETTEI vVa
EPXETOI OE ETTAPN PE TO THAMA TNG
COUOKEUNG TTOU Eival OKIQTPEVO OTO

axediaypappa.




4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

4.2 ETTIOKOTTNON €0TiOG

\‘./ \!/
|
.
_/|\ PN
[ |

Etraywyiki {wvn HayEIPEPATOS
Mivakag Xeipiatnpiwv

4.3 Aeocoudp
*  MeTtaAAIKA oxdapa

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

AIOKOTITNG TTPOYPAUUATWY BEPPAvang

0Bovn

AloKOTITNG AgIToupyiag (yia T
Beppokpaaia)

‘Evdeign / oupoAo Beppokpaaiag

BepuavTikd aToixeio

@A Aaprmipag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN

Bl Avepiompag

El Avaylugo Tpfpa ecwtepikoU Tou
(poupvou

O¢agIc axapag

Mo payeipikd akeun, QOPUES YIa KEIK,
wnra.

* Tayi ynoiparog
Mo KEIK Kal PTTIOKOTA.

* Tayi ynoiparog / ykpiA
Mo Wnaoigo | wg okewog yia TN auAoyn
TOU AiTTOUG.

« AirFry Tayi
Ma Tyaviopa @ayntou pe Alyotepo Aadi i
XWPIG XapTi ynaipaTog.

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
MNa pagia kal Tayid.

*  ZupTdpl aToBnKeUCNGg
To gupTdpl aTTOBNKEUONG BPITKETAI KATW
atrd TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.
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5.1 ApxIKQ TTpoBépuavon Kal
Ka@apIouog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAPRA UE TPOPIUA.
H guakeun ptropei va avadUel BUTAPETTES

OO EG Kal Katrvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

®

H 1ropTa TTOPEXETAI UE TUCTNHA ApPYOU
KA€IgiyaTog. Mnv agkAgeTe dUvapn yia va
KAEITETE TNV TTOPTA.

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
JUOKEUN.

2. PubByiare Tn Aeiroupyia @ . PuBuiaTe T
UEyIoTn Beppokpaaia. AQrOTE TN GUOKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PubBuiare Tn Aeiroupyia i} PuBpioTe Tn
MEyIoTn Bepuokpaaia. AQRATE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PubuiaTe Tn Acitoupyia . PuBuiaTe Tn
HEYIOTN Bepuokpaaia. AQraTe T GUOKEUN
va Aeitoupynael yia 15 Aet.

5. ATTEvEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI.

6. KaoBapioTe Tn guokeun Kal Ta a&eTOUAp PE
£va Travi pIKpoivwy, xAlopd vepo Kal Eva
NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBetnaTe Ta afegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apxIKn Toug BEan.

5.2 XpAon Twv mediwv agpng

MNa va evepyoTToInaeTe TN ASITOUpYia, TTIETTE
TTAPATETAPEVA TO ETTIAEYPEVO GUMBOAO OThV
006vn yia TOUAAXITTOV 1 DEUTEPOAETTTO.

5.3 PUOuion TG wpag

Mpétrel va puBpiceTe TNV wpa TIpIv BETETE O€
AEIToupyia Tov Qoupvo.

H évdeign Q) avaBoafrvel 0Tav UVOETETE T
OUOKEUR TNV Tpo®odoaia peuparog, otav
uTTPEE OIAKOTTA PEUMATOG R OTAV OV EXEI
PUBUIOTEI O XPOVOBIOKOTITNG.

Miéore 10 + N T0 ~ yia va puBpioeTe Tn
gwaTr wpa.

MeTG 11O TTEPITTOU TTEVTE OEUTEPOAETTTA, N
€vdeIEn aTapaTael va avaBoaBryvel kal aTnv
080vn ep@avieTal n wpa TTou pubuioare.

5.4 ANAayn TnNg wpag

@

Agv ptTopeite va aANAEETE TNV WP EVW
€KTEAEITAI OTTOIABATTOTE OTTO TIG
AeIToupyieg.

Marnare 10 Q) Eava kai Eava pExpl va apxioel
va avaBoaBrvel n voeign yia Tn Asitoupyia
Qpa.

MNa va pubpioeTe véa wpa, avaTpeETe aTnV
evotnTa «PUBUION TNG WPAGH.

5.5 BuBi{6pevol S1akOTTTEG

Mo va xpnOIUOTTOINTETE TN CUOKEUN, TTIETTE
ToV JIaKOTITN. O JIAKOTITNG TTETAYETAI TTPOG T
£Cw.

6. EZTIEX - KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@dAcia.
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6.1 XeIpIOTAPIO EOTIWV
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Xpnaoiyotroinate Ta edia apng yia TN AeiToupyia TG auakeung. O1 080veg, ol evOeiEelg Kal ol
NXo! UTTOJEIKVUOUV TIG AEITOUPYIES TTOU Eival EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio
apng

AsiToupyia

2x6AiIo

=
S)

ENEPIOMOIHZH / AMENEPIO-
MNOIHZH

o evepyoTToinan Kal ATreVEPYOTToINaN TWV ECTIWV.

[N
]

KAeidwpa / Aiatagn ao@aheiag yia
TaIdIé

MNa kAgidwpa / EekAgidwpa Tou XEIPIOTNPIOU.

Mavon

o evepyoTToinan Kail atmevepyoTroinan TN AEITOUPYiaG.

(~
.

‘Evdeign okaAag payeipépaTog

Ma ep@davion TNG OKAAAG PaYEIPEUATOG.

&
:

Evdeigeig xpovodiakoTTn yia TIg
CWVEG POYEIPEPATOG

MNa eppavian TG dwvng yia TNV oTroia Exel puBITTEI O
XPOVOG.

‘EvdeIgn XpovodIakoTrTn

Ma eueAavian Tou XpOvou ag AETITA.

[~ o)
[

Hob?Hood a gvepyoTToinan Kal ATTEVEPYOTTOINGN TNG XEIPOKIVNTNG
€TMAOYNAG TNG AsIToupyiag.
E @ - MNa emAoyr TG {wvng POYEIPEPOTOG.
m + — MNa augnan A peiwaon Tou xpovou.
P PowerBoost Ma gvepyoTroinan Kal atrevepyoTToinan Tng AeIToupyiag.
- MTrépa xelipiaTnpiwv MNa puBYIoN pIog OKAAAG PAYEIPEUATOG.

6.2 Evdeifeig okAAAG HAYEIPEUATOG

006vn Mepiypaen
H qwvn payeipéuaTog gival aTrevePYOTTOINUEVN.

.09

H qwvn payeipéuaTog gival evepyoTroinuévn.

Eivai evepyotroinpévn n emioyn Mauvaon.
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006vn Mepiypaen
@ Eivai evepyoTtroinpévn n emioyr AutopaTn Tpobépuavan.
@ Eivai evepyotroinpévn n emioyry PowerBoost.

Ymdpxel duoAeiroupyia.

+ yngio

3,0

OptiHeat control (Evdeign utroAeimépevng BeppdTnTag 3 oTadiwv): ouvEXIan PayeipEPa-
T0G / dlatipnan BeppoTnTag / UTTOAETOPEVN BEPUOTNTA.

Eivai evepyotroinpévn n emioyn KAeidwpa / Aiatagn aopaAeiag yia Taidid.

To payelpik6d akewog Sev gival dwaTd N gival TTOAU PIKPO i Oev €XEl TOTTOBETNOEI payelpl-
KO OKEUOG aTn JWvn POYEIPEPOTOG.

E] Eivair evepyotroinuévn n etmAoyn Autdparn amevepyotroinan.

6.3 OptiHeat control (Evdeign
UTTOAEITTOpEVNG BEpUOTNTOG 3
oTadiwv)

/\ MPOEIAONMOIHEH!

32)/=)/Jooo n évoeign eival opatn,
UTTAPXE! KiVOUVOG EYKAUPATWY aTTO ThV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA.

O1 emaywyikég {WVEG PAYEIPEPATOG TTAPAyoUV
TNV arrairoupevn BeppotnTa yia T diadikaaia
payeipépatog ateubeiag atn Baon Tou
HayeIpIKOU OKEUOUG. TO KEPAMIKO YUAAI
CeaTaiveTal aTrd TN BEPPOTNTA TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV.

O1 evoeielg eppaviovTal OTav pia Guvn
JayelpEPaTog eival CeaTr). YTTOBEIKVUOUV TO
ETTITTEDO TNG UTTOAETOMEVNG BEPUOTNTAG VIO
TIG {WVEG PAYEIPEUATOG TTOU XPNOIUOTTOIEITE
€KEIVN TN OTIYUN:

G- JUVEXEIQ POYEIPEPATOG,
E] - dlathpnan BepuoTnTag,

Q - UTTOAENTOWEVN BepUOTNTA.

H &évoeIgn ptropei £miang va epgavideTai:

e yia TIg OITTAQVEG CWVEG POYEIPEPATOG AKOUN
Kail av Oev TIG XPNOTIUOTTOIEITE,

e OTav TOTTOBETOUVTAI (EOTA PAYEIPIKA OKEUN
g€ KpUa {Wvn POYEIPEPATOG,

* OTOV N £0TiA €ival ATTEVEPYOTTOINMEV, GAAG
n dwvn PayeipEPaTog TTapapevel CeaTn.
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H évdeign e€agavidetal étav n {wvn
MaYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.

6.4 EvepyoTtroinon Kai
aTmreEvePyoTTOinON

Ayyi€te TO ® yia 1 deutePOAETTTO YIa va
EVEPYOTTOINTETE N VO ATTEVEPYOTTOINTETE TIG
€OTIES.

6.5 AutopaTn amrevepyotroinon

H AsiToupyia atrevepyoTrolei autopaTa TIg
€0Tigg, edv:

*  €YOUV aTTEVEPYOTTOINBEI OAEG OI CUIVEG
HayeIpéPaTog,

o Oev ETMAELETE KA POYEIPEPATOG PETA TNV
EVEPYOTTOINGN TWV ECTIWY,

e XUBNKE KATI 1] €XETE TOTTOBETATEI KATI
€TTAVW OTO XEIPIOTAPIO YIA TTEPITTOTEPO
a6 10 deutepOAeTITa (€va OKEUOG, £V
TTavi, K.ATT.). AKOUYETaI £va NXNTIKO TAUO
KQI Ol E0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAL.
AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO ) KaBapiaTe Tov
TTVAKA XEIPITTNPIWV.

* 1 eoTia uTTEPBEPPAVOEI (TT.X. OTAV
OTEYVWOEI TO TTEPIEXOUEVO KATTOIOU
payeipikou agkevoug). Mpiv
XPNOIUOTTOINTETE TIG £CTIEG Eava, N {wvn
HaYEIPEPOTOG TTPETTEI VA EXEI KPUWTEI.

*  XPNOIYOTTOIEITE AKATAAANAO PAYEIPIKO
akevoG. Avapel To aupBoAo L kai n {wvn
HOYEIPEPATOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA
META aTTO 2 AETTTA.



* PNV OTTEVEPYOTTOIEITE I Wvn
MayeIpEUaTog 1 unv aAAAdeTe Tn okAAa
HayeIpEPaTOG. META OTTO KATTOIO XPOVIKO

d1aaTnua, avaper n veeign E] KQl Ol £0TiEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.
H oxéon peragl Tng OKAAAG HayEIpEPATOG
KOl TOU XPOVOU PETA TOV OTTOiO Ol ECTIEG
QATTEVEPYOTTOIOUVTAI:

XKkdAa payeipéparog Ol 0TiEG aTTEVEPYO-
TroloUvTal PHETA OTTO

’ 1.3 6 wpeg
4-7 5 wpeg
8-9 4 wpeg
10-14 1,5 wpa

6.6 ZkdAa payeipéuaTog

Mo va puBpioeTe A va PETABAAAETE TN OKAAQ
HayeIpéPaTog:

Ayyite TNV PTTApPa XEIPIOTNPIWY OTN OWATH
OKAAQ PayeIpEPOTOG 1) HETAKIVATTE TO OAXTUAO
gag €TAVW OTNV YTTAPG XEIPITTNPIWY PEXP! Va
ETMITUXETE TN TWATA OKAAO HAYEIPEUATOG.

(=1 013/ )81

-
—

6.7 XpAon Twv {WVWV JayEIPENATOG

ToOTTOBETATTE TO PAYEIPIKO OKEUOG OTO

ataupd / TETPAywVO TTou BPIioKETal aTNV
ETTIQAVEID TTOU PayelpeleTe. KaAUWTe TTARPWG
TOV aTOUPO / TETPAYWVO. O1 ETTaYWYIKEG {WVEG
HOYEIPEPATOG TTPOTAPHUOLOVTAI AUTOMATA aTN
81a0TO0N TNG BACNG TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.
MTTOpEITE VO POYEIPEVUETE PE EVa UEYAAO
HayeIpIKO OKEUOG TOTTOBETNPEVO TAUTOXPOVA
g€ U0 CWVEG PAYEIPEUATOG.

@

Mo BEATIOTN peTAPOPG BEPUOTNTAG,
XPNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKA TKEUN PE
S1apeTPO Baang TTapduola Pe To PEyeBOg
NG {wvNG PayeIPEUATOG (BNA. N YEYIOTN
TIUN SIQUETPOU PAYEIPIKOU OKEUOUG OTA
"Texvikda atoixeia" > "Mpodiaypageg
Cwvwv payeipépatog”). BeBaiwbeite o011 TO
MayeIpIKO aKeUOG gival KAaTAAANAo yia
ETTAYWYIKEG £0TieG. [Na TTEPITTOTEPEG
TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOUG TUTTOUG
MAYEIPIKWY OKEUWYV, AVATPEETE OTNV

evoTNTa «YTTOdEIEEIG KAl TUUBOUAEGY.

6.8 Autoparn TTpoBépuavon

XpNoIYoTToINaTe T AEITOUPYIa YIa va
ETMITUXETE MIO ETTIBUUNTH PUBUION BEpPPOTNTOG
age guvTopoTEPO Xpovo. OTav n Aeitoupyia
gival evepyotroinuévn, N {wvn POYEIPEPATOG
AeiToupyei aTnv uwPnAoOTEPN PUBUION
BepuoTNTAG TNV APXN Kal ETTEITA GUVEXICEl va
AeiToupyei aTnv emOUPNTA PUBUION
BeppodTNTAG.

@

MNa va evepyotroinaete Tn Acitoupyia, Ba
TTEETTEI N {WVN HAYEIPEUATOG VO EXEI
KPUWOEI.

MNa va evepyoTtroiRoeTe TN AgiToupyia yia
Hia {Wvn HAYEIPEMATOG: QyYiETE TO

(AvaBel To ). Ayyi€te apéowg TNV €mOUPNTA
OKGAa payeipépatog. Meta atmo 3
deutepoAetTTa, To U avaBel.

MNa va atrevepyoTtrolfoeTe Tn AsiToupyia:
aAAGETE TN PUBUION BepUOTNTAG.

6.9 PowerBoost

AuTn N AsIToupyia TTPOTPEPEI ETTITTAEOV 10XV
aTIG ETTAYWYIKEG (WVEG payelpEpaTog. H
AeIToupyia PtTopei va evepyotroinBei yia Tnv
ETTAYWYIKA WV PAYEIPEPATOG POVO YIa
TIEPIOPITUEVO XPOVIKO didaTnua. MeTa Tnv
TapP0od0o auTou Tou dIACTAKATOG, N ETTAYWYIKA
{wvn PayeIpEPATOS ETTITPEPEI AUTOPOTA TNV
uwnAOTEPN OKAAQ PAYEIPEUATOG.

Mo va evepyoTtroinoeTe TN AgIToupyia yia
Hia dwvn JayeIpEUATOG: ayyiETe TO
Avdel n evoeign .
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lMNa va atrevepyotroloeTe TN AsiToupyia:
AAAGETE TN OKAAO pOYEIPEPATOG.

6.10 XpovodiakoTrTng

XpovodIaKOTITNG aVTIOTPOPNG METPNONG
MTTOpEITE VO XPNOIUOTTOINTETE QUTAV TN
AEITOUPYIQ YIa va PUBUITETE TO XPOVIKO
S1aaTnpa AgiIroupyiag NG {wvng HAYEIPEUATOG
MOVO yIa PIa GUYKEKPIPEVN TTEPIOSO
HayeIpéUaTog.

PuBuiaTe TpwTa TN OKAAQ JAYEIPEPATOG YIa
N WVn POYEIPEPATOG KAl KATOTTIV TN
AgiToupyia.

Ma va puBpiceTe TN VN HAYEIPEUOTOG:
qyyiirs@ ETTAVEIANPPEVO JEXPI VO AVAYEI N
€vdeIEn piag atrapaitnTng {wvng
HOYEIPEUATOG.

MNa va evepyotroinoeTe Tn AgiToupyia:

ayyi¢te To + 1ou XPOVOJIAKOTITN YIa VO
puBpioete Tov Xpovo (00 - 99 Aetrtdr). Otav n
€vOEIEN TNG {WVNG PAYEIPEPATOG ApPXiTEl va
avapBoaBrvel apyd, EKTEAEITAI avTiOTpOPN
pETPNON.

Mo va deite TOv UTTOAEITTOPEVO XpPOVO:
puBuiaTe TN CWVN PaYEIPEPOTOG E TO @ H
€vdeIEN TNG Cuvng PayEIpEPATOG apXilel va
avapoaBnvel ypnyopa. H 08ovn epgpavicel Tov
UTTOAEITTOPEVO XPOVO.

Ma va aAAGgete Tov XpOvo: pubpioTe T
wvn PayEIpEPATOG PE TO O, Ayyi€te TO + n
lMNa va atrevepyotroloeTe TN AsiToupyia:
pubuiaTe TN VN HOYEIPEUATOG HE TO O xai

ayyigte To 7. O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG
peTpael avriaTpo@a ato 00. H €vdeign Tng

{wvng HayeIpEPATOG ORAVEL.

®

Otav oAokAnpwoei 0 XxpOVog, aKOUYETAI
£vag Nxog kai avaBoaBrvel n €voeign 00.
H dwvn payeipEPaTog atmevepyoTTolgiTal.

Mo va oTOPOTAOETE TOV AXO: ayYiETe TO @

XpovopeTrpo
MTTopEeiTe va XxpNnOIYOTTOINTETE QUTAV TN
AEITOUPYIa YIO VO TTAPAKOAOUBNTETE TO
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XPOVIKO didaTnua Asitoupyiag Tng wvng
MayeIpEPaTOG.

Mo va puBpicete TN {wvn payEIpEPATOG:
ayyiiTe@ ETTAVEIANPPEVO HEXPI VO QVAWEI N
€vdeIEn piag atrapaitnTng wvng
MayEIPEUATOG.

MNa va evepyotroinoeTe TN AgiToupyia:
ayyigTe TO T TOU XPOVOJBIOKOTITN. AVAREl
¢vdeien UP. Orav n évaeign e Zwvne
HayeipéuaTog apyioel va avaBoaprvel, o
XPOVOG PETPAEl avTiaTpoga. H 0Bovn
evaAAdoaoeTal avapeoa atnv EvOeiEn UP ka
TOV XPOVO TTOU £XEI HETPATEI O
XPOVOdIaKOTITNG (AETTTA).

MNa va deite Tov Xpovo AsiToupyiag Tng
{wvng payeipéuarog: pubuiate Tn wvn
MOYEIPEUOTOG E TO O. H €voeIgn Tng Cwvng
payeipéuaTog apyicel va avaBoaBrvel
ypryopa. H 086vn epgavidel Tov xpovo
AgiToupyiag TnG Jwvng.

MNa va arevepyoTToINCETE TN AgITOUpyia:
puBpioTe TN CWvN PayEIPEPOTOG HE TO @) Kal
ayyigre 1o + N —. H évdeign tng dwvng
payeipéuaTog arvel.

XpovoueTpnTig

MTTOpEiTE VO XPNOIUOTTOINTETE QUTH TN
AeiToupyia wg XpovouETPNTAG, OTAV Ol ETTIEG
€ival EVEPYOTTOINUEVEG Kal OI {WVEG
payelpEpaTog Oev Aeitoupyouv. H akdAa
MayeIpEUaTog Pavidel TNV EVOEIEN (@),

MNa va evepyotroiNoeTe TN AgIToupyia:

ayyigTe 1o O. Ayyi&te TOo -~ TOU
XPOVOJIOKOTITN yIa Va PUBUITETE TOV XPOVO.
Otav oAokAnpwOEi 0 XpOVOG, aKOUYETAI £vVag

nxog kai avaBoafryvel n £voeign 00.

Mo vo OTOMOTAOETE TOV AXO: ayYiETe TO @

@

H Aeitoupyia dev €xel Kapia eTTidpaan atn
AeIToupyia Twv WVWV PayeIPEPATOG.

6.11 Mavon

H Asitoupyia auTr puBpicel OAeg TIG {wveg
MayeIpéuaTog TTou AsIToupyouv aTn
XaUNAOTEPN PUBUICT ITXUOG.



Ortav n Asitoupyia gival evepyoTtroinuévn, OAa
Ta GAAa gUpBoAa aTa XEIPIOTAPIA Eival
KAEIDWEVA.

H Aeitoupyia dev SIGKOTITEI TIG AEITOUPYIEG TOU

XPOVOJIAKOTTTH.

1. T va EvEPYOTTOINOETE TN AgITOUpyia:
TMETTE TO Il

Avstl n évdeign .H okaAa payeipépaTog

€XEl PelwBei atn B€an 1.

2. Ta va aIrEVEPYOTTOINOETE TN
AsiToupyia: TEQTE TO

Epgavicetal n rponyoupevn puBuian

{eaTAUATOG .

6.12 KAgidwpua

Mrropeite va KAEIOWOETE TO XEIPITTHPIO EVW Ol
Cwveg payeIpEPATog Aeitoupyouv. Auto
QATTOTPETTEI TNV aKoUaIa aAAayr TG OKAAAG
HayeipéuaTog.

EmA£&ETE TTPWTA TN OKAAO MOYEIPEUATOG.
MNa va evepyotroinoeTe Tn AgiToupyia:
ayyi¢te To & Avael n évdeign L yia 4
OeutepoAeTTTa. O XpovodIakOTITNG TTOPAUEVEI
age Aeiroupyia.

Mo va amrevepyotrolRoeTe TN AsiToupyia:
ayyi¢re To &. Avadel n Tponyoupevn akAAa
HOYEIPEUATOG.

®

OTav aTTEVEPYOTTOINTETE TIG ECTIEG,
OTTEVEPYOTTOIEITE KAl AUTR TN AgIToupyia.

6.13 Aiataén ao@alegiag yia Taudid

H Aeiroupyia authy eptrodicel TNV akouaia
XPNon TwV TIWV.

MNa va evepyotroinoeTe TN AgiToupyia:

EVEPYOTTOINTTE TN OUCKEUN E TO @. Mn
pubuigeTe KATTOIO OKAAQ PAYEIPEUATOG.

Ayyite TO & yia 4 deutepdAetta. H évoeign
avapel. ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG PE TO
0}

lMa va atrevepyoTToiNoEeTE TN AgiIToupyia:

EVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN HE TO ®. Mn
puBpioeTE KATTOIO OKAAO PAYEIPEUATOG.

Ayyi€te TO & yia 4 deutepoAetta. H €voeign
avapel. ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG UE TO

0)

Mo va TrTapakduyeTe Tn AsiToupyia pévo
yia pia TTEPiodo PayEIPEMATOG:

EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG PE TO ®. H £vdeign

avapel. Ayyicte To & yIa 4 OEUTEPOAETTTA.
PuBpioTe Tn okdAa payeipéportog evriog 10
SeuTEPOAETTTWY. MTTOPEITE VO AEITOUPYATETE
TIG €0TiEG. OTAV ATTEVEPYOTTOIEITE TIG ETTIEG E

10O n AsiIToupyia evepyoTrolgital Eava.

6.14 OffSound control
(AtrevepyoTroinon Kai
EVEPYOTTOINON TWV AXWV)

ATTrevepyoTToINaTe TIG £aTieG. MaTraTe T0 ®
yia 3 deutepoAeTtta. H 086vn avdaBel kai

apnvel. Ayyite 1o & yia 3 deutepoAeTtTa. H
evoeign Y n Y avaBel. Ayyicte To + TOU

XPOVOJIOKOTITN yIa va ETTIAEEETE Eva aTTO TA
€gng:
. - ATTEVEPYOTTOINAN TWV AXWV

. - EVEPYOTTOINGN TWV AXWV

Ma va emReRaiwaeTe TNV ETTIAOYRA COG,
TIEPIUEVETE PEXPI OI ETTIEG VO
arrevepyoTroinBouv auTopara.

Ortav n Aeiroupyia gival pubuigpévn ae ,
aKOUTE TOUG NXOUG HOVO OTaV:

* ayyileTe TO

* 1 évdeIgn XpOVOUETPNTAG MEIWVETAI

* 1 €vdeign XpovodiakdTITNG avTiaTpo®ng
METPNONG MEIWVETQI

*  TOTTOBETATATE KATI ETTAVW OTO XEIPITTAPIO.

6.15 Hob?Hood

Eival pia rponypévn autopatn Asitoupyia n
OTT0i0 GUVOEEI TIG ETTIEG PE Evav €I0IKO
atroppo@nTHPa. TOCO oI £0TiEG GTO Kal O
aATTOPPOPNTAPAG SIABETOUV TTOUTTOOEKTN
utrépuBpou anuaTtog. H TaxuTtnta Tou
avepigTipa kabopideTal autépata e Baan T
pUBUIoN TNG AeIToupyiag Kail Tn BeppoKpagia
TOU BEPPOTEPOU PAYEIPIKOU OKEUOUG OTIG
€aTieg. MTTOPEITE ETTIONG VO XEIPIOTEITE TOV
QVEPITAPO XEIPOKIVNTA HE TN XPATN TWV
€OTIWV.
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®

a Toug TTEPITOOTEPOUG ATTOPPOPNTHPEG,
TO oUOTNUA TNAEXEIPIOMOU gival
QTTEVEPYOTTOINPEVO OPXIKA.
Evepyotroinare 1o mpoTou
XPNnaigoTtroinaete Tn Asitoupyia. MNa
TTEPITTOTEPEG TTANPOPOPIES, AVATPEETE
aTO EYXEIPIDIO XPATTN TOU
aTTOPPOPNTAPA.

Autopatn xpion Tng AsiToupyiag

Mo va xpnaluoTroInaeTe Tn AciToupyia
autépata, pubpioTe TNV autduaTn AiIToupyia
atn 6€an H1 - H6. O1 earTieg eival apxika
pubuiopéveg atn Ban H5. O atroppoPnTrpag
avTIOPA OTTOTE AEITOUPYEITE TIG £TTiEG. OI
€0TieG avayvwpifouv Tn Bepuokpaaia Tou
payeipikoU gkeUoug autduaTa Kal pubuidouv
TNV TaxUTNTO TOU QVEPITTAPA.

Autoparteg AsiToupyieg

Autépa- Bpaoué Tnydviop
T0G QWTI- §1 ) o2)
OMOG
@oupvou
Nerroupyia  Atrevepyo-  ATrevepyo-  ATTevepyo-
HO TToinon TToinon TT0iNON
Nerroupyia  Evapgn Amrevepyo-  ATrevepyo-
H1 moinan Toinan
ANerroupyia  Evapgn Taxutnta Taxutnta
H2 3) QVEYIOTAPA  AVEUIOTAPA
1 1
Nerroupyia  'Evapgn Amevepyo-  Taxutnra
H3 moinan QAVEUIOTAPA
1
Nerroupyia  Evapgn Taxutnta Taxutnta
H4 QVEUIOTAPA  AVEUIOTAPA
1 1
ANeiroupyia  Evapgn Taxutnta Taxutnta
H5

avepigoThpa
1

QavepigTApa
2
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Autopa- Bpaocué Tnydviop
Tog pWTI- ;1 ) o2)
OpOG
(poupvou
Aerroupyia  ‘Evapén TayxutnTta TaxutnTa
H6 QVEUIOTAPO  QVEUIOTAPA
2 3

1) Oi eaTieg avixveuouv Tn diadikagia Bpacuou Kal
gvepyoTToloUV TNV TaxUTNTA TOU AVEUIOTAPA avaAoyd e
TNV auTOPOTN AEITOUpYIa.

2) o €0TieG avixveUouv Tn diadikagia TnyaviopaTog Kal
gvepyoTToloUv TNV TaxUTNTA TOU AVEPIOTAPA avaAoyad e
TNV QUTOPOTN AEITOUpYia.

3) AuTH n AeIToupyia evepYOTTOIEI TOV AVEUITTPA KOl
TOV QWTIOUO Poupvou kail dev BaaileTal aTn Bepuokpa-
aia.

A)\Aqvn TNG QUTOHATNG AslToupylag
ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN).

2. MNartAoTe ® yia 3 deutepoAeTTa. H 006vn
avaBel kal apnvel.

3. Miéore 0 yia 3 QeUTEPOAETITA PEXPI VO
avawyel To 24 A To .

4. TléaTe 1O @) MEPIKEG POPEG PEXPI VO
avawyel 1o .

5. TMeate 10 + TOU XPOVOJIOKOTITN VIO VO
EMIAEEETE PIa AUTOPOTN AEIToupyia.

@

MNa va AEITOUPYATETE TOV ATTOPPOPNTAPA
armmeuBeiag aTroé Tov Tivaka
QTTOPPOPNTAPA, ATTEVEPYOTTOINTTE TNV
autépaTtn AgIroupyia.

@

OT1av 0AOKANPWAOETE TO PAYEIPEUA KAl
QATTEVEPYOTTOINTETE TIG ETTIEG, O
QAVEPIOTAPOG ATTOPPOPNTHPA UTTOPEI Va
A€IToupyEi akopa yia Aiyo Xpovikod
didotnua. Meta atmo auto To didaTnua, To
oUaTNUA ATTEVEPYOTTOIEI TOV AVEUITTA PO
QAUTOMATA KAl JOG OTTOTPETTEI ATTO AKOUTIA
EVEPYOTTOINGN TOU yia Ta €TTOpEVA 30
OEUTEPOAETTTA.

XeipokivnTn AgIToupyia TOU AVEMIOTH PO
arroppoenTipa

Mrropeite, €TTiONG, VO XPNCIKOTTOINTETE TN
AeiToupyia xelpokivnTa. Ma va 1o KAVETE auTo,



ayyi¢te To = ot1av o1 £0TieG gival evepyEG. AuTO
QATTEVEPYOTTOIEI TNV QUTOUATN XPAON TNG
AEITOUPYIOG KAl 0OG ETTITPETTEl VO OAAAEETE
XEIpOKivnTa TNV TayUTNTa avepiothpa. Otav
TTATATE TO =, AQUEAVETE TNV TAXUTNTA
QAVEUIOTAPO KOTA pia B€an. Otav @bdaoeTe ae
€va eTTiTTedO EVTATIKAG AEITOUPYiag Kal
TTaTAOETE {ava 10 =, Ba pubpuioeTte TNV
TaxuTnTa avepiaTipa ae 0, To oTToIo
QTTEVEPYOTTOIEI TOV AVEUITTAPO
arroppo@nTAPaA. INa va eKIVATETE TTAAI TOV
QAVEPIOTAPA PE TAXUTNTA avepIaTAPa 1, ayyigte
T0 =.

®

Mo va evepyoTroINOETE TNV QUTOUATN
A€ITOUpYiQ, ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG
KOl EVEPYOTTOINTTE TTAAIL.

EvepyoTroinon Tou @wTiopou poUpvou
MTTopeite va puBuigETE TIG £0TIEG yIO AQUTOUOTN
€VEPYOTTOINGN TOU QWTIOUOU POoUpVoU OTav
TIG EvEPYOTTOIEITE. MO va TO KAVETE AUTO,
puBpiaTe TNV autopaTn Aeitoupyia ag H1 - H6.

®

To pwg aToV aTTopPPOPNTHPA
QTTEVEPYOTTOIEITAI 2 AETTTA PETA TNV
QTTEVEPYOTTOINGN TWV ETTIWV.

6.16 Acitoupyia Alaxeipion 10XU0G

+  O1 wveg PayeIpEPaTog OPAdOTTOIOUVTaI
avaAoya pe Tn B€an Kail Tov apiBuo Twv
QACEWV OTIG £0TiEG. AEITE TNV EIKOVA.

7. EXTIEZ - YNOAEIZEIZX KAl £Y

*  H kaBe @aan éxel pia pEyIaTn NAEKTPIKA
10%0.

* H Aerroupyia diaipei TNV 1I0XU PETOEU Twv
{WVWV PayEIPEPOTOG TTOU GUVOEOVTAI TNV
idla paan.

* H Aermoupyia evepyoTrolgital aTnV
TEPITITWAON UTTEPRATNG TNG TUVOAIKNAG
NAEKTPIKAG 10XU0G TWV {WVWV
HaYEIPEPATOG TTOU €ival GUVOEDEUEVEG TE
Mia @dan.

* H Aermoupyia peiwver TNV 100 Twv GAAWV
{WVWV JOYEIPEPATOG TTOU Eival
guvOEdEPEVEG aTNV iDIO AN

*  H évdeign okaAag payeIpEPaTog TWV WVwV
HOYEIPEPATOG TTOU PEIWONKAV
evoAAdoaeTal avapeaa ge dUOo ETTITTEdA.

T T

¢ 8
PPN

MBOYAEZ

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

7.1 Mayegipikd okKeln

®

2TIG ETTAYWYIKEG {WVEG PAYEIPEPATOG, Eval
I0XUPO NAEKTPOMAYVNTIKO TTEdIO
OnuIoupyEi TN BePUOTNTA GTO PAYEIPIKO
OKEUOG TTOAU ypriyopa.

@

XPNOIUOTIOIEITE TIG ETTAYWYIKEG CUIVEG
HayeIpEPATOG PE KATAAANAQ payeIpIKA
aKeun.

YAIk6 payeipikoU okeloug

*  KatdAAnAo: xutogidnpog, XaAupag,
XOAUBag epayig, avogeidwTog xaAuBag,
TTOAUCTPWUATIKY BAan (Me KATAAANAN
agnuavan armd ToV KOTOOKEUAaTH).

*  HN KAatdAAnAo: aAoupivio, XaAKOG,
UTTPOUVTLOG, YUQAI, KEPAUIKO, TTOPTEAAVN.
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To payeipikd okelvog gival KatdAAnAo yia
ETTAYWYIKN 0TI €AV:

* 7O vePO Bpadel TTOAU ypriyopa o€ {wvn
PUBUIGUEVN OTNV UYPNAOTEPN OKAAQ
HayeIpEUaTOG.

*  €VOG PAYVATNG EAKETAI ATTO TO KATW PEPOG
TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

®

To KATW PEPOG TWV PAYEIPIKWY TKEUWY
TIPETTEI VA €ival 600 TO duvVaTOV TTI0 TTayU
Kai eTTitredo.

BeBaiwbeite 011 01 BATEIG TWV OKEUWV
gival KOBapEG Kal OTEYVEG TTPOTOU T
TOTTOBETATETE ATNV ETIPAVEIN TWV ETTIWV.

AlaoTdoeig payeipikol okeloug

O1 eTTaywyIkEG LWVEG PAYEIPEUATOG
TTpogappofovTal autopata aTn dIAaTaan NG
Bdong Tou payeipikoU akeUoug. Ma TIG TWATEG
SI00TATEIG HAYEIPIKOU OKEUOUG AVATPESTE
aTov ivaka "Mpodiaypa@eg {wvwv
payeipéuaTog”.

TOTTOBETEITE TO JAYEIPIKA OKEUN OTO KEVTPO
NG £mMAEYPEVNG VNG PAYEIPEPATOG.

MNa BEATIOTN peTaPOPG BEPUOTNTAG,
XPNOIMOTIOIEITE PAYEIPIKA OKEUN PE SIAUETPO
Bdong TTapduola Pe TO avwTaTo PEYEBOG TNG
{wvng payeipEPaTog TTou kKabopiletal aTn
OIAUETPO PayEIpIKOU OKEUOUG.

7.2 Mpodiaypa@ég {wvng
HayeIpEPNOTOG

Zwvn AiapeTpog payeipi- loxug (W)
Hayeipé- Kou okeUoug (mm)

HoTOog

Miow api-  125- 140 1400/2500
aTepd

Miow de€ia 145 - 180 1800/2800
Eptrpog 145 - 180 1800/2800
oeCla

Eptrpog 180 - 210 2300/3600
apIoTEPA
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7.3 O6pufol katd Tn AsiToupyia

@

O1 Bopupol auToi gival puaIoAoyIKOi Kal
Oev uTTodEIKVUOUV KATTOIa OUTAEITOUPYIQ.
O1 B6pUBOI TWV PAYEIPIKWY OKEUWV
MTTOPEI VO BIOQEPOUV avAAoya PE TO UAIKO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY Kal TO ETTITTESO
10XUO0G.

Oo6puPol OXETIKA HE TO HAYEIPIKA OKEUN:

*  B0puPog payiopaTog: Ta HAYEIPIKA OKEUN
€XOUV KOTOOKEUQATEI aTTO OIAPOPETIKA
UAIKG (KOTQOKEUT TPILWY OTPWHATWY).

*  NAXOG OQUPIYUATOG: XPNTIUOTIOIEITE TN {Wwvn
HayeIpéUaTog e UWnAR 10XV Kail Ta
HOYEIPIKA TKEUN £XOUV KOTOOKEUQTTEI QTTO
OI0QOPETIKA UNIKG (KOTOOKEUN TPIWV
OTPWHATWY).

*  Bountd: XpnOIYOTTOIEITE UWNAR ITXU.

Oo6pufol TTou oXeTI{OVTaI UE TIG ECTIEG:

*  KPOTAAIOUQ: TTPAYHATOTTOIEITOI NAEKTPIKA
HETOYWY.

*  guplypo, BOUPO: 0 aveUITTAPAG AEITOUPYEI.

*  PUBMIKOG AXOG: QVIXVEUETAI JAYEIPIKO
OKeUOG.

7.4 Oko Timer Xpovo3IaKOTITNG
ECO

Ma TNV £€0IKOVOUNGN EVEPYEIAG, N AVTIOTAGN
NG {WVNG WNOiUOTOG ATTEVEPYOTTOIEITAI TTPIV
NXNoel 0 XPovodIokoTTNG. H diagpopd aTtov
XPOVo AciToupyiag e€apTaTal atrd Tn OKAAa
HayeIpEPaTOG Kal TN SIAPKEIQ TNG AEITOUpYiag
HayeIpéUaTog.

7.5 AtrAoTToInpévog 0dnyog
MayeIpENATOG

H oxéan petaglu Tng okAAAG payeIpEUaTOg
piag {wvng Kal TG KatavaAwang TnG g€
evépyela Oev gival ypappikn. H augnon tng
okAaAag payeipépatog dev gival avaioyn g
augnang TnNG KatavaAwang evepyeiag. Auto
anuaivel o1l pia {wvn JayeIpEPOTOS HE
€VOIAUETN OKAAO JAYEIPEUATOG KATAVAAWVEI
AlyoTEPN OTTO TN MIOH EVEPYEIA TNG.

@

Ta dedopéva aTov TTivoKa ival

QTTOKAEIOTIKA yIa 0dnYieg.




P0Buion {eoTd- XPNOINOTTOINCTE TO YidA: Xpovog ZupBouAég

HaTog (AeTr.)
1 AlaTNPACTE TO paYEIPEPEVO PayNTO fe- €AV XPEIG-  TOTTOBETATTE £va KATTIAKI OTO PAYEIPIKO
- aTo. ZeTau okelog.

1-3 >aAToa oA\avTeQ: AiwaTe BouTtupo, go-  5-25 AvakaTeUeTe KATA dlagTAUATA.
KoAaTa, eAarivn.

2-3 Z1EPEOTTOINON: OUEAETA, WNTA auyd. 10 - 40 Mayelp€WTe PE TO KATTAKI.

3-5 Z1yoBpdaipo pudiol Kal paynTwy PE 25-50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-
Baan 1o yaAa, {éoTapa ETOIWY Gayn- TTAGCIO TTOGOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKO-
TWV. TEVETE PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG

TIG GUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.

5-7 NAoxavikd, Yapl, KPEAG aTOV ATHO. 20-45 MpoaBéaTe PEPIKEG KOUTAMIEG VEPO.
EAéy€re TNV TTOCOTNTA VEPOU KATA TN
SIdpKeIa TG dladikaaiag.

7-9 Matateg aTov atpéd kal dAAa Aaxavikd. 20 - 60 KaAUyTe To KATW PEPOG TNG KATAAPO-
Aag pe 1-2 cm vepou. EAEyETe Tn OTAB-
pn Tou vepoU Katd Tn didipkeia TnG dia-
dikagiag. AlaTnpeite TO KATIAKI OTNV

KATOOPOAQ.

7-9 MayeipéwTe peYaAUTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 1 uypod guv 1a UAIKA.
TPOQPIpWYV, COUTTEG KAl payNnTd KATOA-
pOAaG.

9-12 P&digpa aTo Tnyavi: oVitaeA, edv xpeid-  Otav xpelddeTal, yupioTe To.
poayapialo cordon bleu, pTrpIoAEg, CeTau
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, TUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KPETTEG, VTOVATG.

12-13 Auvatd Tnyavigua, Hash Browns, koy-  5-15 Ortav xpeladeTal, yupioTe To.
MATIO TTAVTOETAG, PTTPICOAEG.

14 Bpaaipo vepou, Bpdaipo UUaPIKWY, COTAPITUA KPEATOG (YKOUAAG, KpEAG aTNV KATAOPOAQ),
TNYQVITEG TTOTATEG.

@ Bpdaoipo peydAng moootnTag vepou. n emAoyr) PowerBoost gival evepyotroinpévn.

8. EXTIEZ - ®PONTIAA KAI KAGAPIZMA

*  XpnaoipoTtrolgite €101KO KABAPIATIKO,

/\ NPOEIAOMOIHEH! KOTAAANAO yIQ TNV ETTIQAVEIA TNG ETTIOG.

Avarpé€Te aTa KEQANQIQ OXETIKA WE TNV *  XpNOIUOTIOIEITE TTAVTA UIa EUATPA TTOU
AogpaAcia. QUVIOTATAI VI ECTIEG PE YUAAIVN ETTIQAVEIQ.
XpPNOIPOTTIOIRATE TNV EUATPA POVO WG
8.1 Mevikég TTANpoQoOpicg TIPOOOETO EPYAAEio yia TOV KABAPITUO TOU
’ . , o T¢apiov peta Tnv Baaikn diadikagia
»  KaBapieTe TNV €0Tia peTd atrd KAOE KaBapITHOU.
Xpnon.

»  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA POYEIPIKGA OKEUN PE /\ NPOEIAOMOIHEH!
kaBapr Baan.

* O1ypatCouVIEG I} OI OKOUPOI AEKEDEG aTNV
emQaveia dev €TTNPEACOUV TOV TPOTTO
A€ITOoUpYiag TNG €0TiaG.

Mn xpnaigoTrolgite paxaipia r; GAAa
aixunpEd, HETAAAIKG epyaAeia yia Tov
KaBapIGUO TNG YUAAIVNG ETTIPAVEING.
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8.2 KaBapiopog TnG 0Tiag

o AQaipéoTe auEOWG: ANIWPEVO TTAACTIKO,
TTAQOTIKA PEPPBPAvN, aAaTI, Caxapn Kal
@aynTA TTOU TTEPIEXOUV {axapn, KaBwg ae
QvTiIBETN TTEPITTTWAON N BPOUIA PTTOPET Va
TTPOKAAETEl CnpIG OTIG €0TiEG. MPOTEXETE
WATE va PNV TTPokANBoUV eykauuaTa.
XpnaiyoTroinaTe Tnv €181k EUaTPA ECTIWV
aTn yuaAivn em@avela utrod ofgia ywvia Kai
METOKIVAOTE TN AETTIOA ETTAVW OTNV
ETMIPAVEIQ.

*  ATopakpUVETE O6TAV N £O0TIA gival
OPKETA KpUA: aTiydaTa aAATWY, VEPOU,

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH X

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

9.1 AeiToupyieg poUpvou

0

O¢on amevepyoTroinong
O @oUpVog €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Oepuodg Aépag

MNa ynaoipo éwg Kal g dUo BETEIG TXAPWY TaU-
TOXPOVA, KABWG Kal yIa TNV ERpavan TPOPiUwy.
PuBpioTe 1 Beppokpaaia kard 20-40°C xapunAo-
TEPA a1d 0,11 yia TN AeiIToupyia Mavw/Katw O¢p-
pavan.

<] =]

Asitoupyia MNitoa / AirFry

MNa wnaoipo Titaag kal GAwV TTIATWY TToU aTTal-
TOUV TTEPICTOTEPN BEPPOTNTA ATTO KATW. /

MNa Tnydviopa ayntou pe Aiyotepo Aadi i Xwpig
XapTi ynaiyarog. MNa gaynTd 6Trwg TNyaviTég
TOTATEG ) TTITOQ.

(W

MNavw/Kdarw Oépuavon
MNa wnoipo og pia Béan axdpag.

o

SteamBake

Ma TNV TTPo0BAKN UypaTiag KATA TO payEipepa.
MNa TNV e§aa@daAian cwaTou XpWHATOG Kal TPa-
YavAg kpoUaTag Kata 1o wnaiyo. lNa va yivel 1o
@aynTo 1Mo {oupePo KaTd To EavaldéaTapa.

F'kpIA ypriyopo

Mo Yynaipo aTo YKPIA AETITWY KOPPGATIWV @ayn-
TOU O€ PEYAAEG TTOTOTNTEG KABWG KAl yia 9PUYa-
VIOPO WwHIoU.
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Aek€DEG atrd AITTN, YUOANITTEPOG PHETAAAIKOG
ATTOXPWHATIOPOG. KaBapiaTe Tnv aTia pe
€va UypO TTavi Kal un S1IaBpwTIikO
amroppuTTavTikd. MeTd TOov KaBapITUO,
OKOUTTIOTE TIG £TTIEG PE Eva HAAAKO TTAVi.

*  A@aipéoTe YuaAioTEPOUG HETAAAIKOUG
ATTOXPWHMATIOHOUG: XPNTIPOTIOINATE £va
SIGAUpa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ E EVA TTAVI.

PHEH

I'kpIA pe Oeppod Aépa
Mo WAoIpo peyaAwyv PepidwY KPEQTOG 1) TTOUAE-
PIKWV pE KOKaAa ae pia Béon axdpag. MNa ykpa-
TIVApIoPa Kal yia podigua.

@ Yypog Oepuog Aépag

¢ AuTn n Aeiroupyia XpnaIdoTToINONKE yia GUPUOP-
PWan PE TNV TAgN EVEPYEIOKAG OTTGDOONG KAl TIG
QATTQITAJEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXedIaapo (aUp-
pwva pe EU 65/2014 kai EU 66/2014). Aokipég
aupewva pe to: IEC/EN 60350-1.
Aerroupyia TTou aXeSIATTNKE VIO VA ESOIKOVOEITE
EVEPYEIQ KATA TO pPayeEipepa.
H 1opTa Tou PoUpvou Ba TTPETTE va gival KAEIOTH
KOTA T OIGPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAI WATE N
AerToupyia va pn SIaKOTITETAI Kal 0 poUpVog Va
AeIToupyei pe TNV UWPNASGTEPN BUVATH EVEPYEIQKN
amoedoan.
‘Otav XpnaoIYoTToIEiTE QUTA TN AsIToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU PTTOPEI Va
dla@epel atrd T pubpIopEvn Beppokpaaia. H
BepPavTIKN 1IGXUG UTTOPE] va PEIWBEI. Ta YEVIKEG
OUMBOUAEG £€0IKOVOUNTNG EVEPYEIOG AVOTPEETE
aTo kKe@daAaio «Evepyeiakn Arodoany», E¢oiko-
vounan Evépyeiag.
Ma TIG 0dnyieg PaYEIPEPATOG AVATPEETE OTO KE-
@aAaio «YTTodeigelg ka1 TUPBOUAESY, Yypog Oep-
pog Aépag .
‘OTaV XPNOIPOTIOIEITE AUTAV TN A&ITOUPYid, O Aap-
TITNPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOHATA.

@

MTropeite va aTToWugeTe TPOPIUA
€mMAEYOVTOG TN AsiToupyia Yypog Oepuog
Aépag xwpig va pubpioeTe Tn
Beppokpaaia.




9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU POoUpPVOoU

®

ESapTtdral amd 1o povTéAo €4V n
OUOKEUN oag £xel cUuBoAa
Sl10KOTTTWYV, £vdeifelg | AapTITAPEG:

e H évdeign avaper otav o oupvog
BeppaiveTal.

e O AauTITAPOG avaBel OTav 0 POUPVOG
BpiokeTtal g Asitoupyia.

*  To gUpBoAo utrodeIkvUEl KaTd TTOTOV
0 JIOKOTITNG EAEYXEI Mia aTTO TIG CWVEG
HayelpépaTog, TIG AsIToupyieg Tou
@oupvou 1 Tn Beppokpaaia.

1. Z1péYTe TO OIAKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va €TTIAEEETE YIa AsITOUpYia
@oupvou.

2. X1péyrTe TO BIAKOTITN BEPUOKPATIag yia va
€MAEEETE pIa pUBUION BeppOKPATiag.

3. Tla va aTTEVEPYOTTOINTETE TO POUPVO
OTPEWTE TO OIOKOTITN AEITOUPYIWY
@OoUpPVOU Kal TO JIOKOTITN BepUoKpagiag
aTtn B€an aTTEVEPYOTTOINaNG.

9.3 Evepyotroinon Tng Asitoupyiag:
SteamBake

AuTr n Agitoupyia augavel Tnv uypaaia KaTd
TO JayEipEUQ.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog gykaupdtwy kai BAaBNG atn
OUOKEUN.

H uypaaia Tou atreAeuBepwveTal PTTOPEI VO
TIPOKAAETEI EyKAUATA:

* Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
OTaV XPNOIMOTIOIEITE TN AgIToupyia:
SteamBake.

* AvoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG PE
TTPOTOXN APOU XPNTIUOTTOINTETE TN
Aeitoupyia: SteamBake.

®

AvaTpegTe 0TO KEQAAQIO «YTTODEICEIS KAl
OUMBOUAEGY.

1. Avoi€te TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

2. TepiaTte TO AVAYAUQO TURMA TOU
E0WTEPIKOU TOU YOUPVOU HE VEPD TNG
Bpuang.

H péyioTn XwpenTIKOTNTA TOU avAyAupou
TUAMOTOG TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU
egival 250 ml.

lepioTe TO AvayAu@o TUAUA TOU
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU HE VEPO HOVO
oTav 0 POUPVOG Eival KPUOG.

3. ZTpéYTeE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV:

SteamBake .

4. ZT1péyTe TOoV OIAKOTITN BEpoKpaTiag yia

va pubpiceTe Tn Beppokpaaia.
5. TomoBeTnaTe TO GaynTd OTN CUOKEUR KOl
KAEITTE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

/\ MPOZOXH!

Mn yepiceTe TO avayAu@o Tunpa Tou

£0WTEPIKOU TOU POUPVOU KT TN

OIAPKEIQ HOYEIPEPATOG 1 OTAV O

@oUpVOG gival CeaToG.
Mo va oTTeVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN,
aTPEYTE TOV OIAKOTITN AEITOUPYIWV
@OoUpPVOU Kal TOV JIOKOTITN BEPHOKPATiag
aTn B£€an amevepyoTToinang.

7. AQaipéaTe TO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
TUAMO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

BeBaiwBeite 0TI N guoKeur €xel
KPUWOEI TTPOTOU QPAIPETETE TO
UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
TUAMA TOU ECWTEPIKOU TOU (POUPVOU.

9.4 AvelIOTAPOG YUENg

Ortav AeiIToupyei 0 poUPVOG, O AVEUITTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA VIO VO
dI0TNPOUVTAI WUXPEG O ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou. Eav atrevepyoTroinaeTe Tov goupvo,
0 QVEMIOTNPAG WUENG auveyilel va AiToupyei
MEXP! VO KPUWOEI O POUPVOG.

9.5 Eicaywyn Twv afecoudp Tou
@oupvou
Tawi ynoiparog / Babu Tawi:

2pwETe TO BaBU Tawi A TO TOWi YNnaipaTog
avapeoa aTig papRdoug odrynang Tou
aTNPIYHATOG OXOPWV:

EAAHNIKA 55



MeTaAAIkn oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPA QVAPETT OTIG PARdOUG

0dnynang Tou aTnPiyUaTog OXapwy.

AirFry Tawyi:

TomoBetAaTe TO TAWi AirFry atnv TpiTn B¢0n
axapag. TOTToBeTAATE TO TAWi YNaipaTog

aTtnv TPwWTN B€an oxapag.
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* OAa 1a agegoudp £XoUV PIKPEG
EYKOTIEG OTO ETTAVW PEPOG TNG OEEIAG
KaI TNG apIoTEPNG TTAEUPAS Yia
auénuévn ag@aheia. O1 eyKOTTEG
AeIToupyOoUV ETTIONG WG ATPAAEIEG
QAvVATPOTING.

*  To uTepuYPwEVO TTAQICIO YUPW aTTO
TN axapa atoTeAei diaTagn Tou
aTTOTPETTEI TNV OAITONON TWV
MOYEIPIKWY TKEUWV.

9.6 TnAeokoTrikoi Bpayioveg -
€10aywyn TWV £§apTNUATWY TOU
@oupvou

@

DuUAEETE TIG 0BNYiEG EYKATATTAONG VIO
TOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg yia
HEAAOVTIKR XpPNnan.

Me Toug TNAETKOTTIKOUG BPaxioveg, YTTOPEITE
Va TOTTOBETEITE KAl VO AQAIPEITE TIG TXAPES
€UKOAQ.

MeTaAAIkn oxdpa:

ToTroBeTAaTE TN PETAAAIKN OXAPA ETTAVW
gTOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg, £T01 WATE TA
aTnpiypaTa va gival aTPapPEVa TTPOG T KATW.

BaBu Tayi:



.

\

\

ToToBeTraTe TO TAWi YnaipaTog 1 1o Babu
TaWi ETTAVW ATOUG TNAETKOTTIKOUG Bpayioveg.

10. POYPNOX - AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

10.1 O86vn
A B

gA

g

0
C)

10.2 Kouptrid

A. Aeiroupyieg poAoyiou
B. XpovodiakoTTng

KoupTri AsgiToupyia Mepiypagn
—_ MAHN MNa va puBpigete TNV wpa.
@ POAOI MNa va puBpigeTte pia Aeiroupyia poAoyiou.
ZYN MNa va puBpigete TNV wpa.

_|_

10.3 AsiTtoupyieg poAoyioU

A&giToupyia poAoyiou

E@appoyn

@ QPA MNa puBpion, aAayn A €Aeyxo TNG WPAG.
I_)l AIAPKEIA Mo pUBUIoN TNG didpkelag AsiToupyiag Tou GoUpvou.
Q XPONOMETPHTHZ MNa va pubpioete avtioTpogn PETpnan. H Acitoupyia

auTn dev éxel kayia emidpaan aTn AeIToupyia Tou
@oupvou. MrropeiTe va pubuigete auTtr Tn pUBUION
OTTOIadATTOTE OTIYHN, £TTIONG &TAV O POUPVOG Eival
QTTEVEPYOTTOINKEVOG.

EAAHNIKA 57



10.4 PUBpuion Tng Asitoupyiag
AIAPKEIA

1. EmAEETE pia Aeiroupyia @oupvou Kai T
Bepuokpaaia.

2. Teate 10 O ETTAVEIANPPEVA JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeiEn |_)|

3. Méare 10 + N TO ™ yIa va pubuigeTe Tov
Xpovo yia Tn AIAPKEIA.

1NV 0006vn gpavigetal n £vOeIgn I_)l

4. Orav TeA€ITEl O XPOVOG, N £VOEIEN [~
avaBoafrvel kal akoUyeTal €va NXNTIKO
gnua. H guakeun atrevepyoTrolgital
autépata.

5. [MEaTe OTTOIOONTTOTE KOUNTTI VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO GAMA.

6. XZTpEWTE TOV OIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OoUPVOU Kal TOV IOKOTTTN BEPPOKPATiag
aTn B€an atevepyoTroinang.

10.5 PUBpion Tou XPONOMETPHTH

1. TM€aTte 10 @) ETTAVEIANPPEVO JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeign

2. TMiéate 10 + nto—
QATTAITOUEVO XPOVO.

O XpovopeTpNnTAG TIBETOI QUTOPATA O

AsiToupyia PETA aTTO 5 BEUTEPOAETTTAL.

3. MOAIG TapEABel 0 puBuITUEVOG XPOVOG,
aKouyeTal €va nxnTikd anua. Meéare
OTTOIOBNTTOTE KOUUTTI YIO VO
QTTEVEPYOTTOINTETE TO NYXNTIKO GNHA.

4. ZT1péYTe TOV OIAKOTITN AEITOUPYIWY
OUPVOU Kal ToV JIOKOTITN BepPoKpaTiag
aTn B£an aTevepyoTToinang.

yla va puBuigeTe TOV

10.6 AKUpwan TWV AEITOUPYIWV
poAoyiou

1. Méate 10 @) ETTAVEIANMPEVO IEXPI VO
apxioel va avaBoafrvel n Evoeign Tng
KATAAANANG AsiToupyiag.

2. Th€aTe TTOPATETAPEVA TO 1T)\r]KTpo
H Aeiroupyia poAoyloU afrAvel YeTa omo
MEPIKG OEUTEPOAETTTAL.

11. POYPNOZ - YNOAEI=ZEIZ KAl £YMBOYAEZX

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

11.1 Yypog Oepog Aépag vl

Ywpi kai Titoo

@

O1 TIpEG BeppoKpaaiag Kal Xpovou
WNOiPOTOG OTOUG TTIVAKEG gival HOvo
eVOEIKTIKEG. E€apTWwVTal OTTO TIG UVTAYEG,
KaBwG Kal atré Tnv TToIoTNTA KAl
TTO0OTNTA TWV UAIKWY TTOU
XpnaoigotrolouvTal.

TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aer.) O¢éon oxdapag
Ywpdkia 180 25-35 3

Karewuypévn mritaa 350 g 190 25-35 3

Kéik o€ Taypi ynoiparog

TUtmog paynTou O¢eppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
Kéik Koppog 180 20-30 3
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TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Kéik brownie 180 30-40 3
Kéik og @opua
TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
ZOUQPAE 200 30-40 3
Baon taptag amod agpdtn upn 180 20-30 3
KEIK «advTouITg» 150 25-35 3
WYapi
TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Yapi gg ouykia 300 g 180 25-35 3
Wapr ohdkAnpo 200 g 180 25-35 3
Wap! piAéTo 300 g 180 25-35 3
Kpéag
TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Kpéag ae mouyki 250 g 200 25-35 3
ouBAaki pe kpéag 500 g 200 30-40 3
Mikpd YnTd APTOCKEUATHATA
TUmog paynTou Oeppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
MmokoTa 180 25-35 3
Mokapdv 160 25-35 3
Kéik Muffins 180 25-35 3
ANJUPA KPAKEP 170 20-30 3
Mmiokéta BoutUpou 150 25-35 3
TapTdakia 170 15-25 3
XopTopayikd
TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Avapikta Aayavika ge Touyki 400 g 180 25-35 3
OpeAéta 200 20-30 3
Naxavika g Tawi 700 g 180 25-35 3
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11.2 SteamBake

ApTookeudouarta
TUmog @payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog mpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepou oTO Bépuavong oxapag
avayAugpo (AeTr.)
TMAMA TOU
E£0WTEPIKOU
TOU QOoUp-
vou (ml)
Neukd ywpi 180 150 10 30-40 2
Ywpdkia 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
ZITIKA TTiToa 230 150 10 15-20 2
Mmiokéra, Boutrpa- 160 150 10 10-20 2
T0, KPOUATAV
TdapTa pe dapaakn- 160 150 10 70-80 2
Va, YWHAKIO KaVEAAG
Katayuypéva Tpo@iua
TUmog payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avayAugo (AeTr.)
TUANO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Mitoa 200 100 10 15 2
Kpouaaav 170 50 10 25 2
Nagavia 200 200 10 35-45 2
Avalwoyoévnon @aynrou
TUmog @payntolu  Oegpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avayAugpo (AeTr.)
TUHAMO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Neukd ywyi 110 100 - 30-40 2
Ywpdkia 110 100 - 20-25 2
ZmITIKA TTiToa 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Aoxavika 110 100 - 15-25 2
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TUmog @payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) Oéon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avdayAugo (AeTr.)
TUHAMO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Pud 110 100 - 15-26 2
ZupopIKa 110 100 - 15-27 2
Kpéag 110 100 - 15-28 2
Yhoipo
TUmog paynTou Oeppokpa- [lMooornta ve- Xpodvog Xpovog (Aer.) Oéon
oia (°C) poU oTO avd-  TTPoBEpP- oxapag
YAugo TuRpa  pavong
TOU EOWTEPI-  (AeTr.)
KoU Tou @oup-
vou (ml)
Kotétouho 210 200 - 70-75 2
Mig6 kotoTToUAO 210 200 - 35-50 2
Wnto xoipivo 180 200 - 65-70 2
Wnto Bodivo 1-15kg 200 200 - 1. 50-55 2
1. Aiyo ynuévo 2. 60-65
2. Meaoaia Wnuévo 3. 65-70
3.  Kahoywnpévo
Wnt yaAotroUuAa 200 200 - 70-85 2
11.3 AirFry
ApTookeudopaTa
TUtmog paynTou MoocoétnTa Oegppokpacia  Xpovog O¢on
(°C) (AeTr.) oxapag
Kpouaadyv, KaTewuyp. mepitmou 350 g 180 - 220 15-30 3
Z@ONIATA, KOTEWUYH. mepitmou 400 g 180 - 220 15-35 3
Z@oNidTa, PPETKIa mepitmou 300 g 180 - 220 15-35 3
Mitoa, Kateyuypevn mepitou 340 g 180 - 220 20-35 3
MNpoiévTa Trardrag
TUtmog paynTou MoocoétnTa Oeppokpacia Xpovog O¢on
(°C) (AgTr.) oxapag
TnyavnTéG TTATATEG, KATEWUYUEVEG mepitou 650 g 180 - 220 20-30 3
TnyavnTég TTATATEG XOVTPOKOMUEVEG, mepitrou 600 g 180 - 220 20-30 3

KOTEWUYH.
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TOmog paynTou MooéTtnTa Oepuokpagia Xpovog O¢on
(°C) (AeTr.) oxapag
MaTaTEG KUBWVATEG, KATEWUYHEVEG Tepitou 650 g 180 - 220 15-25 3
KpokéTeg mepitou 450 g 180 - 220 15-30 3
Ppéoka Aaxavikd
TOmog paynTou MooéTtnTa Oepuokpagia Xpovog O¢on
(°C) (Agmr.) oxapag
DETEC KOAOKUBIOU, (ppéOK£§1) mepitmou 500 g 180 - 220 25-35 3
1) TPoaBeaTe 1 KouTaAAKI EAaIGAABO yia va pnv KoOAARgouv
AAAa
TOmog paynTou MoooéTnTal Oepuokpagia Xpovog Oéon
(°C) (AeTr.) oxapag
EgkaAoTT, katepuyp. mepitrou 300 g 180 - 220 15-25 3
lapideg o€ CUuN wnaiparog, kKaTewuy.  Tepitmou 200 g 180 - 220 15-25 3
PodéAeg KOAQpOPIOU, KATEWUYY. Tepitrou 250 g 180 - 220 15-25 3
MTTOUKIEG KOTOTTOUAOU, KATEWUYH. mepitmou 300 g 180 - 220 15-25 3
MTTOUKITOEG YapIoU, KATEWUYH. mepitTou 500 g 180 - 220 15-25 3
11.4 TAnpo@opicg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
TUmog paynTou AgiToupyia Ogppo- Xpoévog Ageooudp Ofon
Kpaoia (Aem.) oxapag
(°C)
Mikpd K€K (20 pikpd k€K  Mavw/Katw ©¢puavan 170 20-30 Tawi 4
avd Tayi)
Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK  Oeppog Aépag 150 20-30 Tawi 2
avd TGL|Ji)1)
Mikpd KEIK (20 pIKpA KEIK  Oeppog Aépag 150 25-35 Toyi/Tayi  1+4
avd Toupi)1) yia Ta Aitrn
MnAoTTiTa, 2 @oppeg (2 20  Mavw/Katw O¢ppavan 180 70-90 Ixapa 1
cm) gTn gXapa, o€ diayw-
via 6éan
MnAoTTITa, 2 Poppeg (2 20 Oeppog Aépag 160 70-90 Zxdapa 2
cm) aTn axdpa, g diayw-
via 6éan
MnAoTTiTa, 2 @oppeg (2 20 Aeitoupyia Mitoa 160 60 - 80 Ixapa 2

cm) aTn axdpa, g diayw-
via 6éan
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TOmog paynTou AsgiToupyia Oeppo- Xpovog ASeooudp Ofon
Kpaoia (Aemr.) oxapag
(°C)
APPATO KEIK XWPIg AITTa- MNavw/Katw ©éppavan 170 30-40 Zxdapa 3
pd, 1 eopua (g 26 cm)
aTtn oxapa
AQpPATo KEIK Xwpic AiTTa-  @eppdg Aépag 150 35-45 Ixapa 2
pa, 1 opua (@ 26 cm)
aTn axapa
AQpaATo KEIK Xwpig ATTa- Oeppog Aépag 160 25-35 Zxapa 1+4
pa, 1 opua (2 26 cm)
aTn aoxapa 1)
MmmokdTa gopTUTTPEVT/ Oepuods Aépag 140 20-35 Tawi 3
Z0un g Awpideg
MTiokoTa odpTUTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-30 Toyi 1+4
Z0pn o€ Awpideg
MrmiokdTa gopTuTTPEVT/ MNavw/Katw Géppavan 160 20-35 Tayi 3
Z0pn o€ Awpideg
T00T1) I'kpIA ypriyopo Méyigto  1-5 Zxdpa 4
Moayapiglo PTTiQTéKI Wnaoipo otn axapa Méyioto  15-20 mpwtn  Zxdpa/ Taywi 4 +1
TAEUpPA. yia Ta AiTTn
10 - 15 delTEPN
TAEUPA.

1) MpoBepudverte TO @oUPvO yia 10 AeTTTd.

12. POYPNOZ - PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
AggdAcia.

12.1 Znpeiwoeig yia Tov KaBapiopo
Mpoiévra KaBapiopol

+  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG GUOKEUNG |’
£va TTaVi JIKPOIVWYV PE CETTO vEPO Kal EVa
nA1Tio atroppuTravTikoe. KabapioTe Kal
eAEyETE TO AATTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQITI0 TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

«  Xpnaipotroinate £va didAupa kabapiopou
yIO Vo KOBaPITeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIQPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivia XpRon

+ KabBapilete TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan

AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPET Va
TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

Mnv atroBnkeUeTe aynTd GTN GUOKEUN YIa
TEPIOTOTEPO ATTO 20 AETITA. ZKOUTTIOTE TO
ETWTEPIKO W’ €va TTaVi ATTO PIKPOIVEG PETA
aTré KAl xpron.

Ageooudp

KaBapidete OAa Ta aegoudp YETA Ao
KABE Xprian Kal aprVveTE T VA
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TTavi
aTrd PIKPOIVEG PE CETTO VEPO KAl EVa NTTIO
ammoppuTtravTikd. Mnv kabapilete Ta
agegoudp ae TTAUVTHPIO TNIATWY (EKTOG ATTO
10 AirFry Tayi).

Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agegoudp
kai 1o AirFry Tayi xpnaigotroiwvtag
10XUPA KOBAPIGTIKA A AiXUNPEA avTIKEPEVA.

EAAHNIKA 63



12.2 KaBapiopuodg Tou Tayiov AirFry

1. TomoBetAaTe 1o Taywi AirFry aTto Tayi
WnaipaTog.

2. Pire (eaTO vEPO E ATTOPPUTTAVTIKO KAl
APRAOTE TO VA YOUNIATEI.

3. KaBapioTe To TOwi AirFry pe éva
g@Qouyydapl [ XPNOILMOTTIOINGTE HIa
BoupTtoa yia va a@alpETETE T
UTTOAEippaTa.

Mrropeite €TTiong va To TTAUVETE OTO

TTAUVTAPIO TTIATWV.

12.3 ®oupvol amrd avoleidwTo
XGAuBa i aAoupivio

KaBapiaTe TNV TOPTA TOU POUPVOU
XPNOIMOTTOIWVTAG HOVO £va Uypo TTavi i) Eva
a@OUYYApIl. ZTEYVWATE TNV HE £VA JOAAKO
TTavi.

Mn xpnaigoTrolgite gUpua, o&éa r TpoiovTa
TTOU Xapaaaoouy, d16TI YTTopEi va
KOTOOTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ TOU GOUPVOU.
KaBapiaTe To XEIPIOTAPIO TOU POUPVOU
AapBavovTag TIG iBIEG TTPOPUAGEEIG.

12.4 KaBapiopuog Tou avayAugpou
THAHMATOG TOU EOCWTEPIKOU

H diadikagia kabBapigpou agaipei Ta
KATAAOITTA GAATWY OTTO TO AvAyAu@o TUAUA
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU LETA TO
HayeipePa pE aTHO.

®

o ™n Asitoupyia: SteamBake ouvigtarai
va KAVETE TOV KABAPIOUO TOUAAXIOTOV
KABe 5 - 10 KUKAOUG PAYEIPEUATOG.

1. TomoBetnaoTte 250 ml Aeuko §UdI aTo
avAyAU@O TUNUA TOU ETWTEPIKOU TOU
@oUpVOU TTOU BPIOKETAI OTO KATW PEPOG
TOU (OUpPVOU.

XpnaipotroinaTte §udl 6% xwpig
TTPOaeTa.

2. Agnare 10 £UdI va BIOAUTEl T KATAAOITTO
aAaTwv ag Beppokpaaia TTEPIBAAOVTOG
yia 30 AetrTd.

3. KaBapioTte To ECWTEPIKO TOU YOUPVOU HE
CeaTO VEPO Kal JOAOKO TTQVi.

64 EAAHNIKA

12.5 A@aipeon TwvV OTHPIYHATWYV

oxapwv

MNa va kaBapiogete TOV @OUPVO, APAIPETTE TA

aTNPIyMATA OXOPWV.

1. TpaBAgTe TO YTTPOCTIVO TUAKO TOU
aTNPiyHaTog aXapwy yia va 1o
QATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.

2. TpaBngte To TTIOW AKPO TOU OTNPIYHATOG
axXapwv a1 10 TTACIVO ToiXWHA Kal
APAIPETTE TO.

@

O1 Treipol aTEPEWANG TWV THAETKOTTIKWV
Bpaxidvwy TTPETTEN va gival OTPAUMEVOI
TTPOG TA EYTTPOG.

ToTroBeTAATE TO ATNPIYHATA TXOAPWY,
AKOAOUBWVTAG TNV TTApATTAVW JIadIKATIa JE
TNV QvTIOTPO®PN TEIPA.

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI TO HakpUTEPO TUPHA
aTepEWanNG Ppioketal Prpoatd. Ta dkpa
Twv dUO CUPUATWY TTPETTEI Va gival
aTpaypéva TTpog Ta TTiow. H AavBaapévn
TOTTOBETNON PTTOPEI VA TTPOKAAETEI CNUIA
aTnV €YayIE ETTIPAVEIQ.




12.6 A@aipeon TnG TTOPTAG TOU
@ouUpvou

Mo 1o €UKOAO KaBapITUO, aPaIPETTE THV
mopTa.

1. Avoifte TARPWG TNV TTOPTA.

2. MeTOKIVATTE TO PUNXaVIGPO oAioBnang
MEXPI VO OKOUQETE £VA XOAPAKTNPITTIKO
KAIK.

3. KAeigTe TNV OPTA PEXPI O PNXAVIOUOG
oAioBbnang va acaAiael.

4. A@aip£aTe TNV TTOPTA.

MNa va agaipéaeTe TNV TOPTA, TPAPRASTE
TNV TTPOG Ta €W ATTO TN Mia TTAEUPG
TTPWTA KA, OTN GUVEXEIA, OTTO TNV GAAN.

A@oU oAokAnpweei n diadikaaia kabapiguou,

TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU PoUPVOU

aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikaagia Je

TNV avTioTpo®n geipd. BeBaiwbeite OTI

QKOUOATE £Va XAPAKTNPIOTIKO KAIK, 6Tav

TOTTOBETATATE TNV TTOPTA. ZTTPWETE YE

duvapn, edv atraiTeital.

12.7 A@aipeon Kal KaBapIou6g TwV
T{AMIWV TNG TTOPTAG

®

To 1¢auI TNG TTOPTAG TNG CUOKEUNG TAG
MTTOPEi va dlagEpEl O€ TUTTO KO OXAK
aTTo Ta TTapadeiypata Tou BAETTETE OTIG
€IKOVES. O apIBUOG TV TCAMIWY PTTOPEI
€TTIONG VA JIOPEPEI.

1. KpartiaTe 10 TAaiglo Tng mépTag B ato
Tavw AKPO TNG TTOPTAG Kal atTo TIg dUO
TTAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG TA PETQ YIA
va atragQaAIaTEi TO KAITT.

2. TpaPnére To TAGigIo TG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

3. Kpartnare 1a T¢apIa TnG TOPTAG AT TO
TTavw AKPO, Evo—Eva, Kal TPARAETE Ta
TTPOG TA TTAVW ATTO TOV 0ONYO.

4. KaBapiaTe Ta TCAMIa TNG TTOPTAG.

MNa va ToTroBeTATETE Ta TCAMIA,
TTPAYHATOTTOINCTE TA TTAPATIAVW BAMOTA PE
TNV avTioTpogn aeipd.

12.8 AvTiIKaTAOTAON TOU AQUTITAPO

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAnéiag.
O Aautrmpag pTropei va gival {eaTog.

1. ATevepyOTTOINOTE TOV POUPVO. MepIPEVETE
VO KPUWOEI 0 OUPVOG.

2. ATTOOUuVOEQTE TOV POUPVO ATTO TO PEULA.

3. TomobeTAaTe £va TTavi aTO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

O miow AapmTpag

@

To yudAivo KGAUPO TOU AQUTTTAPO
BpiokeTal aTo TTioW PEPOG TOU BaAdpou
TOU (POUPVOU.

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPPA TOU
AQUTITRPO TTPOG TA OPICTEPA YIA VA TO
APOIPETETE.

2. KaBapioTe To YUAAIVo KAAUPHQ.
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3. AVTIKATOOTAOTE TO AQUTTTHPO TOU
@oUpVvou e KATAAANAO AauTrTipa
POUPVOU QVOEKTIKO aTn BepUOTNTA £WG
300 °C.

XPNOIPOTTIOIRATE TOV idIo TUTTO AQUTTTHPA
@oupvou.

4. TomoBeTaTE TO YUAAIVO KAAUUUO OTN

0¢an Tou.

12.9 To cupTdpl

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Mnv ToTToBETEITE TPOPIUA PETT OTO
gupTdpl.

A@aipeon Tou cupTapiou:

1. TpaBngre TTPOG Ta £EW TO TUPTAPI PEXPI
va gTAUOTATEI.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Mn @UAGOTETE EUPAEKTA AVTIKEIUEVAQ,
OTTWG UAIKG KOBapITPoU, TTAACTIKEG
OaKOUAEG, YavTIa @OoUpVoU, XapTi,
TTPOIOVTA KABapPIOHOU, agpolOA, TTAACTIKA
QVTIKEIPEVQ) PETa aTo gupTapl. OTav
XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO, TO TUPTAPI
pTTOPEi Vo {eaTaBEI TTOAU. YTTOPXEI
Kivouvog QwTIdG.

To gupTdpl KATW ATTO TOV POUPVO PTTOPEi VO
agaipebei yia va kabaplaTei.

2. AvoonkwaTte To gupTApI UTTO JIKPN Ywvia
KOl 0QAIPETTE TO ATTO TIG PAYESG OTHPIENG
TOU.

TomroBéTnon ToUu CUpPTAPIOU:

1. Ta va eI0ayeTe TO GUPTAPI, TOTTOBETNTTE
T0 OTIG pdyeg aTAPIENG. BeBaiwBeite 611 01
aUpPTEG £XOUV ATPOAiTEl CWATA OTIG
PAYEG.

2. KarteBaate To gupTdpl PHEXPI va £pBel ae
opICOVTIO BETN Kal OTTPWETE TO TTPOG T
péaa.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Mpo6BAnpa Moéavn aitia AvTIpETWTTION
Aev ptropeite va evepyotmoinoete T H ouakeun dev eival auvdedepévn o  EAEyETe edv n guakeur gival owaTd
JUOKEUN. NAEKTPIKA TTapoxr A dev eival ouvde-  auvdedepévn aTNV NAEKTPIKN TTAPO-

Oepévn oward.

X

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRTETE TN
OJUOKEUN.

‘Exel kagi n agedAeia.

BeBaiwBeite 0TI N ag@dAeia gival n
armia TNg duagAerroupyiag. Av n
ATQAAEID TTEQPTEI ETTAVEIANUMEVQ,
ETTIKOIVWVAOTE PE NAEKTPOAOYO TTOU
S1a0¢Tel Ta KaTtaAANAa TTpogdvTa.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE 1
Va AEITOUPYNTETE TIG EOTIEG.

AyyiaTte TaUTOXpPOVA 2 A TIEPITTOTE-
pa Tedia aPAg.

AyyigTe povo €va Tredio apRg.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

Aev PTTOPEITE VA EVEPYOTTOIRTETE N
va AEITOUPYATETE TIG ETTIEG.

Ytdpxel vepd ) Aekédeg AiToug aTov
Tivaka eAEyXOuU.

KaBapioTe Tov Trivaka eAEyxou.

AKOUYETaI NXNTIKO ORjua Kal Ol E0TIEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAL.

MOAIg atrevepyoTToinBouv ol £aTieg
aKoUYETal €va NXNTIKO Orjpa.

‘ExeTe TOTTOBETAOEI KATI O€ €va ) TTE-
plogdTepa TTedia APAg.

AQAIPETTE T AVTIKEIYEVA OTTO T TTE-
Sia agng.

Ol £aTieg ATTEVEPYOTTOIOUVTOAL.

‘Exete ToTroBeTAOEI KATI OTO TTESIO

agng 0)

AQaIPETTE TO AVTIKEIMEVO ATTO TO TTE-
Sio agng.

H earia kavel TOAU wpa va {eaTavel
TO YAYEIPIKO TKEVOG.

NavBaagpévn JIAUETPOG 1| TTOIOTNTA
HayeIpIKoU OKEUOUG.

XPNOIPOTTOIEITE payeIpIKG TOKEUN Ka-
TAMNAQ yia €TTaywyn Ye SIGPETPO
Baong Trapopoia pe 1o péyebog NG
(VNG POYEIPEPATOG

Aev avaBel n €vOEIgn UTTOAEITTOPEVNG
BepudTNTOG.

H qwvn Bev givail {eaTn €TTEIdN Ael-
TOoUPYNOE POVO yia GUVTOUO XPOVIKO
100N,

Av n Jwvn €xel AeITOUpynael €TTap-
KWG WaTE va gival eaTn, MIAATTE YE
10 E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.

H Aeiroupyia Autoparn TpoBéppav-
an dev eveEPYOTTOIEITAI.

H qwvn givai eoTn.

A@RoTe TN {WVn va KPUWOEI ETTAP-
KWG.

H Aeiroupyia Autoparn TpoBéppav-
an dev EvEPYOTTOIEITAL.

‘Exel opiaTei n peyaAUTepn okdAa pa-
YEIPEUATOG.

H peyaAUTepn okdAa payeipépaTog
£xel TNV id1a 10XU pe TN Aeimoupyia.

H okdAa payeipéparog ahadel peta-
&U OUO eTTITTEDWV.

H Aeiroupyia Alaxeipiong 10x00G €i-
Val EVEPYOTTOINPEVN.

AvatpégTe aTo kepaAaio «EarTieg -
KaBnuepivh Xpnony.

Ta media apig éxouv (eaTabEi.

To okeUog eival TTOAU peyaho i To
€XETE BAAEI TTOAU KOVTA OTA XEIPIOTA-
pia.

ToTToBETEITE TO PEYAAD PAYEIPIKG
gKeUn oTIG oW {WVEG av gival du-
varo.

Aev akoUyeTal afpa éTav ayyigete Ta
edia aPNG TOU XEIPITTNPIOU.

Ta gAuaTa gival aTrevepyoTToINUéVA.

EvepyotroifoTe Ta ofjyara. AvaTpég-
Te 0TO KEPAAaIo «EaTieg - Kabnuepl-

vA Xpan».

21NV 086vn TwV £0TIWV avABel n €v-
oeIgn [:]

Eivai evepyoTtroinpévn n Aeiroupyia
AUTOPOATNG OTTEVEPYOTTOINONG.

ATIEVEPYOTTOINDTE TIG ECTIEG KAl EVEP-
YOTIOINGTE TIG ava.

Z1nv 08dvn Twv £0TIWV aVABel N €v-

eltdg| .

H Asimoupyia AiaTagn ao@aAeiag yia
TaidId ) KAsidwpa gival evepyoTroin-
MEévn.

AvaTpégTe aTo kKe@aAaio «EarTieg -
KaBnpuepivr Xpnan».

21NV 006vn Twv £0TILV avapel n €v-

oe1gn .

Agv UTTAPYE! HAYEIPIKO TKEUOG OTN
guvn.

ToTroBeTATTE TO PAYEIPIKO OKEVUOG
TTavW aTn dwvn.

TNV 086vN TwV £0TIWV aVAPEl N €v-

oe1gn .

N&Bog payeipikd akeun.

XPNOIPOTIOINDTE TO CWATA PAYEIPIKA
gKeun. AvaTpégTe aTo KEQAAaIo
«Earieg - Yodeiteig kai oupBou-
Aég».

21NV 006vN TwV £0TIWV aVABEl N €v-

oeIgn .

H diapeTpog TNG BACNG Tou payelpl-
KOU OKEUOUG €ival TTOAU HIKPR yia TN
fwvn.

XpNOIYOTIOINOTE PAYEIPIKO TKEVOG
owaTwV dI00TATEWV. AvaTpégTe GTO
KepaAaio «Earieg - Y1Todeigeig kai
TUPBOUAEGY.

O @oUpvog dev TTPOBeppaiveTal.

O @oUpvog gival ATTEVEPYOTTOINUE-
VOG.

Evepyotroifnate Tov goupvo.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

O @oupvog dev TTPOBEPPaivETAL.

To poAdi dev éxel pUBUITTEI.

PuBpioTe 10 poAoI.

O @oupvog dev TTPoBEePpaiveTal.

Aev £xouv puBuIaTEi oI aTTapaiTNTEG
pubpioelg.

BeBaiwBeite 011 01 pUBpITEIG €ival
OWOTEG.

O AaptrTipag dev AEITOUpyEi.

O AapTrTpag ivar EAATTWHATIKOG.

AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA.

Z1nv 008dvn gppavidetal n Evoeign
"12.00".

YTrpge pia dIOKOTTH PEUMATOG.

PuBpiaTe T0 poAol.

EmikaBion atpou kal GupTrUKvWwang
aTo @aynTo Kal atov BdAapo Tou
poupvou.

‘Exete apnael To @aynto YEoa aTov
®oUpVO yia TTOAU PeYAAO XPOVIKO
S1aaTNa.

Mnv a@rveTte To @aynTd PEoa aTOV
®oUpVo yia TTEPIOTOTEPO aTTo 15 -
20 Aetrta a@oU oAokAnpwoei n diadi-
Kagia JayeIpEPATOG.

H amédoan payeipéparog dev givail
KOA JE TN XPAaN TNG AsiToupyiag
SteamBake.

Aev yepioare To avayAuQo TUAPA TOU
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU HE VEPO.

Avatpégre atnv evoTnTa «Evepyo-
TT0inan TN AsImoupyiag
SteamBake».

To vepo aTto avayAupo Turua Tou

€0WTEPIKOU TOU poUpvou dev Bpadel.

H Beppokpaaia gival TTOAU XapunAn.

PubpioTe Tn Beppokpaagia TOUAAXI-
aTov atoug 110 °C. AvatpégTe aTo
KepaAalo «Poupvog - YTTOBEIEEIS Kal
TUPBOUAEGY.

To vepo Tpéxel atrd TO avayAupo

TUAHO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

YTapxel TTapa TTOAU veEPO aTO avVa-
YAUQO TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO KAl
BeBaiwBeite 0TI N cUTKeUN givail
KPUQ. ZKOUTTIOTE TO VEPO HE TTAVI R
agouyyapl. MNpoabéaTte TN owaTn
TTo0dTNTA VEPOU aTO AVAYAUPO TUN-
Ha TOU E0WTEPIKOU TOU GOUPVOU.
Avarpégre atnv evotnTa «Evepyo-
TT0inaN TNG AEIToUpyiag
SteamBake».

13.2 Acdopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA AVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0aG, ETTIKOIVWVNATE PE TOV
QVTITTPOOWTTO ag ) To E€ouaiodoTtnuévo

Kévtpo ZEpPIg.

Ta atrapaitnTa aToIxEia yIa TO KEVTPO TéPPIg
BpigkovTal aTnV TIVAKIdA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOCTIVO
TTAQigI0 TOU E0WTEPIKOU TNG TUOKEURG. Mnv
QAQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV

OUOKEUNG.

XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO ECWTEPIKO TNG

ZuvioToUlE Va YPAWeTe Ta dedopéva edw:

MovTého (MOD.)

(PNC)

Kwdikog Mpoiovtog

Zeipiokdg apiBpog (S.N.)

14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 NMAnpo@opieg TPoidvTog ocUpPWVva pe Toug Kavoviopoug Trepi
olkoAoyikoU oxediaopou Tng EE yia Tig TTAnpo@opieg rpoidvTog E0TIWV

TauToTnTa POVTEAOU

CIB6645ABM
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TuTOG €aTiag EoTia eowtepikd avedpTnTng Koudivag

ApIBPOG {WVWV HaYEIPEUOTOG 4

Texvoloyia B¢ppavang Emaywyn

A1GPETPOG KUKAIKWY {WVWV HayEIpE- Eptpog apiatepd 21.0cm

patog () Miow apioTepa 14.0 cm
Eptrpog deia 18.0 cm
Miow &eg1a 18.0 cm

KaravaAwan evépyeiag ava {wvn pa-  Eptrpog apiatepd 179.0 Wh/kg

yeipépatog (EC electric cooking) Miow apiaTepa 180.3 Wh/kg
Eptrpog degia 178.0 Whikg
Miow deg1a 174.8 Whi/kg

KaravaAwan evépyeiag atmé tnv eatia (EC electric hob) 178.0 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol pétpnang Tng atrodo-
ang.

14.2 EoTieg e§oikovounong + Eav eival duvaTo, TOTTOBETEITE TTAVTA Tal
evépyelag - E¢olkovounon evépyeiag KOTTAKIO OTO HAYEIPIKA OKEUN.

. . , , «  TotoBeTeite Ta payeIPIKA OKEUN aTTEUOEiag
MrTopeiTe va £E0IKOVOLIEITE VEpYEIQ KaTA T OTO KEVTPO TN JGVNG HAVEIPEHATOC.
Siapkeia Tou Kaenusplvog HAYEIPEWATOS Qv *  XPNOIMOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUMPBOUAEG. BEPLOTNTA VIO VO SIATNPEITE TO PayNTO
» Orav feaTaiveTe vepd, va XPNOIPOTIOIEITE CeaTo 1) Y10 va TO NIWOETE.

MOVO TNV TTOaOTNTA TTOU XPEIACEDTE.

14.3 ®UAAO TTANPOPOPIWV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIEG TTPOIOVTOG
oUP@PWVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXeSI0OMOU Kal
EVEPYEIOKNG emiohpavong TnG EE yia Toug ¢poupvoug

Ovopa mpounBeuTth AEG

TauToTnTa POVTEAOU CIB6645ABM 940002925
AgikTngG EVEPYEIOKNG ATTOdOONG 95.3

T&&n evepyelakng amodoang A

KatavéAwaon evépyelag pe Baaikd goptio, CUPBATIKN AeiToupyia 0.95 kWh/kukho

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprTio, Asiroupyia pe uttofondn-  0.82 kWh/kUkAo
an avepioTApa

ApiBpdg KoINOTATWY 1

Mnyr BepuoTnTag HAeKTPIKR evEpyEia

‘Evraon 731

Tutrog @oUpvou DoUPVOG ETWTEPIKA AVEEAPTNTNG Koudivag
Maga 52.8 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKiakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal
YKPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.
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14.4 ®olpvog — E§oikovounon
EVEPYEIOG

O1 TapakdaTw gupBouAég Ba oag Bondrioouv
va €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG auXVa KaTtd Tn dIGPKEID TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWMEVO OTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETAAAIKG payelpIké OKeUn Kail
OKOUPOXPWA, YN aVOKAQTTIKG TaWIA Kal
POPUEG, VIO va AQUENTETE TNV £OIKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepUaiveTE TN TUTKEUN TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guvIoTATal PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QayNnTd TN Qopd, Pnv
aQnveTe va TTAPEABEI peydAo XpovIKO
S1a0TNHA PETAEU TOU WNUiUATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Omrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA YIa VO
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimréopevn BepudTnTa

Ortav n S1GpKeEIa payEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PHEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTPOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOIEITE TNV UTTOAEITOWEVN BEpUOTNTA,
yIO va dIoTNPEITE TO PaynTo (EATO ) va
CeaTaivete GAa @aynTd.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyeTte TN xapnAdTEPN duvaTr puBUIaN
BeppPOKPATia, YIa vVa XPNOILOTIOIEITE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO dIOTNPEITE
CeaTo TO QAyNTO.

Yypog Oepuodg Aépag
Aemoupyia TTou oxeSIATTNKE YA VA
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

14.5 NMAnpo@opieg TPOIOVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
Xpovo etiTeu§ng TG KAatdAANAng AsiTtoupyiag XapnAng 1o0xUog

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon avapovig

0.8W

MéyiaTog XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WOTE O EEOTTAITOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XOHNANG 10xX00g

20 Aemr

15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TA UNIKA
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia
QAvVaKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG UYEIag
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
TA OIKIOKG QTTOPPIKUOTA CUTKEUEG TTOU
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@épouv To aUpBoAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
QAvVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE T dNUOTIKA
apxn.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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