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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

.2 ['evIKéEG TTANPOPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon « EQv n 0uoKeun €Xel UTTOTTE] CNUIA, YNV
TpoReiTe g€ eykatdaTaan rn xpnaon tng.
/\ NPOEIAOMOIHEH! » AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATAOTAONG
o o ) TToU dIaTiBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.
Moévo éva eEeIBIKEUpEVO GTOHO TTPETTE! VO + T&vTa va TTPOTEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
€YKATOOTATEI QUTAV TN CUTKEUN). GuoKeur KaBuC eival Bapid. Na
*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTaTTouTola.
* Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG

eykatdaoTaong.

* Tnpeite TNV EAGXIOTN aTTOOTACN OTTO AAAEG

OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv

n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

2.2 HAekTpIKR o0Vvdeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHUATOTTOIOUVTAIl OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H guokeun TPETTEl va gival yEIwPEVN.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMPBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

*  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA CWATA
EYKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipoTtroigite TTOAUTTPIZA KOl

e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

* AUTA N OUGKEUN TTAPEXETAI LE PIG KA
KaAwdI0 TpoPodOaTiag.

2.3 Xpon

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIOHOU, EYKAUUGTWY Kal
nAekTpoTTANgiag r €kpnéng.

MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei npid aTo @Ig
TPOPOdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOTiag.
2€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe O€ KaAwdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

6 EAAHNIKA

Mnv aAAGZeTE TIG TTPOSIAYPOPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepPA ATTO EUTTODIA.

Mnv a@rVveTe TN CUCKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KaTd TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN WE BPEYHEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

Mnv agokeite Trieagn aTnv avoixTh TopTa.
Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG OVTIKEIMEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTIKWY ME



OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUpPYNaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

*  Mnv a@AveTe aTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

+  Xpnaipotrolgite yuaAi kal Bada eyKEKPIYEVQ
yla guvTrpnaon.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTOVTA i
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETA, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUR.

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpdaaang Wi-
Fi pe aAAoug.

2.4 QpovTida Kal KABAPIOHOG

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokANang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Tia Tnv ammouyn BAGRNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA PETA TN CUOKEUR
aTTeUBEinG g ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QATTEUDEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag peoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv d1IaTNEEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN GUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipgpa.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE TO aegoudp.

* O ammoXpWHATIGPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATTOd0AN TNG GUOKEUNG.

+  XpnalpotroinaTe €va Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi @poUTwyV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPET Va Eival HOVIUOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTH.

* Av n guokeun €xel eykaTaoTabei TTiow atmo
£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VO PNV Eival TTOTE
KAEIOTA 600 N CUOKEUN BPigKeETal O€
Acitoupyia. MtTopei va ouagowpeuTEi
BeppdTNTa KOI UYPATia O Eva KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {nuIc
0Tn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTEdO0.
Mnv kAgivete To TTAQiGIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI HETA TN
Xpnon.

* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
COUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

¢ AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
EmikoivwvnaoTe e 1o E€ouaiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN guakeur). H mopta eivail Bapid!

«  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE OVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIMEVO.

« Eav xpnaoiyotroigite atrpél KaBapiagpou yia
POoUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNYyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KaBAPIoHOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XnUIKWV eKTTOUTTWV (AvaBupidaswy) oe
MupoAuTikn AgiToupyia.

o Tlpiv a1To TNV €KTEAEQN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapITUOU Kal TNV apXIK TTPoBEpuavan,
APAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIPUATA TPOPWYV, XUUEVEG
T000TNTEG / aTToBETEIS Aadiou i
Aitroug.

—  TUXOV O@aIpOUUEVA QVTIKEIMEVA
(OUPTTEPIAOUBAVOEVWY OXOPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI E TN TUTKEUN), E10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKG PJAYEIPIKG OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

* AloBdoTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0ONYiEG TTOU
QAQOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaABAPITUO.
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KpataTe Ta raidid Jakpid atro n
OUCOKEUN evWw BpigkeTal oe AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KOBapIopog. H guakeun
BeppaiveTal TTAPa TTOAU Kal aTTo Ta
MTTPOCTIVA avOoiypaTa Yugng
atreAeUBEPWVETAI BEPPOG AEPAG.

O TTUpPOAITIKOG KABaPITUOG gival AeIToupyia
UWNARG Beppokpaagiag Trou PTropei va
atreAeUBEpWaEl avaBUUIATEIG aTTO
UTTOAEIPPOTO AYEIPEPATOG KA UAIKG
KaTaokeung. '’ auto, o1 KaTavaAwTEG
QUVIOTATAI VA KAVOUV Ta €ENG:

— va e£aa@aAifouv KOO agpIgpd KaTd Tn
OIdpKeIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO aEPITUO KATA TN
OIAPKEI KAl HETA ATTO TNV aPXIKN
TTPOBEPUAVAN.

Mn xUveTe Kal pun BAdeTe vepd TNV TTOPTA
TOU OUPVOU KaTd TN OIAPKEIQ KA PETA
QTTO TOV TTUPOAUTIKO KaBapIguo, yia TNV
aTTOQUYH TTPOKANTGNG NUIAG aTa TCAWIa.
O1 avaBupidaoeig TTou aTTeEAEUBEpWVOVTaI
OTTWG TTEPIYPAPNKE aTrd OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG OUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, Oev gival emRAaBeig yia Tov
avepwTITo, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTaIdIWY, 1 TWV ATOHWY YE IATPIKEG
TTaonoeIg.

KpatnaTe JIKpd KATOIKIDIO HaKpIG aTrd Tn
TUOKEUN KaTa TN OIAPKEIQ KAl UTTEPO ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBapITUO Kal TNV apxIKA
TpoBéppavan. Ta pikpa katoikidia
(1B1aiTEPa TA TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaioBnTa oTIG PETARBOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVEG
avaBupIdgEIG.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV TKEUWV,
TNYQVIWY, TAWIWYV, JOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOpPEI Va KATAOTPAPOUV aTTO TN
AgIToupyia TTUPOAITIKOU KaBapIguou
UWNARG Beppokpaaiag OAwv Twv
TTUPOAITIKWYV QOUPVWY, EVW UTTOPEI va
yivouv eTriong Tnyég emBAaBwy
avaBUMIGaEWV XapUNAoU TTITTESOU.

8 EAAHNIKA

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTd: AuToi ol AQuTITHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OE
€CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA LE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG OUCKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
£QAPHOYEG Kal BV gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnOoIYoTToIEiTE HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E€ouaiodoTtnpévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpPNOIUOTTIOIEITE HOVO YVNTIa OVTAAAOKTIKA.

2.8 ATréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTE PE TIG BNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOTia.

Kowrte 10 KaAwdI0 TPOPOBOTiag KOVTa aTn
QJUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.



3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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A\ T
N %

Mivakag xeipiatnpiwv
08ovn

Ytrodoxn aigdntipa gayntol
BeppavTIKO aToIXEIO
AQUTITAPAG

@A Avepiompag

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 ETiokOT1TNON Tivaka
XEIPIOTNPIWV

= EeS

AS 'S
|

I |
121 516

MéaTe TTapaTeETAPEVA VIO VA EVEP-

8?,:/ YOTTOINJETE KAl VO ATTEVEPYOTTOIN-
OETE TN GUOKEUN).
MapaBértel Tig eTAOYEG TNG TU-
Mevou OKEUNG Kal TIG AeIToupyieg pubpI-

ang.

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN
Bl ©¢oeig oxdpag

3.2 Ageocoudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Mo QOPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WAOIPO, POYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

¢ Tayi ynoiparog
Mo uypd KEIK, YnTé APTOOKEUATUATA,
WwHi, HEYAAD YNTA, KOTEWUYHEVA YEUUATO
KQI Y10 TN GUAAOYT uypwv TTou aTdadouy,
.X. NiTTog 1AV WVETE TO PAYNTO OF
METOAAIKR aoxapa.

* Tayi ynoiparog / ykpiA
Mo WYnRaigo r wg oKewog yia Tn auAoyn
TOU AITTOUG.

* Ai06. dayntou
Ma Tov €Aeyx0 TOU PayeIpéPaTog pe Baan
TN BEPUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

* TnAeokoTikoi Bpayioveg
o TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAipETN TAWIWYV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.

Ayarn-  MapaBETel TIg ayaTTnpEVeG pubpi-
péva gEIg.

086V TEu(pc(Vi(al g TPEXOUTEG PUBpITEIG

NG GUOKEUNG.

Aloko-

mng Mo gvepyoTToinan Kal aTrevepyo-
AauTITh- - TT0iNaN TOU AQUTITRPA.
pa

Tayxeia  Ta evepyoTroinon Kal aTrevepyo-
ﬂ TPoBEP-  TToiNan TNG Aeimoupyiag: Tayeia
pavan TpoBépuavan.

4.2 086vn
0006vn pe pubUICEVES AcITOUPYiEG TTAAKTPWV.

EAAHNIKA 9



A B
B 1230
AresC 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Qpa
C. ENAP=H / AIAKOIMH
D. Beppokpaagia
E. MMpoypdaupata B¢puavaong
F. XpovodiakotTng
G. Aig6. ®aynrou (UOvo g€ eTTIAEYPEV
HovTéAQ)

Evdeigeig 086vng

lr:) MNa avaipeon TNG TTPONYOUPEVNG EVEPYEITG.

W [0 TNV EVEPYOTTOINON KAl OTTEVEPYOTTOINDN
TWV ETTAOYWV.

‘Exel evepyotroin®ei n Aeiroupyia nxnikou
aguvayeppou.

O nxnTIKOG ouvayeppdg Kail n Asiroupyia dia-
KOTTNAG POYEIPEPATOG £XOUV EVEPYOTTOINOEI.

D D

)
4
o
B

To avadudpevo privupa gival povo evepyo-
TTOINUEVO.

S

H Aerroupyia XpovokaBuaTtépnan évapgng ei-
Val EVEPYOTTOINMEVN.

@

MNa akupwan Tng puBpiong.

Evdeigeig 086vng

OK MNa emBeaiwan NG emAoyNg / pubuiong.

< Ma peTaBaon kara éva eTTiTredO TTIOW OTO pE-
vou.

H guvdean Wi-Fi eival evepyotroinpévn.

| 9)| D

H €vdeign Atropakpuaopévn Aeiroupyia gival
QAVAPMEVN.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

5.1 MpwTtn olvdeon

H 006vn epgpavidel éva uRvupa
KOAWQOOPIOUATOG PETA TNV TTPWTN aUVOEDN.

Mpétrel va puBpioeTe Ta €¢ng: Mwaaa,
PwreivétnTa 086vNng, Hyor MAAKTPWY,
‘Evraon BouBnm, Qpa .

5.2 AoUppartn ouvdeon

Mo va guvdETETE TN GUTKEUN XPEIAETTE:

* AagUpparto dikTuo pe ouvdean aTo
diadikTuo.

» KivntAi guokeur guvdedepévn aTo idlo
agUppaTto GiKTUO.

1. Tia va KaTeRATETE TNV EQAPHOY,
gapwaTe Tov Kwdikd QR TtToU BpiokeTal

aTo oTmaBOQUAAO Tou eyXelpIdiou XpnaTn.

MTropeite €TTioNng va KAvETE AWn TNG
€£QAPUOYNG atreuBeiag atro To app store.

10 EAAHNIKA

2. AkolouBnaTe Tig 0dnyieg eyypa®ng atnv
eQappoyn.

3. EvepyoTroinaTe TN CUOKEUNR.
MatriaTte To ==. EmA&ETE: PuBpioeig /
2uvOETElG.

5. ®. OUpPETE N TMETTE VIO EVEPYOTTOINON N
amevepyotroinan: Wi-Fi.

H aguppatn povada TnG CUCKEUNG EEKIVA

evtog 90 deuT.

@

o Adyoug ag@aAeiag, N ATTOPOKPUTHEVN
AEITOUPYIQ ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA
META aTTO 24 w. ETravaAaBeTe Tn
Sladikaaia el0aywyng, Qv aTraiTeital.

Zuxvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwToKoAAO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

MéyiaTn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )




Movada Wi-Fi NIUS-50

5.3 Adcieg xpRong AoyiopIKoU

To AoyIguIKO OTO TTapOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia mou BagifovTal ge dwpPeAv AoyITUIKO
avoixTou kwdika. H AEG avayvwpilel e
€UYVWHPOOUVN TN GUUBOAN TWV KOIVOTATWY
QAVOIXTOU AOYIOHIKOU KQI POMTTOTIKAG OTO £pYO
QAVATITUENG.

lMa va aTTOKTACETE TTPOCRACN OTOV TTNyaio
KWOIKA QUTWV TWV TTOIXEIWV dwpedv
AOYITUIKOU avoIXToU KWAIKA, TWV OTTOiWwV Ol
TPOUTTOBETEIG ADEIAG XPrONG TTAITOUV
dnpogieuan, Kabwg Kal yia va OgiTe TIg
TTAAPEIG TTANPOQYOPIES TTVEUUATIKWY
SIKAIWUATWY KaI TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING
XPNong, emaokeTeite TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AakeAog
NIUS).

5.4 ApxIKA TTpoBépuavaon Kal
KaOapIopog

MpoBepuaveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPH YE TPOPIUAL.

6. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

6.1 MNpoypdpuara BEppavong

BAZIKO

El TKpIA

Mo WAGIPo 1o YKPIA AETITWV KOPPOTIWV
@aynToUu KaBwWG Kal yia GPUYAVIoUa Ww-
Hiou.

F'kpIA pe Oeppd Aépa
MNa YATIPO PEYOAWYV PEPIBWYV KPEDTOG 1
TTOUAEPIKWY WE KOKOAQ g€ pia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivdpiopa Kai yia podIoua.

H guokeun ptropei va avaduel duadpeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. Agaipéate OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA TTNPIYUATA OXAPWY aTrd TN
JUOKEUN.

2. PubBuiate Tn Aciroupyia ) PuBuioTe Tn
UEYIOTN Bepuokpaagia. AQROTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiare Tn Aciroupyia . PuBuioTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQrOTe TN GUOKEUN
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

4. ATTevePYOTTOINATE TN CUOKEUN KAl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

5. KaBapiaTe Tn guakeun Kal Ta afeaoudp PeE
éva Travi JIKpoivwy, xAlapd vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

6. TomobeTnaTe Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY OTNV
apXxIKn Toug BEan.

Oepuog Aépag

MNa wAaoipo kpéarog Kai KEIK. PuBpiaTe xa-
UNAOTEPN BeppoKpaaia atrd 0,11 yia TN Ael-
Toupyia Mavw + Kdtw O¢ppavan kabwg o
QVEPIOTAPAG dlavEpEl TN BEPPOTNTA OHOIO-
Hop@a aTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

ko4 Kareyuypéva 1po@ipa
TéA€I0 yia €Tolpa yeupaTa (T1.X. TNYQVITEG
TIOTATEG, KPOKETEG 1) TTTPIVYK POAG).

‘z] Navw/Kdatw Oéppavon
MNa wAagipo oe pia B¢an oxapag.

(%) A&itoupyia Mitoa

15aviko yia WAaIpo TTToaG Kal GAAWV @a-
YNTWV TTOU aTTaITOUV TTEPITTOTEPN BEPUO-
NTa aTTO KATW.

Q Kdtw Oépuavon
EmAégTe autr) TN Asimoupyia PETA OTTO pial
Siadikagia JayEIPEUATOS YIa Va podigeTe
TTEPITTOTEPO TO PAYNTO OTO KATW PEPOG,
€dv XpelddeTal. XpnaIYOTIOINOTE TO XOUNAS-
TEPO eTTITEDO OXAPAG.

EAAHNIKA 11



YAoipo Ywuiou
MNa YAgipo ywiou.

1 ®Douokwpa {Uung

Ma TNV EMITAXUVON TOU POUTKWHATOG TNG
C0UNG YE payId. ZKETTATTE TNV ETTIQAVEIX
NG CUPNG VIO VA PNV OTEYVWOEL.

O AouTITAPAG PTTOPEI VO aTTEVEPYOTTOINOEI
autopaTa ae Bepuokpaaia KaTw atro 80
°C kot TN dIAPKEIQ OPITPEVWV
TTPOYPAMUUATWY.

EIAIKA TIPOTPAMMATA

H Alatipnon
MNa T SI0TAPNON AAXaVIKWY Kal GPouTwY,
TOTTOBETAOTE T BAda KovaegpBoTToinaNG OE
TOWi YnaipaTog YEUATO PE VEPD, XPNaIo-
TToIWVTAG BAda avlOekTIKA aTn BeppdTnTa
HE PTTAYIOVET 1) BIOWTA TTWHATA idIOU pEYE-
Boug. XpnaiyotroinaTte Tn XapnAotepn 6€on
axdpag.

049 Amrogfpavon
MNa oTéyvwpa epoUTwY, AaXaVIKWY Kal Jo-
VITAPIWY KOUPEVWY O€ QETEG. IMa va PTTopEi
0 KOPETPEVOG PE UYpaadia aEpag va Siagu-
YEI KOl Ta @POUTA VO OTEYVWOOUV KAAUTE-
PO, GUVIOTATAI VO QVOIYETE TNV TTOPTA TOU
@oUpVoU KaTa dlagTAPATA KaTta Tn didipkela
NG d1adIKATiIaG OTEYVWHATOG.

— ZéoTapa mMATWV
Ma v TPoBEpuavan mdTwy yia aepRipl-
aya.

K2 Atréyugn
Ma v (]'I'I‘OLpU§n TPOPIHWV (Aaxavika Kai
®pouTa). O xpOVog aTroYuENng eEapTaTal
Q1o TNV TTOCOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV Ka-
TEWUYPEVWV TPOPIUWV.

055 Oykparév
= Ma mdra 6Twe Aaddvia i TTaTaTeEG OYKPa-
Tév. MNa ykpativapigpa Kai yia podigya.

1oC XapnAn Oepuokpacia
AlodIkagia payelipépaTtog o€ XapnAr Bgppo-
Kpaaia. Eival 1I8aviko yia To payeipepa
€uaigbnTwy eaynTwv (1r.X. BodIvo, Hoaxa-
pI A apvi).

AlatApnon OeppoTnTag

= MNa va diatnpeite To eaynTéd {eaTod. Znueiw-
aTe OTI OPITPEVA PAYNTA PTTOPET VO TUVEXi-
gouV va PayelipeUoVTal Kal VA OTEYVWVOUV
£VW TTapapEvouv (eata. Edv xpeidderal,
OKETTAATE TA TTIATA.
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lﬂ Yypog Oepuodg Aépag

¢ AuTn n AeIToupyia aXeSIACTNKE YyIa va £§0I-
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Whaiyo. Otav
XPNOIJOTTOoIEITE AUTA TN AgIToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
JTTOpPEi Va dlagépel atrd T pUBUICHEVN
Beppokpaagia. XpnaIPOTIOIEITAl N UTTOAEITTO-
pevn BeppotnTa. H BeppavTikr 1IGXUG pTTO-
pei va pelwbei. MNa mepioadTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpégTe aTo Ke@AAaio «Kabnuepivi
XPNaN», ZNUEIWOEIG OXETIKA PE: YYPOG
Oeppog Aépag.

6.2 ZnueIwoeIg OXETIKA pE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTi n AgiIToupyia XpnaiJoTToInenke yia
TUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIKAG
atred0oang Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXeDIOOHO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG GUPGWVA
pe 1o: IEC/EN 60350-1.

H mépTa TOu PoUupvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KOTA TN JIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€101 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AeIToupyei Pe TNV uwnAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH aTTOod0an.

Otav XpnoIYOTIOIEITE AUTAV TN AglToupyia, o
AQUTTTHPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTA PETA
atro 30 SeuTEPOAETTTO.

MNa TG 0dnyieg payeipEaTog avaTpégTe aTo
Ke@AAaio «YTTodeiCeIg Kal GUPBOUAESY, YYPOg
Oeppog Apag. MNa YEVIKEG UATATEIG
€€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTddoan», CUUBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 PUOuion: Mpoypdupata
0éppavong

1. Evepyotroinate Tn guokeur. ZTnv o6ovn
EM@AVICETAI TO TTPOETTIAEYHEVO TTPOYPAH
Kal n Beppokpaaia.

2. Théate 1o OUPPBOAO TOU TTPOYPAPHATOG
yla va JETAREITE GTO UTTOPEVOU.

3. EmAEETE TO TTPOYPAMKA KAl TTIETTE: OK.

4. PubuiaTte Tn Beppokpaaia. MiEate TO
KOUWTT OK.

5. M¢ote 10 KoupTri START .

AIg6. daynTou - pTTopeiTe va ouvéeosrs TOovV

a1IgONTAPA OTTOIAdATTOTE OTIYUN TTPIV 1) KATA
TN JIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AvaTpEETE OTO



KEPAAQIO «XPAaN TWV EEQPTNUATWY,

AI0BNTAPAG GaynTouy».

6. STOP - méaTe yia va QTTEVEPYOTTOINTETE

TO TTPOYPOMHA.

7. ATTevepyoTTOINOTE TN GUTKEUN).

6.4 MevoU

MeEaTe TO == yIa va PTTEITE OTO PEVOU.

2TOIXEIO HEVOU

E@apuoyr

Mayeipepa pe Borbeia

MapaBétel Ta autdpaTa
TTPOYPAUHOTA.

KaBapiopog

MapaBétel Ta Tpoypap-
yara kabapigpou.

Ayarrnuéva

MapaBétel TIg ayarTnpé-
VEG pubpioEIg.

EmAoyég

Ma 1n pUBuIoN NG dia-
HOPYWaONG TG ou-
OKEUNG.

PuBpioeig ZUvdEaTEIg

Ma tn pUBpion NG dia-
HéPPWAONG Tou JIKTUOU.

PUBuIon

Ma tn pUBpion NG dia-
HOPPWaONG TG oU-
OKEUNG.

Z¢pPRIG

Agiyvel Tnv ékdoan Aoyi-

OMIKOU Kal dlapopewan.

YTrouevou yia: KaBapiagpog

Ytropevou

Egappoyn

MupoAuTikdg
Kabapiopdg,
gUVTOPOG

Aidpkera: 1 h.

MupoAuTikdg
Kabapigpdg,
KavoVIKOG

Aidpkeia: 1 h 30 min.

MupoAuTikdg
KaBapigpdg,
€VTOVOG

Aidpkeia: 3 h.

YTTopevou yia: EtiAoyég

Ymopevou Eg@appoyn

DwTIgpoOG
Poupvou

EvepyoTrolei kal aTrevepyoTTolei Tov
AapTrTipa.

YmopevoUu E@appoyn

KAeid. aggp.  ATTOTpETTEl TNV AKOUTIA EVEPYOTTOINGN

yia Tad. TNG OUOKEUNG.

Taxeia Tpo-  Melwvel Tov Xpovo TTpoBEppavang.

B¢puavan AuTn n emAoyn gival SiaBéaiun povo
yIa JEPIKA ATTO TO TTPOYPAUpaTa CE-
aTAPOTOG.

YmevBupion  EvepyoTTol€i Kal QTTEVEPYOTTOIET TNV

KaBapiopou  utrevBupion.

Ynoiako ANl TN popen TNG EPPavIZOUEVNG

aTUA polo- €vOEIENG WPaG.

yiou

YTTopeVOU yia: ZUuvOETEIg

YmopevoU [Mepiypagn

Wi-Fi Mo TNV evepyoTToinan Kal aTTEVEPYO-
moinon: Wi-Fi.

ATTOPOKPU- lMa evepyoTToingn Kal ATTEVEPYOTTOIN-

apévn Ael- an TNG OTTOUAKPUOHEVNG AEITOUPYIOG.

Toupyia EmiAoyn opati povo YETA TNV evepyo-

moinan: Wi-Fi.

Aerroupyia pe
TNAEXEIPITUO

Ma TNV €kKivnan TNG ATTOPAKPUTHEVNG
AeIToupyiag autopaTa agou TTIECETE TO
‘ENAP=H.

EmiAoyn opaTth povo PeTa TNV evepyo-
troinan: Wi-Fi.

Aiktuo

MNa Tov €Agyxo TNG KataaTaong di-
KTUOU Kal TNG 10¥XU0G afpartog Tou: Wi-
Fi.

Atéppiyn Oi-
KTUOU

MNa TV atmevepyoTtroinan Tng autépa-
NG aUVOEDNG TOU TPEXOVTOG DIKTUOU
JE TN GUOKEUN.

YTmropevou yia: PuBuian

YTmropevou

Mepiypapry

Mwaaoa

PuBpicel Tn yAwooa TNG GUOKEUNG.

PwrevOTNTA

Pubpigel Tn wtevoTNTa TNG 006VNG.

0086vng

‘Hyor MAAK- EvepyoTroigi Kal aTTEVEPYOTTOIET TOV

TPWV AXO Twv TEdiwv aeng. Aev ival duva-
TA N giyaan Tou fixou yia

‘Evraon Bop-  PuBpicel Tnv €vraon Tou nxou Twv

Bnm™ TIAAKTPWY KOl TWV TNUATWY.

EAAHNIKA 13



Ytropevou Mepiypagn

Qpa PuBpicel Tnv Tpéxouoa wpa Kal NUEPO-
pnvia.

YTTopevou yia: ZEpRIg

Ytropevou Mepiypagn

Nerroupyia KwdIkdg evepyotroinang / amevepyo-
Demo Toinang: 2468

‘Exkdoan Aoyi- TAnpo@opieg OXETIKA PE TNV £KdOTN
gpIKoU AoyIopIkoU.

Emavagopd  ETTavagépel TIG EpyoaTaaiakég pubpi-
OAWV TV aelg.

pubpioewv

6.5 POBuion: Mayeipepa pe fondeia

To utropevou Mayeipepa e Bonbeia
aTToTEAEITAI ATTO £va GUVOAO TTPOTOETWV
AEITOUPYIWVY KAl TIPOYPAUPATWY TTOU €ival
oxedIagpEVA YIO TTIATA PE EIOIKM HAYEIPIKH.
KaBe @ayntd ge autod To utropevoU OIaBETel

7.MNPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 Ayamrnuéva w

M1ropeite va aroBnKeUaETe WG Kal 3 aTTo TIG
AYQATTNUEVEG TAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPAUMT
KaI XPOVO HayEIPEPATOG.

1. EvepyoTroinaTe Tn GUOKEUN).
EmIAEETE TNV TTPOTIHWEVN PUBUICN.

2

3. Téate To KoupTTi =—.

4. EmA£ETe: Ayattnuéva / ATrobrikeuan Twv
TPEXOUTWY PUBUITEWV.

5. Téate + yia va TpoaBEaeTe Tn pUBUION
atn AioTta: Ayatrnuéva.

6. Migate 1o koupTi OK.
©) - miéote yia va emavagepete ™ pUBHION.

0 - TMECTE YIA VA AKUPWAOETE TN pUBUION.

7.2 KAgidwpa TTARKTPpWY

AuTA n AeiToupyia oTTOTPETTEI TNV AKoUaIA
aAAayr TNG AeITroupyiag TNG GUOKEUNG.

1. EvepyoTroinaTe TN GUOKEUN.
2. PubyiagTe éva TTpoypapua.
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Mia KatadAANAN pUBuIon. MTTopeite va
pubuigeTe TOV XPOVO Kal T BEpPOKPATia KT
TN JIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG.

Ma pepIKG aTTo TA PAYNTA PTTOPEITE €TTIONG Va
payeipéweTe pe AigB. dayntou. O Babuog
aTOV OTT0IO0 PayEIPEVUETAI TO PAyNTO:

*  Aiyo Wnuévo

*  Megaia Wnuévo

*  Kahownpévo

Ma kaToIa aTrod Ta PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VA
payelpeweTe pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. Evepyotroinate Tn guokeun.
2. TliéaTe TO KOUPTTI ——.

3. Miéore 10 X, Eigayayete Mayeipepa pe
Bonbeia.

4. EAEETE éva @aynTo r Evav TUTTO
@aynTou.

5. TommoBeTnaTe TO PaynTd OTN CUOKEUR KOl
méate To START .

Ortav TeAeiwael To TTPOYPAUUA, EAEYETE AV TO

@aynTo gival £Toipo. MNMapaTeiveTe TOV XPOVO

HayeIpéuaTog 0go XpeladeTal.

3. 7«/:( § _meome TaUTOXPOVA YIa VA
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

, § _meore TOUTOXPOVA YIa va
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

7.3 KAgid. aoc@. yia Taid.

AuTn n AsiToupyia aTToTPETTEl TV aKOUTIA
EVEPYOTTOINGT TNG CUCKEUNG.

1. EvepyoTroOINGTE T GUOKEUN).

MeaTe TO KOUPTTI =—.

EmAégTe Emidoyég/ KAeid. aag. yia maid..
MéaTe Ta KWOIKA YPAPHUATA UE
aA@apnTikn oeIpa.

n €mAoyn KAeid. ag. yia raid. ivai
EVEPYOTTOINPEVN.

Ortav auTi n AsiToupyia gival evepyoTroinuévn,
petaeite ato: Xpovodiakomng, Wi-Fi kal o
AauTrTrPOg €ival dINBETIPOG.

pPON

Ma va yivel duvarh n Xxpnaon Tg CUTKEUNG,
ETTIAEETE TA KWAIKA YpAUATA pE aA@aBnTIKA
agipd.



H mopTa gival KAEIdwPEVN OTav aUTA N
AeIToupyia gival evepyoTroinuEvn Kai n
CJUOKEUN €ival OTTEVEPYOTTOINMEVN.

7.4 AutépaTtn amrevepyoTroinon

MNa Aoyoug aoggaAegiag, av To TTPOYPAUMa gival
evepyo Kal dev aAAaxBouv ol pubuiceig, n
OUOKEUR OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO PETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIAaTNUA.

C) O (@)
30- 115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - péyiaTo 3

8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Meprypapn AsiToupyiwv

Edv okoTreUeTE va eKTEAETETE Eva TTPOYPAUMA
yia JIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIVEI TNV WP
QUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINANG, PUBPITTE TOV
XPOVO PayEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg poAoyloU».

H Autoparn atevepyoTtroinan dev AsIToupyeEi
Me TIG AsiToupyieg: PwTiopog doupvou, Aigb.
dayntou, TEAog.

7.5 Avepiotipag woéng

Ortav n guokeun BpigkeTal g€ AeIToupyia, o
avePIOTAPAG WUENG EvePYOTTOIEITAI QUTOHATA
yia va d1aTnPNnBoUV WUXPES Ol ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEURG. EAv atrevepyoTroIngeTe T
OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveXioel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
OUOKEUR.

poAoyiou Asitoup- Mepiypaen
yia
Asitoup- Mepiypagn I'Iupdmor] MNa vq TIOPOTEIVETE TOV XPOVO PayeIpé-
yia Xpovou parog:
Xpovodio- T pueﬁlon ™G didipKelag T;él Ha5vgs|);zé- fgﬁ;’ﬁg'}i‘l_ Trrl]cé gtglilgjnﬁznz 61125|§Tlgg1 Iﬁer{Tgegly;x;w
(¢} atog. H péyio . :
Kommme “MTTrg;g)she“vg IPLSJ;SQT?\T/? CIIUpBu(;iVEI e Toupyiag 59 Aetr. MTTOpEITE VO EVEPYOTTOINTETE
010V Yobvo 41 o -
VTQG TNV TIPOTIHWHEV pUBuIoN: TéAog 5 Py \ N OEV £XEI KAUIQ €T
EvEpYEITC, paan aTn AEIToUpYia TNG GUOKEUNG.
TéNog evép-  HynTIKA TTpogIdoTToinan - OTAV TEAEIWOEI “ .
YEIOG 0 XPOVOgG akoUyeTal To anpa. Mopeite 8.2 PUBIJIO'I]. de
va puBpioeTe 'aurr']’m Angoupvia otroia- 1. EvepyoTIOINOTE TN GUOTKEUN.
BNATTOTE OTIYWN, ETTIONG OTAV N CUOKEUN 2. Miéote: Qpa
€ival aTeveEPYOTTOINUEVT. ) . . ,
PYOTIOMHEVD 3. PubuigTe TovV XpOVOBIOKOTITH.
HXNTIKA TTPOEIBOTTOINGN KAl TEPUATITUOG . - OK
HOYEIPEUATOG - OTAV O XPOVOG OAOKAN- 4. Tieate 10 KOUpTI :
pwOEi aKkoUyeTal TO OAKA KAl TO TTPO- . . ,
YPOMHO ATTEVEPYOTTOIEITA. 8.3 PUG}JIO’I‘]. Xpovoblou(onmg
Mévo Pop up PvUHOTa - GTAV 0 XPOVOS 1. EmAECTE TO TTPOYPANG KAl PUBUITTE TN
0oAokANpwBEi, eppavifeTal To yAvupa Beppokpaaia.
aTnv o0Bovn. Mtopeite va puBpioeTte au- i (N
™ ™ AerToupyia oTroiadHmore oTiyp, g EEBOJIEO :_2 'll'(c?: EI(ELS(?SIGKéWTn
€TMIONG OTAV N TUTKEUN €iVal ATTEVEPYO- . .
TToInuévn. MTropeite va eTTIAEEETE TO TTPOTIHWHEVO TEAOG
Xpovoka- Mo avaBoAr TG évapgng i / kal Tou Té- evépyelag mefoviag © © @
ée\lllgggﬁgon Aoug Tou payelpepaTog. 4. Miéore OK, EtravaAaBeTe To BApa péxpl n

00dvn va epgavigel TNV KUpia 08ovn.
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Orav éxel atroueivel To 10% TOU XpodVou
HayeIpEPATOG Kal TO @aynTo Oev gival €TOIYO,
UTTOPEITE VO TTAPATEIVETE TOV XPOVO
payeipépatog. Mtropeite etriong va aAAGgeTe
TO TTPOYypappa. Miéate +1min yia va
TTAPOTEIVETE TOV XPOVO UOYEIPEPATOG, TTIECTE
TO +1.

8.4 PUOuion: XpovokaBuoTépnon
évapgng

1. PubBpigTte 10 TPOYPaPHA KAl TN
Bepuokpaaia.

MéaTe TO KOUTTI O,

PuBuiaTe Tov XpOvo payeipEPaTog.
Miéate 10 KOUpTTi © @ @

Meate: XpovokaBuaTépnan £vapéng.
EmAEETE TNV €mMBUPNTA Wpa Evapgng.
Migate OK. EtravaAaBere To BApa pEXpI N
008dvn va gpgaviagel TNV KUpia 08ovn.

N ook b

8.5 PUBuion: XpovodiakoeTrTng
AgiToupyiag

1. ThéaTe TO KOUTT O.

MéaTe TO KoUpTTi © @ @
Meate: XpovodiakdTTnNG AcIToupyiag.

4. ZUpeTe N MECTE o yla va deiTe Tov XpOvo
A€ITOUPYIOaG aTnV KUpIa 084vN.

5. Miore OK. EmavaAdBere 1o BApa HEXP! N
0Bovn va gpgaviael TNV KUpIa 0Bovn.

onN

8.6 AAAayn Twv publicewyv Tou
XPOVOSIaKOTITN

Mrropeite va aAAGEETE TOV PUBUICUEVO XPOVO
KaTd TN SIAPKEI TOU PAYEIPEPATOG ava TTdaa
aTIyun.

1. TéaTe TO KOUYTTI )

2. PubuiagTe TNV TIUR TOU XPOVOJIOKOTITN.

3. Mi¢ote 1o koupmi OK.

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AopdAcia.

9.1 Eicaywyn agecoudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO ETTAVW HEPOG QUEAVEI
TNV agQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIA E
KAign. O1 eyKOTTEG AgITOUpyOUV ETTIONG WG
ag@aAgieg avaTpoTrig. To TAaiglo yUpw atrd
TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAICONaN Twv
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

MeTaAAIk) oxapa

16 EAAHNIKA

Eigayete Tn oxdpa avdueaa aTig paRooug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog TG aXapag.
BeBaiwBeite 0TI N oxdpa aKOUPTTA OTO TTIOW
MEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Tawi ynoipatog / Babu Tayi



ZTTPWETE TO TOWi avAapETa aTIG pARdoUg
00\yNaNgG Tou aTNPIYUATOG OXOPWV.
TotroBeTAATE TO TAWI YNAiPaTOG PE TNV KAION
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.

9.2 Aig6. PaynTou

MeTpael Tn BeppPoKpagia aTO ECWTEPIKO TOU
@aynTou. MTTopEiTE VO TO XPNOIUOTTOINTETE [E
KABe TTPOypapia.

YTrapyxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VO
pubuIgTOUV:

C- n Beppokpagia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN VA €ival TOUAGYIOTOV
25 °C uynAoTtepa atro Tn Beppokpagia
TTUPRVA TOU Q@aynToU.

- n Beppokpaaia aTov TTUPAvVaA TOU
@aynTou.

> UOTACEIG:

Ta uAIka Ba TTPETTEl va BpiokovTal g€
Beppokpaaia dwyaTiou.

Mnv Tov XpnOIPOTTOIEITE PE UYPA GaynTd.
Katd to payeipepa, n BeAdva Tou aiobnt.
@aynTou TTPETTEI va eloaxBei TTARPWS aTO
OKEUOG.

H guakeur uttoAoyilel Tov Xpdvo
OAOKANPWANG TOU PAYEIPEPATOG KOTA
TTpoagyyian. E¢aptaral amro Tnv moootnTa
TOU @aynToU, TO TIPOYPAUKUO KOl TN
Beppokpaaia.

Mayeipepa pe: AiloB. daynTtou

/\ MPOEIAONMOIHEH!

YTrdpyxel Kivduvog eyKaUPaTog KaBwg o
a1g0nT. @aynTtou Beppaiveral. Mnv
ayyicete TN Aapn Tou aioBnT. daynTtou pe
YUMVA XEPIA. XpNOIYOTTOIEITE TTAVTQ
yAavTia poupvou.

-

EvepyoTroInaTte TN OUOKeUN.

PuBuiaTe éva Trpoypappa kai, av
Xpeladeral, Tn BEPUOKPATIa pOUPVOU.
ToTmroBeTAaTE TOV AITONTAPA PaynToU aTO
ETWTEPIKO TOU OKEUOUG:

Kpéag, TrTouAepikd Kai yapi

Eigaydyete oAdkAnpn Tn BeAdva Tou
aIgdNTAPA QaynToU aTo TTIO TTaxU PEPOG
TOU KPEATOG 1) TOU Wapiou.

FaoTpa

Eigaydyete T0o akpo Tou AigbnTrhpa
daynTou akpIBwg aTo KEVTPO TNG
yaatpag. O aigbntipag gayntou Ba
TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINUEVOG € [ia
0éan KaTd TN JIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
Mo va 1o TTETUXETE, XPNTIYOTTOINATE £EVa
aTEPEO UAIKO. XpNOIUOTTOINaTE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNOiUaTOG YIO VA OTNPIEETE
TN Aapn glAikovng Tou AigbnTrpa
daynTou. To akpo Tou AiIgOnTAPa
daynTou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG YNnaipaTog.

TotmroBeTAaTE TO BUTPA TOU AITONT.
@aynTou aTnVv TTpi¢a TTou BPioKeETaI PETT
aTn ouakeun. AvaTpéegte aTo Ke@AAalo
«Meplypagn TPOIOGVTOG».

1NV 000vn gpavidetal n TpExouaa
Beppokpaaia Tou aigb. gaynTou.

5.

6.

- MEQTE VIO VO OPITETE TN
Beppokpaaia TTUpAVA Tou algdnTAPA.

® ® ® _ £0Te VIO VO OPICETE TNV
TIPOTIMWUEVN ETTIAOYN:

EAAHNIKA 17



* HxntikA TTpoeidoTtroinan - 6Tav 10
@aynTo @TACEl TN BepUOoKpaTia
TTUPAVA, OKOUYETAI VA OAUA.

* Hxnmikn TpogidoTtroinan Kai
TEPUATIOPOG PAYEIPEUATOS - OTAV TO
@aynTo eTAaCEl aTn BepUokpaaia
TTUPAVA, aKOUYETAI £Va ORAA Kal TO
WAOIUO aTapaTA.

7. Opiate TNV €TIAOYN Kal TTIETTE

eTmavelAnpuéva 1o OK yla va peTaeite
aTnv Kupia oBovn.

8. Miéate 10 Koupti START .

9. Orav 10 @aynTo QTACEl OTNn BepPoKpaagia
TTOU £XETE PUBITEl, OKOUYETAI TO OHUQ.
EAeyEre av 1o @ayntd gival EToIO.
MapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, AV
XPEIAOTEI.

10. AgaipEaTe To BUTUQ TOU AIOONT. PaynTOU
atro TNV UTTodOoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTTd TN GUOKEUN.

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig paYEIPEUATOG

O1 TIyEG Beppokpagiag kal Xpovou
HOYEIPEPOTOG OTOUG TTIVAKEG Eival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTro TIg GUVTAYEG,
KaBwWG Kal a1ro TNV TTOIOTNTA KOl TTOTOTNTA
TWV UNIKWYV TTOU XPNGCIJOTTOIoUVTAl.

H gugokeun gag PTTopei va Whvel e
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN WE TN TUOKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOdEIEEIG dEixvouv
TIG GUVIOTWWEVEG PUBUiTEIG Bepuokpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEPATOG Kal BEaN oXapag yia
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MeTtpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwv apxiovTag
aTro TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubpicelg yia
MIO CUYKEKPIPEVN GUVTaYN, avadnTnaTe Yia
TTapoOuoIa.

MNa gupBOUAEG £€0IKOVOUNONG EVEPYEIAG,
avartpegTe aTo KEPAAalo «Evepyelakn
atmodoany.

Mo TTEPIOTOTEPEG TTPOTATEIG YAYEIPEUATOG,
QAVOTPEETE OTOUG TTIVAKEG POYEIPEUATOG TOV
1I0TOTOTTO pag. [MNa va Bpeite TIG ZUPPBOUAEG
Mayelpéparog, deite Tov apiBuo PNC atnv
TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TTOU
BpiokeTal aTo PTTPOATIVO TTAQITIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUTKEUNG.

18 EAAHNIKA

ZU0uBoAa TTou XPNOIMOTTOIOUVTOI OTOUG
TiVOKEG:

‘%’ TuTtrog aynTou

Mpodypappa

°C Oeppokpaaia
Ageooudp

©¢an axapag

Xpovog payeipéuaTog (AeT)

O}

10.2 Yypog Oepodg Aépag -
TPOTEIVOUEVA adeooudp

XpnaoIyoTrolgite akoUPa KAl N avakAQOTIKA
Babia Tawia/@oppeg kal doxeia. Exouv
KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kal avVOKAQGTIKG TKEUN.

* Tayi mitToag - KoUPO, pn avakAagaTiko,
dlapéTpou 28cm

* ZkeUOG YnoipaTog - oKoUupo, Un
QAvaKAQaTIKO, SIapETPOU 26Ccm

*  Kepapikd @opuaKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/poppa Baong TapTag -
okoupa, Un avakAaaTIkr, SlapéTpou 28cm

10.3 Yypog Oepuog Aépag

MNa kaAUTepa atroTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TivaKa.
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& = C O
FAukd ywpakia, 16 Tawi ynaiyatog i Tayi yia Ta 180 25-35
TEPAXIA Nitrn
Kéik Kopuog TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 15-25

Nitrn
Wapl oAdkAnpo, 0,2  Towi wnaipatog f Tayi yia Ta 180 15-25
kg Nitrn
Mmiokdrta, 16 Tepd-  TOWi Ynaoiyatog A Tawi yia Ta 180 20-30
Xia Aitrn
Makapdv, 24 Tepaxia  TaWi Ynaoigatog A Tayi yia Ta 160 25-35
AitTtn
Kéik Muffins, 12 te-  Tawi ynaiyarog A Tayi yia Ta 180 20-30
paxia Nitrn)
ANJUPG APTOOKEUA-  TaWi YNoipaTog N Tawi yia Ta 180 20-30
gpara, 20 Tepdyia it
MmmiokdTa BouTtUpou, TaWi YnaiyaTog A Tawi yia Ta 140 15-25
20 Tepayxia Nitrn
Taptdkia, 8 TEYdXIa  Tawi YnaipaTog 1 Tawi yia Ta 180 15-25

Aitrn

10.4 MAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKIPWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350-1, IEC 60350-1.
YARoipo ot éva emiredo

= - )
&L, = C O =
AQpPaTo KEIK Xwpig AIrapd Oeppog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 45 - 60 2
A@paTo KEIK Xwpig AIrTapa Mavw/Katw Oép-  MeTaAAIKA oxdpa 160 45 - 60 2
pavan
MnAGTITG 1) Oeppog Aépag MeTaAAIKn axapa 160 55 - 65 2
MnAoTTITG 1) Mavw/Katw Oép-  MeTaAAikn oxapa 180 55-65 1
pavan
Mtriok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-35 2
Mmmigk. Zup. Koupou Mavw/Katw Gép-  Tayi ynaiyarog 140 25-35 2
pavan
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Oeppog Aépag Tayi ynaoiyarog 150 20-30 3
2)
Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tayi MNavw/Katw ©ép-  Tawi ynaiparog 170 20-30 3
2) pavan
EAAHNIKA 19



&

= °C Q) =

Toat 3) TkpiA

MeTtaAAIKn oxapa HEy.

1-2 5

1) 2 poppeg ToTroBeTNUEVEG Slaywvia (F 20 cm). H de§1d TTpéTTel va TOTTOBETNOET TIEPITTOTEPO TTPOG TA EUTTPOG OTTO

TNV apIOTEPN.
2) MpoBeppdveTe TN CUCKEUN.
3) MpoBepudveTe TN GUOKEUN YIa 5 AeTT.

YAoIpo o€ TTOAAG emTiTreda

&L, = °C O =
Mmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-45 2 kal 4
Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tapi Oepuog Aépag Tayi ynaiparog 150 25-35 2 ka1 4
1)
A@paTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 45 -55 2 kal 4
MnAoTmiTa Oeppog Aépag MeTaAAIkn axdpa 160 55 -65 2 ka1 4

1) MpoBepudveTte TN TUOKEUN.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!
AvaTpEETE OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV

Ag@aAcia.

11.1 Znpeiwoeig yia Tov Kabapiopo
Mpoiévra KaBapiopol

»  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG TUOKEUNG |’
£va TTavi JIKPoivwv e CeaTo vepo Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

«  Xpnaipotroinate £va didAupa kabapiopou
yIO va KOBapIgeTe TIG HETAAAIKEG
ETTIPAVEIES.

*  KoBapioTe TOug AekEDEG PE Eva NTTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KaBapioTe T0 ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan
NITTOUG 1} GAAWV UTTOAEINPATWY PTTOPET va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

*  Mnv ammoBnkeUeTe GayNTO OTN CUCKEUN YIA
TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETITA. ZTEYVWATE TO
E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG MOVO LE TV
MIKPOIVWV ETA aTTo KABE xprAan.

Ageooudp

20 EAAHNIKA

»  Kabapilete OAa Ta aegoudp PETA aTTO

KABE xprian Kal aprVveTé Ta VA
aTEYVWOOUV. XPNOIPOTIOIEITE YOVO TTavi
aTTo PIKPOIVEG PE CaTO VEPS KAl £Va NTTIO
atroppuTtravTike. Mnv TTAEvVETE T ageaoudp
g€ TTAUVTIPIO TTIATWV.

e Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agETouap
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
aAIXUNPA avTIKEipEVa.

11.2 A@aipeon Twv OTNPIYHATWY
oxapwv

AQaIpETTE TA OTNPIYMATA OXAPWY YIia Va
KOBapIgETE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINATE T GUOKEUN Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. TpaBngre To pTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPIYHATOG OXOPWYV YId Va TO
QTTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiIXWHA.

3. TpaBn&re To TTiIoWw AKPO TOU GTNPIYHATOG
OXOpPWV aTTO TO TTAdIVO ToiXWHA Kal
APaIPETTE TO.
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4. TomoBeTATTE TA OTNPIYHATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikagia
ME TNV avTioTPO®N TEIPA.

O1 Treipol guyKPATNONG OTOUG THAETKOTTIKOUG

Bpayxioveg TTPETTEI VA €ival GTPAPPEVOI TTPOG

TA EPTTPOG.

11.3 MupoAuTikég KaBapiopog

XPNOIUOTTOIRCTE TNV VIO VO KABOPITETE TN
COUOKEUN KOl VA KAOUV Ta UTTOAEippaTa.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
YTrapxel Kivduvog eyKaUATOG.

/\ MPOZOXH!

Av GAAEG OUOKEUEG £XOUV £YKATAOTOOEI
0T0 iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TAUTOXPOVQ JE QUTHV TN AEITOUpyia.
Mrropei va TTpokANnBei npid aTov oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn Aeitoupyia av Oev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. ®povrioTe N guoKeun va gival kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta aggaoudp Kai Ta
APAIPOUNEVA TTAPIYUA TXOPWV.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU KOl
TO E0WTEPIKO TLAWI TNG TTOPTAG YE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTaVi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. EvepyoTroINaTE TN CUTKEUN.

5. Méate To ==/ KaBapigpog.

6. EmmAEETE TN AciToupyia KaBapiguou.
EmiAoyn Aidpkeia
MupoAuTIKOG KABAPITUOG, 1h
oUVTOPOG
MupoAuTIKOG KABaPITUOG, 1 h 30 min
KavoVvIkdg
MupoAuTIKOG KABapPITHOG, 3h
£VTOVOG

Ortav apyilel 0 KABAPITUOG, KAEIOWVEI N
TTOPTA TOU POUPVOU Kal O AQUTITAPAG Eival
arrevepyoTToinuévog. O avepioTnpag Wyuéng
AeiToupyei o uwnAoOTEPN TaXUTNTA.

STOP - méate yia va SIaKOWETE TN
diadikaagia Kabapigpou TTpIv 0OAOKANPwWBOEi.
Mn xpnOIUOTTOIEITE TN TUOKEUR PEXPI VO
aBrael atréd Tnv 086vn 1o auPBoAo
KAEIBWHATOG TNG TTOPTAG.

7. Otav TeEAeiwWaEl 0 KOBAPITUOG,
QTTEVEPYOTTOINATE T CUOKEUR Kal
TTEPIYEVETE VA KPUWOEL.

8. KoabBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
€va JaAaKO TTavi. AQaIpETTE TA
UTTOAEIPJOTA OTTO TO KATW PEPOG TOU
poupvou.

11.4 YmrevBupion Ka@apicuou

Ortav gpavigetal n uTTEVOUNION, GUVIGTATAI
KaBapIguog.

Xpnaiyotroinate TN Asiroupyia: MUpoAUTIKOG
KaBapiopog.

11.5 A@aipegon Kal eyKATAoTAON TNG
moPTAG

MTTOpEITE VO AQaIPETETE TNV TTOPTA KAl TA
ETWTEPIKA T¢AMIa yia va Ta kabBapigete. O
apIBUOG TV TCapIwV dlIaPEPEl avaAoya PE TO
MovTENO.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
H mopTa gival Bapia.

/\ MPOXZOXH!

MEeTOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAWI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOaTIVOU TCapIoU.
To T¢auI YTTOpEi VO OTTATEL.

1. dpovTioTe N CUOKEUN va gival kpua.
2. Avoigre TAApwg TNV TTOPTA.

3. TéaTe Toug poxAoug auo@igng A aToug
OUO PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.
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4. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV
TPWTN B€0N avoiyparog (o€ ywvia
Tepitou: 70°).

5. KpatwvTag TNV TOPTA PE £va XEPI € KABE
TTAEUPA, TPARNETE VIO VO TNV OQAIPETETE
aTro TOV POUPVO HE YWVia TTPOG TA TTAVW.

6. TommoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
atraAd TTavi kal ge aTaBepn ETTIPAVEIQ PE
TNV €EWTEPIKA TTAEUPA TTPOG TO KATW.

7. Kpartnarte 10 mAgioio TG mépTag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VO
ATTaoQAAITTEI TO KAITT.

8. Tpapn&re To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OPAIPETETE.

9. Kpatnate Ta 1¢auia TG TOPTAG ATTO TO
Tavw Akpo, éva—eva, Kal TpaRgTe Ta
TTPOG TO TTAVW, VIO VO TA OQAIPETETE ATTO
TOV 00nyo.

10. KaBapiaTe 1o T¢AMI e VEPO KAl TATTOUVI.
> KOUTTIOTE TO TCAI TTPOTEKTIKA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAMIA TO TTAUVTAPIO
TATWV.

MeTd TOV KABAPIOUO, EKTEAETTE TA TTAPATTAVW

Bruara pe TNV avtioTpo®n aeIpad.
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ToTTOBETAATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KAl
META TO HEYOAUTEPO KOl TNV TTOPTA.

11.6 AvTiIKaTdoTOON TOU AQUTITAPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrTpag ptropei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKN TPOoYodoaia.

3. TomoBetaTe TO TTavi aTn BAan Tou
poupvou.

Emdvw Aapmhpag

1. Z1pé€WTe TO YUAAIVO KGAUMKO YIa va TO
APOIPETETE.

2. KoaBapiaTe To YUGAIvo KAAupa.

3. AvTIKatagTtraTe TOV AQUTITRPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPQ aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg ¢wg 300 °C.

4. TotoBeTOTE TO YUAAIVO KAAUUHQ.

MAdivog AapTrTrpag

1. AQaIpETTE TO APITEPO TTAPIYUA TXOPWV
YIO VA OTTOKTATETE TTPOCRaan aTov
AauTTApO.

2. XpnaoiyotroinaTe éva aTevo, pn aiXpnpeo
QVTIKEIYEVO (TT.X. £va KOUTAAdKI) yia va
APAIPETETE TO YUAAIVO KAAUMQ.



KATAAANAO AQuTTTrPa avOeKTIKO g€
Beppokpaaieg €wg 300 °C.
5. TommoBeTaTe TO YUAAIVO KAAUMWA.
6. TotmroBeTNOTE TO APITTEPO TTAPIYHA
OXOPWV.

3. KaBapioTe T0o yudAivo KGAuPpa.
4. AVTIKOTQOTAOTE TOV AQUTITAPA HE évav
=

||

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Meprypaen mpoBAnparog AiTia Kal aTToKATACTACH

Aev ptropeite va evepyoTroinoeTe i H ouakeun dev gival ouvdedepévn ae NAEKTPIKN TTapoxn i dev gival ouvdede-
va AEITOUPYATETE TN OUTKEUN. Uévn owaTa.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. To poAoi dev €xel pUBUIOTEI.
MNa va puBuioeTe To POAOI, AVATPESTE OTO KEPAAQIO «AEITOUPYiEG POAOYIOU».

H mopTa dev €xel KAeiogl cwaTa.
NapTITAPES / UPBOAQ YIa TIG EOTIEG

‘Exel kagi n aog@dAeia.
EAéyETe 0TI N ao@aAeia gival n aimia Tou TTPoBAARPATOG. Av TO TTIPOBANUA pE
TNV GOQAAEIa ETTOVAANPOE], ETTIKOIVWVACTE PE ETTAYYEAUOTIA NAEKTPOAOYO.

n emAoyn KAeid. ag@. yia Traid. gival evepyoTToinpEvn.

O AapTrTrpag ival aBnaTog. O AopTITAPAG £XEI Kagl. AVTIKOTAOTATTE TOV AQUTITAPA.
Ma AeTrTopépeleg, avaTpegTe aTo Ke@aAaio «PpovTida kal KaBApITguay.

@ H diakoTrr pedpatog TTavia SIaKOTTEl TOV KaBapiopd. ETravaAaBere Tov kaBapiopd av SIaKoTTel atro dIakoTm)
peUUATOG.

MpdéBANpa pe To afpa Tou aguppa- EAEYETE av n KIvnTr) GUOKEUH 00G gival ouvdeSEPEVN OTO AgUPUATO BiKTUO.
Tou JIKTUOU. EA¢yEre TO agUppaTo gag SikTuo Kal Tov dpopoloynTn.
Kavrte emravekkivnon atov dpopoAoynTr.

EykatagTabnke véog dpopohoyn-  Ta va pubpigeTe TTAAI TIG TTAPAPETPOUG TNG CUTKEUAG KAl TNG KIVNTAG OU-
TAG 1 GAAage n pUBUION TTapapE- OKEUNG, avaTpéETe aTo ke@aAaio «Mpiv atro TV TpwTn Xpran», Acupuarn
TPWV TOou dpopoloynTh. auvdean.
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Mepiypagri TpoBAnparog

AiTia Kal aTToKATACTAC

To orjua Tou agUppaTtou SIKTUOU
eival agBevég.

MeTakiviaTe Tov SpopoAoynTr) 0G0 TTIO KOVTA YiVETAI OTN GUOKEUN.

To agupparo ornpa eTTnPEAdeTal

a1ré €vav QoUpPVo PIKPOKUUATWY

TTOU BPIOKETAI KOVTA OTN GUOKEUN).
WiFi.

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO HIKPOKUPATWV.
ATTOQeUYETE TN XPAON QOUPVOU PIKPOKUUATWY KAl TNG ATTOUAKPUTUEVNG AEl-
TOUPYiag TNG CUTKEUNG TaUTOXpova. Ta PIKPOKUPATA EUTTOBIOUV TO TAPT

12.2 Kwdikoi o@dAparog

Ortav TpokUWel Eva a@AAPa AoyIGUIKOU, n 0080vn TTPoRAAAEI Eva urvupa a@aApatog. Oa Bpeite

TN NigTa TTPORBANPATWY OTOV TTAPAKATW TTIVOKA.

Kwdik6g kai wepiypagn

AVTINETWTTION

C2 - 0 AigB. ®aynTou BPigKeTal OTO ETWTEPIKO TNG TU-
OKeUNG KaTd Tn diapkela TnG Aeitoupyiag MupoAuTIKOG
KaBapiopog.

AgaipéaTe Tov AigB. daynTou.

C3 - n mopTa dev Exel KAEIOEI TTANPWG KATA TN SIAPKEIR
NG Aeiroupyiag MupoAuTikdg Kabapiopog.

KAeiaTe TV TopTO.

F111 - Aig6. dayntou dev £xel TOTTOBETNOE CWATA
aTtnv utrodoxn.

Eigayayete TARpwg Tov AigB. dayntou péca atnv utro-
doxn.

F240, F439 - ta media agrig atnv 006vn Sev Asitoup-
YOUV KQaVOVIKQ.

KaBapioTe TV em@aveia Tng 086vng. BeBaiwoeite ot
Oev utTdipxel Bpopid aTa TTedia agng.

F601 - utrdpxel TpoRAnua pe To anpa Wi-Fi.

EAéyEre Tn oUvdean dIkTUOU 0OG. AVaTPEETE OTO KEPA-
Aaio «Mpiv atrod Tnv TpwTn Xpron», Acupuarn ouveean.

F604 - n mpwtn guvdean ato Wi-Fi amrétuxe.

ATTEVEPYOTTOINOTE KOl EVEPYOTTOINTTE T GUOKEUR Kai So-
KIpdaoTe Eavd. Avatpégte ato kepahaio «Mpiv atro TNV
TPWTN XPNaon», AauppaTtn auvdean.

F908 - To gUoTNUa TNG GUOKEUNG dEV UTTOPE] va GUVOE-
B¢ei pe Tov TTivaka eAEyXOU.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN).

F602, F603 - Wi-Fi Sev eival Siabéaipo. 1)

ATTEVEPYOTTOINTTE KO EVEPYOTTOINTTE TN GUTKEUN).

1) Orav 1o TTOPOKATW TQAAUATOG TUVEXIZEl VO EPPAVIZETAI OTNV 0BOVN, aNUAIVEI OTI EVOEXETAI VO EXEI ATTEVEPYO-
TT0INOEi €va EAATTWHATIKO UTTOOUCTNUA. Z€ AUTH TNV TTEPITITWAT, ETTIKOIVWVATTE PE TOV AVTITTPOCWTTO 0aG N PE Eva
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Z£pBig. Eav rpokUyel éva atrd autd Ta OQAAPATA, Ol UTTOAOITTEG AEITOUPYIEG TNG CUTKEUNG

Ba guveyioouv va AeIToupyoUv KavoviKd.

12.3 Aedopéva oépBig

Edv dev pytropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE E TOV
QVTITTPOOWTTO Pag ) To E€oualodotnuévo
KévTpo Z€pPIg.

Ta amapaitnTa aToIXEIa yIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTtal aTnV TMVOKIda TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY BPITKETAI OTO PTTPOTTIVO
TAQigIo TNG guakeung. daiveTal OTAV AVOIYETE
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TNV TOPTA. MNV aQaIPEiTE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog Tpoidvrog
(PNC):

ZeIplakog apiBpog (S.N.):




13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG €TICApavong TnG EE

Ovopa TpounBeuTh AEG
BPE748380B 944188774
TauTotnTa povTéAou BPE748380M 944188770
BPK748380M 944188775
AgikTngG EVEPYEIOKNG ATTOdOONG 61,2
Ta&n evepyelakng amodoang A++
KatavaAwaon evépyelag pe Baaikd goptio, CUPBATIKN AeiToupyia 1,09 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprtio, Asitoupyia pe uttoBondn- 0,52 kWh/kUkAo
an avepioTApa

Ap1Bu6G KolhOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR eVEPyEIQ

‘Evraon 71

Tutog @oUupvou EvToIxI1{OpEVOG POUpPVOG
BPE748380B 35.5 kg

Maga BPE748380M 35.0 kg
BPK748380M 35.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelipépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal
YKPIA - MéBodol péTpnang Tng atmodoaong.

13.2 NMAnpo@opicg TTPOIOVTOG YIa TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
Xpovo etriTeuéng TnG KAtadAAnAng Asitoupyiag XapnAng 1ox0og

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig 0.8 W

KaravaAwan 10x00g ge karaataon avapovig diktuou (W) 20W

MéyiaTog XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WAOTE O EEOTTAITOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN Aeitoupyia 20 Aetr
XAUNANG 10xU0g

I 0dnyieg OXETIKA YE TOV TPOTTO 13.3 ZupBoulég eoikovopnong
EVEPYOTTOINGNG KAl ATTEVEPYOTTOINANG TNG EvEépyElag
guvdeang aguppaTou BIKTUOU, aVATPEETE OTO

Ke@AAQIO «TTPIV ATTO TV TTPGITN XPAONY. O1 TTapakdaTtw oupBoulég Ba aag Bonbricouv

va €COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TN XPARAON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwbeite 0TI N TTOPTA TNG TUOKEUNG €ival
KAEIOTA OTAV N GUOKeEUN BpigkeTal O
Aeitoupyia. Mnv avoiyete Tnv TTOPTA TNG
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TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
TNG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
(POPHEG, VIO VO QUENTETE TNV £§0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG

Mnv TTpOoBEPUAIVETE TN TUTKEUR TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guviaTATal pnTd.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA AYNTA TN QOPJ, PNV
APRVETE VA TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1aaTNa PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival QIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG PE AEPA YIa vVa
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

Y1roAeimropevn BepudTnTa

Otav n SIdpKEIa HOYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUOKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
JUOKEUNRG Ba guvexioel TO payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va diatnpeite To @aynto {eaTo ) va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTa.

Otav atrevepyoTTOIEITE TN TUTKEUN, N 006vNn
€M@QAViCel TNV UTTOAEITTOPEVN BepOTNTA
Beppokpaaia.

14. TNTEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/.\) TotroBetraTE TA UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TG AVOPWTTIVNG UYEIAG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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Edv evepyotroinBei éva Trpoypappa e
AldpKela Kal Qv 0 XPOVOG HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepog atro 30 AETTTA, Ol AVTIOTACEIG
ATTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOUATA VWPITEPD OE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG CUOKEUNG.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyeTe TN XaunAdTEPN duvaTr PUBUION
Bepuokpaaia, yia va XpnOILOTIOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal va JIOTNPEITE
CeaTo TO PaynToO. H £vdeIgn uTTOAEITTOMEVNG
BeppoTnTag N N Beppokpaaia epgaviceTal
aTtnv oBovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTITHPA KATA Th
OIGPKEIQ TOU PayEIPEUATOG. AVOIYETE TOV OVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oeppédg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

Ortav xpnaIYoTToIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTTA. MTTOPEITE VO QvAWETE
ToV AQuTITAPA Eava aAAG auTr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EEOIKOVOUNGN
EVEPYEIQG.

AsgiToupyia avapoving

MeTtd a1mo 2 AeTT., N 066vN peTaBaivel o€
KOTOOTACN AVAMOVAG.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMPBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Jovada
AVAKUKAWGANG A ETTIKOIVWVACTTE JE T dNUOTIKA
apxn.



Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
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Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczynh szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

— Nie nalezy pozostawiac wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

» Jedli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

¢ Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usungc¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczac¢, by zwierzgta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
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Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac¢ sie z lokalnymi wtadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.




3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
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Ekran
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania
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Wigczo- . L. i
ne / Wy- NaCJslngc i ;;rzytrgymacd, aby wia-
laczone  CZYC lubwylaczy¢ urzadzenie.
Menu Wyswietla opcje urzadzenia i
funkcje ustawiania.
Ulubio-  Wyswietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

« Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

+ Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik ~ Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

E Eazgll-)zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.
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Wi-Fi

Aktualna godzina

START / STOP

Temperatura

Funkcje pieczenia

Timer

Termosonda (tylko wybrane modele)

OEMMOUOW> o

Wskazniki na wyswietlaczu

lr:) Anulowanie ostatniej czynnosci.

® Wigczanie i wytgczanie opciji.

Q Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

CIENIEID

Anulowanie ustawienia.

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powr6t do poprzedniego poziomu menu.

Potaczenie Wi-Fi jest wigczone.

Operacje zdalne jest wt.

| )| D

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy

do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosc

wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc

sygnatu, Aktualna godzina.

5.2 Potaczenie bezprzewodowe

Do podtaczenia urzadzenia potrzebne sa:

» sie¢ bezprzewodowa z dostepem do
Internetu.

» smartfon potgczony z tg samg siecig
bezprzewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowac
kod QR znajdujacy sig na tylnej oktadce

instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobra¢ bezposrednio ze sklepu
z aplikacjami.
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5.

Postepowac zgodnie z instrukcjg

w aplikaciji.

Wigczy¢ urzadzenie.

Nacisng¢ ——. Wybrac: Ustawienia /
Potaczenia.

» . o .
- przesuna¢ lub nacisng¢, aby wigczy¢
lub wytaczyé: Wi-Fi.

Modut bezprzewodowy urzadzenia
uruchomi sie w ciggu 90 sek.

@

Ze wzgledow bezpieczenstwa operacje
zdalne wytgczajg sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtérzy¢

proces konfiguracji.

Czestotliwos¢

2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW )

Modut Wi-Fi NIUS-50




5.3 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. AEG uznaje wkfad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki

W rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz by uzyskac¢ wglad
w petne informacje dotyczace praw
autorskich i warunkow licencji, nalezy przejs¢
na strone: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

5.4 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
O

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizszg niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rbwnomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone
— Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietow lub sajgonek).

rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje €] Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscié¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

Gérnal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagajg wiecej ciepta od do-
tu.

3

Grzatka dolna

Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej

potki.
Chleb

Do pieczenia chleba.
é Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnieciu.

Podczas dziatania niektorych funkciji
pieczenia o$wietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.
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SPECJALNE

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowa¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

045 Suszenie
Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

055 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

1°C Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

Podtrzymywanie temp.

— Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

lf‘ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rozni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
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66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnos$¢ energetyczna”, Wskazéwki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczyé urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisngé OK,

4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ OK.

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna

wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed

rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz

rozdziat ,,Korzystanie z akcesoridw,
Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje

pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.
6.4 Menu

Nacisnaé E aby przejs$¢ do menu.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
gramoéw automatycz-

nych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy pro-

graméw czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-

bionych ustawien.




Pozycja menu Zastosowanie Podmenu Opis
Opcje Stuzy do konfiguracji Operacje Wigczanie i wytaczenie funkcji opera-
urzadzenia. zdalne cji zdalnych.
Opcja widoczna tylko po wtaczeniu:
Ustawienia  Pofaczenia  Ustawianie konfiguracji Wi-Fi.
potaczenia sieciowego.
- - - - - Automatycz-  Automatyczne uruchomienie funkcji
Konfiguracja  Stuzy do konfiguracji ny pracaw  zdalnego sterowania po nacisnigciu
urzadzenia. trybie stero-  przycisku START.
Serwis Pokazuje wersje opro- \::;éa zdal- \C/)V;r_(gla widoczna tylko po wigczeniu:
gramowania i konfigura- :
cje. Sie¢ Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu:
Wi-Fi.
Podmenu: Czyszczenie Z_aQomnij Wyigczenie automatygznego nawjazy-
sie¢ wania przez urzadzenie potaczenia z
- aktualnie zapisana siecia.
Podmenu Zastosowanie
Czyszczenie Czas trwania: 1 h. . : P
pirolityczne, Podmenu: Konfiguracja
Krotkie
Czyszczenie Czas trwania: 1 h 30 min. seilnGily s
pirolityczne, Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.
Normalne
Jasnos¢ wy-  Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.
Czyszczenie Czas trwania: 3 h. Swietlacza
pirolityczne,
Intensyw. Dzwigki Wiacza i wytacza dzwiek pol dotyko-
przyciskéw  wych. Nie jest mozliwe wytaczenie
. sygnalizacji dzwigkowej dla CD
Podmenu: Opcje ¥o o
Gtosnosc Ustawia gtosno$c dzwieku przyciskow
Podmenu Zastosowanie sygnatu i sygnatéw.
Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie o$wietlenia. Q;t::lna go-  Ustawia aktualng godzing i date.
piekarnika
Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho- .
chomienia mieniu urzadzenia. Podmenu: Serwis
Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta ;
grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych Podmenu Opis
funkeji pieczenia. Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
Eirez%pomme— \rﬁ\il;aczame wytaczanie przypomnie- Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
czyszcz. gramowania mowania.
Styl cyfrowy  Zmiana formatu wys$wietlanego wska- Zresettllj(j‘ Przywraca ustawienia fabryczne.
zegara zania czasu. wszystkie
ustawienia
Podmenu: Potgczenia 6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane
Podmenu  Opis Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
Wi-Fi Wiaczanie i wytaczanie: Wi-Fi. z zestawu dodatkowych funkcji i programow

przeznaczonych do dedykowanych potraw.
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Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopienh
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione 3¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak

funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybra¢ preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ —.

4. Wybra¢ opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK.
9_ nacisna¢, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisnaé, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. 727 § — nacisna¢ jednoczes$nie, aby
wigczy¢ funkcje.

Sﬁ?, ﬂ - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytgczyc¢ funkcje.
7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wiaczyé urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.
3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.
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1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.
3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umies¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer, Wi-Fi i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Drzwiczki zostang zablokowane po wigczeniu
tej funkciji i wylgczeniu urzadzenia.

7.4 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

°C) ® (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.



7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$¢
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie sie¢ sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
— réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wyfgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
upltynie czas, rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wylaczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi si¢ komuni-
kat. Funkcje t¢ mozna wiaczy¢ w do-
wolnej chwili - réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wtaczac i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.
8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

2. Nacisng¢ )
3. Ustawié czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® @ © .

4. Naciénij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
rowniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoéznieniem

Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisna¢ )

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® © ©

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.
Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Noak wb =

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @

Nacisng¢ ® @ @ .

Nacisngg¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

pobh =

5. Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmienié ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ QD
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.
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3. Nacisna¢ OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewnic¢ sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha

—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umies¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.
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9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C - temperatura wewnatrz urzadzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy

Zalecenia

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

« Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonhczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogag
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiesci¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.



Zapiekanki

Umiesci¢ koncoéwke termosondy
doktadnie w srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystaé sktadnik potrawy o statej
konsystenciji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

4. Wioz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzgdzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. /70— nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ® ® ® __ nacisngc, aby wybraé
preferowang opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiggnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

» Alarm dzwigekowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytgczy sie.

7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie

OK, aby przejsé do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .

9. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywno$¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

g Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia
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°C Temperatura

— Akcesoria

B Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz

naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej

powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm
« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm
* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos$é 5 cm
* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

— ()
N = C Q)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z norma: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pieczenie na jednym poziomie

= — )

&, = C Q) =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka

42 POLSKI



= - o,

&L, = C Q) =
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55 -65 2
Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1

grzatka

Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta

Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta

Grill Ruszt maks. 1-2 5

Tosty 3)

1) 2 formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.
2) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

3) Rozgrzewa¢ puste urzadzenie przez 5 min.

Pieczenie na kilku poziomach

= - o,
L, = C O =
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55 -65 2i4

1) Nagrza¢ wstgpnie puste urzadzenie.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

detergentu.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

* Przod urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg

wodg z tagodnym detergentem.
» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

pozarem.

mikrofibry.

Codzienne uzytkowanie

* Usung¢ plamy za pomoca tagodnego

* Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé

» Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytgcznie $ciereczkg z
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Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

» Nie uzywaé do czyszczenia akcesoridéw z
powiokg zapobiegajaca przywieraniu
sciernych srodkow czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczyscic piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odciggnac przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng cze$¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjgc je w catosci.

1 \||4
—=

Fr

=]

W

1T

4. Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg by¢ skierowane do

przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzadzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczacé tej funkciji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewni¢ sig, ze urzadzenie jest zimne.
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2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
wspornikKi .

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi migkka Sciereczka zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Wigczy¢ urzadzenie.

5. Nacisng¢ ==/ Czyszczenie.

6. Wybrac tryb czyszczenia.
Opcja Czas

trwania

Czyszczenie pirolityczne, 1h
Krotkie
Czyszczenie pirolityczne, 1h 30 min
Normalne
Czyszczenie pirolityczne, 3h

Intensyw.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika

zostajg zablokowane, a o$wietlenie wylgcza

sie. Wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg

predkoscia.

STOP - nacisna¢, aby przerwac procedure

czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywac urzadzenia do czasu az z

wyswietlacza zniknie symbol blokady drzwi..

7. Gdy czyszczenie sie zakonhczy, wytaczyc
urzadzenie i odczekac, az ostygnie.

8. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekka szmatka. Usung¢ pozostatosci z
dna piekarnika.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzyc¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.
11.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowa¢ do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.




/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwlaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciggnac je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagna¢ je z prowadnicy.

10. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

11.6 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zarowka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjg¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

Lampa boczna

1. Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.

2. Przy uzyciu waskiego, tepego przedmiotu
(np. tyzeczki do herbaty) zdja¢ szklany
klosz.
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3. Wyczysci¢ szklany klosz.

4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

5. Zatozyc¢ szklany klosz

6. Zamontowac¢ wsporniki blach po lewej

stronie.

||

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczyé i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata oswietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

Problem z sygnatem sieci bez-
przewodowe;.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie smartfon jest potaczony z siecig bezprzewodo-
wa. Sprawdzi¢ sie¢ bezprzewodowsg i router.
Uruchomi¢ ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub
zmieniono jego konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowacé piekarnik i smartfon, nalezy zapoznac sie
z rozdziatem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie bezprzewodowe.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Sygnat sieci bezprzewodowe;j jest
staby.

Ustawi¢ punkt dostepowy sieci bezprzewodowej jak najblizej urzadzenia.

Piekarnik mikrofalowy znajdujacy
sie w poblizu urzadzenia zaktoca
sygnat sieci bezprzewodowej.

Whytaczyé kuchenke mikrofalowa.
Unika¢ jednoczesnego korzystania z piekarnika mikrofalowego i zdalnego
sterowania urzadzeniem. Mikrofale zaktdcajg sygnat sieci Wi-Fi.

12.2 Kody biedéw

Gdy wystgpi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie¢ komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

C2 - Termosonda znajduje sie¢ w komorze urzadzenia
podczas Czyszczenie pirolityczne.

Wyjmij Termosonda.

C3 - drzwiczki nie sg catkowicie zamknigte podczas
Czyszczenie pirolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F601 - wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat ,Przed
pierwszym uzyciem” — Potaczenie bezprzewodowe.

F604 - nie powiodta sie pierwsza préba nawigzania po-
taczenia z Wi-Fi.

Wytgcz i wigcz urzgdzenie i sprobuj ponownie. Patrz
rozdziat ,,Przed pierwszym uzyciem” — Potaczenie bez-
przewodowe.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawia-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 1)

Wigcz i wytacz urzadzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia si¢ na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastapic¢ wytg-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy skontaktowac¢ sig ze sprzedawcy urzadze-
nia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli wystapi jeden z tych bteddw, pozostate funkcje urzadzenia be-

da nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac si¢ ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BPE748380B 944188774
BPE748380M 944188770
BPK748380M 944188775

Wskaznik efektywnosci energetycznej

61.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 1.09 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.52 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komor

1

Zrodia ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

711

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BPE748380B 35.5 kg
BPE748380M 35.0 kg
BPK748380M 35.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiagniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy potaczeniu z siecig 20W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min

go poboru mocy

Wskazéwki dotyczace wigczania i wytgczania
potgczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem”.
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13.3 Wskazoéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzgdzenia.

Upewni¢ sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢



zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednos$¢é
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetgcza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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