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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

®

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ovaj uredaj mora biti spojen na mrezu kabelom tipa
HO5VV-F kako bi mogao podnijeti temperaturu straznje
ploce.

Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske visine od
2000 m.

Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi na brodovima,
brodicama ili plovilima.

Nemojte instalirati uredaj iza dekorativnih vrata kako biste
izbjegli pregrijavanje.

Nemojte instalirati uredaj na platformu.

Nemoijte rukovati uredajem uz pomoc¢ vanjskog tajmeraili
odvojenog sustava daljinskog upravljanja.

HRVATSKI
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UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

Nikada nemoijte koristiti vodu za gasenje pozara kod
kuhanja. Iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
protupozarnim prekrivacem ili poklopcem.

OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkoroc¢ni
postupak kuhanja mora se kontinuirano nadzirati.
UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremajte
predmete na povrsine za kuhanje.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla vrata ili stakla
poklopca sa Sarkama ploCe za kuhanje jer mogu oStetiti
povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne
smiju se stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje jer se mogu
zagrijati.

UPOZORENJE: Ako je povrSina napuknuta, iskljucite uredaj
kako biste sprijeCili mogucnost elektricnog udara. U slucaju
da je uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno pomocu
razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite uredaj iz
napajanja. U svakom slucaju obratite se ovlaStenom
servisnom centru.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Prije provodenja odrzavanja isklju€ite napajanje.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

Ako je mrezni kabel za napajanje oste¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

HRVATSKI



Budite oprezni kad dirate ladicu za odlaganje. Moze postati
vruce.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.

Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Sredstva za odspajanje moraju biti ugradena u fiksno
oziCenje u skladu s pravilima oziCenja.

+ UPOZORENUJE: Koristite samo stitnike ploCe za kuhanje
koje je dizajnirao proizvodac uredaja za kuhanje ili koje je
proizvodac uredaja naznacio u uputama za uporabu kao
prikladne ili Stitnike ploCe za kuhanje ugradene u uredaj.
Uporaba neodgovarajucih Stithnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

« Osigurajte da su postavljeni stabilizatori
kako bi se sprijecilo prevrtanje uredaja.
Pogledajte odjeljak "Postavljanje".

2.2 Spajanje na elektri€cnu mrezu

Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

 Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Kuhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuce dimenzije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Dijelovi uredaja su pod naponom. Kako
biste sprijeCili dodirivanje opasnih dijelova,
uredaj zatvorite namjestajem.

» Bocne stranice uredaja moraju se nalaziti
pored uredaja ili kuhinjskih elemenata iste
visine.

» Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin sprje¢ava
pad vrué¢eg posuda kada se vrata ili prozor
otvore.

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

* Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektriénim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.
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» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije

priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

2.3 Primjena

Pare koje oslobada jako vruce ulje mogu
izazvati zapaljenje ulja.

Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje na
nizoj temperaturi od ulja koje se koristi prvi
put.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda i opeklina.
Opasnost od strujnog udara.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok

uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

* Ne koristite aluminijsku foliju ili druge
materijale izmedu povrsSine za kuhanje i

posuda, osim ako nije drugacije navedeno

od strane proizvodaca uredaja.
+ Koristite samo dodatke koje je preporucio
proizvodac¢ ovog uredaja.

» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene

za pohranu.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i eksplozije.

» Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili

zagrijane predmete drzite podalje od masti

i ulja kada kuhate s njima.
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Da biste sprijecili oSteéenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutra$njosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Ne drzite vruée posude na upravljackoj

ploci.

Ne dopustite da posude tijekom kuhanja

ostane suho.

Pazite da predmeti ili posude ne padnu na

uredaj. PovrSina se moze ostetiti.

Ne aktivirajte zone za kuhanje s praznim

posudem ili bez posuda na njima.

Posude od lijevanog Zeljeza, aluminija ili s

osteéenim dnom moze napraviti

ogrebotine. Uvijek podignite ove predmete

kad ih morate premjestiti na povrsinu za

kuhanje.




2.4 Odrzavanje i €iSéenje

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

» Prije odrzavanja, iskljucite uredaj.

Utikac izvucite iz utiCnice elektricne
mreze.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploce vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Osigurajte da se unutrasnjost i vrata
nakon svake uporabe obriSu i osuse. Para
proizvedena tijekom rada uredaja
kondenzira se na stijenkama unutrasnjosti
i moze uzrokovati koroziju. Kako biste
smanijili kondenzaciju, prije pecenja
ukljucite peénicu na 10 minuta.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

+ Kataliticki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3.1 Tehnicki podaci

Dimenzije
Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se

prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene

su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» Iskopc€ajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

Dimenzije

Dubina 600 mm

3.2 Mjestu Uredaja

Samostojeci uredaj mozete postaviti tako da
ormari¢i budu s jedne ili obje strane, a moze
se postaviti i u kut.

HRVATSKI
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Minimalni razmaci

Dimenzije mm

A 650

3.3 Poravnavanje uredaja

Koristite male nozice ispod uredaja kako biste
gornju povrsinu uredaja postavili u istu razinu
s drugim povrSinama.

3.4 Zastita od prevrtanja

/\ OPREZ!

Provijerite je li zastita od prevrtanja na
ispravnoj visini.

/\ OPREZ!

Postavite zastitu protiv prevrtanja kako
biste sprijecili da uredaj padne prilikom
nepravilnog opterecenja. Zastita protiv
prevrtanja radi samo kad je uredaj
postavljen u ispravno podrucje.

Na vasem se uredaju nalaze simboli
prikazani na slikama (ako postoje) kako
bi vas podsjetio na postavljanje zastite od
prevrtanja.

8 HRVATSKI

Provijerite je li povrSina iza uredaja glatka.

1. Postavite ispravnu visinu uredaja i
podrucje uredaja prije nego Sto pricvrstite
zastitu od prevrtanja.

2. Zastitu od prevrtanja postavite 176 mm
ispod gornje povrsine uredaja i 24 mm od
lijevog ruba uredaja u okrugli otvor na
nosac. Pogledajte sliku. Zavijte je na
¢vrsti materijal ili koristite odgovarajuce
pojacanje (zid).

3. Otvor mozete pronaci na straznjoj lijevoj
strani uredaja. Pogledajte sliku. Postavite
uredaj na sredinu izmedu kuhinjskih
ormari¢a (1). Ukoliko je prostor izmedu
kuhinjskih ormaric¢a pod radnom plo¢om
veci od Sirine uredaja, bocne mjere
morate namjestiti prema sredini uredaja.




3.5 Elektricne instalacije

/\ UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran ako ne
slijedite sigurnosne mjere iz poglavlja
Sigurnost.

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

Ovaj uredaj se isporucuje bez glavnog
utikaca ili glavnog kabela.

Primjenjive vrste kabela za razlic¢ite faze:

Faza Min. veli¢ina kabela
1 3x6,0 mm?
3 s neutralnom 5x1,5 mm?

/N\ UPOZORENJE!

Kabel za napajanje ne smije dodirivati dio
uredaja koji je zasjenjen na ilustraciji.

Regulator za funkcije pecnice
Zaslon

Regulator za temperaturu
Indikator / simbol temperature
Regulatori ploCe za kuhanje
Grijaci element

Zarulja

B} Nosac polica, uklonjiv

El Ventilator

Udubljenje u unutradnjosti
Polozaiji polica

~Jofol~fein

HRVATSKI
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4.2 Pregled plo¢e za kuhanje

4.3 Dodatna oprema

¢ Mreza za pecenje

- cen
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
@ * Pekac za pecivo
W Za torte i biskvite.

* Duboka plitica za rostilj/przenje

@ fas ) Za peégnje ili kao plitica za skupljanje
om masnoce.
T 0 \|/ » Teleskopske vodilice
| Za police i pekace.
ﬁ é ﬁ * Ladica za odlaganje
Ladica za pohranu nalazi se ispod
Zona kuhanja pecnice.

Indikator preostale topline

5. PRIJE PRVE UPORABE

5.2 Postavljanje vremena

Prije ukljuc¢ivanja peénice morate namjestiti

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

vrijeme.
uputama.
. . L. 9 blieska kad uredaj prikljucite na elektrino
5.1 PocCetno predgrijavanje i napajanje, u slu¢aju prekida napajanja ili kad
ciscenje tajmer nije postavljen.
Prije prve upor_gbe i kontakta s _hranom_ . Pritisnite tipku + ili — za postavljanje to¢nog
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze vremena

ispustati neugodan miris i dim. Prozracite

prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja. Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje

prestaje i na zaslonu se prikazuje postavljeno
1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve vrijeme.
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju O Postavite 5.3 Promjena vremena

maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi 1 h. @

3. Postvaite funkciju . Postavite Ne mozete promijeniti vrijeme na satu
maksimalnu temperaturu. - Pustite uredaj | | ako radi bilo koja od funkcija.

da radi 15 min.
4. Postvaite funkciju Postavite Pritisnite O nekoliko puta sve dok indikator
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj funkcije sa.ta ne pocne treperiti. .
da radi 15 min. Za post.avljanje novog vremena Pogledajte
5. Iskljudite uredaj i pricekajte da se ohladi. | Pedlaviie .Postavijanje vremena’.
6. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo <. .
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i 5.4 Uvlacive tipke
blagim deterdzentom. Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
7. Vratite dodatnu opremu i uklonjive Tipka se izvlaci.
nosace polica u pocetni polozaj.
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6. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Postavke topline

Simboli Funkcija
0 Iskljuéeni polozaj
@ Dvostruka zona
L Odrzavanje topline
1-9 Postavke topline

Koristite preostalu toplinu za smanjenje
potroSnje energije. Deaktivirajte zonu za
kuhanje oko 5 - 10 minuta prije zavrSetka
kuhanja.

Okrenite okretni gumb odabrane zone
kuhanja na zeljenu postavku topline.
Za dovrsetak procesa kuhanja, okrenite
okretni gumb na polozaj isklju¢eno.

6.2 Ukljucenje i isklju¢enje vanjskih
krugova

Povrsinu na kojoj kuhate mozete prilagoditi
veli¢ini posuda.

7. PLOCA - KORISNI SAVJETI

Za ukljuéivanje vanjskog kruga: regulator
okrenite u smjeru kazaljki na satu, preko
malog otpora do © . zatim okrenite regulator
u smjeru suprotnom kretanju kazaljke na
satu, na ispravan stupanj kuhanja.

Za isklju¢ivanje vanjskog kruga: okrenite
tipku u polozaj "isklj.". Indikator se iskljucuje.

6.3 Indikator preostale topline

/\ UPOZORENJE!

Sve dok je indikator vidljiv, postoji
opasnost od opeklina od preostale
topline.

Svjetlo indikatora se pojavljuje kad je zona za
kuhanje vruéa, ali ne funkcionira ako je
isklju¢eno napajanje.

Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak i
ako ih ne Kkoristite,

» kad se vruée posude postavi na hladnu
zonu za kuhanje,

« kad je plo¢a za kuhanje iskljucena, ali je
zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Posude

Rezultati kuhanja ovise o materijalu posuda

@

Dno posuda mora biti debelo i ravno sto
je viSe moguce.
Osigurajte da su dna posuda Cista i suha

prije postavljanja na povrsinu ploce.
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®

7.2 Minimalni promjer posuda

Na keramic¢koj plo¢i nemoijte koristiti
posude s dnom koje ima izboCene
rubove ili je grbavo, npr. posude od

lijevanog zeljeza. To moze trajno
izgrebati ili pohabati povrsinu ploce za

kuhanije.

®

Posude od emajliranog celika i
aluminijskog ili bakrenog dna moze
uzrokovati promjenu boje na stakleno-
keramickoj povrsini.

Kako biste ustedjeli energiju i osigurali
pravilno funkcioniranje ploce za kuhanje, dno
posuda mora imati odgovarajuci minimalni
promjer.

Zona ku- Promjer posuda Snaga (W)
hanja (mm)

Lijeva straz- & 145 1200

nja

Desna straz- 170-265 1400/2200
nja

Desna pred- @ 145 1200

nja

Lijeva pred-  140-210 1000/2200
nja

7.3 Pojednostavljeni vodi¢ za
kuhanje

@

Podaci u tablici sluze samo kao
L - smjernice.
S = S =

Postavka topli- Koristi se za: Vrijeme Savjeti

ne (min)

§ 1 Odrzavanje kuhane hrane toplom. prema po- Stavite poklopac na posude.

" trebi

1-2 Umak Hollandaise; topljeni: maslac, 5-25 PomijeSajte s vremena na vrijeme.

¢okolada, Zelatina.

2 Stvrdnite: pahuljasti omlet, pecena jaja. 10 - 40 Kuhajte poklopljeno.

2-3 Kuhanje rize i jela na bazi mlijeka, za- 25 -50 Dodaijte najmanje dvostruko vise vode

grijavanje gotovih jela. nego rize, jela na mlijeku promijesajte
na pola postupka kuhanja.

3-4 Dinstano povrce, riba, meso. 20-45 Dodajte nekoliko Zlica vode. Provjerite
koli¢inu vode tijekom procesa.

4-5 Krumpiri na pari i drugo povrce. 20-60 Dno posude prekrijte s 1-2 cm vode.
Provjerite razinu vode tijekom proce-
sa. Posudu drzite poklopljenom.

4-5 Kuhajte vece koli¢ine hrane, variva i ju- 60 - 150 Do 3 | tekucine plus sastojci.

ha.
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Postavka topli- Koristi se za:

Vrijeme Savjeti

ne (min)
6-7 Lagano przenje: odresci, tele¢i cordon- prema po- Po potrebi okrenite.
bleu, kotleti, mljeveno meso u tijestu, trebi
kobasice, jetra, zaprska, jaja, palacin-
ke, ustipci.
7-8 Jako przenje, przeni naribani krumpir, 5-15 Po potrebi okrenite.
kare odresci, odresci.
9 Zakuhaijte vodu, skuhajte tjesteninu, zapecite meso (gula$, pecenje u loncu), isprzite Cips.

8. PLOCA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Opce informacije

» Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake
uporabe.

» Uvijek koristite posude za kuhanje s Cistim
dnom.

» Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini ne
utjeCu na rad ploCe za kuhanje.

» Koristite posebno sredstvo za ¢iS¢enje
prikladno za povrsine ploCe za kuhanje.

+ Uvijek koristite strugac koji se preporucuje
za ploce za kuhanje sa staklenom
povrsinom. Strugac koristite samo kao
dodatni alat za CiS¢enje stakla nakon
standardnog postupka CisS¢enja.

/\ UPOZORENJE!

Za CiSc¢enje staklene povrsine nemojte
koristiti nozeve niti bilo kakve druge
ostre, metalne predmete.

8.2 Ciséenje kuhanje

Odmah uklonite: rastopljenu plastiku,
plasti¢nu foliju, sol, Secer i hranu sa
Secerom, u protivhom prljavstina moze
ostetiti plocu za kuhanje. Vodite racuna da
ne dode do opeklina. Koristite posebni
strugac za staklenu povrsinu pod o$trim
kutom i ostricu pomicite po povrsini.
Uklonite kad se plo¢a dovoljno ohladi
krugove od kamenca, krugove od vode,
mrlje od masnoce, sjajne metalne
promjene boje. Ocistite plocu za kuhanje
vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon €iS¢enja plocu za
kuhanje posusite mekom krpom.
Uklonite sjajne metalne promjene boje:
koristite otopinu vode s octom i odistite
staklenu povrsinu krpom.

9. PECNICA — SVAKODNEVNA UPORABA

9.1 Funkcije peénice

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Isklju€eni polozaj
Pecnica je iskljucena.
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Kuhanje vrué¢im zrakom

Za istovremeno pecenje hrane na najvise dva
polozaja police i za susenje hrane.

Postavite temperaturu 20 - 40 °C nize nego za
funkciju Tradicionalno pecenje.

9.2 Uklju€ivanje i iskljucivanje
pecénice

()

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju vi-
$e topline odozdo.

Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini poli-
ce.

SteamBake

Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da bi-
ste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom pe-
€enja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja.

@

Ovisno o modelu, vas uredaj ima
simbole, indikatore ili svjetla tipki:

Indikator se ukljucuje kad se pec¢nica
zagrije.

Zaruljica se ukljucuje kad pecnica
radi.

Simbol prikazuje kontrolira li regulator
jedno od polja kuhanja, funkcije
pecénice ili temperaturu.

Brzo rostiljanje
Za rostiljanje tankih komada hrane u velikim ko-
li¢inama i pripremu tostiranog kruha.

Turbo rostilj

Za pecenje velikin komada mesa ili peradi s ko-
stima na jednom poloZaju police. Za pecenje
gratina i tamnjenje.

Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s raz-
redom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU
66/2014). Testovi prema: IEC/EN 60350-1.
Namijenjeno za ustedu energije tijekom kuhanja.
Vrata peénice moraju biti zatvorena tijekom pe-
¢enja tako da se funkcija ne ometa i da pe¢nica
radi s najviSom mogucom energetskom ucinko-
vito$éu.

Kad koristite ovu funkciju, temperatura u unu-
tradnjosti moze se razlikovati od postavljene
temperature. Snaga zagrijavanja moze se sma-
njiti. Za opce preporuke za ustedu energije po-
gledajte poglavlje "Energetska ucinkovitost",
Usteda energije.

Za upute za kuhanje pogledajte poglavlje "Sa-
vjeti i preporuke”, Vlazno pecenje.

Kad koristite tu funkciju svjetlo se automatski is-
kljucuje.

Okerenite tipku funkcija pec¢nice za odabir
funkcije pecnice.

Okrenite regulator temperature za odabir
temperature.

Za iskljuCivanje pecnice okrenite tipku
funkcija pecnice i temperature u polozaj
"iskljuceno".

9.3 Ukljucivanje funkcije:
SteamBake

Ova funkcija povecava vlagu tijekom pecenja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od opeklina i ostecenja

uredaja.

Ispustena vlaga moze izazvati opekline:

Ne otvarajte vrata uredaja kada Koristite

funkciju: SteamBake.

Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon
koristenja funkcije: SteamBake.

@

Pogledajte poglavlje ,Savjeti i

®

Hranu mozete odmrzavati odabirom
funkcije Vlazno pecenje bez podesSavanja
temperature.

14
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preporuke".

1.
2,

Otvorite vrata pecnice.

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napunite
vodom iz slavine.

Maksimalni kapacitet udubine u
unutrasnjosti iznosi 250 ml.

Napunite udubljenje u unutrasnjosti
vodom samo kad je pecnica hladna.

Okrenite tipku funkcije: SteamBake (4 |
Za postavljanje temperature okrenite
regulator temperature.

Stavite hranu u uredaj i zatvorite vrata
pecnice.




/\ OPREZ!

Tijekom kuhanja ili dok je peénica jo$
vruca ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti vodom.

6. Za iskljucivanje uredaja regulatore za
funkcije pecnice i temperaturu okrenite u
polozaj iskljuceno.

7. |z udubine u unutrasnjosti uklonite vodu.

/\ UPOZORENJE!

Pazite da je prije uklanjanja preostale
vode iz udubine u unutrasnjosti
uredaj hladan.

9.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi se povrsine
pecnice ohladile. Ako iskljucite peénicu,
ventilator za hladenje nastavlja raditi sve dok
se pecnica ne ohladi.

9.5 Umetanje dodatne opreme
pecnice
Duboka plitica:

Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica nosaca
police.

Mreza za pecenje:
Gurnite policu izmedu vodilica nosaca police.

» Sav pribor na vrhu desne i lijeve
strane ima mala udubljenja za
povecanje sigurnosti. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja.

» Visoki rub oko police je uredaj koji
sprijeCava da posude sklizne.

9.6 Teleskopske vodilice - umetanje
pribora pecénice

@

Upute za postavljanje teleskopskih
vodilica sacuvajte za buducéu upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozZete lakSe
staviti i ukloniti police.

Mreza za pecenje:

Mrezu za pecenje postavite na teleskopske
vodilice tako da Sipke budu s donje strane.

Duboka plitica:
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10. PECNICA - FUNKCIJE SATA

Stavite pekac za pecivo ili duboku pliticu na
teleskopske vodilice.

10.1 Zaslon A. Funkcije sata
B. Tajmer
A °
|
o) oum A u g
A REE00 o
LIy
-— .y -
- |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
—_ MINUS Da biste postavili vrijeme.
@ SAT Za postavljanje funkcije sata.
_l_ PLUS Da biste postavili vrijeme.

10.3 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

@ SAT Za postavljanje, promjenu ili provjeru sata.
I_)l TRAJANJE Za postavljanje duljine rada pecnice.
Q ZVUCNI ALARM Za postavljanje odbrojavanja. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice. Funkciju mozete postaviti bilo kad, ta-
koder i kad je pecnica isklju¢ena.

10.4 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu pecnice.

16 HRVATSKI

2. Pritisgite €O dok ne poéne bljeskati 2.

3. Pritisnite + i — za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.



Na zaslonu se prikazuje |21,

4. Po isteku vremena, | bljeska i oglasava
se zvuéni signal. Uredaj se automatski
isklju€uje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za iskljucivanje
zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritisgite €O dok ne poc¢ne bljeskati Q.
2. Za postavljanje potrebnog vremena

pritisnite = ili —.

Zvucni alarm pokrece se automatski nakon 5

sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se zvucéni
signal. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje zvucnih signala.

4. Prekidac za funkcije pecnice i regulator
temperature okrenite u polozaj isklju¢eno.

10.6 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritisgite tipku €O dok ne poéne bljeskati
indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite =

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.

11. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Vlazno peéenje 'Y

@

Temperature i vremena pecenja u
tablicama sluze kao primjeri. Ovise o
receptima, kvaliteti i koli€ini koristenih
sastojaka.

Kruh i Pizza

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

Lepinje 180 25-35 3

Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 3

Torte u peka€u za pecivo

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme (min)

Polozaj reset-
ke

Svicarska rolada

180

20-30

3

Brownie

180

30-40

3

Torte u kalupu

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke

Sufle 200 30-40 3

Biskvitna podloga za flan 180 20-30 3

Biskvitna torta Victoria 150 25-35 3
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Riba

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme (min)

Polozaj reset-
ke

Riba u vre¢icama 300 g 180 25-35 3
Cijela riba 200 g 180 25-35 3
Riblji filet 300 g 180 25-35 3

Meso

Jelo

Temperatura (°C)

Vrijeme (min)

Polozaj reset-
ke

Meso u vredéici 250 g

200

25-35

3

Raznji¢i od mesa 500 g

200

30-40

3

Mali peceni komadi

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-
ke
Koladi¢i 180 25-35 3
Makroni 160 25-35 3
Muffini 180 25-35 3
Slani kreker 170 20-30 3
Biskviti od prhkog tijesta 150 25-35 3
Tartelette 170 15-25 3
Vegetarijansko
Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj reset-

ke

MijeSano povrée u vrecici 400 g 180 25-35 3

Omlet 200 20-30 3

Povrée na pekacu 700 g 180 25-35 3

11.2 SteamBake
Pekarnica

Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj

(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)

Bijeli kruh 180 150 10 30-40 2
Kruh/pecivo 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
Domaca pizza 230 150 10 15-20 2
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Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj

(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)
Keksi, pogacice, 160 150 10 10-20 2
kroasani
Kola¢ sa $ljivama, 160 150 10 70 - 80 2
puziéi s cimetom
Smrznuta hrana
Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj
(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)
Pizza 200 100 10 15 2
Kroasan 170 50 10 25 2
Lasagne 200 200 10 35-45 2

Regeneracija hrane

Jelo Temperatura Voda u re- Vrijeme zagri- Vrijeme (min) Polozaj
(°C) ljefnim Sup- javanja (min) reSetke
ljinama (ml)
Bijeli kruh 110 100 - 30-40 2
Kruh/pecivo 110 100 - 20-25 2
Domaca pizza 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Povrce 110 100 - 15-25 2
Riza 110 100 - 15-26 2
Tjestenina 110 100 - 15-27 2
Meso 110 100 - 15-28 2
Pecenje
Jelo Temperatu- Voda ureljef- Vrijeme Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) nim Supljina-  zagrijava- resSetke
ma (ml) nja (min)
Piletina 210 200 - 70-75 2
Polovica pileta 210 200 - 35-50 2
Pecena svinjetina 180 200 - 65-70 2
Govede pecenje 1-1,5 200 200 - 1. 50-55 2
kg 2. 60-65
1. Slabo peceno 3. 65-70

2. Srednje peceno
3. Dobro peceno

Pecena puretina 200 200 - 70 -85 2
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11.3 Informacije za ispitne ustanove

Jelo Funkce Tempe- Vrijeme Pribor Polozaj
ratura  (min) resetke
(°C)
Sitni kolaci (20 malih kola- Tradicionalno pecenje 170 20-30 Pekac 4
¢a po pekacu)
Sitni kolaci (20 malih kola- Kuhanje vruéim zrakom 150 20-30 Pekac 2
¢a po pekaéu)1)
Sitni kolaci (20 malih kola-  Kuhanje vruéim zrakom 150 25-35 Pekaé/posu- 1+4
. kacuy!) da za pece-
¢a po pekacu) nje
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje 180 70-90 Resetka 1
(9@ 20 cm) na resetki, dija-
gonalno postavljeni
Pita od jabuka, 2 kalupa Kuhanje vrué¢im zrakom 160 70-90 Resetka 2
(9 20 cm) na reSetki, dija-
gonalno postavljeni
Pita od jabuka, 2 kalupa Funkcija za pizzu 160 60 - 80 ReSetka 2
(9 20 cm) na redetki, dija-
gonalno postavljeni
Biskvit bez masnoce (1 Tradicionalno pecenje 170 30-40 Resetka 3
kalup @ 26 cm, na reSetki)
Biskvit bez masnoce (1 Kuhanje vru¢im zrakom 150 35-45 ReSetka 2
kalup @ 26 cm, na reSetki)
Biskvit bez masnoce (1 Kuhanje vrué¢im zrakom 160 25-35 Resetka 1+4
kalup @ 26 cm, na reset-
kiy 1)
Prhki keksi/Pruti¢i Kuhanje vru¢im zrakom 140 20-35 Pekac 3
Prhki keksi/Prutici Kuhanje vruéim zrakom 140 20-30 Pekac 1+4
Prhki keksi/Pruti¢i Tradicionalno pecenje 160 20-35 Pekac 3
Tost1) Brzo rostiljanje Maks 1-5 Resetka 4
Govedi burger Roétiljanje Maks 15-20 prva Mreza/posu- 4 +1
strana. da za pece-
10 — 15 sekundi nje
strana.

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

12. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.
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12.1 Napomene za ciS¢enje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdZentom. Ocistite i provjerite



brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti
peénice.

Za Cisc¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za ¢iSéenje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

Unutrasnjost pecnice o istite nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom
od mikrovlakana nakon svake uporabe.

Dodatna oprema

Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne
perite u perilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im
povrSinama pomocu abrazivnih sredstava
za Ciscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Peénice od nehrdajuceg celika
ili aluminija

Ocistite vrata pec¢nice samo vlaznom krpom ili
spuzvom. Osusite mekanom krpom.

Ne koristite ¢eliCnu vunu, kiseline ili abrazivne
proizvode koji bi mogli ostetiti povrSinu
pecnice. Ocistite upravljacku plo€u peénice
uz isti oprez.

12.3 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Ovim se postupkom cisti udubljenje u

unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke
kamenca nakon kuhanja s parom.

®

Za funkciju: SteamBake preporuc¢ujemo
da postupak ¢iSéenja obavite najmanje
svakih 5 - 10 ciklusa pecenja.

1.

Stavite 250 ml bijelog octa u udubljenje
na dnu pecnice.

Koristite najviSe 6%-ni ocat bez ikakvih
dodataka.

Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.
Unutra$njost ocCistite toplom vodom i
mekanom krpom.

12.4 Uklanjanje nosaca polica

Za CiScenje pecnice, izvadite sve vodilice
polica.

1. Predniji dio nosaca police povucite dalje

od bocne stijenke.

2. Straznji dio nosaca police povucite s
boc¢ne stijenke i uklonite ga.

@

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama
morate usmjeriti prema naprijed.

Nosace police vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

/\ OPREZ!

Provjerite je li dulja Zica za uévrscenje s
prednje strane. Zavr$eci dvije Zice
moraju biti okrenuti prema straznjem
dijelu. Neispravno postavljanje moze
prouzrociti oStecenje emajla.

12.5 Skidanje vrata pecnice
Radi lakSeg CiScenja skinite vrata.
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1. Vrata otvorite do kraja.
2. Pomaknite kliza€ sve dok ne zacCujete
klik.
3. Zatvorite vrata tako da se kliza¢ zabravi.
4. Uklonite vrata.
Za skidanje vrata, povucite vrata prema
van prvo na jednoj strani, a zatim na
drugoj.
Nakon zavrSetka CiS¢enja umetnite vrata
pecnice obrnutim redoslijedom. Osigurajte da
Cujete klik kad umetnete vrata. Po potrebi
upotrijebite silu.

12.6 Skidanje i ¢iS¢enje stakla na
vratima

®

Staklena vrata na vasem proizvodu mogu
se vrstom i oblikom razlikovati od
primjera koje vidite na slikama. Broj
staklenih ploca takoder se moze
razlikovati.

1. Uhvatite prirubnicu vrata B na gornjem
rubu vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

2. Prirubnicu vrata povucite prema naprijed
za uklanjanje.
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3. Uhvatite staklene ploCe na gornjem rubu,

jednu po jednu i povucite ih prema gore iz

vodilice.

4. Ocistite staklene plocCe.
Za postavljanje plo¢a, obavite iste korake
obrnutim redoslijedom.

12.7 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. Iskljucite pecnicu iz elektricnog napajanja.
3. Na dno unutrasnjosti pec¢nice stavite krpu.

Straznje svjetlo

@

Na straznjoj strani kucista pecénice nalazi
se stakleni poklopac svjetla.

1. Okrenite stakleni poklopac zaruljice u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu i
skinite ga.

2. CQOcistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju peénice
odgovaraju¢om zaruljom za pecnice koja
je otporna na toplinu od 300 °C.
Koristite istu vrstu Zarulje za peénicu.

4. Postavite stakleni poklopac.

12.8 Ladica

/\ UPOZORENJE!
Ne stavljajte hranu u ladicu.




/\ UPOZORENJE!

U ladici ne drzite zapaljive predmete kao
Sto su materijali za CiS¢enje, plasticne
vredice, rukavice za peénicu, papir,
sredstva za CiS¢enje, aerosole, plasticne
predmete. Kada koristite pe¢nicu, ladica
moze postati vruca. Postoji opasnost od
pozara.

Ladica ispod pecénice moze se izvaditi radi
Ciscenja.

Uklanjanje ladice:

1. lzvucite ladicu do grani¢nika.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

2. Podignite ladicu pod malim kutom i

izvadite je iz vodilica ladice.

Umetanje ladice:

1.

Za umetanije ladice postavite ladicu na
vodilice. Provjerite jesu li kvacice pravilno
sjele u vodilice

Ladicu spustite u vodoravan polozaj i
gurnite je unutra.

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Uredaj nije spojen na napajanje ili
nije ispravno spojen.

Provjerite je li uredaj ispravno spo-
jen na napajanje.

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Osigurac je pregorio.

Provijerite je li osigura¢ uzrok kvara.
Ako osigurac¢ pregori opet i opet, ob-
ratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Indikator zaostale topline ne svijetli.

Zona nije vruéa jer je radila samo
kratko vrijeme.

Ako je zona radila dovoljno dugo da
bi se zagrijala, obratite se ovlaste-
nom servisu.

Ne mozete uklju€iti vanjski krug.

Prvo ukljucite unutarnji prsten.

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pec¢nicu.

HRVATSKI 23



Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne zagrijava.

Sat nije postavljen.

Postavite sat.

Pecnica se ne zagrijava.

Neophodne postavke nisu postavlje-
ne.

Provijerite jesu li postavke ispravne.

Svjetlo ne radi.

Svijetiljka nije ispravna.

Zamijenite zarulju.

Na zaslonu se prikazuje "12.00".

Nestalo je struje.

Resetirajte sat.

Para i kondenzat nakupljaju se na
hrani i u unutrasnjosti pe¢nice.

Predugo ste ostavili jelo u pec¢nici.

Nakon zavrSetka pecenja jelo ne
ostavljajte u pecnici dulje od 15 - 20
minuta.

Upotrebom funkcije SteamBake
ucinkovitost kuhanja nije dobra.

Udubinu u unutradnjosti pe¢nice ni-
ste ispunili vodom.

Pogledajte poglavlje "Aktiviranje
funkcije SteamBake".

Voda u udubljenju u unutrasnjosti
pecnice ne kuha.

Temperatura je preniska.

Podesite temperaturu na najmanje
110 °C. Pogledajte poglavlje "Pec¢ni-
ca - Savjeti i preporuke".

Voda izlazi iz udubljenja u unutras-
njosti.

U udubljenju u unutrasnjosti peénice
ima previSe vode.

Iskljucite pecnicu i provijerite je li
uredaj hladan. ObriSite vodu krpom
ili spuzvom. Dodajte ispravnu koli¢i-
nu vode u udubljenje u unutrasnjo-
sti. Pogledajte poglavlje "Aktiviranje
funkcije SteamBake".

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plog€icu iz

unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu u skladu s EU uredbom o ekolo§kom dizajnu

ploce za kuhanje

Identifikacija modela

CCB6642BBM

Vrsta ploc¢e za kuhanje

Plo¢a za kuhanje u samostoje¢em Stednjaku

Broj zona za kuhanje

4

Toplinska tehnologija

Isijavajuci grija¢

Promjer kruznih zona za kuhanje (J)

Lijeva prednja
Lijeva straznja
Desna prednja

21.0cm

14.5cm
14.5cm
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Duljina (D) i $irina (S) zona za kuha-  Desna straznja

D 26.5 cm

nje koje nisu kruzne $17.0cm
Potro$nja energije po zoni kuhanja Lijeva prednja 178.9 Whi/kg
(EC electric cooking) Lijeva straznja 181.8 Whikg
Desna prednja 181.8 Wh/kg
Desna straznja 174.1 Whi/kg
Potro$nja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Ku¢anski elektri¢ni uredaji za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje - Metode za mjerenje ucinko-

vitosti.
14.2 Plo€a za kuhanje - Usteda + Dno posuda trebalo bi imati isti promjer
energije kao i zona kuhanja.
« Stavite manje posude na manje zone

Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete kuhanja. e p J
ustedjeti energiju ako slijedite savjete u + Posude stavite izravno na srediste zone
nastavku. kuhanja.
« Kad zagrijavate vodu, koristite samo onu » Koristite preostalu toplinu za odrzavanje

koli¢inu koja vam je potrebna. hrane toplom ili za njezino topljenje.
» Ako je moguce, posude uvijek poklopite

poklopcima.
+ Prije ukljucivanja zone za kuhanje, na nju

stavite posude.

14.3 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU i UK o oznadivanju energetske u€inkovitosti i ekoloSkom

dizajnu za pec¢nice

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

CCB6642BBM 940002952

Indeks energetske ucinkovitosti

95.3

Klasa energetske ucinkovitosti

A

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-
¢in rada

0.95 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-
torom

0.82 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

731

Vrsta pecnice

Pec¢nica u samostoje¢em Stednjaku

Mass

49.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.
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14.4 Peénica — usteda energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati ureda;j prije

kuhanja, osim ako to izri€ito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

14.5 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi

20 min

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIC
ETTIRAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTI N OUOKeUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIKY XPNan.

H guokeur autn £xel oxedIaaTei JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTtr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAa
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIQ XPHon &gV uTTepPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNG XPAONG.

H eykatdoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWOSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOUEVO ATOWO.

AUTI N OUOKEUN TTPETTEI va duVOEBEI TNV NAEKTPIKK TTAPOX)
pe kaAwdio Tutrou HOS5VV-F, avBekTikO OTn Bepuokpaaia
TOU TTioW TTAQITIOU.

AUTI N OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPHON O€ UYOUETPO WG
kai 2.000 péTpwy atro To TTiTTEdO TNG BAAQCTAC.

AuTr n ouokeun dgv TTPOOPICETAI yIa XPran g akaen,
Bapkeg A TAOIQ.

Mnv eykaBIOTATE TN GUOKEUN TTiICW aTTO OIOKOTUNTIKA TTOPTA
yIa TNV aTToQuUyn UTTEPBEPUAVONG.
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Mnv eyKaBIOTATE TN GUOKEUN O€ TTAATQOPHA.

Mn B£TeTe g€ AcITOUPYia TN GUOKEUN YE EEWTEPIKO
XPOVOOBIOKOTITN N ME EEXWPITTO aUATNUA TNAEXEIPITUOU.
MPOEIAOIMNOIHZH: To payeipepa Xwpig emTHENONn o€
€0TIEC pE AADI 1) AITTOC PTTOPEI Va gival TTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

[MOTE PN XPNOIUOTTOIEITE VEPO VIO VA ORNOETE TTUPKAYIA OTTO
TO payeipepa. ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG E TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1) KATTAKI.

MPOZOXH: H diadikagia yayeIpEPaTog TTPETTEN Va
empBAETTETAI. Mia guvToun S108IKATIA PAYEIPEUATOG TTPETTEI
va TTIRBAETTETAI TUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog Tupkayiag: Mn uAaoaete
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIC ETTIPAVEIEC PUAYEIPEUATOC.

Mn xpnalJoTToIEiTE aTOKABAPIOTH YIa TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNRG.

Mn xpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe TN yUGAIvn TTOPTA R TO
TCAI TWV apPBPWTWYV KATTAKIWY TNG £C0TIOG, KABOTI UTTOPEI VA
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VO TTPOKOAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETIAG HETAAAIKG
QVTIKEIJEVO OTTWG Paxaipia, TTPOoUVIa, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
ylaTi uTTOPOUV va {eaTaBouv.

MPOEIAOMNOIHZH: EGv uTtdpyXouVv pwYHES TNV ETTIPAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINAOTE TN CUCKEUN VIO VO OTTOQUYETE TNV
BavOTNTA NAEKTPOTTANEIOG. Z€ TTEPITITWAN TTOU N OUJKEUN
gival guvoedePEVN aTTeEUBEIag TNV TTAPOXI PEUMATOS UE
KOUTI auvOeanG, aQaIpETTE TNV ACPAAEIA yIa va
QTTOOUVOETETE TN TUCKEUN ATTO TNV TPOYODOTia PEUMUATOG.
2€ KABE TTEPITITWAN, ETTIKOIVWVAOTE PE TO E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpPIG.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOaRACIPa YEPN TNG
BepuaivovTal KaTa TN Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn yia va unv
ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG.
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* XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

* [lpIv atro OTTOI0dNTTOTE EPYaTia auviAPNangG, OIOKOTITETE TNV
TTAPOXN PEUMATOG.

* NMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwBeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

» Eav 1o kKaAwdio TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI PBOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

* Na €i0Te TTPOTEKTIKOI OTAV ayYileTE TO TUPTAPI
atrodnkeuang. Mtropei va {eaTaBei TTOAU.

* [0 va aQaIpeTETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETATTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Ta péga yia arroguvdean TTPETTEI va €ival EVOWPATWUEVA
aTn oTadepr) KAAWDSIWON TUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
KaAwdiwang.

* MPOEIAOMNOIHZH: XpnaIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAQTH TNG OUOKEUNG PJAYEIPEUATOG 1) TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA TNG OUTKEUNG OTIC
00nyieg Xpnong wg KAatdAANAa f TTPOCTATEUTIKA ETIWYV TTOU
€ival evowpatwuéEva atn ouokeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon « EQv n 0uoKeun €Xel UTTOTTE] CNUIA, YNV
TpoReiTe g€ eykatdaTaan rn xpnaon tng.
/\ NPOEIAOMOIHEH! »  AkoAouBgiTe TIG 0dnyieg EYKOTAOTACNG TTOU
o o ) TTAPEXOVTAI JE TN GUTKEUN).
Moévo éva eEeIBIKEUpEVO GTOHO TTPETTE! VO + T&vTa va TTPOTEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
€YKATOOTATEI QUTAV TN CUTKEUN). GuoKeUr KaBuC eival Bapid. Na
*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

Mnv TpaBarte Tn guakeun atro Tn AaBn.

To vTouAdT Tng Kougivag Kai n utrodoxn
YIO TN OUCOKEUR TTPETTEI VA £XOUV
KaTdAANAEG DIOOTATEIG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN QTTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

ToTmroBeTAOTE TN GUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
QTQAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG OTTAITATEIG
eykatdaTaong.

TUAUOTO TNG GUOKEUNG €ival pOpPEig
peUpaTOG. MePIBANETE TN TUOKEUN HE
ETMTTAWGON VIO VO OTTOTPATTEI N ETTAPN PE TA
€TMIKiVOUVa TUNara.

O1 TTAEUPEG TNG TUOKEUNG TTPETTEN VA
TTIPOTKEIVTAI OE TUTKEUEG I OVADEG E TO
id10 UYog.

Mnv TOTTOBETEITE TN TUTKEUN OITTAQ O€E
TopTa N KATW aTd TTapdbupo. ETal,
OTTOTPETTETAI N TITWAN ETTWV PAYEIPIKWV
OKEUWV OTTO TN GUCKEUN KOTA TO AVOIyHa
TNG TTOPTAG I TOU TTapabupou.

DpovTioTe va TOTTOBETNTETE Eva PHETO
OTaBEPOTTOINONG, WATE VA OTTOTPETTETAI N
QVOTPOTT) TNG CUTKEUNG. AVaTPEETE OTO
Ke@aAaio Eykaraaraan.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeON

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

* H 1mpoaTagia amd nAekTpoTTANgia Twv UTTO
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr N aQaipean TG Xwpig
epyaAcia.

e JUVOECQTE TO PIG TPOYOBOCTIag aTNV TTPICa
HOVoV agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdoTaon,
BePBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPoaRaan
aTo @I TPOoPodOoaTiag.

* Edv n mpica gival xaAapr, pn ouvoEETe TO
@I TPoPodOaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE JOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU VA ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAA TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnv
pica.

2.3 Xpnon

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.
BeBaiwBeite 011 01 TTOPAPETPOI OTNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBOTEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPATOG.

XpnaoiyoTroigite TTAVTA CWOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
NG NAEKTPOTTANEiOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
pTTOAQVTELEG.

Mnv emiTpémeTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TTOpTA
gival eaTn).

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiogoU Kal EYKQUPATWY.

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

*  Mnv aAAGZeTE TIG TTPOdIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  @povrTioTe Ta avoiypaTa agpigpoU va givai
eAeUBepa aTod epTTOdIaL.

¢ Mnv a@nVveTE TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KaTd TN AgIToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN HETA ATTO
KGOe xpron.

* TpoagéxeTte OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUAG PE TN TUOKEUN g€ AgIToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTte TN GUOKEUN PE BPEYUEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATIOG ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUANG AVTIKEIUEVWV.
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Mnv xpnaoiyoTtroigite aAOUpIVOXaPTO 1 GAAT
UAIKG PETAEU TNG ETTIPAVEIAG HAYEIPEUATOG
KO TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG QV
UTTOOEIKVUETAI DIAPOPETIKA OTTO TOV
KOTOOKEUAATN TNG GUOKEUNG.

Na xpnoigoTroigite povo agegoudp Tou
QUVIOTWVTAI VIO QUTAV T GUOKEUN AT TOV
KOTAOKEUAOTH.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg kai €kpnéng.

Ta Aitrn kai To Aad1 atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoug oTav Bepuaivovral.
KpataTte yupveég @AOYeg iy Beppa
QVTIKEIPEVA JAKPIG aTTO AITTn Kai Aadia
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO PayEipEU.
O1 arpoi TTou atreAeuBepwvel TO TTOAU
CeaTtd AAdI PTTOPEi VA TTPOKAAETOUV
aubopunTn avAPAEEN.

To xpnaigoTtroiNpéVo AAdI, TToU UTTOPEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUMATA TPOQIHWY,
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIA OE
XauNAOTEPN BeppoKkpaaia atrd To AddI TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN POPA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aTolxEia TTou gival Bpeypéva e EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

Mnv a@rvete aTTiBeG 1} YUPVEG PAOYEG va
£pBouvV g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

AvoiETe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xpnan ouaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiyua aAkoOANG pe agpa.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO OUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA YETQ OTN OUOKEUR
aTTEUBEING TE ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™mG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeUBEinG g€ ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
NG KOIAOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag pEoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.
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— Mnv diatnpeite uypd TTATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@OU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AEETOUAP.

* O ammoXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
1 TNG ETIPAVEIAG ATTd AVOEEIOWTO ATTAAI
Oev eTTNPEALE! TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

*  XpnaigotroinaTe éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival POVILOL.

¢ Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
€TTAVW OTOV TTIVOKA XEIPITTNPIWV.

*  MnVv aQAVETE va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOUEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayEIPEUETE.

e [pogEeTe va PNV AQOETE AVTIKEIPEVA N
payeipikad akeln va TTEgoUV TTAvw aTn
guaokeun. H em@advela ptropei va
KOTAOTPAQEI.

*  Mnv evepyOTIOIEITE TIG (WVEG HAYEIPEUATOG
JE adela akeln N Xwpig akeun.

*  Ta payelplikd akeln a1mo XUToaidnpo Kai
aAOupiVIO 1} T OKEUN WE KATETTPAMMEVN
Bdaon iowg TpokaAéaouv ypatdouviég. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TA AVTIKEIMEVA OTAV
TTPETTEl VA TA PETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEID
HayeIpéPaTOG.

2.4 ®povrTida Kal KaBapIoHOg

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTiag,
BAGBNG aTn guokeun.

e [lpiv o110 TN QUVTAPNAON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TNV
pica.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.

*  AVTIKOTOOTAOTE ApETa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nHId.
Emikoivwvnate pe 1o E¢oualiodotnuévo
Kévrtpo Z¢ppig.

e ATraiteital Tpogoxr Katd TNV aQaipean Tng
TTOpTAG a1 TN gUaKeun. H TopTa gival
Bapia!

e YTmoAeiypara AiTToug ) Tpo@wy aTn
QUOKEUR UTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV
TTUPKAYIA.



+  KabBapifete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

*  OpoVTIOTE VA OTEYVWVETE TO ETWTEPIKO TOU
@OUPVOU Kal TNV TTOPTA PETA aTTO KABE
xpnRon. O aTudg TTou TTapAYETAl KOTA TN
A€ITOUPYia TNG TUOKEUNG TUUTTUKVWDVETAI
OTO ETWTEPIKA TOIXWHATA KOl UTTOPET VO
TTpoKaAETel dIaBpwan. Mo va PHEIWTETE TN
QUUTTUKVWON UdPATUWY, OQNATE TN
guakeun va Aeitoupynael yia 10 Aetrtd
TTPIV aTTO TO Payeipepa.

+  KabBapioTe TN OUOKEUNA PE UYPO HOAOKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNaIYOTTOIEITE
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
XOPATaouV, BIOAUTEG I} HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapigpuoU yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.

*  Mnv koBapileTe TNV KATOAUTIKA EPAYIE
EMIOTPWAN (EQV UTTAPXEI) HE KavEVa €i00G
QTTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

TIPOOPIOVTAI WATE VO QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TTpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KOTAOTAGN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpran as AGAAeg
€QAPHOYEG Kal Bev gival kKatdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To poidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG evepyelakng atrodoang G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAQTTE pe To E€oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

¢ XPNOIYOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivouvog Tpaupatiopou i agguéiag.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
AaVTAAAOKTIKOUG AQUTTTAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpIaTa: AUToi Ol AQUTITAPES

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

3.1 TexvIKd XapaKTNPIOTIKA

AlaoTdoelg

Yyog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
Babog 600 mm

*  EmKoIVwVAQTTE pE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.

*  Amoguv®EaQTE TN GUOKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPodoaia.

*  Kowrte To kKaAwdlio Tpogodoaiag KovTd aTn
TUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

3.2 ToroBecia TG CUOKEURG

Mrropeite va eykaTaaThgeTe TNV aveEApTnTn
OUOKEUR 00G PE VTOUAATTIO O€ pia 1) SUo
TTAEUPEG KaI OTN ywvia.
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EAdx10TEG OTTOOTACEIG

AidoTaon mm

A 650

3.3 OpidovTiwon TNG CUCKEURG

XpnoIpoTToInaTe Ta TOdIa TO KATW PEPOG TNG
JUOKEUNAG VIO va EUBUYPAUMITETE TNV ETTAVW
ETTIPAVEIQ TNG TUOKEUNG HE TIG UTTOAOITTEG
ETTIPAVEIES.

3.4 MpoocTacia ard avaTpoTri

/\ NMPOZOXH!

BeBaiwBeite 011 N eykaTdaTaon Tng
TTPOC0TACIOG ATTO AVATPOTTH

TTPAYUATOTTOIEITAI OTO TWATO UYOG.

/N NMPOZOXH!

EykaTo0oTAGTE TNV TTPOCTATIO ATTO
QVATPOTTN VIO VO OTTOTPATTEI N TITWAN TNG
OUOKEUNG aTTo ea@aApéva gopTia. H
TTPOCTACIA OTTO AVATPOTIA AEITOUPYEI
MOVO OTAV N GUOKEUN Eival TOTTOBETNUEVN
ge owarr Béan.

H guokeun aag @épel Ta gUPPBOAa TTOU
@aivovTal aTIG EIKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIYEVOU VO 0OG UTTEVBUiTEl TNV
€yKaTdoTAON TNG TTPOCTACIOG ATTO
QvaTPOTTN.

34 EAAHNIKA

BeBaiwBeite 611 N emi@dveia Tiow atmo Tn
guaKeun eival Agia.

1. PuBpioTe owatd 10 VYOG Kal Tn B€an NG
OUOKEUNG TTPIV TTPOTAPTATETE TNV
TTPOCTACIa OTTO AVATPOTTH.

2. EykaToOgTAQTE TNV TTPOCTATIA ATTO
avartpotm 176 mm KATw arro TNV avw
ETMPAVEIN TNG TUOKEUNG Kal 24 mm atrod
TNV OPICTEPN TTAEUPA TNG TUOKEUNG EVTOG
TNG KUKAIKAG OTTAG aTov Bpayiova. Agite
TNV €IKOVA. BIdWOTE TNV OTO QUUTTAYEG
UANIKO 1] XPNOIUOTTOINTTE KATAAANAN
evioxuan (Toixog).

3. Mrmropeite va evToTTiOETE TNV OTIN OTNV
apIoTePN TTAEUPd GTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKEUNG. Agite Tnv €ikdva. TotroBeTRaTE
TN GUOKEUN GTO JETOV TOU XWPOU PETAEY
TwV viouAatmwy (1). Eav o xwpog
QavApPETa aTa VIOUAATTIO Koudivag gival
MEYaAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG
JUOKEURG, TTPETTEI VO TIPOCOPHUOTETE THV
TTAQiVA aTTOaTOON, WAOTE N CUTKEUR Va
BpiokeTal aTO KEVTPO.




3.5 HAekTpoAoyikn eyKaTtdoTaon

KatdAAnAoi Tdtrol KaAwdiou yia
SI0POPETIKEG PATEIG:

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

O KaTaoKeuaaTng dev QEPEI EuBUVN av
Ogev TNPEITE TIG TIPOPUAAEEIG ao@AAEIag
TTOU QVOQEPOVTAI OTA KEQAAQIA VIO TNV
AgpdAcia.

®don EAdy. péyebog KaAw-
diou

1 3x6,0 mm?

3 pe oudETEPO 5x1,5 mm?

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

To kaAwdio Tpo@odoaiag dev TTPETTEI VA
EPXETOI OE ETTAPN PE TO THAMA TNG
COUOKEUNG TTOU Eival OKIQOPEVO OTO
axediaypappa.

AUTH N GUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG KAl
XWPIG KAAWBIO TPOPOdOTiag.

4. MEPIFTPA®H MPOIONTOZ

4.1 l'evIKA €MIOKOTTNON

AI0KOTITNG YIa TIG AEITOUpPYiEG TOU
@oupvou

0B8dvn

AlakdTITNG yia Tn Beppokpaaia

‘Evdeign / aupBoAo Beppokpaaiag

AIQKOTITEG yIa TNV €0TIA

A 6cpuavtikd aToixeio

AQuTITIPAG

B mpin oxdpag, apaipoupevn

Bl Avepiompag

AvVAyAUQO TUAHA ECTWTEPIKOU TOU
poupvou

OtagIg axapag
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4.2 EToKOTTNON £0TiOG

"
&

ZWwvn payelipéPaTog
‘Evdeign utroAeimmopevng BeppoTntag

5. MPIN THN MPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.

5.1 ApxIKA TTpoBépuavon Kai
KaOapIouog

MpoBeppdveTe TNV AdEIQ GUTKEUR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPNON KaI TNV ETTAPT PE TPOPIUA.
H guakeun ptropei va avadlel duaapeaTeg

0O PEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. Ag@aipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atTo Tn
JUOKEUN.

2. PuByiagTe Tn Aeitoupyia O . PuBpiaTe Tn
UEyIoTn Bepuokpaaia. AQRATE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PubuiaTe Tn Acitoupyia E‘ PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTe TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PubyiagTe Tn Aeitoupyia . PuBuiaTe Tn
UEYIOTN Beppokpaaia. AQrOTE TN GUCTKEUR
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATevepyoTTOINOTE TN GUOKEUR Kal
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

6. KaBapioTe TN UOKEUR Kal T aEETOUAp e
£€va Travi pIKpoivwy, xAiopd vepo Kal Eva
IO ATTOPPUTTAVTIKO.
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4.3 A%eooudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Ma payeipikd oKeln, QOPUES YIa KEIK,
wnra.

* Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIoKOTA.

* Tawi ynoiparog / ykpiA
Mo WATIPO 1 WG OKEUOG Yia TN GUAAoyN
TOU AiTTOUG.

¢ TnAeokoTrikoi Bpayioveg
MNa pagia kal Tayid.

*  ZupTdpl aTTOBNKEUCNG
To gupTdpl aTToBNKEUONG BPICKETAI KATW
aTTd TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

7. TomoBeTAaTe Ta AgeTOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apxIKA Toug Béan.

5.2 PUOuION TG WPAG

Mpétel va puBpioeTe TNV wpa TTpIv BEgeTE €
A€ITOUpYia TOV POUpPVO.

H &vdeign 9 avapoafryvel OTaV GUVOETETE TN
OUOKEUR aTnV Tpo@odoaia peUPaTog, 6Tav
UTTAPEE OIOKOTTH PEUHATOG i OTAV JEV EXEI
PUBUIOTEI O XPOVOBIOKOTITNG.

Méate T0 + 1 T0 7 yla va puBuigeTe TN
gwarTr wpa.

MeTd a1m0 TTEPITTOU TTEVTE DEUTEPOAETTTA, N
€vOeIgn aTapaTtdel va avaBoaBrvel kal atnv
006vn pgavieTal N wpa TTou pubuigare.

5.3 AAAayn TG wpag

@

Aev ptTopEiTe Vo aAAAEETE TNV WPA EVW
€KTEAEITAI OTTOIABATTOTE OTTO TIG
A€ITOUpYiEG.

Marthate To @) gava kal Eava PEXPI va apyiael
va avaBoafrvel n €voeign yia Tn Asitoupyia
Qpa.

MNa va puBpioeTe véa wpa, avaTpeETe aTnv
evotnTa «PUBUION TNG WPAGH.



5.4 BuBi{6pevol S10KOTITEG

o va XpNOIUOTIOINTETE TN GUTKEUN, TTIETTE

TOV JIOKOTITN. O JIAKOTITNG TTETAYETAI TTPOG T

£Cw.

6. EXTIEZ - KAOGHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

6.1 PUOuIoN Bgppokpaciag

2upBoAa  Asitoupyia

©¢an atevepyoTToinang

© AiTAR {wvn
§ Alatipnon OeppoTnTag

Mo Tnv evepyoTToinon Tou e§WTEPIKOU
SakTuliou: aTpEWTE TO BIAKOTITN
OeCI0aTPOPA e PIKPN avTioTaan atn 6€an

. 2TN OUVEXEID, OTPEWTE TO OIAKOTITH
apIOTEQPOTTPOPA OTN CWATH TKAAQ
MayYEIPEPATOG.
MNa Tnv amrevepyoTroinon Tou e§wTePIKOU
dakTuAiou: TTEPIOTPEWETE TOV OIAKOTITN OTN
0¢an atrevepyotroinang. H €voeign apnvel.

6.3 "'Evdei§n utroAeITtopevng
OgppoTNTOAG

1-

©

PuBpioeig Beppokpaaiag

XPNOIYOTTIOINGTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BepuUOTNTA VIO VO PJEIWTETE TRV
KOTOVOAWGON EVEPYEIQG. ATTEVEPYOTTOINTTE
N Cwvn payelpépaTog Tepitou 5 - 10
AETTTG TTPIV OAOKANPWOEi N diadikaagia
HayeIpEUaTOG.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Oao n €vOeIgn gival opaTr|, UTTAPXEI
KivOUVOG EYKAUUATWY atrd TNV

UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA.

2TPEWTE TOV DIOKOTITN TNG ETTIAEYHEVNG CWvng
MayeIpEUATOG OTNV ATTOPAITNTN PUBUION
BeppoTNTAG.

lMNa va oAokAnpwaete Tn diadikaagia
HayeIpéUaTog, yupiaTe Tov JoxAd aTn Béan
QTTEVEPYOTTOINTNG.

6.2 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON TWV EEWTEPIKWV
SaKTUAiwV

Mrropeite va TTpogappuoaETe To PEYEBOG TNG
€0TIOG POYEIPEPATOG OTIG OIOCTATEIG TOU
Jayelpikou akeUoUG.

H évdeign epgaviletal 6Tav pia wvn
payeipéuaTtog gival CeaTr, aAAd dev AsiToupyei
€AV N TTAPOXN PEUPATOG Eival
amoouvoedePEVN.

H €vdeign ptropei etTiong va epgavileTal:

*  yia TIG SITTAQVEG CWVEG PHAYEIPEPATOG AKOUN
Kal av OgV TIG XPNTIUOTIOIEITE,

e OTav TOTTOBETOUVTAI {ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ge Kpua {wvn YOYEIPEUATOG,

* OTAV N £0TIA €ival ATTEVEPYOTTOINUEVT, GAAG
n {wvn PaYEIPEPATOG TTOPAUEVEI CETT).

H évdeign e€agavidetal étav n {wvn
MOYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.
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7. EXTIEZ - YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEX

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

7.1 Mayegipikd oKeln

Ta arroTeAégpaTa TOU PAyEIPEPATOG
€COPTWVTAI OTTO TO UAIKO TWV POYEIPIKWY
OKEUWV

®

To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY TKEUWY
TIPETTEI VA €ival 600 TO duvaTOV TTI0 TTayU
Kai eTTitTedo.

BeBaiwbeite 011 01 BATEIG TWV OKEUWV
gival KoBapEG Kal OTEYVEG TTPOTOU T

TOTTOBETATETE TNV ETTIQPAVEIN TWV ECTIWV.

®

Mn xpnOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN O€
KEPOMIKEG £TTIEG PE BATEIG TTOU EXOUV
OKMEG N EYKOTTEG TTOU EEEXOUV, TT.X. OKEUN
aTTé Xutoaidnpo. Mtropei va
TTPOEEVATOUV HOVIUES YPATCOUVIEG N
yOapaiyata aTnV ETMQAVEIR TWV ETTIWV.

®

Ta payelpikd okeln atmd XaAuBa epayié
Kail Baaeig atrd aAoupivio i XaAKO
MTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV aAAQy
XPWHATOG OTNV UGAOKEPOAUIKN ETTIPAVEIQL.

0 TTATOG TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI VA
€XEI TNV KATAAANAN €AAXIOTN DIAUETPO.

- 2

ALit Litttit

X v

7.2 EAGXIOTN SIAPETPOG HAYEIPIKOU
okeloug

~

Zwvn pa-  AldpeTpOg pa- loxug (W)
YEIpEua- YEIPIKOU

TOG oKgUOUG (mm)

MNiow apiate- @ 145 1200

pa

Miow degia  170-265 1400/2200
Epmrpog 8- @ 145 1200

dled

Epmpog api-  140-210 1000/2200
atepa

7.3 AtrAoTToInuévog 0dnyog
MayeIpENATOG

Mo va €E0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ Kal VOl

Slag@aAigeTe OTI 01 £0TIEG AcITOUPYOUV OWATd,

@

Ta dedopéva aTov TTivaka gival

QTTOKAEIOTIKA yIa 0dnyieg.

PUBpion {eoTd- XpNOIMOTTOIROTE TO YiA:
HoTog

Xpoévog ZupBoulég
(AeTr.)

§ 1 AlaTnpACTE TO PaYEIPEPEVO PayNTO - €AV XpeId-  TOTTOBETATTE £va KATTAKI OTO PAYEIPIKO
" aTo. ZeTau oKkelog.
1-2 TaAtga oMavTéd: AwaTe BouTupo, oo-  5-25 AvokaTeUeTE KOTA SIOOTAMATA.

KoAdra, eAarivn.

2 ZTEPEOTTOINON: OUEAETA, WNTA auyd.

10 - 40 Mayelp€WTe PE TO KATTAKI.
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P0Buion {eoTd- XPNOINOTTOINCTE TO YidA: Xpovog ZupBoulég

HaTog (AeTr.)

2-3 Z1yoBpdaipo pudiol Kal paynTwy Pe 25-50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-

Baan 1o yaAa, {éoTapa £TOINWY Gayn- TTAGCIO TTOTOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKO-
TWV. TEVETE PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
TIG GUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.

3-4 Aoxavikd, Yapl, KPEAG aTOV OTHO. 20-45 MpoaBéaTe PEPIKEG KOUTAMIEG VEPO.
EAéy€re TNV TTOCOTNTA VEPOU KATA TN
Sidpkela TG dladikaaiag.

4-5 Marateg aTov atpéd kal dAAa Aaxavikd. 20 - 60 KaAUyTe To KATW PEPOG TNG KATAPO-
Aag pe 1-2 cm vepou. EAEyETe Tn OTAB-
pn Tou vepoU Kard Tn didipkeia TG dia-
dikagiag. AlaTnpeite TO KATIAKI gTNV
KAToOpPOAQ.

4-5 MayeipéwTe peyaAUTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypod guv 1a UAIKA.

TPOYIPWYV, GOUTTEG KAl paynTd KaTOa-
POAAG.
6-7 P&digpa aTo Tnyavi: oViTaeA, edv xpeid-  Otav xpelddeTal, yupioTe To.
poaxapialo cordon bleu, ptrpIoAEg, CeTau
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, TUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KPETTEG, VTOVATG.
7-8 Auvatd Tnyaviagpa, Hash Browns, koy-  5-15 Orav xpeladeTal, yupioTe To.
MATIO TTAVTOETAG, PTTPICOAEG.
9 Bpaaipo vepou, Bpaacipo JUUapPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAAPOAQ),

TNYQVITEG TTOTATEG.

8. EXTIEZ - ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.

8.1 levikég TTANpo@opisg

+  KaBapilete TNV €0TIO HETA OTTO KAOE

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Mn xpnaigoTroigite paxaipia r dAAa
aixunPad, HETAAAIKG epyaAeia yia Tov
KOBAPIOPO TNG YUAAIVNG ETTIPAVEING.

Xpnon.

XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA JAYEIPIKA TKEUN PE
kaBapr Baan.

O1 ypatlouVIEG 1} OI TKOUPOI AEKEDEG aTNV
emQaveia dev €TTNPEACOUV TOV TPOTTO
AgIToupyiag TnG €aTiag.

XpnaipoTrolgiTe €101K6 KABAPITTIKO,
KOTAAANAO yia TNV €TIQAVEIQ TG £TTIOG.
XpnaoiyoTroigite TTavTa pia EUATPA TTOU
OUVIGTATOI YIO ECTIEG PE YUAAIVN ETTIQAVEIQ.
XpNOIPOTTIOINATE TNV EUATPA POVO WG
TTPOTOETO £pyaAEio yia TOV KABAPITUO TOU
T¢apIoU petd TNV Baaikn diadikaagia
KaBapigpou.

8.2 KaBapiopo6g TnG e0Tiag

A@aipéoTe apuEOWG: MIWPEVO TTAACTIKO,
TTAQOTIKA PEPBPAvN, aAdTi, {axapn Kal
@aynTa TTOU TTEPIEXOUV {axapn, KaBwg ae
avTiBeTn TTEPITITWAON N BPOMIG PTTOPE] Va
TTPOKaAETEl NI OTIG €0TIES. MPOoaExeTE
WATE va Pnv TPokAnBouv eykaupara.
XpnaoiyoTroinaTe Tnv 181K EUATPA EGTIWV
aTn yudAivn emmi@aveia utrd oggia ywvia kai
UETAKIVAAQTE TN AETTIOO ETTAVW ATNV
ETMIPAVEIQ.

ATTOpOKPUVETE OTAV N £CTIA gival
ApKETA KPUA: OTiyuaTa GAGTWY, VEPOU,
Aek€DEG atrd AT, YUOANIGTEPOG PHETAAAIKOG
ATTOXPWHATIONOG. KaBapiaTe Tnv eaTia pe
£€va UypO TTavi kal un S1IaBpwTIkd
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atmoppuTTavTikd. MeTd Tov KaBapiouo,
OKOUTTIOTE TIG £0TIEG PE £VA POAAKO TTAVI.
A@aipéoTe yuaAioTePOUG JETAAAIKOUG
ATTOXPWHATICUOUG: XPNTIPOTTOINTTE £val

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH X

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AgpdAcia.

9.1 AsiToupyieg poUpvou

Ofon amevepyoTroinong
O @oUpVog €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

0

Oeppog Aépag

MNa yAgipo €wg kal ag duo BETeIg axapwy Tau-
TOXPOVA, KABWG Kal yIa TNV ERpavan TPOQPipwy.
PubpioTe Tn Beppokpaaia kard 20-40°C xapunAo-
Tepa a1d 0,11 yia TN Aeiroupyia Mavw/Katw O¢p-
pavan.

Asgitoupyia MNitoa
MNa ynaoipo Titaag kal GAAwV TTIATWY TToU aTTal-
TOUV TIEPITTOTEPN BEPUOTNTA OTTO KATW.

2

Navw/Kdarw Oépuavon
MNa ynaoipo og pia Béan axdpag.

I

SteamBake

Ma TNV TPoaBnkn Uypaaiag KaTa To Jayeipepa.
MNa TNV e€aag@daAion cwaTou XPWHATOG Kal TPO-
YavhG KpoUuaTag kaTd To whaipo. MNa va yivel 1o
@aynTo TTI0 {oUPEPO KaTd TO EavaléaTapa.

i

T'kpIA ypriyopo

o WAGIpo aT1o YKPIA AETITWY KOUPATIWY @ayn-
TOU O€ PEYAAEG TTOTOTNTEG KABWG Kal yia PPUya-
VIOPO WwpioU.

FkpIA pe Oeppd Aépa

Mo Ynaoipo peyaAwyv PePIdwV KPEATOG 1) TTOUAE-
pIKWV e kOKaAa ge pia Béan axapag. MNa ykpa-
TIVApIOpa Kal yia podigpa.
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SIGAUpa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JE EVA TTAVI.

PHzH

Yypog Oepudg Aépag

AuTA N AgIToupyia XPNOIUOTTOINBNKE YIO GUPUGP-
Qwan Pe TNV TAgN EVEPYEIOKAG ATTOd00NG KAl TIG
QTTAITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDINOUO (TUM-
pwva pe EU 65/2014 kai EU 66/2014). Aokipég
agupewva pe 1o: IEC/EN 60350-1.

Aerroupyia TTou aXeSIATTNKE YIA VA EEOIKOVOEITE
EVEPYEIQ KATA TO Jayeipepa.

H mopTa Tou poUpvou Ba TTPETTE! va gival KAEIOTH
KOTA TN SIGPKEIN TOU HOYEIPEUATOG, £TOT WATE N
AerToupyia va pn SIOKOTITETAI Kal 0 GoUpVog Va
AerToupyei pe TNV uYPnASGTEPN BUVATH EVEPYEIQKT
ammoédoaon.

‘OTav xpnalpoTToIEiTe AUTA TN AgiToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PTTOPET Va
Sla@épel atrd TN pubpiopévn Beppokpaaia. H
BeppavTIKr 1IGXUG UTTOPE] va PEIWBEI. Mo yevIKEG
JUMBOUAEG £E0IKOVOUNGNG EVEPYEIG AVATPEETE
ato kepdahaio «Evepyeiakn Atrédoany, E¢oiko-
vounan Evépyeiag.

Ma TIg 0dnyieg paYEIPEPATOG AVATPEETE OTO Ke-
@aAaio «YTTOdEIEEIG Kal TUUBOUAEGY, Yypog Otp-
pog Aépag .

‘OTav XPNOIPOTIOIEITE QUTAV TN AcIToupyia, 0 Aap-
TITAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

¥

@

Mrropeite va arroyugeTe TpOPIUA
€TMIAEyovTaGg TN AciToupyia Yypog Oepudg
A€pag xwpig va pubuioeTe TN
Beppokpaaia.




9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU POoUpPVOoU

®

EapTdTal amrd 1o povTéAo €4v n
OUOKEUN oag £xel cUuBoAa
Sl10KOTTTWYV, £vdeifelg | AapTITAPEG:

H évdeign avdafel 6Tav o @oupvog
BeppaiveTal.

O AaptrTpag avdpel 6Tav o oupvog
BpiokeTtal g Asitoupyia.

To gUpBoAo uTTodEIKVUEI KaTd TTOTOV
0 JIOKOTITNG EAEYXEI Mia aTTO TIG CWVEG
HayEIpEUATOG, TIG AEITOUPYIEG TOU
@oupvou 1 Tn Beppokpaaia.

ZTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va €TTIAEEETE YIa AsITOUpYia
@oupvou.

ZTpEWTE TO DIOKOTITN BEpUOKPATiag yia va
€MAEEETE pIa pUBUION BeppOKPATiag.

o va atTevePyoTTOINTETE TO POUPVO
OTPEWTE TO OIOKOTITN AEITOUPYIWY
@OoUpPVOU Kal TO JIOKOTITN BepUoKpagiag
aTtn B€an aTTEVEPYOTTOINaNG.

9.3 Evepyotroinon Tng Asitoupyiag:
SteamBake

AuTr n Agitoupyia augavel Tnv uypaaia KaTd
TO JayEipEUQ.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog gykaupdtwy kai BAaBNG atn
OUOKEUN.

H uypaaia Tou atreAeuBepwveTal PTTOPEI VO
TIPOKAAETEI EyKAUATA:

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG TUOKEURG
OTaV XPNOIMOTIOIEITE TN AgIToupyia:
SteamBake.

AVOIYETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG E
TTPOTOXN APOU XPNTIUOTTOINTETE TN
Aeitoupyia: SteamBake.

®

AvaTpegTe 0TO KEQAAQIO «YTTODEICEIS KAl
OUMBOUAEGY.

1.
2,

AvoigTte TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.
[epioTe TO avayAu@o TuRUa Tou
E0WTEPIKOU TOU YOUPVOU HE VEPD TNG
Bpuang.

H péyioTn XwpenTIKOTNTA TOU avAyAupou
TUAMOTOG TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU
egival 250 ml.

lepioTe TO AvayAu@o TUAUA TOU
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU HE VEPO HOVO
oTav 0 POUPVOG Eival KPUOG.

3. ZTpéYTeE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV:

SteamBake .

4. ZT1péyTe TOoV OIAKOTITN BEpoKpaTiag yia

va pubpiceTe Tn Beppokpaaia.
5. TomoBeTnaTe TO GaynTd OTN CUOKEUR KOl
KAEITTE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

/\ MPOZOXH!

Mn yepiceTe TO avayAu@o Tunpa Tou

£0WTEPIKOU TOU POUPVOU KT TN

OIAPKEIQ HOYEIPEPATOG 1 OTAV O

@oUpVOG gival CeaToG.
Mo va oTTeVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN,
aTPEYTE TOV OIAKOTITN AEITOUPYIWV
@OoUpPVOU Kal TOV JIOKOTITN BEPHOKPATiag
aTn B£€an amevepyoTToinang.

7. AQaipéaTe TO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
TUAMO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

BeBaiwBeite 0TI N guoKeur €xel
KPUWOEI TTPOTOU QPAIPETETE TO
UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
TUAMA TOU ECWTEPIKOU TOU (POUPVOU.

9.4 AvelIOTAPOG YUENg

Ortav AeiIToupyei 0 poUPVOG, O AVEUITTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA VIO VO
dI0TNPOUVTAI WUXPEG O ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou. Eav atrevepyoTroinaeTe Tov goupvo,
0 QVEMIOTNPAG WUENG auveyilel va AiToupyei
MEXP! VO KPUWOEI O POUPVOG.

9.5 Eicaywyn Twv afecoudp Tou
@oupvou
BaBu Tayi:

2pwETe TO BabU Tawi avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTNPiyHATOG OXOPWV.
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MeTaAAIkn oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPA QVAPETT OTIG PARdOUG

0dnynang Tou aTnPiyUaTog OXapwy.

* OAa Ta a&eooudp £X0UV HIKPEG

KOl TNG OPITTEPNG TTAEUPAS YIa
augnuévn ag@aAeia. Or eyKOTTEG
AEITOUPYOUV ETTIONG WG ATQPAAEIEG
QVATPOTIAG.

TN oxdpa atoteAei didTagn Tou
QaTroTPETTEI TNV 0AIGONaN TWV
HOYEIPIKWY TKEUWV.

EYKOTTEG OTO ETTAVW PEPOG TNG OECIAG

e To uTrepuYPwEVO TTAQITIO YUPW ATTO

9.6 TnAeokoTmiKoi Bpayioveg -

€10aYyWYn TWV £§APTNHUATWY TOU

@oupvou

®

TOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg yia
MEANOVTIKN xpAon.

DUAGETE TIG 0ONYiEG EYKATATTATNG VIO
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Me Toug TNAETKOTTIKOUG BPaxioveg, YTTOPEITE
Va TOTTOBETEITE KAl VO AQAIPEITE TIG TXAPEG
€UKOAQ.

MeTaAAIkn oxdpa:

ToTtroBeTaTE TN METOAAIKE OXAPQ ETTAVW
aTOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg, £T01 WATE TA
aTnpPiyHaTa va gival aTpappéva Trpog Ta KATW.

BaBu Tayi:

=

\

ToToBeTraTe TO TOWi Ynaipatog n 1o Babu
TaWi ETTAVW OTOUG TNAETKOTTIKOUG BPaxioveg.

|




10. POYPNOZ - AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

10.1 O86vn A. Acimoupyieg pohoyioU
B. XpovodiakoTTng
A ;i
I
A e M | g
LA R
Q [ ' ] |-| ' ) ' @
-_— S . S
) |
10.2 Kouptrid
KoupTri AsiToupyia Mepiypaen
— MAHN MNa va puBpigete TNV wpa.
@ POAOI MNa va puBpigeTte pia Aeiroupyia poAoyiou.
_I_ ZYN MNa va puBpigete TNV wpa.

10.3 AsiTtoupyieg poAoyioU

AseiToupyia poAoyioU

Egappoyr

@ QPA Ma puBuian, aAAayn 1 €AeyXo TNG WPaG.
I_)l AIAPKEIA MNa puBuion Tng dIAPKEIaG AeIToupyiag Tou poupvou.
Q XPONOMETPHTHZ MNa va puBpigete avtioTpogn pétpnan. H Aeiroupyia

auTr dev éxel kayia emMidpaan aTtn AeIToupyia Tou
poupvou. Mtropeite va puBpigete autr Tn pUBUION
OTTOIadATTOTE OTIYHN, £TTIONG &TAV O POUPVOG Eival
QTTEVEPYOTTOINUEVOG.

10.4 PUBpion Tng Asitoupyiag
AIAPKEIA

1. EmAEETE pia Aeiroupyia @oupvou Kai T
Bepuokpaaia.

2. Teate 10 @) ETTAVEIANPPEVA HEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeign |_)|

3. Méate T0 T T0 — yIia va puBpigeTe Tov
Xpovo yia Tn AIAPKEIA.

TNV 0006vn gpavigetal n £vOeIgn I_)l

4. Orav TeA€ITEI O XPOVOG, N £VOEIEN [~
avapBoaPrvel Kal aKoUyETal €va NXNTIKO

gAua. H guagkeun atrevepyoTrolgital
auToOMaATA.

5. TMEaTe OTTOIOOATTOTE KOUWTTI yIa v

QTTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO TAA.

6. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWY
(POUPVOU Kal ToV JIOKOTITN BepPOKPATiag
aTn B£an amevepyoTToinang.

10.5 PUBpion Tou XPONOMETPHTH

1. Méate 10 @) ETTAVEIANMPEV IEXPI VO
apxioel va avaBoaBrvel n Evoeign Q

2. Théate 70T 10— yIa va pubpigeTe Tov
QATTAITOUPEVO XPOVO.
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O XpovopeTpnTAG TiBETAI AQUTOPOTA OF
A€ITOUPYIQ PETA OTTO 5 OEUTEPOAETTTA.
3.

MOAIG TTapEABEI 0 pUBUIOUEVOG XPOVOG,

aKoUYETal €va NXNTIKO anua. Meéate

OTTOIOBNTTOTE KOUTTI yIa val

QTTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO CRpa.
4. Z1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV

@OoUPVOU Kal TOV JIOKOTITN BEPUOKPATiag

aTn B€an amevepyoTroinang.

10.6 AKUpwaon TWV AEITOUPYIWV
poAoyiou

1. Miéore 0O ETTAVEIANUUEVA PEXPI VO
apxioel va avaBoafBrvel n £voeign Tng
KATAAANANG Agimroupyiag.

2. Tl€aTe TTOPATETAPEVA TO TTAAKTPO — .

H Aeiroupyia poAoyioU aBrvel YETA aTro

MEPIKG OEUTEPOAETTTAL.

11. POYPNOZ - YNOAEI=ZEIZ KAl ¥YMBOYAEZX

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

11.1 Yypog Oepuog Aépag vl

@

O1 TIpEG BeppoKpaaiag Kal Xpovou
WNoiJaTOG OTOUG TTIVOKEG Eival HOVO
eVvOEIKTIKEG. EEapTwVTal TTO TIG CUVTAYEG,
KOBWG Kal aTTo TNV TTOIOTNTA KOl
TTO0OTNTA TWV UAIKWVY TTOU

XPNaIJoTToloUvTal.

Ywpi kai Titoo

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Ywpdkia 180 25-35 3

Karewuypévn mritaa 350 g 190 25-35 3

Kéik og Tagi ynoiparog

TUmog paynTou O¢eppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
Kéik Koppog 180 20-30 3

Kéik brownie 180 30-40 3

Kéik og @oppa

TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
ZoUPAE 200 30-40 3

Baon taptag amod agpdtn uun 180 20-30 3

Kéik «advTourtg» 150 25-35 3
Yapi

TOmog @aynTol Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Yapi og Touykia 300 g 180 25-35 3

Wapr oAdkAnpo 200 g 180 25-35 3

Wapr @iAéTo 300 g 180 25-35 3
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Kpéag

TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aer.) O¢éon oxdpag
Kpéag ag mouyki 250 g 200 25-35 3
ZouBAaki pe kpéag 500 g 200 30-40 3
Mikpd YnTd APTOCKEUATHATA
TUtmog paynTou O¢eppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
MmiokoTa 180 25-35 3
Makapov 160 25-35 3
Kéik Muffins 180 25-35 3
ANJUPA KpAKep 170 20-30 3
Mmiokdta BoutUpou 150 25-35 3
Taptékia 170 15-25 3
XopTo@ayiko
TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
Avapikta Aayavika ge Touyki 400 g 180 25-35 3
OpeAéta 200 20-30 3
Naxavika g Tawi 700 g 180 25-35 3
11.2 SteamBake
ApTookeudopaTa
TUmog @payntol  Ogpupokpacia [lMoooTnTa Xpovog mpo-  Xpovog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepou GTO 0éppavong oxdapag
avs’xv)\uq)o (AeTr.)
THAPA Tou
E0WTEPIKOU
TOU (oup-
vou (ml)
Neuko Ywpi 180 150 10 30-40 2
Ywpakia 200 150 5 20-25 2
Focaccia 190 150 10 20-25 1
ImITIKA TTiToa 230 150 10 15-20 2
Mmaokéra, [}oun’]pa- 160 150 10 10-20 2
Td, KPOUATAV
TdapTa pe dapaakn- 160 150 10 70-80 2

Va, YWHAKIO KAVEAAG
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Katayuypéva Tpo@iua

TUmog payntoUu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avayAugpo (AeTr.)
TUAMO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Mitoa 200 100 10 15 2
Kpouaaav 170 50 10 25 2
Nagavia 200 200 10 35-45 2
Avalwoyoévnon gayntou
TUmog @payntolu  Ogpupokpacia [lMoocoTnTa Xpovog Tpo-  Xpo6vog (Aetr.) O¢éon
(°C) vepoU oTO Bépuavong oxapag
avdayAugo (AeTr.)
TUAMO TOU
E£0WTEPIKOU
TOU (PoUp-
vou (ml)
Neukd ywyi 110 100 - 30-40 2
Ywpdkia 110 100 - 20-25 2
ZmITIKA TTiToa 110 100 - 15-20 2
Focaccia 110 100 - 20-30 2
Aaxavika 110 100 - 15-25 2
PO 110 100 - 15-26 2
ZUpopIké 110 100 - 15-27 2
Kpéag 110 100 - 15-28 2
Yhoipo
TOmog paynTol Oeppokpa- MMooodTnrta ve- Xpoévog Xpovog (AeTr.) Oéon
oia (°C) poU oTO avd-  TIPoBEpP- oxapag
YAugo Tpfpa pavong
TOU eowTePl-  (Aem.)
KoU Tou @oup-
vou (ml)
Kotétouho 210 200 - 70-75 2
Mig6 kotétTOoUAO 210 200 - 35-50 2
Wnto xoipivo 180 200 - 65-70 2
Wnto Bodivod 1 - 1,5 kg 200 200 - 1. 50-55 2
1. Aiyo ynuévo 2. 60-65
2. Meaoaia Wnuévo 3. 65-70
3.  Kahoywnuévo
Wntr yaAotroUAa 200 200 - 70 -85 2
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11.3 MAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKIPWV

TOmog @aynTol AsiToupyia Oeppo- Xpovog ASeooudp Oéfon
Kpaagia (Aem.) oxapag
(°C)

Mikpd KEIK (20 pikpa k€K Mavw/Katw O¢puavan 170 20-30 Tawi 4

avd Tawi)

Mikpa K€K (20 pikpd KEIK  Ogppog Aépag 150 20-30 Tawi 2

ava Tchpi)1)

Mikpd KEIK (20 pIKpa KEIK  Oeppog Aépag 150 25-35 Toyi/Tayi  1+4

ava TquJi)1) yia Ta AiTrn

MnAoTiTa, 2 edppeg (2 20 Mavw/Katw O¢puavan 180 70-90 Zxdapa 1

cm) gTn gXapa, g€ diayw-

via B¢an

MnAoTTiTa, 2 poppeg (8 20 Oeppog Aépag 160 70-90 Zxdapa 2

cm) gTn gXapa, o€ diayw-

via 6éan

MnAoTTiTa, 2 poppeg (2 20 Aeitoupyia Mitoa 160 60 - 80 Ixapa 2

cm) aTn axdpa, g diayw-

via Béan

APPATO KEIK XWPIg AITTa- MNavw/Katw ©éppavan 170 30-40 Zxdapa 3

pd, 1 eopua (g 26 cm)

aTtn oxapa

AQpaTo KEIK Xwpig AiTra-  @eppdg Aépag 150 35-45 Ixapa 2

pa, 1 opua (@ 26 cm)

aTn axapa

A@pdTo KEIK Xwpig AiTTa- Oepuods Aépag 160 25-35 Zxapa 1+4

pa, 1 opua (@ 26 cm)

aTn axapa 1)

MrmiokdTa oopTuTTPEVT/ Oeppog Aépag 140 20-35 Tayi 3

Z0un g Awpideg

MmiokoTa adpTuTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-30 Toyi 1+4

Z0pn o€ Awpideg

MtmiokdTa gopTuTTPEVT/ MNavw/Katw Géppavan 160 20-35 Tayi 3

Z0pn o€ Awpideg

T00T1) 'kpIA ypriyopo Méyigto  1-5 Zxdapa 4

Moayapigio PTriQTéKI Whaoipo otn axapa Méyioto  15-20 mpwtn  Zxdpa/ Taywi 4 +1

TTAEUpaA. yia Ta Aitrn

10 - 15 delTEPN

TAEUPA.

1) MpoBepudveTte TO PoUPvO yia 10 AeTTTd.
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12. POYPNOZ - PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo
Mpoiévra KaBapiopolu

* KaBapioaTe TNV TPdTOWYN TNG GUOKEUNG W’
€va TTavi JIKPoivwv pe CeaTto vePO Kal Eva
1o atmropputravTikoe. KabapioTe Kai
€AEYETE TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQITI0 TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

*  XpnaipotroinaTte £va didAupa kabapigpuou
yla va KoBapigeTe TIG JETAANIKEG
ETMIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AeKEDEG PE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

*  KaBapileTe TO ECWTEPIKO TOU QPOUPVOU
METG aTTO KABE Xprnon. H ouagowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI VO
TTPOKAAETEI TTUPKAYIAL.

*  Mnv ammoBnkeUeTe aynTO GTN CUOKEUN YIA
TEPITaOTEPO aTTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO
ETWTEPIKO W’ €va TTAVi OTTO HIKPOIVEG PETA
o110 KABE XprRan.

Ageooudp

+  KabBapilete OAa Ta aegoudp YETA ATTO
KABe xpran Kal aQAVETE T Va
aTEYVWOOUV. XPNCIUOTIOIEITE HOVO TTavi
QTTO PIKPOIVEG PE CEATO VEPO Kal Eva ATTIO
atroppuTravTikd. Mnv kabBapilete Ta
a&egoudp ag TTAUVTHPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agegoudp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA 1
QIXMNPA QVTIKEIPEVA.

12.2 ®oupvol amd avoieidwTo
XdAuBa | aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTO TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTOG POVO €va uypd TTavi ) éva
JQOUYYApI. ZTEYVWATE TNV PE Eva HAAAKO
TTavi.

Mn xpnaigoTroleite aUppa, ogéa ) TTpoioVTa
TTOU Xapdaaagouyv, dI6TI YTTopEi va
KOTOOTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ TOU GOUPVOU.
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KaBapiaTe To XEIPIOTAPIO TOU POUPVOU
AapBdvovTag Tig idIEG TTPOPUAAEEIG.

12.3 KaBapiopudg Tou avdyAugpou
TUAMOTOG TOU ECWTEPIKOU

H diadikaaia kaBapigpou agaipei Ta
KOTAAOITTA GAATWY ATTO TO AVAYAUQO TURUG
TOU E0WTEPIKOU TOU (POUPVOU PETA TO

payeipepa pe atpo.

@

o Tn Asitoupyia: SteamBake guvigTtdral
va KAVETE TOV KABapIgUO TOUAAXIOTOV
KAOe 5 - 10 KUKAOUG payeIpéUaTOG.

1. TomoBetrate 250 ml Aeuko EUdI aTo
avAayAUQO TUAKA TOU ECWTEPIKOU TOU
(OUPVOU TTOU BPIOKETAI TO KATW PEPOG
TOU QOoUpVOU.

Xpnaiyotroinate §udi 6% Xwpig
TTPOCbETA.

2. Agnare 10 UBI va diaAuael Ta KaTtdAoITa
aAdtwv ge Bepuokpaaia TTePIBAAAOVTOG
yia 30 AetrTd.

3. KoBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
CeaTO VEPO KOl YAAQKO TTavi.

12.4 A@aipeon Twv OTNPIYHATWYV

oXapwv

MNa va kaBapioete TOV @OUPVO, APAIPETTE TA

aTNPiyHaTa oxapwy.

1. TpaBngre TO YTTPOCTIVO TPAUA TOU
aTNEIYHaTOg OXapWY yia va To
ATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.

2. TpaBnére 1o TTiIoW AKPO TOU TNPIYUATOG
aYXapwWV aTTrd TO TTACIVO TOiIXWHA KOl
APAIPETTE TO.



®

O1 Treipol aTEPEWANG TWV TNAECKOTTIKWV
Bpaxiovwy TTPETTEl va gival GTPAPMEVOI
TTPOG TA EYTTPOG.

ToTToBETATTE TO GTNPIYHATA OXAPWY,
akoAouBwvTag Tnv TTaparavw diadikagia pe
TNV avTioTpo®n a€Ipd.

/N\ MPOZOXH!

BeBaiwbeite 011 TO pakpUTEPO TUPHA
aTEPEWONG BpiokeTal pTTPoaTd. Ta dkpa
TwV OUO CUPHATWY TTPETTEI Va gival
gTpappéva TTPog Ta Triow. H AavBaapévn
TOTTOBETNON UTTOPEI Va TTPOKAAETET NUIG
aTnVv EPAYIE ETTIPAVEIQ.

12.5 A@aipgon TnG TOPTAG TOU
@oupvou

Mo 1o €UKOAO KaBAPITUO, aPaIPETTE TNV
TOPTA.

P

1. Avoite TTANpwWG TNV TOPTA.

2. MEeTOKIVAOTE TO PNXavITPO oAigbnang
MEXPI VO OKOUQETE £VA XAPAKTNPITTIKO
KAIK.

3. KAeigTe TNV TOPTA PEXPI O PNXAVIOHOG
oAiobnang va acaAiael.

4. A@aipéaTe TNV TTOPTA.

MNa va agaipéaeTe TNV TOPTA, TPARAETE

TNV TTPOG Ta £€W aTTO TN Mia TTAEUPQ

TIPWTA Kal, OTN GUVEXEID, aTTO TNV GAAN.
A@oU oAokAnpwbei n diadikaagia kabapiguou,
TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU YOUPVOU
aKOAOUBWVTAG TNV TTapATTAvVW dIadIKATia e
TNV avTioTpo®n ocipd. BeBaiwbeite OTI
akoUaare £va XapakTnPIaTIKO KAIK, OTav
TOTTOBETATATE TNV TTOPTA. ZTTPWETE JE
duvapn, €AV aTTAITEITAI.

12.6 Apaipegon Kal KaBAPIOHOG TWV
T{AMIWV TNG TTOPTAG

@

To 1¢apI TNG TTOPTAG TNG CUCKEUNG TOG
pTTOPEi VO dlagépel ag TUTTO KAl OXAKA
aTro Ta TTapadeiypuaTa TToU BAETTETE OTIG
eIkoveg. O apIBuog Twv TCapIWY PTTOPEI
€TTIONG VA JINPEPEI.

1. Kpariarte 1o TAQiglo Tng moptag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG Kal aTTo TIg U0
TIAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG TA JETA YA
VO OTTA0QANITTEI TO KAITT.

2. TpaBngre To TTAQiIgIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OQAIPETETE.

3. Kpartarte ta 1¢apIa TG TOPTAG ATTO TO
Tavw AKpo, Evo—Eva, Kal TPABAETE Ta
TTPOG TA TTAVW ATTO TOV 00NYO.

4. KabBapioTe Ta TCAMIA TG TTOPTAG.

MNa va ToroBeTAgeTE T TCAMIQ,
TTPAYUATOTTOINGTE TA TTOPATTAVW BAKATA WE
TNV avtiaTpopn oeipd.
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12.7 AvTIKOTAOTOOT TOU AQUTITHPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va ival (eaTog.

1.

2,
3.

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO. MNEPIPEVETE
va KpUWael 0 poupvog.

ATTOOUVOETTE TOV POUPVO ATTO TO PEUA.
ToTmoBeTATTE £va TTavi GTO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

O TTicw AaPTITRPAG

®

To yudAivo KGAUPPG TOU AQUTTTAPO
BpiokeTan aTo TTiow PEPOG Tou BaAdpou
TOU (OoUpVOU.

1.

ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUMHO TOU
AQUTTTR PO TTPOG Ta APICTEPA YIA VA TO
APAIPETETE.

KaBapiaTe To yuaAivo KGAupua.
AVTIKOTOGTAGTE TO AQUTITHPA TOU
@oupvou e KatdAAnAo AautrTrpa
POUPVOU QVOEKTIKO OTn BepUdTNTA £WG
300 °C.

XpnaoiyotroinaTe Tov idlo TUTTO AQuTTTHPa
@oupvou.

TotoBeTAaTE TO YUAAIVO KAAUpPUQ OTN
B¢an Tou.

12.8 To cupTdpl

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Mnv TOTTOBETEITE TPOPIUA PETA OTO
aupTdpl.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Mn @UAGOOTETE EUPAEKTA AVTIKEIUEVAQ,
OTTWG UAIKA KaBapIguoU, TTAACTIKEG
OAKOUAEG, YAVTIO QOUPVOU, XOPTI,
TTPOIOVTA KABAPIOHOU, agPOCOA, TTAACTIKA
QvTIKEipEVA) péoa aTo aupTtapl. OTav
XPNOIUOTTOIEITE TOV OUPVO, TO TUPTAPI
pTTopEi va eaTtaBei TTOAU. YTTApXE!
KivOUVOG QWTIAG.
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To gupTdp! KATW ATTO TOV YOUPVO UTTOPEI va
agpalpeBei yia va kabapiaTei.

A@aipeon Tou ocupTapIOU:

1.

TpaBngte Tpog Ta £EW TO TUPTAPI PEXP!
va OTOPATATEL.

2. AvoonkwaTte To gUuPTApPI UTTO JIKPN Ywvia

KOl 0QAIPEDTE TO ATTO TIG PAYESG OTHPIENG
TOU.

TomroBéTnon Tou cupTaAPIOU:

1.

Mo va e10ayeTe TO UPTAPI, TOTTOBETNTTE
TO OTIG PAYEG OTAPIENG. BePBaiwBeite o1 01
gUpPTEG £XOUV 0TPaAIgEl WATA OTIG
pPAYEG.

KateBaate To gupTdpl HEXP! va €pBel ae
opICovTIa BETN Kal OTTPWETE TO TTPOG T
uéaa.



13. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Mpo6BANpa

Moéavn aitia

AvTIHETWTTION

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOIRTETE TN
JUOKeUN.

H ouakeun dev gival guvdedepévn o€
NAEKTPIKNA TTapoxr 1 eV €ival cuve-
Oepévn owWaTd.

EAéygrte €Gv n ouakeun gival cwaoTtd
gUVOEDEPEVN OTNV NAEKTPIKN TTOPO-
XN

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE TN
OUOKEUN.

‘Exer kagi n ao@dAeia.

BeBaiwBeite 611 N ao@dAeia gival n
aitia TNG duagAeiToupyiag. Av n
AOPAAEID TIEQPTEI ETTAVEIANUPEVA,
ETTIKOIVWVNOTE PE NAEKTPOAGYO TTOU
O100€Tel T KATAAANAQ TTPOTOVTA.

Aev avaBel n €vOEIgn UTTOAEITTOPEVNG
BepudTNTOG.

H qwvn Bev eivail {eaTn €TTEIdN Ael-
TOoUPYNOE POVO yIa GUVTOUO XPOVIKO
160N,

Av n Jwvn €xel AeIToupynael €TTap-
KWG WaTE va gival eaTn, MIAATTE YE
10 E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE I
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV EEWTEPIKO
SakTUAIO.

EvepyoTToInaTe TpwTa ToV ECWTEPI-
KO dakTUAIO.

O @oUpvog dev TTPOBeppaivETAl.

O @oupvog eivarl aTTEVEPYOTTOINUE-
VOG.

Evepyotroiate Tov goupvo.

O @oupvog dev TTPoBEPPaivETAl.

To poAdi dev éxel pUBUITTEI.

PuBpioTe 10 poAol.

O @oupvog dev TTPoBEPPaivETAl.

Aev £xouv puBuIaTEi oI aTTapaiTNTEG
pubpioelg.

BeBaiwBeite 011 01 pUBpITEIG €ival
OWOTEG.

O AaptrTrpag 8ev AeITOUpyei.

O AapTITpag gival EAATTWHATIKOG.

AVTIKATOOTATTE TOV AQUTITAPA.

Z1nv 008dvn gppavidetal n EvOeign
"12.00".

YTrpge pia SI0KOTTH PEUMATOG.

PubpioTe 10 poAol.

EmikaBion atpou kal oupTrUKvWwang
aTo QaynTo Kal atov BdAapo Tou
poupvou.

‘Exerte apnael To @aynto YEoa aTov
®oUpVO yia TTOAU PeyAAO XPOVIKO
S1aaTNa.

Mnv a@rveTte To @aynTd PEoa aTOV
®oUpVo yia TTEPICTOTEPO aTTo 15 -
20 AetrTa agou oAokAnpweei n diadi-
Kagia JayeIpEUATOG.

H amodoan payeipéparog dev givai
KOAN WE TN XPAaN TNG AsIToupyiag
SteamBake.

Aev yepioare To avayAuQo TUAPA TOU
€0WTEPIKOU TOU POUPVOU UE VEPO.

Avatpégte atnv evoTnTa «Evepyo-
TT0inaN TNG AsIToupyiag
SteamBake».

To vepo aTto avayAupo Turua Tou

€0WTEPIKOU TOU PoUpvou dev Bpadel.

H Beppokpaaia gival TTOAU xapunAn.

PubpioTe Tn Beppokpaagia TOUAAXI-
aTov atoug 110 °C. Avarpére aTo
Ke@aAaio «Poupvog - YTTodeigeIg Kal
TUPBOUAEGY.
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Mpo6BAnpa Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

To vepo TPEXEI OTTO TO avAyAUPO
TUNAHO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU.
@oupvou.

Ytdpxel mdpa oAU vepd aTo ava-
YAU@O TUAPA TOU ECWTEPIKOU TOU

ATTEVEPYOTTOINATE TOV GOUPVO KAl
BeBaiwBeite 6TI N guakeun givai
KpUQ. ZKOUTTIOTE TO VEPO HE TTAVI R
apouyyapl. NMpoabéate TN owaTn
TTO0OTNTA VEPOU OTO aVAYAUQO TUr-
Ha TOu E0WTEPIKOU TOU GOUPVOU.
AvatpégTe atnv evoTnTa «Evepyo-
TT0inaN TNG ASITOUpYiag
SteamBake».

13.2 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA AVTIUETWTTICETE TO
TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNJTE E TOV
QVTITTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodotnuévo
KévTpo Z€pPIg.

Ta armrapaitnTa aToIXEia yIa TO KEVTPO TEPPIG
BpiokovTal aTnv MIvVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY BPITKETAI OTO PTTPOTTIVO
TTAQITIO TOU E0WTEPIKOU TNG OUOKEUNRG. Mnv
QAQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV

14. ENEPTEIAKH ANOAOZH

XOPAKTNPIOTIKWY aTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

2uVIOTOUUE VA YPAWETE Ta dedopéva edw:

MovTého (MOD.)

Kwdikog lMpoiovrog
(PNC)

Zeiplokdg apiBuog (S.N.)

14.1 NMAnpo@opieg TPOidvTog CUNPWVA pE Toug Kavoviououg Trepi
olkoAoyikoU oxediaopou Tng EE yia Tig TTAnpo@opieg TpoidvTog 0TIV

TautotnTa PovTéAOU

CCB6642BBM

TuTtrog eaTiag

Eartia eowtepika aveEaptnTng Kougivag

ApIBPOG {wVWwV HaYEIPEUATOG 4

TexvoAoyia B¢ppavang OgppavTnpag akTivoBoAiag

AIGPETPOG KUKAIKWY JWVWV HayEIpE- Eptpog apiatepd 21.0cm

partog () Miow apioTepa 14.5cm
Eptpog degia 14.5cm

Mnkog (M) kai TAaTog (M) pn kukAikg  Miow Begia M 26.5 cm

{wvnG PaYEIPEPATOG M17.0 cm

KaravaAwan evépyelag avd {wvn pa-  Eptrpog apiatepd 178.9 Whi/kg

yeipépatog (EC electric cooking) Miow apioTtepd 181.8 Whikg
Eptrpog degia 181.8 Whikg
Miow &eg1a 174.1 Whikg

KaravaAwan evépyeiag atmé v eatia (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol pETpnang Tng ammodo-

ang.
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14.2 Eorieg e§olkovopnong
evépyelag - ESoikovounon evépyeiag

MTTopeite va eE0IKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN
SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PaYEIPEPATOG Qv
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUHPBOUAEG.

« Ortav CeaTaiveTe VEPO, VA XPNTIUOTTOIEITE
MOVO TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

« Edv eival duvarto, ToTroBeTeiTe TTAVTa TO
KOTTOKIO OTA PHAYEIPIKA OKEUN.

« Tpiv B¢aete e Aeitoupyia Tn {wvn
MaYEIPEUATOG, TOTTOBETATTE TO PAYEIPIKA
OKeEUN €TTAVW TNG.

* O TATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI

va €xel TNV idla SIAUETPO Ye T {wvn
HOYEIPEPATOG.

*  ToTToBETEITE TA HIKPOTEPO PAYEIPIKA OKEUN

aTIG MIKPOTEPEG CWVEG PAYEIPEUATOG.

*  TotroBeTeite Ta PayEIPIKA OKEUN aTTEUBEIOG

aTO KEVTPO TNG {WVNG PAYEIPEUATOG.

*  XPNOIPOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOUEVN

BeppoTNTA VIO VO dIATNPEITE TO PAYNTO
CeaTO N yIa va TO AIWOETE.

14.3 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi 0OIKOAOYIKOU OXEBIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG emIopavong TnG EE yia Toug @poupvoug

Ovopa mpounBeuTth

AEG

TautoétnTa PoVTéAOU

CCB6642BBM 940002952

AgikTngG evePYEIOKNG aTTOdOaNG

95.3

T&&En evepyelakng amodoang

A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki Acitoupyia

0.95 kWh/kukho

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiTtoupyia pe utrofonen-

an avepioTApa

0.82 kWh/kukAo

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Mnyn BeppomTag

HAeKTPIKR eVEPYEIQ

‘Evraon

731

TutrOG PoUpvou

DoUPVOG ETWTEPIKA AVEEAPTNTNG Koudivag

MéZa

49.5kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

14.4 ®oupvog — E¢oikovounon
evépyelag

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbriagouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
JayelpépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaigoTrolgite JETAAAIKA PayEIPIKA OKEUN Kal
TKOUPOXPWHA, YN aVOKAQTTIKG TAWIA Kal
POPYEG, VIO VA QUENTETE TNV £E0IKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepUaiVETE TN GUTKEUN TTPIV OTTO TO
payeipepa, eKTOS av autd guviaTaTal pnTd.
Ortav payelpeUeTe YEPIKA PaynTa TN Qopd, Unv
aQAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO
d1a0TNUA METAEU TOU YNUiUATOG TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1GpKeEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIaTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dlatnpeite To @aynto (eaTo R va
Ceataivete GAAa @aynTd.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapnAoTEPN duvaTr pubuian
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog Oepudg Aépag
A&iToupyia TToU oXeDIATTNKE YIa VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

14.5 MNMAnpo@opieg TPOidVTOG yIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV JEYIOTO
XpoOvo eriTeugng TnNG KAaTdAAnAng Aeitoupyiog XxapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapovig

0.8W

MéyiaTog XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XaHnArg 1ox00g

20 Aetr

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guUuBoAo L/:) TotroBetraTe Ta UNIKA
guakeuaaiag ae katdAAnAa doxeia yia
QAVaKUKAWGN. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWITIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE E
TA OIKIOKG OTTOPPIMHATO GUTKEUEG TTOU
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@Epouv To gUuPBoAo E EmoTtpéyTe 1O
TTPOIOGV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQTTE JE T dNUOTIKA
apxn.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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