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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

®

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:
www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob
» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfed pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/

uniky.
2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo urazu
elektrickym proudem.

Odstrarnite vesSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» Pfi pfemist'ovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebi¢li a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
SpotFebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu

elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani

prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vymeénit, musi
vyménu provést nami autorizované

servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka

horka.
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» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelli vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku. Také se mlzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prifez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt o 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.
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Neménte technické parametry spotfebice.
Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vinké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

Vzdy varfte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k nartstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.




Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pred udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
PresvédcCte se, Ze je spotiebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

Dojde-li k poskozeni sklenénych panell
dveri, ihned je vyménte. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvoliuje horky vzduch.
Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich materialt. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:
— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.
— zajistéte dobré vétrani béhem
pocate¢niho predehfivani a po ném.
Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panelu.
Vypary uvoliiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.
Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického Cisténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmeény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncl,
panvi, plechli na peceni, nacini apod. a
muize také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vypara.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANi!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypar().

/N\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

Pfed provedenim pyrolytického &isténi a

Uvodnim pfedehfivanim odstrarite

z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (v¢etné

rosta, bo¢nich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.
Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cCisténi.
Udrzuijte déti z dosahu spotfebic¢e béhem
chodu pyrolytického €isténi. Spotfebic je

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .
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2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

LLL.

OIII

N
”E@@

|ZdS=a
o

Ovladaci panel
Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovlada¢

Topné téleso

~ o]

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice

Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.
Vypnuti spotfebiCe: otocte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto (o]

8 CESKY

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Spotrebic¢ odpojte od elektrické sité.

» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

A Osvétleni

Ventilator

B Viis vnittku trouby

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

* Tvarovany rost
Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

* Plech na peceni
Pro vlaéné moucniky, pecené potraviny,
chléb, velké pe€ené, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi peceni jidla na tvarovaném rostu.

* Velmi hluboky pekac / plech
K pripravé moussaky.

» Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechl a
tvarovaného rostu.

4.2 Piehled ovladaciho panelu

@ Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

ﬂ» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

B- Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
o ni spotebice.




lE'I Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Zamek.

m/ Podnabidka: Cisténi.

OK Stisknutim potvrdte vybér.

{@} Podnabidka: Nastaveni

4.3 Ukazatele na displeji

®' ” () -ll l -BE':»DEMO

)) Je zapnuto Rychlé zahrati.

Peceni v pare je zapnuté.

Je zapnuto Minutka.

qaw
L Q
Q Q,,,,C/ Stor V mr/ Rer Q Je zapnuto Cas peceni.
STOP
Displej s hlavnimi funkcemi. @ Je zapnuto OdloZeny start.
IEI Spotrebic¢ je uzaméen. @ Je zapnuto Casovag.
\/\9 Podnabidka: Podporované Vareni. Stavova lista — vizualné indikuje, kdy

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
,00:00%.

1. Otocenim ovladage nastavte Cas.
2. Stisknéte OK.

5.2 Prvni predehrivani a ¢isténi
Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotrebic.

Ze spotiebite muze vychazet nepfijemny

zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost

vétrejte.

1. Odstrante ze spotiebie veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

Nastavte funkci . Nastavte maximaini
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 1 h.

Nastavte funkci |j Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebic pracovat po
dobu 15 min.

Nastavte funkci [@). Nastavte maximaini
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Vypnéte spotfebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

Spotebic¢ a pfislusenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpét do jejich pavodni polohy.
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6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplo-
tu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev,
protoze ventilator rovnomeérné rozvadi teplo
uvnitf trouby.

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trou-
by.

[ SteamBake
K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kifupavé kurky béhem pece-
ni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohfevu.

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovard do kiupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkQ.

Pizza

K peceni pizzy a dal$ich pokrmd, které vyza-
duji vice tepla zespodu.

Spodni ohifev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve vnittku
spotrebi¢e mlze lisit od nastavené teploty. Je
vyuzito zbytkové teplo. Mze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. DalSi informace naleznete
v kapitole ,Denni pouzivani“, Poznamky:
VIhky horkovzduch.

i<

Gril
Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.

Turbo gril
K peceni velkych kustu masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

®

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mU(ze osvétleni
automaticky vypnout.
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6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost*, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.
2. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

' Rychlé zahfati — stisknutim a podrzenim
zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna
u nékterych pecicich funkci. Ventilator se
muze automaticky zapnout.

6.4 Nastaveni: SteamBake - Vareni v
pare

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.

2. VIlis vnitfku trouby napliite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplrite vlis vnitfku trouby béhem peceni,
nebo kdyz je spotfebi¢ horky.

3. Otocenim ovladacem pecicich funkci

zvolte pecici funkci .

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

5. Predehfejte prazdny spotfebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vlhkosti.

6. Vlozte pokrm do spotiebice.

7. Po ukonceni pfipravy spotfebic vypnéte
oto¢enim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotfebi¢ studeny, odstrante
zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby
mékkym hadfikem.



/\ VAROVANI!

Opatrné otevrete dvitka. Uvolnéna
vlhkost mize zpUsobit popaleniny.

6.5 Zadani: Nabidka —

Otevienim nabidky ziskate pfistup k
pokrmlim a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =—.

Na displeji se zobrazi ‘/\@ rrrr/ @

2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony
oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

6.6 Nastaveni: Podporované Vareni
¢
Podporované Vareni podnabidka se sklada z

programu uréenych pro specialni pokrmy.

Podnabidka: Podporované Vareni

Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu muzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

2. OtocCenim ovladace zvolte ‘/3 Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hmotnost.
Funkce je k dispozici pro vybrané
pokrmy. Stisknéte OK.

5. Vlozime potraviny do spotiebice.
Stisknéte OK.

6. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu
pfipravy.

Legenda

Legenda

|j Je k dispozici uprava hmotnosti.

Naplnte vlis vnitfku spotfebi¢e vodou na
vareni v pare.

E] Poloha rostu. Viz kapitolu ,Popis spotrebi-
ce".

Pred zapocetim peceni spotfebic prede-
hrejte.

=]

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

P1 Hovézi pecené, ne-
propecena

P2 Hovézi pecené,

stfedné propecena silnych kusu

P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena

1-15kg;4-5cm B 2; plech na peceni
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.

Steak, stfedné prope- 180 - 220 g na kus;

‘Z] IEI 3; pecici misa na tvarovaném rostu

P4 ceny 3 cm siné platky Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené / du- 1.5-2k P . «
P5 §:r‘1,a'eill(\7a7i(t:r?inzeebirllia, g Ifl E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

spodni §al, silny bok)

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-

P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peceng, 1-15kg; 4-5cm B 2; plech na peéeni
P7 stredné propecena silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
(nizkoteplotni peceni) Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 c¢&eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézi filet, stfedng (o o\ 5 g (= 2: plech na peceni
P10 propeceny (nizkote- cm silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
plotni pecent) Vlozte do spotfebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
gleelslg)pecene (napF. 0.8 ;lrng iﬂsc em |j El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P12 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Pridejte tekutinu. VloZte do spotfebiCe. Pecte zakryté.
P13 :rekc:\zzezr:,:g;ﬁ:cka 15-2kg |j EI..ZE pg(‘:ici Tisg na tvarované_m rostu
Do pecici misy pridejte 200 ml tekutiny.
Trhané vepiové (ni- 1.5-2kg El T
LR 2; plech na peceni
P14 zkoteplotni peceni) V poloviné doby pe¢eni maso obrat'te, aby bylo rovno-
mérné opecené.
\sltevgrova pecené, Cer- 1- ;lliyl/((?h it;si cm B 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P15 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.
Veprova zebirka 2 - 3 kg; pouzijte , .
: syrovag, 3—3 c#’n E 3;. thboky pekac . S .
P16 tenka vepFova Ze- Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 Jehnéci stehno s 15-2kg;7-90m [, pedici misa na plechu na peéeni
kostmi siinyeh kusu PFidejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Celé kufe 1-15kg; cerstva |j El 2; lﬁj 200 ml; zapékaci misa na plechu na pe-
P18 ceni
V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
p19 Pulka kufete 0.5-0.8 kg El 3: plech na peceni
P20 Kureci prsa 180 -200 g na kus E EI 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
sKtl“I;ec' stehna, cer- . El 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg Ifl El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné doby peceni
kachnu obratte.
Husa, celd 4-Skg [OE 2; hiuboky pekas
P23 Vlozte maso do hlubokého plechu na peceni. V poloviné
doby peceni husu obratte.
P24 Sekana Tk E 2; tvarovany rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu El 2 plech na peéeni
Rybu napliite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybi filé . E B 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Tvarohovy kolaé -
P27 v B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jableény kolac . (= 2: a) 100-150 mi: plech na peceni
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
P30 v EB 2; M 100 - 150 ml; @ 22cm forma na kolac
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . -
P31 4 susenky B 3; hluboky pekaé
P32 Muffin ) EB 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) B 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg El 2 plech na pe&eni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P35 Americké brambory kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.
P36 Grilovan zelenina 1-1.5kg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Zeleninu nakrajejte na kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3: plech na peceni
p3g Brambory, zmrazené 0.75 kg El 3: plech na peceni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P39 ::::g;g Iszeslir;:\;r;? 1-15kg El 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsi'::\fg g?az:ig]rt;c;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2 EJ 100 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, silnd - E EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kolaé . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
F.a‘?:l?bl ciabatta / bi- 0-8kg E EI 2; &] 150 ml; plech na peéeni vylozeny peci-
P44 Y cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny / zitny / 1kg

P45

tmavy chléb

‘Z]IEI 2; &J 150 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

6.7 Zména: Nastaveni

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E
2. Otocenim ovladace zvolte @ Stisknéte

OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Dennicas Zménit
02 Displejjas 1-5

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek B

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.
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Nastaveni Hodnota
Tény tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut
04 ?;asnost zv. signaliza- 1-4
05 Casovad Zap/Vyp
06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahrati Zap/Vyp
08 Pripominka cisténi Zap/Vyp

09 Rezim demo Aktivaéni kéd: 2468

10 Verze software Kontrola

11 Zrusit vSechna nasta- ~ Ano/Ne

veni

V pfipadé aktivace béhem provozu
spotrebiCe uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zistane
zachovano bez preruseni.




V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotiebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

EI — stisknutim a podrzenim funkci zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

EI — stisknutim a podrzenim funkci vypnete.

7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

C) S

30-115 12.5

8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci casovace

Q Slouzi k nastaveni odpogitavani ¢asu.

. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotrebice a Ize ji
nastavit kdykoli.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni

Cas peéeni zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy
Odlozeny 2
start
@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-
= . tfebiGe. Maximalni hodnota je 23 h 59
Casovacé

min. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz spotrebiCe a Ize ji nastavit kdy-
koli.

8.2 Nastaveni: Minutka 2

1. Stisknéte QD

Na displeji se zobrazi: 0:00 a D
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

(°C) D (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin®.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Odlozeny start.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

3. Stisknéte OK. Casovaé zagne okamzité
odpocitavat.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni s%

1. Otogenim ovladacu zvolte pedici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 a stor.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte OK. Casovat zatne okamzité
odpocitavat.

5. Po vypréeni ¢asu stisknéte OK a otodte
ovlada¢ pecicich funkci do polohy
vypnuto.

8.4 Nastaveni: Odlozeny start &

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: @ a START.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas
zahajeni.
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4. Stisknéte OK,

Na displeji se zobrazi: --:-- & VYPNOUT.
5. Otocenim ovladace nastavte ¢as
ukongeni.

6. Stisknéte OK.

Casovac zaCne odpocitavat v nastaveny ¢as

spusténi.

7. Po vyprSeni Casu stisknéte OK 3 otoéte
ovladac¢ pecicich funkci do polohy
vypnuto.

8.5 Nastaveni: Casovaé ©

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim oviadage zvolte {9} / Casovat.
Viz ¢ast Nabidka v kapitole ,Denni
pouzivani“: Nastaveni.

9. POUZiVANI PRISLUSENSTVi

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vyssi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zarezy také
funguji jako ochrana proti pfeklopeni. Okraj
kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost
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3. Stisknéte OK|
4. Otocenim ovladace zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknéte OK,

8.6 Nastaveni: Denni ¢as

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na == k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladade zvolte &% / Denni
¢as. Viz kapitola ,Denni pouzivani*,
Nabidka: Nastaveni.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK,

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostu a
ujistéte se, ze noziCky sméfuji doll. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnitrku
trouby.

Plech na peceni / Hluboky pekac¢

—

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
roStu. Plech na peceni polozte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.



10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
roStu pro specifické druhy pokrm.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka uc¢innost".

Symboly pouzité v tabulkach:

E| Poloha rostu

Q) Cas peceni (min)

§§§ Druh jidla

p =2l
Pecici funkce
o,

Teplota

Pfislusenstvi

Hl

10.2 Vihky horkovzduch -
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

» Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici Salky — keramické, pradmér 8cm,
vyska 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

555 —

°C = O

= o

Sladké pecivo, 16 ku- plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 10-15

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50

rost
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555

e

°C

h—24
PosSirovana ryba, 0,3  plech na pe¢eni nebo pekac 180 20-25
kg na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekacé 180 25-35
na zachyceni tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost
Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 35-45
0,25 kg na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 200 25-30
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na zachyceni tuku
Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekac 150 25-35
tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekac 170 20-30
sl na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekacé 180 35-45
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 25-30
ta rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku
10.4 Informace pro zkuSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
= — o,
L, = = C O
Malé kolace, 20 kouskli na Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 170 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
plech ceni
Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 180 70-90
peceni, @ 20 cm rost
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= — o,
L, = = C O
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 70-90
peceni, @ 20 cm rost
Beztucny piSkotovy kola¢, Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 170 40 - 50
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Beztucny piskotovy kola¢, Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 40 - 50
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Beztu¢ny piSkotovy kola€, Pravy horky vzduch Tvarovany 2a4 160 40 - 60
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 140 - 150 20 -40
ceni
Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
ceni
Maslové susenky Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
ceni
Topinky 1) Gril Tvaroyany 4 max. 1-5
rost

1) Nechte spotebié 10 minut predehrat.

11. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

Predni stranu spotfebice ocCistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namo¢enym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

Kovové plochy odistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

Po kazdém pouziti vycistéte vnitfek
spotrebiCe. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytkd
jidel maze zpusobit pozar.

Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebi€i neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdéem

pouziti vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

Prislusenstvi

VSechno pfislusenstvi vycCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte pfisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.

Nepfilnavé pfisluSenstvi necistéte pomoci
abrazivnich disticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

11.2 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

@

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

1.

Do vlisu vnitfku trouby nalijte 250 ml
bilého octa nebo kyseliny citronové.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.
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2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

P
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4. Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi smérovat

dopredu.

11.4 Pyrolyticka Gistici

/\ VAROVAN:I!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotrebice, nepouzivejte je souasné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

1. Presvédcte se, Ze je spotrebic chladny.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Vnitfek trouby a vnitfni sklo dvifek
ocistéte mékkym hadfikem namoéenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.
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5. Otocenim ovladace zvolte rm/ a stisknéte
OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné &isteni 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite &isténi.
Kdyz se spusti ¢isténi, dvirka spotrebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do

odemceni dvifek je na displeji zobrazeno E

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotrebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby oCistéte
vodou a mékkym hadrikem.

11.5 PFipominka ciSténi

Kdyz po vareni na displeji blika rrrr/ spotrebic
vam pfipomene, abyste jej vycistili
pyrolytickym ¢isténim. Pfipominku muzete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz ¢ast
Vyména v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

11.6 Odstranéni a instalace dvirek

Dvifka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
paneld. Dvirka trouby a vnitini sklenéné
panely Ize za uc€elem cisténi demontovat.
Pfed demontazi sklenénych paneld si
prectéte celou kapitolu ,,Odstranéni a
instalace dvirek".

/\ POZOR!

Spotfebi¢ bez sklenénych paneld
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela otevrete a podrzte
oba dvefni zavésy.



Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

Napul pfiviete dvifka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

A —

Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.

Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim

smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, Ze sklo zcela sklouzne z drzaka.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc¢ce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite

pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a

B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odlisné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

Pfi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostiedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

A
2
P i
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11.7 Vyména Zarovky

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotiebi¢ odpojte od elektricke sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou Zarovku vzdy drzte
hadfikem, aby se na zarovce nespalovaly
zbytky mastnoty.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotiebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohriva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Spotrebi¢ se neohriva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Err C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dveri.

Err F102 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitiku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitiku trouby je pfili§ mnoho vody.
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Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi€ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrfebice
neodstrarnujte.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

12.2 Servisni udaje

Sériové ¢islo (S.N.):

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych Stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele AEG

Oznaceni modelu BPS351161M 949499672
Index energetické ucinnosti 81.2

Trida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 32.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo-

treby energie

20 min
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13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Uc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlzete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem Cf.\l)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. SpotfebiCe oznacené prislusSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 I'eviKéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPAa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNRG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABAPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCapTNUATA Kal TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon MAavTa va TIPOTEXETE OTAV JETAKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTATTOUTOI.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

* AkoAoubnare TIG 0dnyieg eyKaTAaTAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.

eykardaTaang.
Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
JUOKEUEG Kal HOVADEG.
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Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnalPoTToIEiTE TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA E TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId 1o PIG
TPO®OdOTiag Kal To KAAWSIO TPOPodoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTiIKaTaaTaBei To KaAwdIO TPoPodoaTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTAAN TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZepPIg pag.

Mnv emiTpéTreTe O KAAwSdIa TPoPodoaiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal OE
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
oTav BpigkeTal g€ AeiToupyia ) n TopTA
givail ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUvOETTE TO QIG TPOYODOTiag aTnV TIPIfa
pOvov agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaon,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Edv n mpica gival xahapr], pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOBOTiagG.
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*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE HOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAG TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnV
pica.

e AUTN N OUOKEUNR TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi TU1Tol KaAwdiou yia eyKaTAoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe aTN
GUVOAIKN 10XV TnG Tivakidag. Mtropeite
ETTIONG VO avaTPECETE OTOV TTIVOKQ:

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioto 1380 3x0.75
péyiato 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KaAwdI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MAKPUTEPO OTTO TO KAPE KAAWDIO PACNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xphon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1 €KPNENG.

*  Mnv aAAGZeTe TIG TTPOdIAYPAPEG AUTAG TNG
JUOKEUNG.

*  ®povrioTe Ta avoiypaTta agpigpou va ivai
eAeUBEPA ATTO EUTTODIA.



*  Mnv a@nVveTE TN OUOKEUN XWPIG ETTITAPNTN
Katd TN Asitoupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN HETA OTTO
KGBe xpran.

* [lpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG ME TN OUCKEUN € AsiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei aTOG aEPaG.

*  Mnv A€ITOUPYEITE TN CUTKEUN WE Bpeypéva
XEpla f OTav €ival g€ £TTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite TTiEGN aTNV AVOIXT TTOPTA.

* Mn XPNOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian CuaTaTiKwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl éva
Meiypa aAKOOANG PE agpa.

*  Mnv agnvete aTTiBeg 1 yUpvEG PAGYEG va
£€pBouv g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

»  Xpnaipotrolgite yuaAi kai Bada eyKeEKPIYEVQ
yla guvTrpnan.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
aToIxEia TToU gival BPeYMEVA E EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUR.

PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 000 N GUOKeUN BPioKeETal O€E
Agitoupyia. MTTopei va auaowpeuTEi
BepPOTNTA KAl UypaAdia g€ €va KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi {nuIct
aTn GUOKEUN, TNV KaToikia 1) 1o ddmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrTida kal KaBApPICUOG

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTidg, A

BAGBNG atn guakeun).

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TTpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Ta v ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITPOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPJEVA PETQ TN CUOKEUR
QaTTEUBEING OE ETTAQPN YE TO KATW PEPOG
™mG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPH PE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA Kal TPOPIA
TN OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O amoXpWHATITUOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
1 TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €TTNPEACEl TNV ATTOS0AN TNG CUCKEUNG.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTN.

* AV n QUOKeUr €Xel EyKaTAOTABEI TTIOW ATTO
€va TTAaigIo eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)

* Tlpiv a1mo TNV KTEAEDT EPYaATiag
guvTHPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag arrd Tnv Tpila.

*  @povTioTe N CUOKEUN va gival Kpua.
YTdpyxel o Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

*  AvTIKOTAOTAOTE APECTWG Ta TCAMIA TG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

* [poagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN ouokeun. H TopTa gival Bapid!

*  KabapileTe TOKTIKG TN GUOKEUN yia va
arroTpaTrei N @Oopd Tou UAIKOU TG
ETTIPAVEING.

*  KaBapiaTte TN guaKkeun Ye UypO HAAAKO
TTavi. XpnolpoTToleiTe HOVO OUBETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKG TTPOIOVTA, TYOUYYAPAKIA TTOU
Xapaagagouv, SIGAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

* Edv xpnaipotrolgite aTrpél Kabapiguou yia
@OoUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0BNYieg
a0o@OAgiag aTn gugkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiapou / Mupkayiwy /
XnUIKWV eKTTOUTTWV (AvaBupidoswy) oe
MupoAuTikr AgiToupyia.

o [lpiv o116 TNV £KTEAECN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpoU Kal TNV apxIKr TTpoBépuavan,
aQaIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:
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— TUXOV UTTOAEIPHOTA TPOPWYV, XUUEVEG
TTOo0OTNTEG / aTToBETEIg Aadiou
AiTToUG.

— TUXOV a@alpoUHEVA AVTIKEIPMEVA
(oupTrepIAapBavopEvwy axapwy,
TTAEUPIKWYV OXOPWVY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI UE TN GUOKEUR), €10IKA
TUXOV avTIKOAANTIKG PayEIpIKA aKeUn,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

*  AlaBACTE TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0BNYiES TTOU
Q@QOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaBapITHO.

*  KpatnaTe Ta Taidid pakpid ato m
OUOKEUNR VW BpiokeTal ae Asitoupyia o
TTUPOAUTIKOG KaBapiopog. H ouakeun
BeppaiveTal TTAPA TTOAU Kal aTTo TA
MTTPOCTIVA avoiypaTa Wugng
aTTeAEUBEPWVETAI BEPUOG AEPQG.

* O TTUPOAITIKOG KOBapITPOG gival AeIToupyia
uYnAng Beppokpaagiag TTou PTTopEi va
aTTEAEUBEPWOEI AVaBUUIATEIG ATTO
UTTOAEipUaTa JaYEIPEPOTOG KOl UAIKA
KOTOOKEUNG. 1" auTO, Ol KATAVAAWTEG
OUVIOTATOI VA KAVOUV TA €ENG:

— va €£aa@aAifouv KaAO agpITUO KATA TN
OIGPKEIQ KOl PETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO QEPITUO KATA TN
SIGPKEIQ KOI JETA ATTO TNV OPXIKN
TTpoBEpuavan.

*  Mn xUveTte Kai PN BadeTe vepd aTnV TTOPTA
TOU (OUPVOU KaTd TN SIGPKEID KAl YETA
OTTO TOV TTUPOAUTIKO KABAPIGHO, YIa TNV
aTro@uUyN TTPOKANGNG {NUIAG aTa TCApIA.

*  O1 avaBupiaoelg Tou atreAeuBepwvovTal
OTTWG TTEPIYPAPNKE ATTO OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG (pOoUPVOUG / UTTOAEippaTa
payelpépatog, oev gival emRAaBEiG yia Tov
avBpwTITO, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTAIBIWY, I TWV ATOPWV E IATPIKEG
TaONCEIG.

*  KpatnaTe PIKPA KATOIKISIO JOKPIG OTTO TN
OUOKEUN KaTd Tn OIGPKEIQ KOl UOTEPO ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBAPITUO Kal TNV apxIKn
TpoBéppavan. Ta pIKpa KaTtoikidia
(1d1aiTepa Ta TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiodnTa aTIG PETABOAEG
TNG BEPUOKPATIAgG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVES
avaBupIAgEIG.

*  O1 avTIKOAANTIKEG ETTIQPAVEIEG TWV TKEUWV,
TNYQVIWY, TAWIWY, JOXAIPOTTIPOUVWY,
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K.ATT. UTTOPEI VO KATOGTPAPOUV aTTO TN
Agiroupyia TTUPOAITIKOU KaBapiguou
UWNANG Beppokpaaiag OAwvV Twv
TTUPOAITIKWYV POUPVWYV, EVW PTTOPEI VO
yivouv €1riong TTNy£G emIRBAaBwWY
avaBUUIGTEWY XapnAou eTTITTESOU.

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpiaTd: AuToi ol AauTITHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r Tpoopifovtal va
anUaTOd0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xpnan o€ AAAES
£QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYH TNG
TA¢NG evepyelakng atmodoang G.
XpnaoidoTrolgite pOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOdIaYPAPEG.

2.7 ZépBig

A TNV €TMOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

XpPNOIPOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.8 ATroppiyn

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou ) ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTe PE TIG BNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPodOoaia.

Koéwrte 10 KOAwdIO TPOPod0Tiag KOVTA aTn
QJUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.



3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

LLL.

OIII

(S
224
o

Mivakag xelpiaTnpiwv

AIGKOTITNG TTPOYPAPPATWY BEpuavang
06ovn

AIOKOTITNG AsIToupyiag

BEPUAVTIKO OTOIXEIO

) ﬁEH

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va evepyoTTOINTETE TN CUOKEUN:

1. ThéaTte Toug diakdOTTTEG. O IAKOTITEG
Byaivouv 1Tpog Ta £Ew.

2. XTpéYTeE TOV OIOKOTITN TTPOYPOUHATWY VIO
va eMAEEETE TN AeiToupyia.

3. ZTpéYTe ToV OIOKOTITN EAEYXOU YIa vV
TTPOCAPUOTETE TIG PUBICEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUTKEUN:

aTPEWTE TOV DIOKOTITN VIO TA TTPOYPAHUATA

atn 6¢an Off. (0]

4.2 Emiokotmnon mivaka
XEIPIOTNPIWV

@ Méate 10 yIa va pubpiceTe TIG AsiIToup-
Yi€g TOU XpOVOSIOKATITN.

H» MéaTe TapaTeTAPEVA yia va publiceTe
N Aeiroupyia: Taxeia TpoBEppavan.

@A Naurmipag

AVEUIOTAPOG

B Avaylugo Tpfpa ecwtepikol Tou
@oupvou

Bl zmpign oxdpag, apaipotpevn
OtaeIg axapag

3.2 Ageocoudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Ia @OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WAOIPO, PHOYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

* Tayi ynoiparog
Mo uypd KEIK, YnTd ApTOOKEUATHATA,
YW, peydAa wnTd, KateWuypéva yeupoTta
KQI Y10 TN GUAAOYT) UypwV TToU aTAalouy,
.X. NiTTog TV WHVETE TO PAYNTO OF
METAAAIKRA axdpa.

*  EmirAéov BabU Tawi
MNa va @TIdgeTe poUTaKA.

*  TnAeokoTriKoi Bpayioveg
a TNV €UKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAiPETN TAWIWYV Kal JETOAAIKWY TXAPWY.

B- METTE TO yIQ VO EVEPYOTTOINTETE KAl VAl

o QATTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
OUOKEUNG.

EI Méate TapateTapéva 1o yia va pubpi-
aete 10: KAgidwpa Xeipiopou.

oK MEaTe TO yia va eTIRERAILTETE TNV
emmAoyn oag.

4.3 Evbeigeig 086vng

0 0 >) DEMO
_°BBEE:E608:

dpeow% e

0006vn e AciToupyieg TTARKTPWV.

B H guakeun gival KASIBwévn.
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\/\@ YTropevou: Mayeipepa pe BonBeia.

mr/ YTropevou: KaBapiopég.

@ YTropevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEppavan eivai
EVEPYOTTOINMEVN.

c(lb To payeipepa aTov aTpd gival evepyo-
TTOINYEVO.

Q n €AoY XpOVOUETPNTAG €ival Evepyo-
TTOINUEVN.

5. MPIN THN MPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQID TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

5.1 PUBuIon TG wpag

MeTd atrd TNV TPWTN aUVOETN aTNV NAEKTPIKNA

TTAPOXN, TTEPIPEVETE WG OTOU aTNV 006VN Va

€P@avIaTOUV oI eVOEeitelG: «00:00».

1. TupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
opigeTE TNV WPA.

2. Miore 1o koupi OK.

5.2 ApXIKQ TTpoBépuavon Kal

KaOapIouog

MpoBeppdveTe TNV AdEIO TUTKEUR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAPRA UE TPOPIA.
H guakeun ptropei va avaduel SuaapeaTeg

0O EG Kal KatTvo. AgpiaTe TO OWATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA HE TNV
AcggdAcia.
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n €mAoyn Xpovog PayeIpEPATOG Eival
STOP EVEPYOTTOINUEVN.

@ n emAoyn XpovokaBuaTépnan £évapgng
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

@ n emAoyn XpovodiakoTTng AeiToupyiag
€ival EVEPYOTTOINWEVN.

Mrrdpa TTpo6doU - UTTOBEIKVUEI OTTTIKA
TTIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPITYE-
vn Beppokpaaia r) TTOTE OAOKANpWVETal
0 XPOVOG HAYEIPEUATOG.

1. AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
JUOKEUN.

2. PuByiaTe Tn Asitoupyia E PuBuiaTe Tn
UEYIoTN Bepuokpaagia. AQAOTE TN TUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiarte Tn Aciroupyia E‘ PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQHOTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PubBuiaTte Tn Aeimroupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaadia. AQraTe TN GUTKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATevepyoTTOINaTE TN GUOKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

6. KabBapioTe Tn guakeun Kal Ta ageaoudp Pe
€va Travi pikpoivwy, xAlapod vepo kai Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTe Ta AEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXApWY TNV
apxIKA Toug Béan.

6.1 Mpoypdupara BEppavong

Oepuog Aépag

MNa wAagipo kpéarog Kai KEIK. PuBpiaTe xapn-
AoTEPN BeppoKpaaia atd 6,11 yia Tn AeIToupyia
Mavw + Kdtw O¢ppavan kabwg o avepiaTr-
pag dlaveépel Tn BEPPOTNTA OLOIONOPPA OTO
€0WTEPIKO TOU QOUPVOU.




E] Mavw/Katw Oépuavon
MNa wnaipo og pia 6éan oxdpag.

) SteamBake
Ma Tnv TpoaBrkn uypaagiag kaTd To payeipe-
Ha. Ma TV €§a0paNion owaToU XPWHOTOG Kal
Tpayavig kpouaTag Karta 1o wnaiyo. MNa va yi-
VEI TO @aynTo 1o {oupEPOS KaTda To EavadéaTa-
ya.

quwqypévu Tpé(pl’pﬂ ) ]
MNa va yivouv Tpayavd Ta €Toipa aynTa, .X.
0l TNYAVITEG TTOTATEG, Ol KUSWVATEG TTATATEG
TQ OTIPIVYK POAG.

Agitoupyia Mitoa

MNa ynaipo mitaag kal GAAWV ATWY TTou
QATTQAITOUV TTEPITTOTEPN BEPPOTNTA ATTO KATW.

Kdatw Oéppavon
[Na evraTikod poédiopa kai Tpayavr) Baon. Xpn-
OIPOTTOINDTE TN XAUNAOTEPN Béan axdpag.

lfl Yypog Oepuog Aépag

¢ AuTn n AerToupyia axeBIACTNKE yIa va £§0IKO-
VOUEITE EVEPYEIQ KATA TO WRalyo. Otav Xpnal-
JoTroleite auTr) TN Asimoupyia, n Beppokpagia
OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPET VO dlapE-
PEI aTTO TN PUBUIoPEVN Beppokpaaia. Xpnal-
JoTrolgital n uTToAeITTOpEVn BepudTnTa. H Bep-
pavTikA 10XUG pTTopEi va peiwbei. MNa Tepiaad-
TEPEG TTANPOPOPIEG, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«KaBnuepivi xpnon», ZNUEIWOEIG TXETIKA JE:
Yypog Oeppog Aépag .

F'kpIA
Fa Ynaipo aTo YKPIA AETITWV KOPMOTIWY QO-
yNTOU KaBwg Kal yIa @PUYAVITUA WwHIoU.

F'kpIA pe Oeppd Aépa
MNa ynaoipo peydAwv pepidwyv KpEATOG A TTOU-
AepIkwV P kKOKaAa ae pia B¢an oxdapag. MNa
YKPATIVApIopa Kal yia podigpa.

®

O AouTITPAG PTTOPE] VO aTTEVEPYOTTOINOEI
autopara g€ Bepuokpaaia Katw arro 80
°C katd Tn dIGPKEIN OPITUEVWV
TTPOYPAMUATWY.

6.2 InUEIWOEIG OXETIKA HE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTA n AgiToupyia xpnaidoTToInenkKe yia
TUPHOPOWAON PE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
a1rdéd0oanG Kail TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIaopO (GUpQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa Tou @oUupvou Ba TpéTTel va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI PE TRV UYNAOTEPN
duVvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0an.

Otav xpnaIYOTTOIEITE AUTHV TN AEITOUPYia, O
AQUTTTAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
atro 30 OeuTeEPOAETTTA.

Ma TIG 00nyieg PayeIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAIO «YTTODEICEIG KOl TUPBOUAEGY, Yypog
Oeppods Aepag . MNa yevikéG auaTAaElg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATTod0an», CUUBOUAES
yia E€oikovopnan Evépyelag.

6.3 PUOuion: Npoypdupara
0épuavong

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va ETTIAEEETE Eva TTPOY PO,

2. TMepiaTpeyTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpioeTe Tn Beppokpaaia.

ﬂ» Taxeia TTpoBEpUAvan - METTE
TTOPOTETOAPEVA VIO VA JEIWTETE TOV XPOVO
CeaTaparog. AlaTiBeTal yia PePIKA
Tpoypdupata. O avepioThPag PYTTOPEI va
evepyoTToiNBei auTtopara.

6.4 PUOuion: SteamBake -
Mayeipgpa pe aTué:

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival Kpua.

2. TepiaTe TO AvAyAu@o TURUa Tou

E0WTEPIKOU PE TO TTOAU 250 ml vepd Tng
Bpuong.
Mn yepigeTe TO avAYAUQO TURAMIO TOU
€TWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTd Tn dIGPKEIX
HayeIpEUATOG 1) OTAV N GUOKEUN €ival
CeaTn.

3. ZTpEéWTeE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY YId

va eTTIAEEETE Eva Trp()ypaupa.

4. TlepioTpEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG yIa
va puBpiceTe T BepPokpaagia.

5. TMpoBepuaveTe TNV KEVH GUOKEUN YIA
10 Aetr yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. TotmoBeTnaTE TO PAYNTO GTN CUOKEUN).

7. Otav oAokAnpwBei To payeipepa, oTPEWTE
ToV OIAKOTITN YA T TTPOYPANMATA OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8. Ortav n guakeun €xel KPUWOEL, APAIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPOS aTTd TO AVAYAUPO
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TUAMA TNG KOIAOTNTAG WE éva PaAako
TTAVOKI.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvoitTe TTPOTEKTIKG TNV TTOPTA. H uypaaia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO
TIPOKAAETEI EYKAUUATA.

6.5 Eicaywyn: Mevou =

Avoitte TO MEVOU yia va ATTOKTATETE

TTPOCRaan g TATA KAl PUBUITEIS yia

Mayeipepa pe Bondeia.

1. ZTpé€yTe TOV JIAKATITN YIa TA
TTPOYpApHaTa gTO —.

H 0B6vn epgpavidel ‘/f, rrrr/ 5.
2. Z1péYTe TOV DIAKOTITN AEIToupyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVIDIO YIa va peTaReiTe OTO

utTopevoU. MNIETTE TO KOUTTI OK,

6.6 PUOuion: Mayeipepa pe BoRdeia
LY
AN

Mayeipepa pe Bonbeia To utropevou
QATTOTEAEITAI ATTO TTPOYPAUMATA TTOU £X0UV

YTrouevou: Mayeipepa pe BonBeia

oxedIoaTEi yia TATA PE €10IKA pHayelpIkr. Ta
TTPOYPAUHATA EEKIVOUV HE PIa KATAAANAN
puBuIon. MtTopeite va puBUIgETE TOV XPOVO
Kail Tn Beppokpaaia Katd Tn SIAPKEIX TOU
MayEIPEPATOG.

1. Z1p€WTE TOV BIOKOTITN YIA TA

TTPOYPAMHATA OTO —.

2. Xr1péyrte Tov SIOKOTITN AgIToupyiag yia va
ETTIAEEETE ¥ Migare 10 OK.

3. Zrpéyrte Tov BIOKOTITN AgIToupyiag yia va
emAEEeTe Eva miaTo (P1 - P...). MEaTe 10
KOUTTI OK,

4. ZTpéwTe TOV dIAKOTITN AEITOUPYIOG Yia va
puBpioete TO Bapog. H emiAoyn givai
O1a6¢aiun yia emAeypéva maTa. Meate 1o
KOUWTT OK.

5. TomobetnaTe TO PaynTd PYECQ TN
ouakeur). Miéate 10 kouptti OK.

6. Ortav TeAciwael TO TTPOYPAHA, EAEYETE Qv
TO QayNTO gival £ToIgo. MaparTeiveTe ToV
XPOVO PAYEIPEPATOG OTO XPEIACETAl.

Aelavra

Aelavra

G AlaTiBeTal puBuIan Bapoug.

lepioTe TO AvAYAUPO TPAKA TOU ECWTEPI-
KOU TOU @oUpPVOU WE VEPOS VIO PaYEIPEPT
aTov aTpo.

(

E] Emimedo oxdpag. AvaTtpégte aTo kepaAaio
«Meprypa@n TPoidvTOG».

E MpoBepUAVETE T TUOKEUN TIPIV EEKIVATETE
TO payEipepa.

21NV 080vn ep@avietal n €voeign P kal évag
apIBPOG ATTO TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE VOl
eNEyEeTe aTOV TTiVAKA.

XkeUog Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P1 WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynuévo

1-15kg, 4 -5Te-

P2 WnT16 Bodivo, péTpia
paxIa cm TTayoug

ynuévo

YnT16 Bodivo, kalo-
P3 ynpévo

El 2, Tayi ynoiyarog
TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTE O€ CeaTO TNyAvI. To-
TIOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

M1rpigoAa, péTpia

180 - 220 g ava Te-

E E 3, okevoG Ynaipatog aTn HETAAAIKA oxXdpa

P4 Wnuevn UGXTIS’é? ggs)g(ov- TnyaviaTe To KpEag yia pePIKA AETTT O€ {eaTo Tnyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
:Jlr;.;owﬁ:aé\ll\;o(lcmq)\op- 15-2kg Ifl El 2, oKeUOG YNOiUaTog TTAvw aTn METAAAIKA oxdpa
P5 TIPIZOAQ, GTPOYYUAR TnyavioTe TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA OE {ETTO TNYAVI.
KOVTPQ Lil'lTpI(é)\C() ’ Mpoabéate uypd. TOTTOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
WYnT16 Bodivo, Aiyo
P6 wnpévo (xapnAn Bep-
pokpaaia)
W6 BOBIVG, METPIA 4 4 515 4 5 re- 2, rayi ynoiuaros
P7  wnuévo (xaunAn bep- péixia cm Traouc  TNYQVIOTe TO KPEAG Yia PEPIKA AETTTA GE {£aTO Tydvi. To-
HoKpaaia) TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
WYnT1o Bodivo,
P8 kalownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
Bodivo @iAéTo, Aiyo
P9  wnuévo (xaunAr Bep-
Hokpaagia)
Bodivé @IAéTo, pé- 0.5-15kg,5-6 El 2, Tayi ynoiparog
P10 tpia WNEEvo (XapnAn - TEPAXIA CM UEYA-  TryavigTe To KPEAC VIO HEPIKA AETITA OE ZEaTO TRyavi. To-
Beppokpacia) Aou Traxoug TTOBETATTE TO OTr CUOKEUN.
Bodivo @iAéTo,
P11 koAownuévo (xaunAn
Beppokpaaia)
xﬂ;grr;g)xup' (mx. 0'?('(—] 1(::1 Tﬁ‘vz)rgﬂc' =] 2, oKeUOC YNOIKOTOC TIAVW 0T METAAAIKR oXApa
P12 S TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTE O€ CETTO TNYAVI.
XOUG . ) . . .
MpoaBéaTe uypd. TommoBeTrOTE TO OTN GUOKeur. WnT1d
OKETTOOTO.
Wnrog XoIpivog Aai- 1.5-2kg ) ; . . .
P13 poC 1} WHOTTAGTY EE 2, oKEUOG YNaiJaTog TTAvVW aTn METAAAIKR OXG:
Mpoabéate 200 ml uypd oTo OKEUOG YNaiPaTOG.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 1.5-2kg B , .
. " 2, Tayi ynoipatog
P14 WA Beprokpaoia) [upiaTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG YAYEIPE-
HATOG YIa VA EXETE VO OUOIOPOPPO PODITHO.
;(«I:():)plvo Kaps, epe- :J &;&iﬁ';&&;ﬁ E 2, gkeUOG YNaiyaTog aTtn METAAAIKA oxdpa
P15 TéxoUC TnyaviaTe To KpEag yia PePIKA AETTTd a€ {eaTo TNyavi. To-
TIOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Xolpivég Traidakia 2 - 3 kg, xpnaoipo- El 3, BabU Tayi
P16 ;Trg”;\g::rg) #g';'ﬁzd;fx MpoaBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO EVOG OKEUOUG.

lupiaTe To kpéag PONIG TIEPATE! O PITOG XPOVOG YayeIpé-
paTog.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P17

M1rouUTI apvioU pE KO-
KaAa

1.5-2kg, 7-91e-
pdiia cm Traxoug

El 2, 0KeVUOG YNaiaTOG OTO TAWi YNnoiyaTog
Mpoabéate uypd. MNupiaTe To kpéag PONIG TIEPATE! O MITOG
XPOVOG HayYEIPEUATOG.

OAOGKANPO KOTOTTOU-
Ao

1-1.5 kg, ppéoko

Ifl El 2, lﬁj 200 ml, yaoTtpa Tavw aTo Tayi ynoipa-

P18 Tog
lupioTe To KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG pa-
YEIPEPATOG IO VO EXETE £VA OLOIOPOPPO PODITHA.

P19 Mioé kotémrOoUAO 0.5-0.8 kg El 3, Tayi ynoiparog

P20

2TiI00G KOTOTTOUAOU

180 - 200 g ava Te-

‘E‘ EI 2, yaoTpa avw oTn HETAAAIKRA oxdpa

Haxio TnyavigTe To KPEAG yIa PEPIKA AETTTA O€ CETTO TNYAVI.
KO'I"61TOU)\0 HTTOUTIA, - El 3, Tayi ynoiparog
P21 @ptoka AV JOPIVAPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBHITTE TN XaUNAOTE-
PN BePUOKPATIa KAl HAYEIPEWTE TA TIEPICTOTEPN WPA.
Mdmia, oAdkAnen 2-3kg Ifl El 2, OKEUOG YNOIUATOG TTAVW OTN METAAAIKA oXdpa
P22 ToTToBETATTE TO KPEQG OTO OKEVOG Wnaiparog. Mupiate
TNV TTATTIA HOAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
XAva, oA6kAnpn 4 -5kg Ij E 2, B0 Tayi
P23 TotroBetoTe TO KPEag ae Babu Tawi wnaiyatog. MupiaTe
N XAva POAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.
P24 PoA6 Kkindg kg E 2, peTaAAIKA oxXdpa

P25

Wdp1 oA6kAnpo, oTo
YKPIA

0.5 - 1 kg avda wap!

E 2, Tayi ynoiparog
[epioTe TO WAP! pe BOUTUPO, PTTAXAPIKA KAl HUPWIIKA.

P26 Wdp1 pikéTo . E B 3, ydaTpa avw atn HETAAAIKA oxdpa

P27 Cheesecake ) B'Z, @ avolyopevn edppa 28 cm atn HETAAAIKA
oxdapa

P28 MnAémra ) = 2; Lt 100 - 150 ml, Tayi ynoipatog

P29 Tapra phkou . El 2, Opua yia TTiTEG aTn METAAAIKA oXdpa

P30

MnAémiTa

EB 2, &J 100 - 150 ml, @ POppa yIa TTiTEG 22

cm TTavw oTn JETAAAIKR oxdpa

P31

Kéik Brownies

2 kg ¢uung

B 3, BabU Tawi

P32 Keéik Muffins . ‘Z”EI 2, &J 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins TTavw aTn
HeTAAAIKA oXdpa
P33 K ) El 2, Tayi partfoAag atn YETAAAIKA oxdpa
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2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
¥nrég mardreg Tk El 2, Tayi ynoiparog
P34 TotroBetaTeE OAOKANPEG TIG TTATATEG WE TN GAOUDA TTAVW
gTo TaWi Ynaiyarog.
P35 Oéreg Tk El 3, Tayi Lpr]cipuTog ch)'\upps'vo JE XapTi wnaipatog
KowrTe TIG TTaTATeG 08 KOPMUATIA.
P36 3}'2? avdpikra Aaxa- 1-15kg E 3, Tayi wnuigu'rog Ku)\ypuévo HE XapTi ynaipatog
KowTe o Aayavikd g€ KOUpATIa.
P37 Kpoxéreg, kareyuy- 0.5kg E 3, Tayi ynoiyatog
Héveg
P38 ‘I;Iggmn;, KOTEWYUYUE- 0.75 kg E 3, Tayi ynoiparog
Aagavia pe kpéag / 1-15k . . . .
P39 Aq)%qvmépp < zteévd g E 2, yaoTpa TTavw atn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa JupapikKwv
&J&T:ﬁxﬁ;{égﬂ eV 1-15kg =] 1, yAoTPa Tavw 0Tn METAAAIKT OXEPa
P40 MepioTpéwTe TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEUATOG.
P41 :féczgl:nmrcu, Ae- - ‘E‘ EI 2, lﬁ] 100 ml, Tawi YynoipaTog KAAUPUEVO pE
XOpTi Ynaoiparog
P42 ?I'I:O’(GO(PPEO'KIU, Xxov- - E E 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi Ynaiya-
PN GUKN To¢
P43 Kis ) B 2, dppa YnaoipaTog aTn HETOAAIKR oxdpa
Il\(l::(\([ﬁK:)‘:gpliCmbatta ! 0-8kg E B 2, M 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPUEVO pE
P44 XapTi YnaiyaTog
XpeldeTal TePICTOTEPOG XPOVOG VIO TO AEUKO Wwi.
WYwpi oAikig dAeong / 1 kg

P45 oikaAng / paupo yw-

pi

E E 2, M 150 ml, Tayi ynoiparog KAOAUPPEVO PE
XAPTi YNOiaTog / pOpUa yIa Ywii TTAVW o HETAAAIKA
oxapa

6.7 AMNayrj: PuBpioeig

1.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN YIA TA
TTPOYPApHATA OTO —.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYiag yia va
ETTIAECETE {9}, Migare 10 OK.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN AEITOUpPYiag yia va
EMAEEETE TN PpUBUION. METTE TO KOUTTI

OK .
ZTPEWTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa VO

pubpigeTe TNV TIPA. MIEGTE TO KOUTTI OK,

5. ZTpéYTe TOV DIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va EEABETE
arré 1o Mevou.

YTropevou: PuBuioeig

PUBuion Tyl
01 Qpa AAayn
02 dwrevornta OB6vNG 1-5
EAAHNIKA 37



PU6Buion

TipA

PUBuion

TipA

‘Hyor NMAAKTpWV

1 - Hxnmiko6 onpa, 2

YtevOupion Kabapi-

Evepyortroinan /

03 - KAk, 3 - Atrevep-
yotroinan fxou
04 Evraon Boppnm 1-4
XpovodIakOTITNG A€l- Evepyotroinan /

05

Toupyiag

amevepyotoinan

06

PwTiopog Poupvou

Evepyortroinan /
aTTevepyoTToinan

Evepyotroinon /

07 Taxeia TpoBEppavan
QTTEVEPYOTTOINDN

7. NMPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 KAgidwpa &

AuTr n AgiToupyia atToTpéTTel TRV akouala
ahhayr TnG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

OT1av eVEPYOTTOIEITAI EVW N TUOKEUN
XPNOIUOTTOIEITAI, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAéyxou e€aa@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG
pubpioeIg payeIpépaTog Ba auvexigouv Xwpig
OlaKoTTA.

Ortav evepyoTTOIEITAl EVW N TUTKEUN Eival
€KTOG A€ITOUpYiag, diaTnpei TOV TTivaka
€AEYXOU KAEIBWHEVO, OTTOTPETTOVTAG TNV
aKOUJIa EVEPYOTTOINGN TNG GUOKEUNG.

EI - TMECQTE TTAPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

AkouyeTal éva nxnTiko anua. L -
avaBoafrvel 3 popEg OTav TO KAEIdWUA ival
EVEPYOTTOINUEVO.

- TMETTE TTOPATETAPEVA VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AIToupyia.

7.2 AutopaTn amrevepyoTroinon

Ma Adyoug aog@aAeiag, av To TTPOYPAUHa gival
evepyo kai ev aAAaxBouv ol pubpicelg, n
OUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO JETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNUA.
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08 agpou QTTEVEPYOTTOINGN
09 Neiroupyia Demo Ku{élk()g EVEPYO-
TToinong: 2468

10 'Ekdoan Aoyigpikou ‘EAeyxog
11 Enu\/'mpopd OAwv Twv  Nai/ Oxi

pubpioewyv

(°C) O ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

250 - peyioTo 3

Edv okoTreUETE va EKTEAETETE £V TTPOYPAMMC
yla SIdpKEIa TToU UTTEPRaivel TNV wpa
QUTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUITTE TOV
XPOVO HaYEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg POAOyIOUY».

H Autoparn amevepyotroinan dev Asitoupyei
ME TIG Asitoupyieg: PwTiopog Poupvou,
XpovokaBuaTépnan Evapéng.

7.3 AveioTRPOG Yugng

Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUAT
yla va diatnpnbouv WUXpEG oI ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edv atrevepyotroingeTe TN
OJUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveYioel va ASITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEI N
OUOKEUN.



8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Meprypaen AsiToupylwv
XPOVOSIAKOTITH

Q MNa va puBpioeTe avTioTpo®n YETPNAN.
Otav 0 XpovodIaKOTITNG OTAPATAJEI,
aKOUYETAI éva NXNTIKO anjua. AuTn n
AerToupyia dev €xel kayia emidpaan atn
AeIToupyia TNG CUOKEUNAG Kal PTTOPEi va
pPUBUIaTEI OE OTTOIOOATIOTE aTIYUN.

Xpovope-
TPNTAS

MNa puBuion TnG dIAPKEING HaYEIPEUQ-
STOP 10G. OTAV 0 XPOVOSIOKAOTITNG OTAPATH-
Xpévog po-  Otl, aKOUYETAI £Va NXNTIKO TRARA Kal TO

YeIpépaTog  TTPOYPAMHO OTAATA QUTOHATA.
@ MNa avafoAn TG évapéng n / kai Tou Té-
XpovoKau- AOUG TOU payeIpEPATOG.
oTépnon
évapgng
@ Ma pUBuion TNG diApKeIag AeIToupyiag
TNG OUOKEUNG. H péyiatn Tipn eivar 23
::s‘::r\:]?)'\: W 59 Aetr. Auth n Asimoupyia Sev Exel
Toupyidc Kapia eTmidpaan atn AeIroupyia TNG ou-

OKEUNG KOl PTTOPEI va pubpIoTei g€
OTTOIABATTOTE OTIVHN.

8.2 PUBuION: XpovoueTPNTAS A

1. Tli€aTte TO KOUTTI @
Z1nv 00ovn ep@avicetar n €vdeign: 0:00 kai

2. . lupiaTe TOV BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. Miore 1o koupti OK. O xpovodiakoTmg
EEKIVAL QPETWG TNV QVTIOTPO®N WETPNAN.

8.3 PUOuion: Xpovog JayeipEPNaTOg

L

STOP

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG YIO VO ETTIAEEETE
TTPOYPAUMA Kal VO pUBUITETE TN
Bepuokpaaia.

2. TMéate 10 O HEXPI N 086vVN va pgavidel
TNV €vdeign: 0:00 kai s%

3. TupiaTte Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Miore 0 OK O XPOVOJIAKOTITNG EEKIVA
AUETWG TNV QVTIGTPO®N PETPNAN.

5. Orav TeAeiael 0 XpoOvog, TTIETTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAMPATWY OTN
B¢éan atrevepyoTroinang.

8.4 PuOuion: XpovokabuoTépnon

. Y

évaping &

1. ZTpEWTE TOUG OIAKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
TTPOYPAUHO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpaaia.

2. Teate 10 O MEXPI N 0BovN va gppavilel
v évOeign: @ kai START |

3. ZTpéyrTe TOV DIAKOTITN YIa VO puBpioeTE
TOV XPOVO £VOPENG.

4. [MéaTe TO KOUPTTI OK.

. . . Ty
21NV 000vN ep@avieTal n EvOeIEn: ==:-- (/

AIAKOIMH .

5. TupioTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU YIa VO
opigeTe TO TEAOG.

6. Miore 1o koupri OK

O xpovodIakOTITNG EEKIVA TNV avTIOTPO®N

METPNON O€ Y10 PUBUICUEVN WP EVOPENG.

7. Ortav TeA€iael 0 XpOVOG, TTIECTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPANPATWY OTN
B¢éan atrevepyotroinang.

8.5 PuOuion: XpovodIiakomTng
AeiToupyiag

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

aTo0 —Z yIa va PeTaBeite aTn Asiroupyia
Mevou.
2. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @ / XpovodIakoTITNng
AeIToupyiag. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivr xpnon», Mevou: PuBpigeig.

3. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

4. XtpiwTe TOv SIAKOTITN AEITOUPYIQG yia va
EVEPYOTTOINTOETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
ToV XpOovodIakOTITNn AEITOUPYIag.

5. TiéaTe TO KOUWTTI OK.
8.6 Pubuion: Qpa

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

0710 —— yIa va peTaBeite aTn Asitoupyia
Mevou.
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2. X1péyrTe ToV OIOKOTITN AEIToupyiag yia va
ETTIAEEETE @ / Qpa. AvaTpé€te aTo
Ke@ahaio «Kabnpepivry xprian», Mevou:
Pubpioeig.

3. TupiaTe Tov JIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OpPIgETE TO POAOI.

4. TMéaTe TO KOUPTTI OK.

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageooudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO ETTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV AoQAAEIQ Kal TTAPEXEI TTPOTTATIA E
KAign. O1 eyKOTTEG AgITOUpPYOUV ETTIONG WG
ag@aAeieg avaTpoTriG. To TTAaigio yUpw aTtro
TN OXApa ATTOTPETTEI TNV OAIOBNaN TwvV
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

MeTaAAIKR oxdapa

Eigayete Tn oxdpa avdueaa aTig paRooug
0dynang Tou aTnNpPiyHaTog TG aXapag Kal
BePaiwBeite 0TI Ta TTOdIA €ival TTPAUPEVA
TTPOG Ta KATW. BeBaiwbeite 611 N axdpa
OKOUMTTA OTO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
(pOoUpVoU.

Tawi ynoipatog / Babu Tayi

—

2TTPWETE TO TAWi avapeaa aTig papdoug
0dAyNang Tou aTNPiYMATOG OXOPWV.
ToTtroBeTraTE TO TAWi WYNATiPATOG PE TNV KAigN
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

10. YMOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

O1 TIYéG BepoKpaaTiag Kal Xpovou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG gUVTAYEG,
KOBWG Kal atrd TNV TToIOTNTA Kal TTogoTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIYOTTOIOUVTAl.

H oguokeur gag ptropei va wivel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO O€ OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TapakaTw uTTodeigelg deixvouv
TIG TUVIOTWHEVEG PUBITEIG BeppoKpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEUATOS Kal BEan axapag yia
OJUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG paynTou.
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MeTpnaTe TIg BETEIG TV aXapwy apxifovtag
a1ro TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuigelg yia
MIO GUYKEKPIPEVN UVTAYK, avadnTAaOTE Pia
TTapouoIa.

Ma gupPBOUAEG £60IKOVOUNONG EVEPYEIQG,

avarpégTe aTo KePaAalo «Evepyeiakn
arodoany.

ZU0uBOAd TTOU XPNOIMOTTOIOUVTOI OTOUG
TiVOKEG:

§§9 TuTOG PaynTou




Mpdypappa
°C Oepuokpaaia
Ageooudp

©¢an axapag

O M)

XpOvog payeIpéUaTog (AETT)

10.2 Yypo6g Oepudg Aépag -
mpoTeIvoEva ageooudp

XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal Pn avakAaaTIKA

KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
AVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKG TKEUN.

*  Tayi mitoag - gKoUPO, PN avakAagaTIKo,

SlapéTpou 28cm

»  ZkeUOGg YnoigaTog - akoupo, Un
avakAaaTIko, diapéTpou 26cm

o Kepapikd @opHaKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, uwoug 5 cm

* BabBu Tayi/péppa Baong TapTag -
agKkoupa, Yn avakAaaTIKR, SlIapéTpou 28cm

10.3 Yypog Oepuodg Aépag

MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNOTE TIG
TTPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW

BaBia Tawid/edpueg kal doxeia. Exouv ivaka.
— o,
&, = C O

FAukd ywpdkia, 16 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 20-30

TEPAxIA Nittn

Ywpdkia, 9 Tepayia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 30-40
AitTn

Mitoa, katewuypévn, HETAAAIKR axdpa 220 10-15

0,35 kg

Keik Koppog TOWi Yynaiparog f Tayi yia Ta 170 25-35
Nitrn

Kéik brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 175 25-30
Nitrn

ZOUQAE, B TepaxIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG TE 200 25-30
HETAAAIKR axdpa

Baon taprag amo Babu Tayi/poppa Baong Tap- 180 15-25

appdTn ¢uun TG 0€ PETAANIKA oxdpa

Kéik «advTouITgy OKeUOG YNOiPATOG O€ PETOAAI- 170 40 - 50
Kr) oXapa

Yapi oot 0,3 kg TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 20-25
Nitrn

Yapl oAdkAnpo, 0,2 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 25-35

kg Nittn

WYapr @iAéTo, 0,3 kg TOWi TTT0G 0€ PETAAAIKA OXA- 180 25-30
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg Towi wnaipatog f Tayi yia Ta 200 35-45
AiTTn

ZouBAakia, 0.5 kg TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 200 25-30

Nitrn
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MmmokéTta, 16 Tepayia  Tawi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 2 20-30
Nitrn
Makapdv, 24 Tepdayxia  Tawi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 2 25-35
Nitrn
Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaipatog f Tayi yia ta 170 2 30-40
Xia NitTn
AAUUPG apTOOKEUA- TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 25-30
gpara, 20 tepdyia AitTn
MmmiokdTa BoutUpou,  TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 150 2 25-35
20 Tepayia ATt
TapTtakia, 8 Tepaxia TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 170 2 20-30
Nitrn
Naxavikag, Togé, 0,4  TaWi Ynoiyatog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
kg Nitrn
XopTo@ayIkr) OpEAETA  TaWi TTiTOOG OE PETOAAIKA aXd- 200 3 25-30
pa
Meagoyeiakd Aaxavikd, Towi ynaipaTtog r Tayi yia Ta 180 4 25-30
0,7 kg AitTn
10.4 MAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKIPWV
Aokipég auppwva pe 1o IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Mavw/Katw Oépuavan Tayi ynai- 3 170 20-35
Tawi yaTog
Mikpd keI, 20 Tepaxia/ Oeppog Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35
Tayi parog
Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35
Tawi paTog
MnAoTiTa, 2 edppeg F20  Mavw/Kdatw O¢ppavan MeTaAAIkn 2 180 70-90
cm axdpa
MnAotiTa, 2 eoppeg B20  Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 160 70-90
cm axdpa
Apparto kEIK xwpig Airrapd,  Mavw/Katw O¢puavan MeTaAAIkn 2 170 40 - 50
@OpUa yia KEIK P26 cm 1) oxapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTrapd,  Oeppodg Aépag MeTaAAIkn 2 160 40 - 50
PoOppa yIa KEIK P26 cm 1 axapa
AQpaTo KEIK Xwpig Aimrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 kal 4 160 40 - 60
@oppa yia kéik 926 cm 1) oxapa
Mmigk. Zup. Koupou Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40
paTog
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Mmmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 140 - 150 25-45
paTog
Mmmiok. Z0p. Koupou Navw/Katw O¢ppavan Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
paTog
Toor 1) T'KPIA MeTaAAIkn 4 HEy. 1-5
oxapa

1) MpoBepudvete Tn guokeun yia 10 AeTTTd.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA UE TNV
AcgpdAcia.

11.1 Inpeiwosig yia Tov Kabapiouod
Mpoiovra Kabapiopou

» KaBapioTe TNV TpdTOWYN TNG GUOKEUNG W’
£va TTavi JIKpoivwy e CeaTo vePO Kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

+  Xpnaoipotroinate €va didAupa kabapiopou
yla va KaBapigeTe TIG JETAANIKEG
ETMIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

Ka@npuepiviy XpRon

*  KaBapiaTe TO ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xpnon. H auagowpeuan
NITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPET va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

* Mrtropei va axnuatiatouv udpaTuoi aTtn
OUOKEUR 1 aTa YUAAIVA TTAVEA TG TTOPTAG.
Mo va JeIwaeTe TN GUUTTUKVWAN
udPATUWY, APATTE TN CUTKEUN Va
Aeitoupynael yia 10 AeTrTd TpIv o1d TO
payeipepa. Mnv atrobnKkeUeTe GaynTO OTN
OUOKEUN VIO TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETTTA.
ZTEYVWATE TO ECWTEPIKO TNG GUTKEUNG
MOVO PE TTaVi HIKPOIVWV ETA OTTO KABE
Xpnon.

Ageooudp

»  KabBapilete OAa Ta aegoudp YETA AT
KGBE Xxpran Kal a@AveTE Ta Va
gTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TTavi
OTTO PIKPOIVEG PE CEATO VEPO Kal Eva ATTIO

atroppuTravTike. Mnv TTAEveTE Ta ageaoudp
g€ TTAUVTRAPIO TTIATWV.

¢ Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG a&ETOUAp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
AIXMNPEA AVTIKEIYEVQ.

11.2 KaBapiopo6g Tou avdayAugpou
TUAMATOG TOU ECWTEPIKOU

KaBapiaTe To avayAu@o TufAua Tou
ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIO VO APAIPETETE
KOTAAOITTO GAATWY PETA TO JAYEIPEUA PE ATUO.

@

MNa 1N Asitoupyia: SteamBake kaBapileTe
TOV (PoUpPVO KABE 5 - 10 KUKAOUG

HayeIpEUATOG.

1. Pigte 250 ml Aeuko Eudi N KITPIKO 0V aTO
QAvAYAUQO TURAHO TOU ETWTEPIKOU.
XpnaoiyotroinaTte §UdI PEYITTNG 0EUTNTAG
6% xwpig TPdaBeTA.

2. Agnare 10 §UdI va SlaAuaEl Ta KaTdAoITTa
aAdatwv ge Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG
yia 30 AeTrTa.

3. KobBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
{eaTO VEPO KAl OAOKO TTOVI.

11.3 A@aipeon TwvV OTHPIYHATWYV
oxapwv

AQaIpETTE TA OTNPIYHUATA OXAPWY YIO VO
KOBaPIgETE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

2. TpaPnére To PTPOATIVO TURA TOU
aTNEIYHaTOg OXapWwy yia va To
ATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.
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3. Tpapngte To TTIOW AKPO TOU OTNPIYHATOG
aXapWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

Iy
OZ‘F O

——
[l NS

4. ToToBeTATTE TA TNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia
HE TNV avTiOTPO®N TEIPA.

O1 Treipol GuyKPATNONG OTOUG TNAETKOTTIKOUG

Bpaxioveg TTpETTEN VO Eival ATPAUPEVOI TTPOG

T EPTTPOG.

11.4 MupoAuTikég KaBapiopog

/I\ MPOEIAONMOIHZH!
YTapxel Kivduvog eykauuaTog.

/\ MPOZOXH!

Av GAAEG TUOKEUEG €XOUV EYKATOOTOOEI
aT0 i010 VTOUAQTTI, PNV TIG XPNOTIUOTTOIEITE
TAUTOXPOVA HE AQUTAV TN AsIToupyia.
Mrropei va TTpokANnBei npid aTov @oupvo.

Mnv EekivaTe Tn AeiIToupyia av dev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.

2. Ag@aipeaTe OAa Ta aeaoudp.

3. KaBapioTte To EOWTEPIKO TOU YOUPVOU KOl
TO E0WTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG UE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTaVi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN VIO TTPOYPAUMATA

aTO == yIa va peTafeite aTtn AciToupyia
Mevou.
5. Z1péwTe TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa va

ETTIAECETE rrrr/ kai meate 1o OK,

Mpoypappa kabapi- Aidpkeia
ouoU

C1 - EAagppUg kaBapiopog 1h

C2 - Kavovikog kabapl- 1 h 30 min

auog
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C3 - ZxoAaaTIKOG KaBapi- 2 h 30 min

OHOg

6. XTpéywrTe Tov BIOKOTITN AgIToupyiag yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPAUMA KaBapITHoU Kal

méare To OK,

7. Mi¢ote 10 OK yia va Eekivrjoer o
KaBapITUOG.

Ortav apyilel 0 KABAPITUOG, KAEIOWVEI N

TTOPTA TNG GUOKEUNG Kal 0 AaUTITAPAG gival

ATTEVEPYOTTOINUEVOG. MEXPI va EeKAEIdWOEI N

TopTa, N 000VN gpPavidel 8.

8. MeTd Tov KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIAKOTITN TTPOYPANUATWY aTn 80N
QTTEVEPYOTTOINGNG.

9. TMepIYéveTe PEXPI N TUOKEUR VA KPUWOEI
Kal n Topta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU QOUPVOU HE EVA PAAAKO
TTavi Kal vepo.

11.5 Ymrevlouion Kabapiouou

Ortav n évdeign al avaBoaBnvel atnv 00ovn
META TNV TTEPIOSO PAYEIPEUATOG, N TUOKEUN
adg uttevBupilel va TNV KaBapioeTe e
TTUPOAUTIKO KaBapiguo. MTropeite va
ATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUUION OTO
utropevoU: PuBpioeig. Avatpé€te aTo KeQAAalo
«KaBnpepivh xprion», ANayn: PuBpioeig.

11.6 A@aipeon Kal eyKaTadoToOoN TNG
mOPTAG

H mopTa Tou @oupvou dIabETel Tpia TCApIA.
Mrropeite va agaip€TeTe TNV TTOPTA TOU
(POUPVOU KOl TA ETWTEPIKA TCAMIA yIa
KaBapiopo. AlaBaaTe OAOKANPES TIG 0dNnyieg
OXETIKA PE TNV «AQQipedn KAl EYKATAGTAON
TNG TTOPTAGY», TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIAL.

/\ MPOXZOXH!

Mn XPnGoIMOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
TCAMIa.

1. AvoigTe evTEAWG TNV TTOPTA KAl KPATAOTE
KaI TOUG U0 YEVTETEDEG.



2. Avaonkwarte Kal Tpapnére Ta pavoaia
HEXP! VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.

3. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
MEan aTnv TTPwWTN B€0N avoiypartog. Z1n
QUVEXEIQ, OVOONKWATE Kal TPABAETE TNV
TOPTA YIA VA TNV QAIPETETE ATTO TV
uttodoxn TnG.

4. ToToBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW T€ £V
amraAO TTavi Kal g€ aTABEPn ETMIPAVEIQ.

5. KpatioTe 1o mAaigio Tng moptag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG BUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VO
ATTAcgPANITTE TO KAITT.

6. Tpapnére To TAQiIgIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VO TO OPAIPETETE.

7. Kpatnare Ta 1¢auia Tng TOPTAG ATTO TV
ETTAVW TTAEUPA TOUG Kal TPABAETE Ta

TIPOTEKTIKA TTPOG TO £EW €va TTPOG éval.
ApxioTte a1rd 10 £TTAvVW T¢AUI. BeBaiwBeite
OTI TO T¢AUI OAIOBAiVEl EVTEAWG EKTOG TWV
aTnPIYMATWY.

8. KaBapioTe Ta 1¢ApIa e vEPO Kal gaTrouvi.
2 KOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T{ApIa. Mnv
KaBapileTe T TCAWIA GTO TTAUVTHPIO
TATWV.

9. MeTd Tov KOBAPIONO, TOTTOBETATTE TA
TCAMIA KAl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Eav n mopTa £xel TorroBeTnBei owaTtd, Ba

QKOUQJETE £vVa XAPOKTNPIGTIKO KAIK OTOV

KAEIVETE T PAVOOAQ.

BeBaiwbeite o611 Ta T¢I TTAaigiou (A kai B)
€XOUV ETTAVATOTTOBETNOEI Pe TN TWATH OEIpd.
EAéyEre yia To gUpBoAo / ekTUTTWAON OTNV
TAEUpA Tou T¢apiou. Kabe éva amrd Ta T¢auia
€XEl OIOQOPETIKA EUPAVION WATE Va gival
€UKOAOTEPN 1N ATTOCUVAPPOAOYNGN Kal
guvappoAoynan.

Ortav ToroBeTnBoUV OWATA, TO TTAQITIO TG
TTOPTAG KAVEI KAIK KABW¢ aag@aAilel atn BEan
TOU.

BeBaiwBeite 0TI £XETE EYKATATTNTEI TO PHETAIO
T{AWI OTIG UTTODOXEG TWATA.
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11.7 AvTikaTtdoTaon Tou AQuUTITAPA

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AapTrmpag ptropei va gival {eaTog.

1. ATTevepPYOTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI.

2. ATTOQUVOEQTE T QUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR Tpopodoaia.

3. TomobetnaTte 10 TTavi aTn Baan Tou
@oupvou.

/\ MPOXZOXH!

MadveTe TTAvVTa TOV AQUTITAPO aAOYOVOU
ME €va TTAVi, YIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIPUATWY AITTOUG ETTAVW OTO
AauTIThPO.

Micw AapTtrmpag

1. Ztpéyrte 1O YyudAivo KAAUpPa yia va To
APOAIPETETE.

2. KaBapioTe To yUdAIvo KAAUPHQ.

3. AVTIKATOGTAOTE TOV AQUTITAPA PE £vav
KATAAANAO AQuTTTrPa avOEeKTIKO O€
Beppokpaaieg £éwg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MpoBAnpa

EAéy&re gdv...

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE 1 VA AEITOUPYNTETE TN
TUOKEUN.

H ouokeun sival owaTtd auvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H guokeur) dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exer amevepyotroinBei n autdparn amevepyotroinan.

H guakeun dev TTpoBeppaiveTal.

H 1répTa TNG CUOKEURG €ival KAEIOTH.

H ouaokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev éxel kaegi N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KA€idwpa ival aTrevepyoTToIinpEVn.

O AapTrTrpag ival aBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg AEpag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O AaptrTrpag Oev AeIToupyei.

O AOpTITAPOG £XEI KOEI.

Err C3 H tropTa Tou PoUpvou £Xel KAEITEI 1) TO KAEIDWA TTOP-
Tag Oev £XEl XAAATEL.

Err F102 H 1répTa TNG CUOKEURG €ival KAEIOTH.

Err F102 To kAgidwpa TTOPTAG eV EXEI XAAATEL

H 08évn gpgavigel 00:00.

YTApPEe pia SiakoTrh peupaTtog. PuBpiaTe Tnv wpa.

To vepo Biappéel aTrO TO AVAYAUPO TURHA TOU ETWTEPI-
KoU TOU @oUpVOou.

Ymdpxel mdpa oAU vepd 0To avayAu®o TUARPA TOU
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.
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Av n 0806vn ep@avidel Evav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OeV BPIiTKETAI OE AUTOV
TOV TTiVOKa, GBACTE KAl QVAYTE TNV
Qg@AAEIQ TOU OTTITIOU YIA VA KAVETE
€TTAVEKKIVNON TN GUOKEUR. AV 0 KWOIKOG
OQAAPATOG ETTAVAANPOE, ETTIKOIVWVNATE
pe éva E€ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIg.

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNATE PE TOV
QVTITTPOOWTTO Wag ) To E€ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZépPIg.

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

Ta amrapaitnTa aToIXEIA YIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TMIVOKidA TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWYV. H TTIvVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TTAQicI0 TNG ouakeung. PaiveTal OTav AVOIYETE
NV TOPTA. MNnV a@aipeite TNV Tvakida
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog Tpoidvrog
(PNC):

Zeipiokdg apiBpog (S.N.):

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIEG TTPOIOVTOG
oUN@WVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TrEPi 0OIKOAOYIKOU OXEBIOTHOU Kal

EVEPYEIOKNAG ETICHMavong Tng EE

Ovopa TpopnBeuTtn

AEG

TauTotnTa PovTéAoU

BPS351161M 949499672

AgikTnG EVEPYEIOKAG OTTOd0aNG 81.2
Tagn evepyelakng amddoang A+
KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn AsiToupyia 0.93 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeiroupyia pe utroBondn-  0.69 kWh/kukAo

an aveuIoTAPa

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evEpyEIa
‘Evraon 721

TUTTOG POUPVOU EvToix1¢opevog goupvog
Maga 32.6 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, Poupvol, poUpvol aTyoU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnaong Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TTPOIGVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
XpoOvo eTTiTeEUENG TNG KATAAANANG AgIToupyiag XapnAng 10XU0g

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapovig

0.8W

MEyioTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN Aeitoupyia 20 Aetr

XApnArg 1oxU0g
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13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
EVEPYEIOG

O1 TapakdaTw gupBouAég Ba oag Bondrioouv
va €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG auXVa KaTtd Tn dIGPKEID TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWMEVO OTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETAAAIKG payelpIké OKeUn Kail
OKOUPOXPWA, YN aVOKAQTTIKG TaWIA Kal
POPUEG, VIO va AQUENTETE TNV £OIKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepUaiveTE TN TUTKEUN TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guvIoTATal PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QayNnTd TN Qopd, Pnv
aQnveTe va TTAPEABEI peydAo XpovIKO
S1a0TNHA PETAEU TOU WNUiUATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Omrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA YIa VO
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgppoTnTa

Ortav n SIApKEIa POYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1d 30 AETTTd, PEIWOTE TN
Bepuokpaaia TNG GUTKEUNG aTo eAdyIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

guuBoAo L/.&-) TotroBetraTe Ta UNIKA
gugkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
aAvaKUKAWGT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE E
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UTTOAEITTOHEV BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNGOIPOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA,
yIa va dIaTnPEITE TO PaynTo (eaTO ) va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

Ortav atrevepyoTToIEiTE TN TUOKEUN, N 0006vN
EPQAVICEl TNV UTTOAEITOMEVN BepUOTNTA.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapunAdTEPN duvaTr puBuIan
BeppPOKPATia, YIa Va XPNTILOTIOIEITE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO dIOTNPEITE
CeaTo 10 aynTo. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKpaaTia ePPaviCeTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTipa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIAleaTe.

Yypog Oepudg Aépag
/A&iToupyia TTou oXeDIATTNKE VIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

Ortav XpnoIYoTIoIEiTe auTrVv Tn AgiIToupyia, o
AQUTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
ato 30 SeuTepOAETITA. MTTOPEITE VO AVAWETE
Tov AuTITAPa Eava aAAd autn n evépyeia Ba
MEIWaEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUpBoAO :E EmaTpéyTe TO
TTPOIOV aTNV TOTTIKI) 0OG PHOVAda
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE TN dNUOTIKA
apxn.



Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

servise a opravach:

@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny

spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

* Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate

necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

* Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

+ Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebi¢a
otvaraju bez odporu.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

* VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, Ze parametre na typovom S§titku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

« Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
prediZzovacie kable.

« Uistite sa, Zze zastrCka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

SLOVENSKY 51




Nedovolite, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym prddom

alebo vybuchu.

izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MozZete si tiez pozriet’ udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIh$i ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel
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Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Zze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebi¢om.

Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do hortceho
spotrebica vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstrafiovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.




Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po¢as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mozu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Zze sa sklenené panely rozbiju.
V pripade poSkodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazké.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim cistenia pyrolyzou

a prvym predhriatim odstrarite z rary:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

- vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

* Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

» Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vyluovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatoCné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

* Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

* Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vSetkych pyrolytickych rar/zvyskov po
vareni, nie su Skodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

« Pocas a po Cisteni pyrolyzou a po¢as
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebica. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mdzu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.

* Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomdckach atd. sa mézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mdzu byt’ zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

« Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
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tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi€ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

LLL.

OIII

TKE@

"B ® Y

|ZS=a
o

Ovladaci panel
Ovladad funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladad
Ohrevny prvok

~ o]

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladac. Oto¢ny ovladac
sa vysunie.
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« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

* Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

» Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

@ Osvetlenie

Ventilator

Bl Priehlbina dutiny

El Zasuvacia lista, odstranitelna
Urovne rostu v rure

3.2 Prislusenstvo

* Droéteny rost
Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

* Plech na pecenie ;
Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pecené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

» Extrahlboky pekac¢
Na pripravu moussaky.

« Teleskopické listy
Na jednoduchsie viozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté @



4.2 Prehiad ovladacieho panela

QD Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

E'I Spotrebi¢ je zablokovany.

H» Stla¢enim a podrzanim tlac¢idla nasta-
vite funkciu: Rychle zohrievanie.

% Podponuka: Sprievodca varenim.

m/ Podponuka: Cistenie.

-B- StlaCenim zapnete a vypnete osvetle-
nie spotrebica.

@ Podponuka: Nastavenia

EI Stlacenim a podrzanim nastavite funk-
ciu: Blokovanie.

)) Funkcia Rychle zohrievanie je aktivova-
na.

OK Stlacenim potvrdite vyber.

) Varenie parou je aktivované.

4.3 Ukazovatele na displeji

T T T T M
-"BE-88'886H.

DRSS o &

Displej s kit¢ovymi funkciami.

5. PRED PRVYM POUZITIM

Funkcia Casomer je aktivovana.

DD

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

%
=
o
o

Funkcia Nastavit’ odlozeny $tart je akti-
vovana.

@

Funkcia Casovaé je aktivovana.

€

Lista priebehu — vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu
alebo kedy sa skonci ¢as pripravy.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

5.1 Nastavenie casu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
,00:00¢.

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.

5.2 Uvodné predhrievanie a &istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebi¢.
Spotrebi¢ mdze vydavat' neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebita odstrarite vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

Nastavte funkciu [j Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
1h.

Nastavte funkciu i) Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
15 min.

Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Spotrebic¢ a prislusenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pdvodnej polohy.
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6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie méasa a pecenie kolacov. Nastav-
te nizSiu teplotu ako pri funkcii Tradiéné pece-
nie, pretoze ventilator rovhomerne distribuuje
teplo vo vnutri rary.

E Tradi¢né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

@y SteamBake
Na pridanie vihkosti po¢as pripravy jedal. Na
ziskanie spravnej farby a chrumkavej korky
pocas pecenia. Na zvy$enie $tavnatosti po-
Cas opatovného zohrievania.

Mrazené pokrmy

—  Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranoléekov, americkych zemia-
kov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyza-
duju viac tepla zdola.

Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus. PouZite
najnizsiu Uroven v rare.

Vlhky hortci vzduch

Téato funkcia je uréena na Usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto funkciu,
teplota vo vnutri spotrebi¢a sa méze lisit od
nastavenej teploty. PouZzije sa zvy$kové teplo.
Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzi-
vanie®, poznamky k: Vihky horuci vzduch.

<

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov masa alebo hydiny
s kostami na jednej urovni. Na pecenie grati-
novanych pokrmov a zapekanie.

®

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie
automaticky vypnut'.
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6.2 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzitd na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost*,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. OtocCenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

§ Rychle zohrievanie — stlacte a podrzte
tlacidlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je

k dispozicii pre niektoré funkcie ohrevu.
Ventilator sa méze automaticky zapnut.

6.4 Nastavenie: SteamBake - Parné
pecenie

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu.
Priehlbinu dutiny rary nenapinajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebi¢
horuci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu @

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skon&eni pecenia spotrebi€ vypnete
otoCenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.



8. Ked spotrebic vychladne, pomocou
makkej handri¢ky odstrante zvySnu vodu
z priehlbiny dutiny rary.

/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena
vlhkost’ méze spdsobit’ popaleniny.

6.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Sprievodca pecenim.

1. Otocte ovlada¢ funkcii ohrevu na —.

Na displeji sa zobrazuje symbol ‘/f, rrrr/ ‘@‘
2. Otocenim oto¢ného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlagidlo: OK.

6.6 Nastavenie: Sprievodca
varenim %

Sprievodca varenim podponuka pozostava z
programov navrhnutych pre Specialne

Podponuka: Sprievodca varenim

pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. Mdzete upravit’ ¢as a teplotu
pocas pecenia.

1. Otocte ovladaé funkcii ohrevu na —.
2. Otocenim ovladaca vyberte polozku ¥

Stlacte tlagidlo OK, )
3. Otocenim oto€ného ovladaca zvolte

pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: OK.

4. OtoCenim oto¢ného ovladacCa nastavte
hmotnost’. Volitelna funkcia je k dispozicii
pre vybrané pokrmy. Stlacte tlacidlo: OK,

5. Muffiny vlozte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK.

6. Ked funkcia skonci, skontrolujte, Ci je
pokrm hotovy. PrediZte ¢as pripravy
podla potreby.

Legenda

Legenda

G K dispozicii je nastavenie hmotnosti.

|M| Priehlbinu dutiny rdry naplrite vodou na
parné pecenie.

El Uroven roétu. Informacie najdete v kapito-
le ,Opis vyrobku*.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

=]

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mbzete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

P1 Pecené hovadzie, ne-
prepecené

P2 Hovadzie pecené,

stredne prepecené hrubé kusy

P3 Hovadzie pecené,
prepecené

1-15kg;4-5cm B 2; plech na pecenie
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.

Steak, stredne prepe-
P4 Ceny

180 - 220 g na kus;
3 cm hrubé platky

‘Z] IEI 3; ng’doba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Hovadzie pecené/
dusené (prvotriedne

1.5-2kg

ﬂ B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte

P5 hovédzie rebro, maso . N ™
2 homého stehna, hru- tekutinu. VlozZte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie pecené, 1-15kg; 4-5cm = 2; plech na peéenie
P7 stredne prepecené hrubé kusy Méso niekolko minit smazte na horucej panvici. Vlozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 05-15kg: 5— B 2; plech na peéenie
A . .5 kg; H
P10 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Mé&so niekolko min(t smazte na hordcej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
;lzlg:;e pecené (napr. O.SHrlféklgj;;/cm |j B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P12 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica. Pecte prikryté.
P13 :fkc:\zgkt::l’:ggaple. 15-2kg Ifl E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
ce Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekutiny.
;ZTZBZ;r:i\gove (po- 1.5-2kg =] 2; plech na peéenie
P14 Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy maso
obratte.
Etl;z/cove karé, cer-  1- 1H?u‘?)%; Ifu_sy? em [ 2; nadoba na pedenie na drétenom roste
P15 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite B 3: hiboka panvica
P16 bierka Sgg:g’rgb_i;kcam Dolejie tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
P17 Jahr}acl_e stehno s 1:5-2kg; 7~ 9 om E 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
kost'ami hrubé kusy ] : . . - "
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Celé kurca 1-1.5kg; Cerstvé |j B 2; &J 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu
P18 na pecenie

Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy kur¢a
obratte.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
p19 Polovitka kuréata 0.5-0.8 kg El 3: plech na pegenie
P20 Kuracie prsia 180-200g nakus E E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici.
Kuracie stehna, cer- - E 3; plech na pe&enie
P21 stvé Ak sté kuracie stehna najskér marinovali, nastavte nizSiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg ﬂ B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P22 Polozte maso na nadobu na pecenie. Po polovici doby
pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg Ifl El 2; hlboka panvica
P23 Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
P24 Sekana Tkg B 2; droteny rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu E 2 plecvh na pecenie ’ . .
Rybu naplfite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé . E IEI 3; zapekacia nadoba na drotenom roste
Tvarohovy kolaé che- -
P27 esecake v E 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kolac . = 2; L) 100 - 150 ml; plech na peéenie
P29 Jablkova torta ) E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste
Jablkovy kola¢ -
P30 y ‘Z]IEI 2; l&J 100 — 150 ml; @ 22 cm okruhla forma
na kola€ na drétenom roste
P31 §Bi|::1\nll(;|es ~ Gok. su- 2kg cesta El 3; hiboka panvica
P32 Muffiny . EIEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; plech na muffiny na dréte-
nom roste
P33 Bochnikovy kolac . =] 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky ke E 2; plech na peéenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
P35 Americké zemiaky kg E 3i_p!ech na peéenie’ vystlany papierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.
P36 S;;L:ilzga miesana 1-15kg B 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie

Zeleninu nakrajajte na kusky.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P37 Krokety, mrazené 0.5 kg El 3 plech na peéenie
p3g HranolCeky, mrazené 0.75 kg El 3: plech na pegenie
P39 m:zg;g’:ﬁlizlg;;;i 1-15kg E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 éﬁ:sgr;z;;n;ﬁky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; v&] 100 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie
P42 Cerstva pizza, hruba - E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Slany kolac . E 2; plech na pecenie na drétenom roste
E:ﬁ]:;almabattalblely 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-
P44 rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/Razny/ 1kg

EEI 2; lﬁj 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-

P45 7 chli
Tmavy chlieb rom na pecenie / forma na bochnik na drétenom roste

6.7 Zmena: Nastavenia
— Nastavenie Hodnota
1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —. - p_— —
Tény tlacidiel 1 - pipnutie, 2 -
2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @ 03 kliknutie, 3 - vy-
. L. ti ki
Stlacte tlagidio OK. prufie zvdkd
3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie. 04 Hlasitost zvuku 1-4
Stlatte tlacidlo: OK. 05 Casovac Zap Nyp.
4. Otocenim otoného ovladaca nastavte
hmotnost. Stlaéte tlagidlo: OK. 06  Osvetlenie riry ZapVyp-
5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do 07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
polohy Vypnuté opustite Ponuka.
. 08 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp.
Podponuka: Nastavenia
Rezim Demo Aktivacny kod:
. 09 2468
Nastavenie Hodnota
01 Presny cas Zrenit 10 Verzia softvéru Kontrola
02 Jas displeja 1.5 11 ﬁir:sn vSetky nastave- Ano/nie
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7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Blokovanie @

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

Po aktivovani po¢as pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpeci,
ze aktualne nastavenia varenia budu
pokracovat' bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava
ovladaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
nahodnému zapnutiu spotrebica.

&- stlacte a podrzte, ak chcete zapnut’
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. &- 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

&- stlacenim a podrzanim funkciu vypnete.

7.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximum 3

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis funkcii Casovaca

Q Nastavenie ¢asovaca odpocitavania.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy sig-
nal. Tato funkcia nema vplyv na €in-
nost spotrebi¢a a mézete ju nastavit
kedykolvek.

Casomer

Nastavenie trvania pripravy. Po uply-
SToP nuti ¢asu ¢asovaca zaznie signal
Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-
vy pne.

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rury, Nastavit’ odlozeny Start.

7.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

@ OdlozZenie zaciatku alebo konca vare-
Nastavit >
odlozeny

Start

@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-

¢a. Maximum je 23 h 59 min. Tato
funkcia nema vplyv na ¢innost’ spotre-
bi¢a a moézete ju nastavit’ kedykolvek.

Casovaé

8.2 Nastavenie: Casomer 2

1. Stiacte tlagidlo .
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Na displeji sa zobrazi: 0:00 a L.
2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.

3. Stlacte tlagidlo: OK. Sasova¢ zaéne
ihned odpocitavat.

8.3 Nastavenie: Cas pripravy Qp

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte QD kym sa displeji nezobrazi:

0:00 a s% B

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

4. Stlacte OK. Gasovaé zaéne ihned
odpocitavat'.

5. Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a
otocte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.4 Nastavenie: Nastavit’ odlozeny

start &

1. OtocCenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte (\D kym sa displeji nezobrazi: @
a START .

3. Otocenim ovladaca nastavite ¢as
spustenia.

4. Stladte tlagidlo: OK.
Na displeji sa zobrazi: --:-- @ STOP .

5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.

6. Stlacte tlagidlo: OK.

Casovac zacne odpocitavat' v nastavenom

Case spustenia.

7. Po uplynuti Casu stlacte tlacidlo OK a
otocte ovladac¢ funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.5 Nastavenie: Gasovaé O

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlpte do = pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @/
Casovac. Informacie najdete v kapitole

Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

Stlacte tlagidlo OK.
Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stlacte tlagidlo: OK.

Eal o

8.6 Nastavenie: Presny ¢as
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do == pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @ /
Presny Cas. Informacie najdete v kapitole
.Kazdodenné pouzivanie“, Ponuka:
Nastavenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

4. Stlagte tlagidlo: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpe&nosti.

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost' a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.
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Rost viozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
liSt a uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.
Uistite sa, ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rdry.

Plech na pecenie / HIboky pekac

—

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ mdze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka uc¢innost™.
Symboly pouzité v tabuikach:

§§ Druh potravin

=
Funkcia ohrevu
°C Teplota

PrisluSenstvo

l

Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace liSty
zvolenej Urovne rary. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra rdry.

E| Uroven rostu v rire

D Cas pripravy (min)

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

« Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

555 —
= v

°C = O

Sladké pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo pekac
sov na zachytavanie tuku

180 2 20-30
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555
=7

e

°C

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 drbteny rost 220 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 175 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 25-30
drétenom roste

PiSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 15-25
roste

Viktériin kolac forma na pecenie na drétenom 170 40 - 50
roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekaé 180 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 25-30
roste

PoSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

24 Kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo pekac 180 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 170 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 25-30

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo pekacé 180 25-30

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku
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10.4 Informacie pre skisobné ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 170 20-35
Eenie

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
Senie

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
Eenie

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie Droteny rost 2 180 70-90

@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdu$né Pecenie Droteny rost 2 160 70-90

@20 cm

Piskotovy kolac bez tuku,  Tradicéné pecenie Dréteny rost 2 170 40 - 50

forma na kolace @ 26 cm

1)

Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdu$né Pecenie Dréteny rost 2 160 40 - 50

forma na kolace @ 26 cm

1)

Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdu$né Pecenie Dréteny rost 2a4 160 40 - 60

forma na kolace @ 26 cm

1)

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 20-40
Genie

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
Cenie

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
Eenie

Hrianky 1) Gril Droteny rost 4 Max. 1-5

1) spotrebic predhrievajte 10 mindt.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namoc¢enou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym &istiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

Vnutro spotrebica odstrante po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvy$kov mdze mat' na nasledok vznik
poziaru.

Vnutri spotrebica alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa méze kondenzovat’
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vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzéacie

nechajte spotrebic¢ zapnuty 10 minut pred

pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebiCi

neskladujte dihSie ako 20 minudt. Vnutro

spotrebic¢a po kazdom pouziti osuste len

handri¢kou z mikrovlakien.
PrisluSenstvo

+ Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym CistiCom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvySky vodného kamena po peceni s parou.

®

Pre funkciu: SteamBake vycistite ruru po
kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

1. Do priehlbiny v dutine nalejte 250 ml
bieleho octu.

Pouzite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot nerozpusti
zvy$ky vodného kamena pri teplote
okolia.

3. Dutinu vy¢istite teplou vodou a makkou
handri¢kou.

11.3 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit'.

1. Spotrebi¢ vypnite a poCkajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu Cast zasuvacich list od
boc¢nej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

66 SLOVENSKY

4. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach

musia smerovat’ dopredu.

11.4 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/N\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich su€asne s touto
funkciou. Mohlo by to sposobit’
poskodenie rury.

Funkciu nespustajte, ak ste Uplne nezatvorili
dvierka rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prislusenstvo.

3. Vnatro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, méakkou
handrickou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlipte do == pre Ponuka.

5. Otocenim ovladaca vyberte polozku ol

a stlacte tlagidlo OK.

Program cistenia Trvanie
C1 - Lahké gistenie 1h

C2 - Normalne &istenie 1h 30 min
C3 - Dokladné Cistenie 2 h 30 min

6. OtoCenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte tlagidlo OK.

7. Stlagenim tlacidla OK spustite Cistenie.
Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebi¢a
zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa
dvierka neodblokuju, na displeji si zobrazené

&

8. Po Cisteni otocte ovladag funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite makkou handri¢kou a vodou.



11.5 Pripomienka €istenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili
pyrolyzou. Pripomienku mozete vypnut’ v
podponuke: Nastavenia. Pozrite si kapitolu
.Kazdodenné pouzivanie“, Zmena:
Nastavenia.

11.6 Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka rury maju tri sklenené panely.
Dvierka a vnutorné sklenené panely rary
modzete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!

Bez sklenenych panelov spotrebi¢
nepouzivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16Zka.

4. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.

5. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovndutra, aby sa uvolnila upeviiovacia
zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite jeden
za druhym. Zacnite od horného panela.
Uistite sa, ze skleneny panel sa uplne
vysunie z podpier.

ol

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

9. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri

zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
vlozili spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte
symbol/potla¢ na boc¢nej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
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inak, aby bola demontaz a montaz
jednoduchsia.

Pri spravnej montazi rdm dvierok zacvakne.

A

Uistite sa, ze ste namontovali stredny
skleneny panel spravne do l6Zok.

11.7 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

3. Nadno rary polozte handricku.

/N UPOZORNENIE!

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte
handric¢kou, aby sa na ziarovke nepripalili
zvySky mastnoty.

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymente ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi¢ sa neda zapnut' ani pouzivat.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.
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Problém

Skontrolujte, €i...

Err C3 Dvere spotrebica su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napéjania. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rry je privela vody.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim
a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi¢. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstrarujte zo spotrebica.

Odporucame vam, aby ste vyplnili
nasledujuce udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢Cislo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznac¢ovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPS351161M 949499672

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej U€innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rara
Hmotnost’ 32.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — meto-

dy merania vykonu.
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13.2 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8 W

Maximalny Cas potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomozu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebic pred pecenim nepredhrievajte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou

zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\l) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prisluSnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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