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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i de fer ser-
vir l'aparell, llegiu detinguda-
ment les instruccions submi-
nistrades. El fabricant no es

fa responsable de cap lesié o

dany provocat per una instal-
lacié o us incorrectes. Guar-
deu les instruccions en un
lloc segur i accessible per a
futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per

a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i

les persones amb capaci-
tats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixe-
ments poden fer servir

aquest aparell només si es-
tan supervisats o han rebut

instruccions sobre |'Us se-
gur de l'aparell i si compre-
nen els perills als quals
s'exposen. Els infants de
menys de 8 anys i les per-
sones amb discapacitats

greus i complexes s'han de

mantenir allunyats de l'apa-
rell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal tenir cura que els in-
fants no juguin amb l'apa-
rell ni amb els dispositius
mobils amb I'aplicacid.
Mantingueu tots els enva-
sos lluny de I'abast dels
nens i elimineu-los correc-
tament.

AVIS: L'aparell i les parts
de contacte s’escalfen du-
rant I'is. Mantingueu els
nens i les mascotes allu-
nyats durant I'us i la refrige-
racio.

Activeu el dispositiu de se-
guretat infantil, si esta dis-
ponible.

Els infants no han de nete-
jar ni mantenir l'electrodo-
mestic sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomestic no-
més té finalitats culinaries.
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Aquest aparell esta disse-
nyat per a us domestic indi-
vidual en interiors.

Aquest aparell es pot fer
servir en oficines, habitaci-
ons d’hotels, habitacions
d’hostals, cases rurals i al-
tres allotjaments similars
quan I'us no superi els ni-
vells (mitjans) de I'us do-
mestic.

No feu servir I'aparell abans
d'instal-lar-lo a la seva es-
tructura integrada.

Abans de dur a terme qual-
sevol manteniment, des-
connecteu I'aparell del sub-
ministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio
esta fet malbé, el fabricant,
el centre de servei autorit-
zat o bé una persona quali-
ficada I’ha de substituir per
evitar qualsevol perill eléc-
tric.

AVIS: Comproveu que l'a-
parell estigui apagat abans
de canviar el llum per evitar
que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
AVIS: L’aparell i les parts
de contacte s’escalfen du-
rant I'us. Tingueu cura i evi-
teu tocar els elements d’es-
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calfament o la superficie de
la cavitat de 'aparell.
Utilitzeu sempre guants de
forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al
forn.

Utilitzeu unicament el sen-
sor d’aliments (sensor de
temperatura interna) reco-
manat per a 'aparell.

Per retirar els suports de la
graella, separeu de les pa-
rets laterals la part del da-
vant del suport de la graella
primer i, després, la part
posterior. Instal-leu els su-
ports de la reixeta en ordre
invers.

No feu servir netejadores
de vapor per netejar 'apa-
rell.

No feu servir detergents
abrasius agressius ni ras-
cadors metal-lics esmolats
per netejar la porta de vi-
dre, ja que podrien ratllar la
superficie i fer que el vidre
es trenqués.

» Abans de la neteja piroliti-

ca, retireu tots els accesso-
ris i els diposits/vessa-
ments de la cavitat de I'a-
parell.



2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacid

/\ AVis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Consulteu les instruccions sobre la
instal-lacié al nostre lloc web.

Aneu amb compte a I’hora de moure
I'electrodomestic, ja que pesa molt. Feu
servir guants de seguretat i calgat tancat.
No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'electrodoméstic,
assegureu-vos que estigui a nivell i que la
porta s'obri sense cap limitacio.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléectric. S'ha de fer servir
amb subministrament electric.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega electrica.

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques s6n compatibles
amb les especificacions eléctriques de la
xarxa eléctrica.

L'aparell ha d'estar connectat a la presa
de terra. Utilitzeu sempre un endoll a
prova de cops instal-lat correctament.

No utilitzeu adaptadors de connexio
multiple ni allargadors.

Eviteu danyar I'endoll i el cable de xarxa.
Si cal fer una substitucio, I'ha de fer el
nostre Centre de Servei Autoritzat.

No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

La proteccié contra descarregues de les
parts actives i aillades s’ha de fixar de
manera segura i no ha de ser extraible
sense eines.

Connecteu I'endoll de xarxa a la presa de
corrent només al final de la instal-lacio.
Assegureu-vos que es pot accedir a
I'endoll de xarxa després de la instal-lacio.
Si la presa de corrent no esta ben fixada,
no hi connecteu I'endoll de I'aparell.

No desconnecteu I'electrodomeéstic
estirant el cable d’alimentacio.
Desconnecteu-lo sempre traient I'endoll.
Feu servir només dispositius d’aillament:
tallacircuits amb proteccio, fusibles
(fusibles tipus caragol extrets del
portafusibles), interruptors i

contactors diferencials.

La instal-lacio eléctrica ha de disposar
d’un dispositiu d’aillament que
desconnecti I'aparell de la xarxa en tots
els pols, amb una amplada d'obertura de
contacte d’almenys 3 mm.

Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

2.3Us

/\ AVis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques o explosio.

No canvieu les especificacions de
I'electrodomeéstic.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desates durant el
funcionament.

Desactiveu I'aparell després de cada Us.
Aneu amb compte quan obriu la porta de
I'aparell durant el funcionament, ja que pot
sortir aire calent i barreges inflamables
d'ingredients alcohdlics.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb ['aigua.

No apliqueu pressio a la porta oberta.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Mantingueu les espurnes i les flames
obertes allunyades de l'aparell quan la
porta estigui oberta.
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» Feu servir només vidre i pots homologats
per a la conservacio.
* No poseu productes inflamables a prop de

2.4 Cura i neteja

I'aparell. A\ AVis!
* No compartiu la vostra contrasenya wifi. Risc de lesions, incendi o d’espatllar I'a-
) parell.
/\ AViS!

Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— No poseu estris de forn ni objectes
directament a la part inferior de la
cavitat.

— No poseu paper d'alumini directament
sobre el fons de la cavitat.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— No deixeu plats ni aliments humits a
I'aparell després de cuinar.

— aneu amb compte quan traieu o
instal-leu accessoris.

La decoloracioé de I'esmalt o de I'acer
inoxidable no afecta el rendiment de
I'aparell.

Feu servir una safata fonda per a
pastissos humits, ja que els sucs de fruita
poden deixar taques permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si l'aparell esta instal-lat darrere d'un
panell de moble, no en tanqueu el panell
durant I'Us ni fins que I'aparell s'hagi
refredat completament per evitar danys
per la calor i la humitat.

Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: Aquests llums estan pensats per
a suportar condicions fisiques extremes
en els electrodomeéstics, com ara de
temperatura, vibracions, humitat, o per a
indicar informacié sobre l'estat de
funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacié
d'habitacions doméstiques.

Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiencia energética de classe G.
Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

Per reparar 'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
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Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu i desendolleu I'aparell del
subministrament eléctric.

Assegureu-vos que l'aparell estigui fred
per evitar que es trenqui el vidre. Si els
panells de vidre de la porta estan danyats,
poseu-vos en contacte amb el centre de
servei autoritzat per a la seva substitucio.
Aneu amb compte quan traieu la porta de
I'aparell.

Netegeu i assequeu l'aparell, la seva
cavitat i els accessoris després de cada
Us per evitar la condensacié de vapor, la
corrosié i el deteriorament de la superficie.
Feu servir un drap de microfibra, aigua
tebia i detergents neutres per netejar
I'aparell i els accessoris. No feu servir
productes abrasius, coixinets, dissolvents,
objectes amb vores afilades o metal-lics.
Seguiu les instruccions de seguretat de
I'envas quan feu servir un esprai per a
forns.

Neteja pirolitica

Llegiu totes les instruccions per a la neteja
pirolitica

Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— Qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix.

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb I'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

Mantingueu els nens allunyats durant la
neteja pirolitica, ja que l'aparell s'escalfa
molt i allibera aire calent per les reixetes
frontals.

La neteja pirolitica allibera fums de
residus de cuina i materials de
construccié. Assegureu-vos de tenir una
bona ventilacié durant i després del
preescalfament inicial i la neteja pirolitica.
No vesseu o aboqueu aigua a la porta del
forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

Els fums alliberats per qualsevol forn
pirolitic/residus de coccio segons es
descriu anteriorment no sén nocius per a



les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.
Mantingueu allunyades les mascotes de
I'aparell durant i després de la neteja
pirolitica i el preescalfament inicial. Els
animals petits (especialment els ocells i
els réptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

Les superficies antiadherents d'olles,
paelles, safates i estris es poden danyar
amb la neteja pirolitica a alta temperatura i
poden alliberar fums nocius de baixa
intensitat.

2.5 Eliminacio

3. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

3.1 Visio6 general
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Tauler de control

Boté per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Selector

Socol del sensor d'aliments

Element térmic

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
Posicions del prestatge

3.2 Tauler de control

)

Premeu-lo per definir les funcions del

temporitzador.
N Premeu per definir: escalfament rapid.
O Premeu-lo per encendre o apagar el

llum.

/\ AVIS!
Risc de lesions o ofegament.

Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica i, a continuacio, talleu i descarteu
el cable electric.

Pitgeu-lo per ajustar la temperatura in-
terna del menjar amb:Food Sensor.

AR

OK

Premeu-lo per confirmar la seleccié.

ndicadors de pantalla

&

L’electrodoméstic esta bloquejat.

%

Submenu:Coccio assistida.

Submenu:Neteja.

Submenu: Configuracié

Escalfament rapid esta activat.

Sensor d'aliments esta activat.

SIS

Comptador de minuts esta activat.

Temps de coccio esta activat.

Inici retardat esta activat.

Temporitzador esta activat.

N C| @D

Wifi esta activat.

Funcionament remot esta activat.

VD)

Barra de progrés: indica visualment
que l'aparell ha arribat a la temperatu-
ra ajustada o que el temps de coccié
ha arribat al final.
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Per encendre I'aparell feu el segiient:

1. Premeu els selectors. Els botons surten
(només en alguns models).

2. Gireu el selector de les funcions de
coccid per triar una funcio.

4. ABANS DEL PRIMER US

4.1 Configuracio de I’hora

Després de connectar I'aparell al corrent
eléctric per primera vegada, espereu que la
pantalla indiqui: "00:00™ o "12:00" (segons el
model).

1. Gireu el comandament de control per
definir I'hora.

2. Premeu OK,
4.2 Preescalfat i neteja inicials

1. Preescalfeu I'aparell buit per eliminar
qualsevol olor. Ventileu I'habitacio.

2. Retireu tots els accessoris i els suports
laterals.

3. Fixeu cadascuna de les funcions a la
temperatura maxima i deixeu que I'aparell
funcioni durant les durades

especificades: E 1h, 15 min, 15
min. Consulteu Us diari.

4. Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi.

5. Netegeu 'aparell amb un drap de
microfibra, aigua tébia i detergent suau.
Substituiu accessoris i suports laterals.

4.3 Connexio sense fil
Qué cal per connectar I'aparell:

* Una xarxa sense fil amb connexié a inter-
net.

» Dispositiu mobil connectat a la mateixa
xarxa sense fil.

1. Per descarregar I'aplicacio, escanegeu el
codi QR de la contraportada del manual
d’usuari. També podeu descarregar
I'aplicacié corresponent des de la botiga
d’aplicacions.

2. Seguiu les instruccions de registre de
I'aplicacio.
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3. Gireu el comandament de control per
ajustar la configuracio.

Per apagar I'aparell: gireu el selector de les
funcions de cocci6 fins a la posicié d’apagat
0.

3. Gireu el selector de les funcions de

coccio per seleccionar —.
4. Gireu el selector de control per

seleccionariS / Wifi. Activa-ho o ,
desactiva-ho. Consulteu al capitol "Us
diari", 'apartat Modificacié de:
Configuracio.
La Wifi s’activa per defecte. Per a consells
sobre estalvi d’energia, vegeu el capitol "Efi-
ciéncia energeética".

® Per motius de seguretat, 'operacio re-

mota s’apaga automaticament després de
24 h. Si cal, repetiu el procés d’incorpora-
cio.

2.4 GHz WLAN
Freqliéncia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protogol 802.11g/in OFDM

)F(’i‘;ﬁ:”c'a M3 EIRP < 20 dBm (100 mW )

Modul wifi NIUS-50

4.4 Llicéncies de programari

El programari d'aquest producte conté com-
ponents basats en programari lliure i de codi
obert. AEG reconeix les contribucions de les
comunitats de programari obert i robotica al

projecte de desenvolupament.

Per accedir al codi font d’aquests compo-
nents basats en programari lliure i de codi
obert, les llicencies dels quals requereixen
publicacio, i per veure la totalitat de la infor-
macio de copyright i els termes de la llicéncia
aplicables, visiteu: http://aeg.opensoftwarere-
pository.com (carpeta NIUS).



5. US DIARI

5.1 Funcions d'escalfament

Aire calent: Enfornat uniforme, tendre-
sa, deshidratacio

@)

Coccié convencional: Enfornat tradi-
cional

Aliments congelats: Patates fregides,
grills de patata i rotlles de primavera

Funcié pizza / AirFry: Coure pizza /
Fregir amb menys oli i sense paper de
forn.

Calor inferior: Enfornar pastissos

Descongelar: Descongelar

Coccié amb ventilacié: Enfornar

Grill: Torrar i fer a la graella

Graella turbo: Rostir i daurar carn

[0 = E L@ | L

El llum es pot apagar automaticament a una
temperatura inferior a 80°C durant algunes
funcions del forn.

5.2 Posicio: Funcions d'escalfament

1. Gireu el selector de les funcions
d'escalfament per seleccionar una funcio.

2. Gireu el dial de control per ajustar la
temperatura.

S Escalfament rapid: mantingueu-lo premut
per escurgar el temps d’escalfament. Esta
disponible per a algunes funcions de coccio.
El ventilador es podria engegar automatica-
ment.

5.3 Temporitzador

1. Gireu els selectors per triar la funcié de
coccio i definir la temperatura, si cal.

2. Pitgeu @ fins que la pantalla mostri una
funcié de temporitzador desitjada:

D Comptador de minuts: Per establir un
compte enrere. Quan el temporitzador arriba
al temps establert, sona un senyal.

stor Temps de coccid: Per establir un compte
enrere. Quan s'acaba el temporitzador, sona
el senyal i la coccio s'atura.

oy L . e
(/ Inici retardat: Per ajornar I'inici i/o I'aca-
bament de la coccio.

3. Gireu el comandament de control per
definir I'hora.
4. Pitgeu OK.

Quan el temps acabi, pitgeu OKjj gireu
els botons a la posici6 d'apagat, si cal.

5.4 Accedir: Menu =

Obriu el menu per accedir a funcions de coc-
ci6 assistida i ajustos.

1. Gireu el selector de les funcions de

coccié a —.

La pantalla mostra ‘/\@, mr/ @

2. Gireu el selector de control i trieu la icona
per entrar al submenu. Pitgeu OK.

5.5 Posicié: Cocci6 assistida ¥

Cocci6 assistida el submenu consta de pro-
grames dissenyats per a plats concrets. Els
programes arrenquen amb I'ajust correspo-
nent. Podeu ajustar el temps i la temperatura
durant la coccié.

1. Gireu el selector de les funcions de

coccié a —.

2. Gireu el selector de control per triar ¥
premeu OK.

3. Gireu el selector de control per triar un
plat (P1-P...). Premeu OK,

4. Fiqueu el menjar a I'electrodomestic.
Premeu OK.

5. Quan la funcié acabi, comproveu si el
menjar esta a punt. Allargueu el temps de
coccio, si cal.
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Submenu: Coccid assistida

Llegenda

s

Cal connectar la sonda térmica per po-
der fer servir la funcio. Consulteu Sen-

sor d'aliments.

P12

Rostit de vedella (p. ex., espatlla)
/P El 2 ; plat de torrat en graella,
0,8 - 1,5kg; 4 cm de gruix

Afegiu liquid. Rostit tapat.

[

Preescalfeu I'aparell abans de comen-

¢ar la coccio.

=

Nivell dels prestatges. Consulteu Des-
cripcio del producte.

P13

Rostit de porc, coll o espatlla, 1,5 - 2
k

g
/‘? B 2; safata de rostir en graella
Gireu la carn a mig fer.

La pantalla mostrara P i un nimero del plat
que podeu comprovar a la taula.

P14

Porc esqueixat 1, 1,5 - 2 kg

/‘? B 2 ;safata de forn

Gireu la carn a mig fer per aconseguir
un daurat uniforme.

P1

Rostit de ve-
della, poc fet

P2

Rostit de ve-
della, al punt

P3

Rostit de ve-
della, molt
fet

/’? E] 2 ; safata de

forn
1-1,5kg;4-5cmde
gruix

Fregiu la carn uns mi-
nuts en una paella ca-
lenta. Poseu-ho a I'a-
parell.

P15

Llom de porc, 1 - 1,5kg; 5 - 6 cm de
gruix

E 2 ; safata de rostir en graella

P4

Bistec, mitja, 180 - 220 g per pega; 3

de cm gruix

E|3;

graella

safata de rostir en

Fregiu la carn uns minuts en una pae-
lla calenta. Poseu-ho a I'aparell.

P16

Costelles de porc, 2 - 3 kg; encru, 2 -
3 cm de gruix

E 3; safata fonda
Afegiu liquid fins a cobrir el fons del
plat. Gireu la carn a mig fer.

P17 A=

Cuixa de xai amb os, 1,5-2kg; 7 -9
cm de gruix

2 ; safata de rostir en safata
de forn
Gireu la carn a mig fer.

P5

Rostit de vedella / brasejat (costella
prima, falda gruixuda) 1,5 - 2 kg

2 ; safata de rostir en graella
Fregiu la carn uns minuts en una pae-
lla calenta. Afegiu liquid. Poseu-ho a

Pollastre sencer, 1 - 1,5 kg; fresc

=

2; cassola per al forn en safa-

I'aparell.
Rostit de ve-
della, poc
Pé fet 1 P /‘? E 2 ; safata de
forn
Rostit de ve- 1-1,5kg;4-5cmde
P7 della, al punt gruix

1)

Fregiu la carn uns mi-
nuts en una paella ca-

Rostit de ve- lenta. Poseu-ho a l'a-
P8 della, molt parell.
fet "
Filet de bou, /? B 2
; safata de
P9 poc fet V) forn
po Filetdebou, G5~ %ke5-6om
al punt ") Fregiu la carn uns mi-
. nuts en una paella ca-
pqq Filetdebou, jenis poseu-ho al'a-
molt fet 1) parell.

P18 ta de forn
Gireu el pollastre a mig fer per aconse-
guir un daurat uniforme.
P19 Mig pollastre, 0,5 - 0,8 kg
3 ; safata de forn
Pit de pollastre, 180 - 200 g per peca
/‘?E E] 2 ; cassola per al forn en
P20 graella
Fregiu la carn uns minuts en una pae-
lla calenta.
Cuixes de pollastre, fresques
3 ; safata de forn
P21 sjabans heu marinat les cuixes de po-
llastre, baixeu la temperatura i coeu-
les més estona.
Anec, sencer, 2 - 3 kg
P22 =2 ; safata de rostir en graella

Poseu la carn dins un estri de rostir.
Gireu I'anec a mig fer.
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P23

Oca, sencera, 4 - 5 kg

/'? E] 2; safata fonda

Poseu la carn dins una safata de forn
amb fondaria. Gireu I'oca a mig fer.

P24

Pastis de carn, 1 kg

/? E 2 ; graella

P25 #=

Peix, sencer, a la graella, 0,5 - 1 kg
per peix

2 ; safata de forn
Farciu el peix amb mantega, espécies
i herbes.

P26 (1] (=]

Filet de peix

3 ; cassola per al forn en grae-
lla

P27 [

Pastis de formatge

2;J Motlle desmuntable de 28
cm en graella

P28

Pastis de poma
E 3 ; safata de forn

P29

Pastis de poma
E| 2 ; forma de pastis en graella

Pomes, congelades, 0,75 kg

P38 E] 3; safata de forn
Lasanya vegetal/de carn amb fulls
p39 de pasta seca, 1-1,5kg
E] 2; cassola per al forn en graella
Patates gratinades (patates crues) 1 -
1,5 kg
P40
1; cassola per al forn en graella
Gireu el plat a mig fer.
Pizza fresca, prima
P41 E El 2 ; safata de forn folrada amb

paper de forn

Pizza fresca, gruixuda

Paz2 [»] [H] 2 : safata de forn folrada amb
paper de forn

Quiche

pas 2 motlle de forn en graella
Baguet / Xapata / Pa blanc, 0,8 kg
P44 2, safata de forn folrada amb

paper de forn
El pa blanc necessita més temps.

P30 £

Pastis de poma

1;J Motlle de pastis de 22 cmen
graella

P31

Brownies, 2 kg de massa
3 ;safata fonda

P32 [

Magdalenes

3 ; safata de magdalenes en grae-
lla

Pa de pessic

P33
E 2; motlle rectangular en graella
Patates al forn, 1 kg

P34 [=l2; safata de forn
Feu servir patates senceres amb pell.
Patates en grills, 1 kg

P35 =l 3; safata de forn folrada amb pa-
per de forn
Talleu les patates a trossos.
Verdures a la graella, 1 - 1,5 kg

P36 3; safata de forn folrada amb pa-
per de forn
Talleu les verdures a trossos.
Croquetes, congelades, 0,5 k

P37 q 9 9

E 3; safata de forn

Pa integral / Pa de segol / Pa negre

1 kg

Pas E E‘ 2 ; safata de forn folrada amb
paper de forn/paella de pa en graella

1) Coccié a baixa tem-
peratura.

5.6 Modificacio de: Configuracié o

1.

Gireu el selector de les funcions de

coccio per seleccionar =.

Gireu el selector de control per
seleccionari®?. Pitgeu OK.

Gireu el comandament de control per
seleccionar la posicié. Pitgeu OK.

Gireu el selector de control per ajustar el
valor. Pitgeu OK.

Gireu el selector de les funcions de
coccio fins a la posicio d’apagat per sortir
del Menu.

Submenu: Configuracio

Parametre Valor

01 Hora del dia Canviar

Brillantor de la pan- 4 5

02 talla
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Parametre Valor
1-Pip,2-Feu
03 Tonsdelestecles clic, 3 - So de-
sactivat
04 Volum del brunzidor 1-4

05 Accio6 de la Sensor 1 - Alarma i atu-

d'aliments rada, 2 - Alarma

06 Temporitzador On/Off

07 Llum On/Off

08 Escalfamentrapid  On/Off
Recordatori de ne-

09 teja On/Off

10 Wifi On/Off
Funcionament re-

" mot automatic On/Off

12 Oblidar la xarxa Si/No

Codi d'activacio:

13 Mode Demo 5468
Versio6 del progra-

14 G Comprovar

15 Restaura tots els Si/No

parametres

5.7 Bloqueig il

Aquesta funcio evita un canvi accidental de la
funcié de l'aparell.

Si s’activa mentre I'aparell esta funcionant, el
tauler de control es bloqueja per assegurar
que la configuracié de coccié funciona de for-
ma ininterrompuda.

Si s’activa mentre I'aparell no esta funcio-
nant, el tauler de control es mantindra blo-
quejat per evitar que s’encengui sense voler.

@OK: pitgeu i mantingueu-lo premut per
activar la funcio:

Sona un senyal acustic. EI: parpelleja 3 ve-
gades quan el bloqueig esta activat. La porta
de l'aparell esta bloquejada.

@OK: pitgeu i mantingueu pitjat per desacti-
var la funcié.

12 CATALA

5.8 Accessoris

gons el model. Escanegeu el

o1 codi QR per saber com utilit-
¢ zar els accessoris subminis-

trats amb I'aparell. Podeu

1 comprar accessoris addicio-

nals per separat. Per obtenir
més informacié, poseu-vos en contacte amb
el vostre proveidor local.

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat i evita que pugui bol-
car. La vora exterior serveix per evitar que els
utensilis de cuina puguin lliscar i caure de la
graella.

Inseriu I'accessori (graella / safata) entre les
barres guia de suport del prestatge. Assegu-
reu-vos que el prestatge toqui la part poste-
rior de l'interior del forn .

=

Si la safata té pendent, poseu-la que quedi
mirant cap a la part posterior de l'interior del
forn.

Si hi ha alguna inscripci6 a I'accessori, asse-
gureu-vos que quedi davant vostre.

Si feu servir una safata amb forats, poseu la
safata / paella a sota per recollir el liquid de
degoteig.

5.9 Sensor d'aliments
Mesura la temperatura interna dels aliments.
Hi ha dues temperatures per configurar:

C- temperatura del forn. Ha de ser alme-

nys 25°C més alta que la temperatura de
la sonda d'aliments.

. /? - temperatura de la sonda d'aliments.

1. Configureu una funci6 d’escalfament i la
temperatura del forn.

2. Introduiu la punta del sensor d'aliments al
mig de la carn o el peix (si pot ser, a la
part més gruixuda). Per a cassoles,
poseu la punta de la sonda d'aliments
exactament al centre, estabilitzada en un



ingredient solid. Assegureu-vos que la
punta no toqui la part inferior del recipient
de forn.

3. Endolleu la sonda d'aliments al terminal
que hi ha dins I'electrodomeéstic.

6. CONSELLS | TRUCS

6.1 Recomanacions de coccio

La temperatura i els temps de cocci6 de les
taules sén només orientatius. Depenen de les
receptes i de la qualitat i la quantitat dels in-
gredients que es facin servir. Si no podeu tro-
bar la configuracié per a una recepta especi-
fica, busqueu-ne una similar.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Simbols utilitzats a les taules:

Consulteu Descripcié del producte. La
pantalla mostra la temperatura actual del
sensor d'aliments.

4. Gireu el dial de control per ajustar la

temperatura. Pitgeu OK.

5. Quan el forn arriba a la temperatura
fixada, sona un senyal. Premeu qualsevol
simbol per aturar el senyal acustic.
Comproveu si el menjar esta a punt.
Allargueu el temps de coccid, si cal.

6. Apagueu l'aparell.

7. Extraieu la sonda d'aliments del terminal i
traieu el plat de I'electrodomestic.

Puding 190-200 55-70

&L, °’C O B
3
3

Puding d'arros 170-190 45-60

Pastis de poma,
amb massa de coca
esponjosa (motlle
rodo)

160-170 70-80 3

Pa blanc 190-200 55-70 3

f} Tipus d’aliment

6.3 Informacié pels organismes de
proves i assaigs

Proves de conformitat amb EN 60350-1, IEC
60350-1.

=
Funcié d'escalfament
°C  Temperatura

Nivell

B °*C O 83

Temps de coccid (min)

Pastissos petits, 20 per safata

©|O|M

150  20-30 3 1)2)
Informacio addicional
O 170 20-30 3 12
6.2 Copcm amb venhlago o 150 25-35 214 )
Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seguent. Bescuit sense greix
B °C O B 160  45-60 2 3)2)
Pasta gratinada 200-220 45-55 3 C] 160 45 - 60 2 3)2)
Patates gratinades 180-200 70-85 3 160 45 - 55 204 3)
Mussaca 170-190 70-95 3
Pastis de poma
Lasanya 180-200 75-90 3
- 3)4)
Canelons 180-200 70-85 3 160 55-65 2
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c O H ®

cC O H ®

Torrades

] max. 1-2 5 3)5)

O 180  55-65 1 3)4)

160 55-65 204 3)
Galetes Shortbread

140  25-35 2 1)

O 140  25-35 2 1)

140 25-45  2i4 1)

7. CURA | NETEJA

7.1 Notes sobre la neteja

» Feu servir una solucio de neteja per a
superficies de metall.

»  No emmagatzemeu menjar a I'aparell
durant més de 20 minuts.

* No renteu els accessoris al rentavaixelles.

7.2 Extraccié dels suports laterals
1. Assegureu-vos que I'aparell esta fred.

2. Agafeu la part davantera del suport de la
reixeta i tireu-lo cap a fora fins a treure’l
de la paret lateral.

3. Agafeu la part posterior del suport de la
reixeta i tireu-lo cap a fora fins a treure’l
de la paret lateral i retireu-lo.

4. Torneu a posar els suports dels
prestatges a la posici¢ inicial. Repetiu els
passos en sentit invers.

Si I'aparell ve amb guies telescopiques, els
elements de retencio han de mirar cap enda-
vant.

7.3 Neteja pirolitica

Aquest programa crema la bruticia residual a
I'aparell. Utilitzeu-lo sempre que I'aparell ne-
cessiti una neteja profunda.

Si hi ha altres aparells instal-lats en el mateix

moble, no els feu servir mentre esta en mar-

xa aquesta funcio. Pot fer malbé el forn.

1. Assegureu-vos que 'aparell esta fred.

2. Retireu tots els accessoris i els suports
laterals extraibles.

3. Netegeu linterior del forn i el vidre de la
porta per dins amb aigua tébia, un drap i
un detergent suaus.

14 CATALA

1) Poseu la safata de forn amb pendent cap a la por-
ta.

2) preescalfeu I'electrodomeéstic buit.
3) Us Graella metal-lica.

4) 2 motlles en diagonal (@ 20 cm). El de la dreta
hauria d’anar més al davant que el de I'esquerra.

5) Segons: IEC 60350-1:2016 i IEC 60350-1:2023.

4. Gireu el selector de les funcions de
cocci6 fins a = per accedir al Menu.

5. Gireu el selector de control per
seleccionar m’ i pitgeu OK.

Programa de neteja Durada
C1: Neteja suau 1h

C2: Neteja normal 1 h 30 min
C3: Neteja a fons 3h

6. Gireu el comandament de control per triar
el programa de neteja i pitgeu OK.

7. Prem OK per iniciar la neteja.

Quan s’inicia la neteja, la porta de I'electrodo-
meéstic es bloqueja i el llum s’apaga. Assegu-
reu-vos d’haver tancat bé la porta del forn

abans de posar en marxa la funcié. La panta-

lla indica E|.fins que la porta es desbloqueja.

8. Després de la neteja, gireu el selector de
les funcions d’escalfament fins a la
posicié d’apagat (OFF).

9. Espereu fins que 'electrodomeéstic s’hagi
refredat i la porta es desbloquegi.
Netegeu l'interior del forn amb aigua i un
drap suau.

7.4 Recordatori de neteja

Quan al apareix de forma intermitent a la
pantalla després d’una sessié de coccio, I'a-
parell avisa que cal fer una neteja pirolitica.
Podeu apagar 'avisador al submenu: Confi-
guracié. Vegeu Us diari, Canvis: Configura-
cio.



7.5 Treure i instal-lar la porta

1. Assegureu-vos que 'aparell esta fred.
2. Obriu la porta completament.

3. Colleu les palanques de fixacio A a les
dues frontisses de la porta.

N =i

4. Tanqueu la porta parcialment fins que
s'aturi i, a continuacio, aixequeu-la de les
frontisses. Aneu amb compte, la porta és
pesada.

5. Poseu la porta sobre un drap suau sobre
una superficie estable.

6. Agafeu I'embellidor B situat a la vora
superior de la porta pels dos costats i
empenyeu-lo cap endins per alliberar la
junta del clip.

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Els detalls
del servei es troben a la placa de caracteristi-
ques, situada al marc frontal. La podreu veu-
re si obriu la porta. No traieu la placa de ca-
racteristiques.

Si la pantalla mostra un codi d’error que no
es troba a la taula, apagueu i enceneu els fu-
sibles de casa vostra per reiniciar I'electrodo-
mestic. Si es torna a mostrar el codi d’error,
poseu-vos en contacte amb un centre de ser-
vei técnic autoritzat.

No podeu activar ni fer funcionar I'aparell.
- L'aparell no esta connectat a la xarxa eléc-
trica o esta connectat incorrectament.

7. Tireu 'embellidor cap endavant per
retirar-lo.

8. Aixequeu cada panell de vidre per la seva
vora superior i traieu-lo de la guia.
Tracteu el vidre amb cura, especialment
al voltant de les vores del plafé davanter.
El vidre podria trencar-se.

9. Netegeu el panell de vidre amb aigua i
sabo. Assequeu el plafé de vidre amb
cura. No netegeu els plafons de vidre al
rentavaixelles.

Després de la neteja, feu els passos anteriors
en l'ordre oposat.
7.6 Substitucié de la bombeta

Desconnecteu I'aparell de la xarxa eléctrica i
espereu fins que estigui fred.

Substituiu el llum per un d’adequat resistent a
temperatures de 300 °C.

Llum superior

1. Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.
2. Netegeu la coberta de vidre.

3. Substitucio de la bombeta.

4. Colloqueu la coberta de vidre.

L’aparell no s’escalfa.

« La porta no esta ben tancada.
* Bloqueig esta activat.
« La desconnexi6é automatica esta activada.

El llum no funciona. S'ha fos la bombeta.
Substituiu la bombeta.

El llum esta apagat. - Coccié amb ventilacio
- esta activat.

El Sensor d'aliments no funciona.. L'endoll
del Sensor d'aliments no esta inserit comple-
tament a la presa.

La pantalla mostra "00:00". - Hi ha hagut un
tall de corrent. Estableix I'hora del dia.

Err C2 - Endolleu correctament Sensor d'ali-
ments a la presa.
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Err C3 - Tanqueu la porta. Apagueu i torneu
a engegar I'aparell. El bloqueig de la porta
esta trencat.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Fitxa informativa del producte i
informacio del producte segons el
Reglament (UE) nim. 65/2014 i el
Reglament (UE) num. 66/2014

Nom del proveidor AEG
Identificacié de GS6PB51FAB 944035210
model OS6PB50KAB 944035141
OS6PB511AB 944035187
0OS6PB52WAB 944035012
TS6PB521AB 944035140
TS6PB531AB 944035125

Lr;dex d’eficiéncia energéti- 81.2

g(lgsse d’eficiéncia energé- A+

Consum energétic amb
carrega normal i mode con- 1.09 kWh/cicle
vencional

Consum energétic amb
carrega normal i mode amb 0.69 kWh/cicle
ventilacié

Nombre de cavitats 1

Font de calor Electricitat

Volum 711

Tipus de forn Forn integrat

Massa GS6PB51FAB 34,0 kg
OS6PB50KAB 33,5 kg
OS6PB511AB 34,0 kg
OS6PB52WAB 33,5 kg
TS6PB521AB 33,5 kg
TS6PB531AB 34,0 kg

Aparell provat d’acord amb: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisits d'informacié d'acord
amb num. 2023/826 (UE)

Consum energétic en mode d’espera 0,8 W

Consum energétic en mode d’espera 20W
connectat a la xarxa ’
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Err F102 - Tanqueu la porta. El bloqueig de
la porta esta trencat.

Temps maxim necessari perque |'a-
parell arribi de forma automatica al
mode de baix consum

20 min

Aparell provat d’acord amb: EN 50564, EN
63474.

Per obtenir més informacié sobre com s’acti-
va i es desactiva la connexioé de la xarxa sen-
se fil, vegeu Abans del primer Us.

9.3 Consells d'estalvi d'energia

* Mantingueu la porta tancada durant la
coccio i eviteu obrir-la sovint.

¢ Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

* Feu servir estris metal-lics o foscos i no
reflectants.

« Eviteu el preescalfament llevat que sigui
necessari.

* Minimitzeu les pauses entre coure
diversos plats.

« Sempre que pugueu, feu servir funcions
de coccié amb ventilador per estalviar
energia (només en alguns models).

« Feu servir la calor residual per mantenir el
menjar calent. Reduiu la temperatura de
I'electrodomestic a minim 3 - 10min abans
d'acabar la coccio.

* Apagueu el llum durant la coccié si no és
necessari.

* Coccié amb ventilacié (només alguns
models). Aquesta funcié es feia servir per
complir amb la classe d’eficiencia
energetica i els requisits de disseny
ecologic (d’acord amb EU 65/2014 i EU
66/2014). Proves de conformitat amb:
IEC/EN 60350-1. La porta del forn ha de
romandre tancada durant la coccio perquée
la funcié no s’interrompi i el forn funcioni
amb el maxim nivell d’eficiéncia
energeética possible. Quan feu servir
aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament. En alguns models aixd
dura 30 s.

« Si és possible, apagueu la wifi per
estalviar energia. Consulteu Abans del
primer Us.

* Apagada automatica: per motius de
seguretat, si la funcié d’escalfament és



activa i no s’han canviat els parametres, - 12.5h:30-115°C
I'aparell s’apagara automaticament - 8.5h:120-195 °C
després d’una estona. Si voleu que una — 5.5h:200-245 °C
funcioé de coccidé es mantingui activada — 3 h: Maxim 250 °C

passada I'hora d’apagada automatica, heu
de definir la durada de la coccié.

10. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

. . ) -~ Snics.
Recicleu els materials amb el simbol &0, Po- tronics. No llenceu els aparells marcats amb

seu I'embalatge als contenidors adients al el simbol E amb les deixalles domestiques.
posterior reciclatge. Ajudeu a protegir el medi | Porteu el producte a les instal-lacions de reci-
ambient i la salut humana i a reciclar les dei- clatge locals o poseu-vos en contacte amb la
xalles procedents d'aparells eléctrics i elec- vostra oficina municipal.
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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATAOTAON
Kal TN XPHon TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTA-
pexopeveg odnyieg. O kata-
OKEUAOTAG OV gival UTTEUBU-
VOG VIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
N {nui€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eykartaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNnYieg a€
EVA AOQAAEG HEPOG HE EUKOAN
TTPOCRacn yia JEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kal
EUTTAOWYV ATONWV

* H guokeur) autr) utTopeEi va
XpnoigotroinBei amo maidia
NAIKIOG 8 eTwV Kal Avw Kal
QTTO ATOMPA PE PEIWPEVES
cwuaTlKég, aIoONTNPIAKES N
TTVEUMQTIKEG 6uvaT0TnT£g N
8)\)\£IL|JI’] EMTTEIPIAG KAl va-
ang, €av emMPBAETTOVTAI A
EXouv AdBel odnyieg OXETIKA
ME TN XPNan TNG CUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATA-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU

18 EAAHNIKA

evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMA PE EKTEVEIG KAl TTEPI-
TTAOKEG AVOATTNPIEG TTPETTEI
VO TTOPAPEVOUV JAKPIA OTTO
TN OGUOKEUN, EKTOGC €AV ETTI-
BAETTOVTOI CUVEXWG.

Ta TTaidId TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WOTE VA dlaoPa-
AiCeTal OTI dev nai(ouv ME TN
OUOKEUN Kal TIG KIVNTEG OU-
OKEUEG UE TNV EQAPHOYN.
duAaaoeTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag HaKPIA aTro Ta
TTaIdIA KOl aTTOPPIYTE TA OpP-
0a.

MPOEIAOMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. Kparare ta mai-
O14 Kal Ta KaTtolkidia (wa
MaKPIA KaTa TN SIGPKEIQ TNG
XPNang Kai TG Yugng.
Evepyotroinote n diaragn
ag@akeiag yia TTaidid, av
dlariBeTal.

Ta Taidid dev TPETTEI Va
KaBapiouv 1 va guvtnpouv



TN OUOKEUN XWPIG €TTiBAe-
wn.
1.2 I'evikég TTANpOQYOPpPIES
yla TNV ac@AaAgia

* AuTi N guoKeur TTPoopPICe-
TAI JOVO YIA PAYEIPIKA XPN-
an.

* H guokeur) auTn €xel oxe-
d1aagTei JOVO YIa OIKIAKN
XPNON O€ ETWTEPIKO XWPO.

* H guokeur) ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI O YPOYEIQ,

dwHATIa EEVOdOXEIWY, KATA-

AUparta TutTou bed &
breakfast, aypoTtoupigTiKG

KaTtaAupaTta kal GAAa TTapo-

MOIO KATOAUMATA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
ouvnAOn eTTiTTEdA OIKIOKNG
Xpnaone.

* Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATAOT)-
OETE OTNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

* [piv a1Td OTTOIAdATTOTE £pP-
yagia guvtipnang, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV TTPICQ.

« Eav To KaAwdlio TpoPodo-
giag €xel UTTOOTEI POOPEG,
Ba TTPETTEI VA AVTIKATAOTA-
Bei atTo TOV KATAOKEUQOTH,

10 E¢ouaiodortnuevo Kévrpo
2£PPIS ) Eva KaTaAANAa Ka-

TAPTIOPEVO ATOPO, WATE Va

QTTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG

ATTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

* NMPOEIAOIOIHZH: Be-

BaiwBeite 6Tl N duokeun ei-
VQI QTTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA VIO TV QTTOQUY
TTIBAvVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giag.

MPOEIAOTMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal T TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. MNpéter va Tpo-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG QVTIOTATEIG 1] TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpNOIYOTTIOIEITE TTAVTA Y-
VTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEi-
TE N BAlETE €CAPTNHATA N
oKeun.

XpNOIYOTTOIEITE HOVO TOV al-
aonTApa eaynTou (aiIodnTn-
pa Beppokpaaiag TTupnva)
TTOU QUVIOTATAI VIO AUTAV TN
OUOKEUN.

MNa va apaipETeTe Ta OTN-
piypaTa axapwy, TPaRNRLTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNUA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, TN GUVEXEIQ, TO TTIOW
TUAMA YIO VO TO OTTOOTTACE-
TE ATTO TA TTAQIVA TOIXWHO-
Ta. TOTTOBETAOTE TA ATNPIY-
MaTa OXapwy, aKoAouBw-
VTOG TNV TTapatravw d1adi-
KAgia PE TNV avTioTpogn
aslpa.
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* Mn XPNOIUOTTOIEITE ATUOKO-
BapioTh yia ToV KaBapIouO
TNG OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE ITXUPA
A€IavVTIKA KOBapPIaTIKA 1) al-
XMNPES METOAAIKEG EUATPES
yIa va KaBapigeTe TN YUAAI-
VI TTOPTA, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA Kl

2. OAHIEZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N\ NMPOEIAOMNOIHEH!

Movo £va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOGTATEI QUTAV T GUOKEUN.

*  A@aipéaTe OAa Ta UNIKA TNG CUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun €xel uttoaTei CNUIG, PNV
TTpoREeiTe € eykaTAaTaON f Xpnon mg.

» AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg EyKATAGTAONG
TToU dIaTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV YETAKIVEITE TN
guokeun, kabwg eival Bapid. Popdre
TTAVTO YAVTIO A0@OAEIag Kol KAEIOTA
TTaTToUTald.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato TN Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN 0€ KATAAANAO Kal

Q0QAAEG PEPOG TTOU TTANPET TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO AAAEG

OUOKEUEG Kal JOVADEG.

« Tpiv a1d TNV £YKOTACTACN TNG GUOKEUAG,
BePaiwBeite oTI €ival 0pICOVTIWHEVN Kl OTI
N TTOPTA AVOIYEl XWPIG KavEVA EUTTODIO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

guaTnua Wugng. Mpétrel va Acimoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

2.2 HAekTpIKR 00VSeon

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

»  'OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA

£XOUV TTpaypaToTTroinBei atrod eTTayyeAparTia

NAeKTPOAGYO.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUPBOTEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPOBIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUPATOG.
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QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mpiv a1Td TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIguo, apaipeaTe OAa
TA €CAPTAMATA KA TIG UTTEP-
BOAIKEG €TTIKABITEIG/TITOI-
ANIEG OTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

H guakeun TTpéTel va gival yeiwpévn.
XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA pIad CWATA
EYKATEGTNPEVN QVTIKPADATHIKA TTPICA.
Mnv xpnGOIUOTTOIEITE TIPOCAPHOYEIG
TTOAOTTAWY BUCHATWY Kal KAAWSIA
ETTEKTACNG.

AmoQuUyeTE TNV TTPOKANGN ¢NUIAG OTO PIG
Kal To KaAwdIo Tpoodoaiag. Eav
QTTQITEITAI AVTIKATAOTOAON, TIPETTEI VA YiVEl
atré 1o E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpBIG.
Mnv arvete Ta KaAwdIa TPOYod0oaiag va
ayyicouv 1 va TAnaiagouv Tnv TTOPTA TNG
OUOKEUNG N TNV €00X1 KATW a1rd QUTRY,
€I0IKA OTAV N TUOKEUN AEITOUPYE A N
TOpTa €ival eaTn.

H 1TpoaTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv UTTO
TAON KAl HOVWHEVWYV EEOPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIQ Kal Ogv
TIPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEia.
ZUvOEQTE TO QIG OTNV TTPI(a OVO aPOoU
0AOKANPwOEi N S1adIKATia EYKATATTOONG.
BeBaiwBeite omi €xeTe TTPOCRACN GTO PIG
META TNV €yKATACTOON.

Edv n mpica eival xaAapr|, ynv GUVOEETE TO
@IG.

Mnv atToOUVOEETE T TUOKEUN TPARWVTAG
T0 KaAWSIO TpoYodogiag. Tpafdre TavTa
atro 10 @IG TPoYodoaiag.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1IOWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uttodoxn), SIOKOTITEG dIOPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

H nAekTpIKr €yKATAOTOON TTPETTEI VA
OI0B£TEI HOVWTIKH BIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN OUOKeUr atd 10 JIKTUO € OAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG VOIYHATOG ETTAPNG
TOUAGXIoTOV 3 mm.

KAgigTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG
TTPIV JUVOETETE TO PIG TPOPODOTiag aTnv
pica.



AUTA N CUOKEUN TTAPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTigpou, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEIaG 1 €KPNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

BefBaiwBeite 011 Ta avoiypaTa e€agpiapou
Oev gutrodicovTal.

Mnv a@rVveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN YETA ATTO
KaBe xpnan.

Mpoagé€Tte 6TV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KaTd TN AeIToupyia, KaBwg
pTTOpEi va atreAeuBepwBEi CeaTOG aEpag
KOl EUPAEKTO PEIYUATO OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIa ) OTAV EPXETAI O€ ETTAPN WE TO VEPO.
Mnv agkeite TTiean aTnv avoixT TopTa.
Mn XPNOILOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

KpataTte Toug aTmivenpeg Kai TIg AOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QavoIXTH.

Na xpnaiyoTroleite OVO EYKEKPIPEVO YU
Kal Bada ouvtrpnang.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
aTnVv OUOKEUN.

Mn poipadeaTe Tov KWwdIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnaong ¢nuidg aTtn ou-
OKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN ) AVTIKEIMEVA
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOIAOTNTOG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PéTa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— NV a@rveTe uypd TTATA Kal TPOPIPA
TN OUOKEUN PETA TO PAYEIPEA.

— VO €I0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
aQaipean f TNV EyKaTaaTaan
€CapTNUATWY.

¢ O amoxpwuaTIoNOG TOUu GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnPeAdel TNV
atrédoan TNG CUOKEUNG.

*  XpnalgotroinaTe éva Badu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG Ol XUHOi @poUTwV PTTOpoUV va
TIPOKAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

¢ No payelpeUeTe TTAVTA YE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

« Ed&v n guokeun gival eykateatnuévn TTicw
atrd TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, YNV KAEIVETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON N HEXP! Va
KPUWOEl TTANPWG N GUCKEUN YIa va
ATTOQUYETE CNMIEG OTTO BEPUOTNTA KAl
uypaaia.

*  ZXETIKA PE TOUG AQUTTTIPESG EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG OVTAAAQKTIKOUG
AQUTTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AOUTITAPES TTPOOPICOVTal WATE VA
QAVTEXOUV O€ £CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia n
TTpoopifovTal va onuaroéoTo(Jv
TTANPOPOPIEG TXETIKA HIE TN AEITOUPYIKN
KATAaTaoN TG CUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
€QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

*  To TTpOidV QUTO TTEPIEXEI PTEIVH TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng ammodoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépRIg. Xpnalyotrolgite povo
YVNOIQ QVTOAAQKTIKA.

2.4 ®povrida kal Kabdpioua

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, wTidag, 1 BAG-
Bng atn guokeun.

e [lpiv o110 TN CUVTHPNON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUT KOI OTTOGUVOETTE TNV OTTO TNV
TTapoxn PEUPATOG.

*  BePaiwbeite 0TI N guakeun gival kpua yia
va atro@UYETE TO TTATIPO TOU YUaAiou. Av
TO T¢APIa TNG TTOPTAG UTTOGTOUV NnuId,
€TMKOIVWVNATE e To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZEpPRIG yIa va avTIKATOOTAOETE.

* [poagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN).

¢ Noa KoBapileTe Kal va OTEYVWVETE TN
OUOKEUNR, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€CAPTAMATA TNG PETA OTTO KABE Xpnan, yia
Va ATTOTPEWETE TN GUUPTTUKVWON uépan(bv
TN dIABPwan Kai m (peopa NG ETMIPAVEIAG.

*  XpNaILoTIoINaTE £éva UYACHA
MIKPOKUMATWY, CEATO VEPO Kal OUSETEPQ

EAAHNIKA 21



QTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KABapITPO TNG
OUOKEUNG Kal Twv e€apTnuaTwy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,
OUPHATAKIA, SIGAUTEG, AIXUNPEA AVTIKEIUEVA
1N HETOAAQ.

AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg ac@aAeiag atn
gugkeuaaia, 6Tav XpNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

AloBdaaTe OAeg TIG 0ONnYieG TTUPOAUTIKOU
KaBapiguou

Mpiv a1 TNV EKTEAETN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpoU Kal TNV apxIkA TTpoBEpuavan,

QQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIpPOTA TPOPWYV, XUUEVEG
TTO000TNTEG / aTToBETEIG Aadlou A
AiTroug.

— TUXOV 0QaIpOUPEVA AVTIKEIMEVA
(oupTtrepIANOPBAVOPEVWV OXAPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWV K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI JE TN GUOKEUR), €10IKA
TUXOV aVTIKOAANTIKA PaYEIPIKA OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

KpamaoTe Ta Taidid Jakpid Katda tn
OIAPKEIO TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiguou,
KaBwG N guokeun yivetal TTOAU €T Kal
atreAeuBepwvel (eaTd aépa atd Toug
MTTPOaTIVOUG aEpaywyoug.

MUPOAUTIKOG KOBAPITUOG atTeAeUBEPWVEI
TOUG OTHOUG OTTO TO KATAAOITTO AYEIPIKAG
Kl T0 SOMIKA UAIKA. Alaag@alian KaAou
€€aePIOPOU KATA TN DIAPKEIN KAl PHETA TNV
QPXIKN TTPOBEPUAVAN Kal TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIguo.

3. MEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

Hm B R
=

o Haﬁl

Mivakag eAéyxou
AIGKOTITNG TTPOYPAMPATWY Bépuavang
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Mn xUveTe Kal pun BAdete vepod aTNV TTOPTA
TOU (OUPVOU KaTA TN JIGPKEI KOl JETA
atrd ToV TTUPOAUTIKO KaBapIiguo, yia Thv
QATTOQUYI TTPOKANGNG ¢NMIAG aTa TCAMIaL.
O1 avaBupIaaeIg aTTo TTUPOAUTIKOUG
POUPVOUG / UTTOAEIUPATA HAYEIPEPATOG OEV
eival emRAaeig yia Tov avBpwTro,
QUPTTEPIAGUBAVOUEVWY TWV aVAAIKWY A
TWV ATOPWV WE IATPIKEG TTABATEIG.
KpataTe Ta KaToikidla pakpid atroé m
guakeun Kata Tn SIAPKEIa Kal UOTEPQ OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBAPIoUO Kal TNV apxIKnA
@aan TPoBEpuavang. Ta PIKPA KaTolkidia
(1d1aitepa Ta TTOUNIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiodnTa aTiG JETABOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEPTTOPEVEG
avabupIaoEIS.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIQAVEIEG TE
KATaAPOAEG, TNyAvia, SiTKOUG Kal OKEUN
JTTOpEi Va utTroaTouV ¢nuid atrd Tov
TTUPOAUTIKO KOBapITHPO g uwnAn
Beppokpaaia Kal va ekAUouv mIBAaBeig
avabupIaaEeIg XaunANGg aUyKEVTPWANG.

2.5 Aréppiyn

BEEENEREDHE

/\ MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.
ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TPOPOBOTia, ETTEITA KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

060ovn

AloKOTITNG AgITOUPYIag
Ymodoxn aigdntipa gayntou
E€apTtnua Ceataparog
AautrTipag

AvepioThpag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN
O¢aeig axapag

3.2 Mivakag eAéyxou

MMEaTe 1O yIa va pubuigeTe TIG AeIToup-
Yi€G TOU XPOVOBIOKOTITN.

)

1 MéaTe yia va pubpioete: 'priyopn B€p-
» pavan.




MiE0TE TO yIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl VO
QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
GUOKEUNG.

MéaTe 1O yIa va pubpigeTe Tn Beppo-

R Kpagaia TTuprva gayntou pe: AilonTni-

pa eaynTou.

OK MéaTe 10 yIa va emPBeRaiwaeTe TNV

€TMIAOYN 00G.

Evdeieig 006vng

H guokeun eival KAEISwpEVN.

YTropevou: Mayeipepa e BonBeia.

n €AoYy XpOvog payeIpEPaTOG Eival
STOP EVEPYOTTOINMEVN.

@ n €mAoyn XpovokabuaTépnan
€vapéng ival EvepyoTToinUEVN.

A€ITOUPYIOG €ival EVEPYOTTOINMEVN.

@ n €mmAoyr XpovodIakOTITNG
=

n emAoyn Wi-Fi gival evepyoTroinpévn.

n €mmAoyn ATTOUOKPUOMEVN AEIToupyia
€ival EVEPYOTTOINUEVN.

Mrrépa Tpoddou - UTTOBEIKVUEI OTITIKA
TTOTE N GUOKEUN OTAVEI OTNV KABopI-

— OUEévn Beppokpagia A TTOTE OAOKANPW-
VETQI O XPOVOG HAYEIPEUATOG.

Ytropevou: Kabapiopog.

n €mAoyn Taxeia TpoBépuavan eivai
EVEPYOTTOINUEVD.

n emAoyn AigB. daynTou eival evepyo-
TTOINMEVN.

&

W%

ol

@ YTopevou: PuBuioeig
>»

Vi

Q

n €mMAOYR XPOVOUETPNTNG Eival evep-
YOTTOINMEVN.

Fa va evePYOTTOINCETE T CUOKEUNR:

1. TEate Toug dIoKOTITEG. O1 JIAKOTITEG
Byaivouv (uovo ot emAeypéva HOVTEAQ).

2. Z1péYTe TOV OIAKOTITN TTPOYPOMHATWY YIa
va eMAEEETE TN AeIToupyia.

3. ZTpéYTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPHOTETE TIG PUBITEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUOKEUR: OTPEW-

T€ TOV JIOKOTITN YIa TIG AEITOUpYieG BEppavang
aTtn 6éan Off 0.

4. MPIN AO THN NPQTH XP'HZH

4.1 PUOuion Tng wpag

MeTa a1d TNV TTPWTN GUVOETN OTNV NAEKTPIKA

TTAPOXN, TTEPIPEVETE WG OTOU ATV 006VN Va
eppaviaTouv ol evoeiteig: "00:00"  "12:00"
(avaloya pe TO HOVTENO).

1.

[upiaTe TOV BIOKOTITN EAEYXOU YyIa Va
opigeTE TNV WPA.

2. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

4.2 Apxiki TpoBéppavon Kai
KaBapIiopog

1.

MpoBepuaveTe TNV AdEI0 TUTKEUR YIA VO
QATTOPAKPUVBOUV TUXOV OTPEG. AEpiaTE TO
SwpdrTiO.

AQaIpEaTE TA £EAPTAMATA KaI TO
aTNPiyHaTa oXapwy.

PuBuiaTe kaBe Aeitoupyia aTtn PEYIOTN
Bepuokpaaia Kal aQAaTE TN CUTKEUN va
AEITOUPYNOEI VIO GUYKEKPIPEVEG DIAPKEIEG:
21 w, @ 15 remr, B 15 Aerr. Avarpétre
atnv evotnTa Kabnuepivh xpnon.

4. ATTeVEPYOTTOINTTE TN CUOKEUR KAl QQraTE
TN VO KPUWOEL.

5. KoabBapiaTte pe £va mTavi piIkpoivwy, (eaTo
vePO KAl ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKOTOOTAATE Ta a&ETOUAP Kal TO
aTNPiyMaTa oXopwy.

4.3 Acuppartn ouvdeon

Ma va guvdEaeTe TOV QOUPVO, XPEIAZETTE:

*  AdgUppuarto dikTuo pe auvdean ato dIadi-
KTUO.

*  ®opntn guokeur ouvdedepévn aTo idlo

aguppato SiKTUO.

1. Ta va kaTeRATETE TNV EQApUOyN,
gapwaTe Tov KwdIko QR TTOU BpioKeTal
aTo OTMaBOPUAAD TwV 0dNYIWV XPNAONG.
MTropeite eTriong va KAveTe AWn Tng
€Qapuoyng atreudeiag ammo To App Store.

2. AlgvouerﬁoTs TIG oényigg aPXIKAG
PUBHIONG TNG EQAPHOYNAG.

3. ZTpéyrTe TOV ETTIAOYEQ AEITOUPYIWV
B¢ppavang yia va TTIAEEETE =,
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4. Z1péYTe TOV OIAKOTITN XEIPIOWOU yia va

ETTIAEEETE et / Wi-Fi. EvepyotroinaTte
QATTEVEPYOTTOINTTE TO. AVaTPEETE OTO
KEPAAaIO «KaBnuepivr) xpan», ANayn:
PuBuioeig.
To Wi-Fi eival evepyotroinuévo atrd TpoeTTIAo-
yA. MNa gupBoUAEG €€0IKOVOUNTNG EVEPYEIAG,
avartpéETe aTo KEPAAalo «Evepyelakn atTodo-
an».

® Ma AOyoug ao@aAgiag, N ATTOUAKPUTUE-
vn AEITOUPYia ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPOTO
META aTTo 24 w. ETravaAdBete n diadikagia
EITOYWYNG, EQV OTTAITEITAI.

2.4 GHz WLAN
Zuxvotnta

2400 - 2483.5 MHz
MPWTOKOAO IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 Mpoypdupata 8éppavong

Oeppo6g Aépag: OpoIdUoPPO WNHAIUO,
TPUPEPAda, ENpavan

|:‘ Mavw/Kdartw Oépuavon: Mapadoaiako
Ynaipo

@ Karawuypéva Tpoé@ipa: Tnyavitég a-
TATEG, TTATATEG KUBWVATEG, OTTPIVYK POAG

Asitoupyia Mitoa / AirFry: WRoipo Ti-
1006 / Tnyaviopa @aynTou pe Aiyotepo

() AAdI A Xwpig xapTi ynaipaTog.

[ Kérw @¢ppavon: Whoio kéik

ATOWUEN: ATOWUEN

%] Yypog @epuodg Aépag : Wrioiuo

() rkpiA: dpuyaviopa, ykpi

IFkpIA pe Oeppd Aépa: Wnaipo kpEarog,

podoIgua

O AapTITpag PTTopEi va afgel auTopaTa O
Beppokpaaia kaTw atd 80°C kard Tn dIAPKEIT
OPICPEVWVY AEITOUPYIWY POUPVOU.

5.2 POBuion: MNMpoypdupara
0éppavong

1. ZTpEWTe TOV JIAKOTITN TTPOYPAUKATWY YIa
va eTMAEEETE Eva TTPOYPAMHAL.

24 EAAHNIKA

Méyiotn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )
Movdda Wi-Fi NIUS-50

4.4 Adsigg xpraong AoyiopikoU

To AoyIguIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXE!
aToixeia mou BaaifovTal ag EAeUBEPO AoyIapI-
KO Kal AoyIgpiké avoixtou kwdika. To AEG
avayvwpidel TN GUPBOAR TWV KOIVOTATWY avol-
XTOU AOYIOMIKOU KOl POUTTOTIKAG OTO €pYO
AvATTITUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKO QUTWV TWV TTOIXEIWV EAEUBEPOU AoyI-
OMIKOU Kal AOYIGUIKOU QVOIXTOU KWJIKA TWV
OTToIWV 01 6POI AdEING XPRONG aTTaIToUV dn-
poaiguan, KaBwg Kal yia va SeiTe TIG TTARPEIG
TTANPOYOPIEG TTIVEUATIKWY JIKAIWHATWY KAl
TOUG 10XUOVTEG OPOUG ABEING XPNONG, ETTIOKE-
¢6eite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(kataAoyog NIUS).

2. TMepiatpeyTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpiceTe Tn BeppoKpaaia.

o Tayeia TpoBEpUavan - TETTE TTOPATETAME-
VA VIO VO JEIWTETE TOV XPOVO (ECTANATOG.
AlatiBeTan yia pepIka TpoypappaTa. O avepi-
aTAPAG UTTOPEI va evepyoTToINBEi auToparTa.

5.3 XpovodiakoTTng

1. ZTpEWTE TOUG OIOKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
Tn AeiIroupyia B¢puavang kai va pubpioeTe
Tn Beppokpaagia, eav aTaiTeiTal.

2. Tutog ) MEXPI VO EPQavVIaTEI aTnV 0Bovn
n €mOuunTA AEITOUPYia XPOVODIOKOTITN:

Q Xpovoperpntig: PubpioTte TNV avtiotpo-
on pETpnan. Otav o xpovodIakOTITNG OTAUO-
TAOEI, AKOUYETAI £va NXNTIKO aAua.

stor XPOVOG payeipéparog: PubuiaTe Tnv avri-
atpogn pETpNan. Otav o xpovodIakoTITNG Te-
AEIWOEL, AKOUYETAI €va NXNTIKO Ora Kal TO
payeipepa aTapard.

@ XpovokaBuoTtépnon évapéng: MNa ava-

BoAR TN évapéng 1 / kal Tou TEAOUG Tou Wnai-

MaTOG.

3. TupiaTte Tov JIAKOTITN EAEYXOU Yia va
OpigETE TNV WPA.

4. TlatnoTe OK,



5. Orav teAeiwael 0 XpoOvog, TTaTtaTe OK kai
YUPIaTE TOUG BIOKOTITEG OTN BEON
aTreEVEPYOTTOINaNG, AV XPEIAZETAl.

5.4 EicaywyR: Mevou =

Avoigte TO Mevou yia va atrokTrOETE TTPOTRA-
an ge mara Kal pubpioeig yia Mayeipepa pe
BonBeia.

1. ZTpé€yTe TOV JIAKATITN YA TA
TIpoypappaTa 0T0 =.

TNV 006vn ep@avidetal n £vOeIEn ‘/f rrrr/ @

2. X1péyrTe TOoV OIOKOTITN AEITOUpYiag Kal
€TMAEETE TO €IKOVIOIO yIa va peTafeite aTO

utropevou. Migate OK.

5.5 PUOuion: Mayeipgpa pe Bondeia
%

Mavslpsua ME Bonesla To urrousvou aTToTEAEI-
TaI ATTO TIPOYPAHLATA TTOU EXOUV TXEDIACTE
yla TTATa PE €10IKN) PayeIpIkA. Ta TTpoypapupa-
Ta EEKIVOUV PE pIa KATAAANAN pUBUIan. MTTo-
peiTe va pubpigeTe Tov XpOVO Kal T Beppo-
Kpagia Katd TN SIGPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG.

1. ZTpEyTte TOV JIAKOTITN YyIa TA
TTpoypAupaTa aTO =,

2. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEIToupyiag yia va
ETTIAEEETE ¥ Migore 10 OK,

3. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
emAEgeTe Eva miaTo (P1 - P...). MEaTe 10

KOUTT OK.
4. TomoBeTAaTE TO PAYNTO YETA OTN
guakeun. Meéate 1o KoupuTri OK

5. Orav TeAeiwael To TPOYpaApMaA, EAEYETE av
TO QaynToé €ival €Toipo. MapareiveTe Tov
XPOVO PaYEIPEPATOG OGO XPEIALETA.

Ytropevou: Mayeipepa pe Bondsia

P1

¥nto6 Bodivo,
Aiyo ynuévo paTog

/‘? El 2; Tayi ynoi-

P2

Wnt6 Bodivo, 1-1.5kg; 4 -5cmma-

MéETPIO Ynpé-  XOS, ,
Vo 2 OTAPETE TO KPEAG YIA

Aiya AeTTTé O€ KOUTO

P3

WYn16 Bodivo,
KaAoynuévo

TNyavi. TomoBeTaTe 10
TN OUOKEUR.

P4

M1rpi1oAa, pétpia, 180 - 220 g To Te-
péxio, éxog 3 cm

3, okeUOog YnaipaTog aTn
METAAAIKA oxdpa
ZOTOPETE TO KPEAG yIa Aiya AeTITd o€
KQUTO Tnyavi. TOTTOBETATTE TO TN GU-
OKEUN.

P5

Wnt6 BodiIvo / oiyownuévo (aTTalop-
mPICOAQ, xovTpr) TTAeupa) 1,5 - 2 kg

2, okeUOG YNOiPATOG OTN ME-
TaAAIKA oxdpa
>oTdpeTE TO KPEAG YIa Aiya AETTTG O€
KauTO Tnyavi. NpoaBéaTte uypd. Totro-
BETATTE TO OTN CUOKEUN.

P6

WYnro Bodivo,
Aivo ynuévo " /:205 2, Tayi ynoi-

P7

¥Ynté BodIvo, 1 -1 5 kg, 4 - 5 cm Ta-
HETPIO Ynpé-  XOS, )
vo 2 OTUPETE TO KPEAG YId

P8

Aiya AETITd 0€ KQUTO
Wnr6 Bodive, TNyavi. TomoBetnote 1o
kaAoynpévo 1 O™ OUOKEUN).

P9

DiAéTo Bodi-
Vo, Aiyo yn-
pévo

/‘? El 2, Tayi ynoi-

parog

P10

0,5-15kg,5-6cm
Tayog

2 OTAPETE TO KPEAG YIA
Niya AeTTTéd 0€ KQUTO

Bodivo @IAé-
TO, HETPIO
wnpévo M

P11

TNyavi. TomoBeTaTe T0

Bodivo @iAE-
TN OUOKEUR.

TO, KaAoyn-
pévo

Aelavra

MNa va xpnaipgoTroinaete T Asitoupyia,

/0? TIPETTEN Va gival UVOEDEPEVOG O aIaBnTn-
pag eayntou. AvaTpégte aTnv evoTnTa
Ai06. daynTou.

P12

Wnrté pooxdpl (Tr.x. WHOTTAATN)

2, okeUOG WNOiPATOG OTN ME-
TaAAIKR oxdpa, 0,8 - 1,5 kg, TTaxoug
4cm

MpoaBéaTe uypd. WnTo OKETTACTO.

E MpPoBePUAVETE TN CUTKEUR TTPIV EEKIVN-
OETE TO HOYEIPENQ.

E] Emitredo axapag. Avarpégte aTnv evoTn-
Ta Meplypaen TpoiovTog.

1V 006vn gpgavicetal n £vosign P kal €vag
ap1Bu6g atrd 10 eaynTo TTOU PTTOPEITE Va
eNEyEeTE aTOV TTiVAKA.

P13

Wnr16g Xo1pIvog Aaiu6g i} WHOTTAATN,
1,5-2kg

E 2, okeUOG YNOiPATOG OTN ME-
TaAAIKR oxdpa
[upioTe TO KPEQG PONIG TTEPATEI O PICOG
XPOVOG PaYEIPEUATOG.
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Wihokoppévo xoipive M, 1,5 -2 kg
2, Tayi ynoiyarog

Xnva, oA6kAnpn, 4 - 5 kg
2, BaBU Tayi

P14 TupiaTe T0 KpEAg HOAIG TIEPATE! O HITOG P23 TOWQGETﬁUTIE T0 KpEQg O€ Bdel,'J)\TGqu
XPOVOG UAYEIPEPOTOG VIO VA EXETE Eva ynaoipyarog. 1 upigTe 1N XNnva JOAIG Tre-
OHOIOHOPPO POBIGHAL. PACTEl O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
XolpIvé kapé, 1 - 1,5 kg, Tayouc 5 - 6 P24 PoAé kipdg, 1 kg

P15 % = 2, peTaAAIKA oxGpa

2, okevo gipaTog OTn ME- . p
TaAAIKA OXdpa S Wnolparos ot p :]PV%pllpgg?K)\npo, oT0 YKpIA, 0,5 - 1 kg
Xoipivd maiddkia, 2 - 3 kg, Xpnaipo- P25 2, Tayi ynoipartog
TTOINCTE VWTTA, TIaX0Ug 2 - 3 cm lepioTe To WApI e BoUTUPO, UTTaxap!-
E| 3, BaBU Tayi KA Kal JUPWOIKA.

P16 MpooBaTe uypd yia va KaAUYeTE Tov o OIAE
TIATO £VOG OKEUOUG. MUPIaTE TO KPEAG Ij‘pép' £T0 ' ' ’

MOAIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HaYEIPE- P26 3, oKeVOG OTN YAOTPa TTAVW
HaTog. aTn peTOAAIKA oXdpa
Apviolo p1roUTI pg KOKKOAQ, TTAX0UG Cheesecake
10-2K9,7- 9 emo P27 H2, & 28 cm suppoho avoixtrc
2, okevog Ynaipatog g€ Tawi @OpUag aTn HETAAAIKA oxdpa
P17 ynoiuarog ~ ~ . —
MpooBiarte uypo. Mupiare To Kpéag Po- P28 KEIk prjAou
¢é§§napacal 0 HIOOG XPOVOG POYEIPEUQ- = 3, Tayi ynoiparog
OA6kANnpo kotétroUAo, 1 - 1,5 kg, Tdpra prhou
PPETKO P29 - g, &péppa yia TTiTeG aTn METAAAIKA
/'? E] 2, okeUOG KaTaapPOAag g Tawi xap
P18 ynoiuaros , MnAéTrITa
UPIOTE TO KOTOTTIOUAO HONIG TIEPATE! O P30 . : }
HIOOG XPOVOG HayEIPENATOG, YIa va po- EA}\]?' 326(0”& POpHaTTITAG TN HE
5igEl OUOIOOPYQ. n oxap
P19 Mio6 KoTéTroUAO, 0,5 - 0,8 kg P31 E‘IK Brownies, 2 kg Uun
3, Tayi ynoiyatog 3, BaBU Tawi
£1180g KOTéTTOUAOU, 180 - 200 g TO Magiv
TEPAXIO P32 [H 3, Tayi yia muffin mavw oTn peTaA-

P20 2?81 [E2, okevoc katoaporac om Aikn oxdpa
METOAAIKA oxdpa Kéik @pat{oAac
ZOTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETITA OE P33 ] ) i
KQUTO Tnyavi. 2 POPHA VIO Ywui aTn HETAAAIKA

oxapa
KotoétrouAo ptroUTia, @péoka Prt - "
. . nTég Tratdreg, 1 kg
3, Tayi ynoiyarog ) !

P21 AV pOpIVApETE TTpWTA Ta PTrouTia, pub- P34 E] 2, Tayi ynoipartog .
pioTe TN XapnAdTEPN BeppoKpaaia Kal XpNaIUOTTOINGTE OAOKANPEG TIATATEG piE
HayEIPEYTE TA TTEPITTOTEPN WPA. N @Aouda.

MNamma, oAékAnpn, 2 - 3 kg Déreg, 1 kg
2, gkeUOG YNaiUaTog OTN ME- P35 3, Tayi oTpwUEVO e XapTi ynaipa-
TaAAIKA oXdpa 106 , .

P22 To1roBeTAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Wn- Koyre T1g TTarareg ge Koppdria.
gipatog. 'upiaTe TNV TTATTIA MOAIG TTE- P ,

PATE! 0 PITOC XPOVOC MAYEIPENATOC. Wnrd avapikta Aayavikd, 1 - 1,5 kg
P36 3, ME TaWi OTPWHEVO PE XOPTi Ynai-
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paTog
Koéwre 1o Aayavikd g€ KOPpaTia.




Kpokéreg kareyuypéveg, 0,5 kg

P37 . .
3, Tayi ynoiparog

Martdreg, kateyuypéveg, 0,75 kg

P38 E| 3, Tayi ynoiparog

Nagavia pe kpéag / Aaxavikd pe oTe-
yva @UAAa Juuapikwy, 1 - 1,5 kg

2, oKeVOG YOOTPOG 0T METOAAIKA
oxapa

P39

MaTdTeg OyKPATEV (WHEG TTATATEG) 1 -
P40 E 1, okeUoOG TN yaaTpa TTAvW aTN

HETAAAIKA oxdpa

MepIoTPEWTE TO TTIATO POANIG TTEPATEI O

HIOOG XPOVOG POYEIPEPATOG.

Ppéokia wiToa, AeTrTA {0UN

Pa1 [3] H 2, TAWi YNoiNoTOC OTPWHEVO
ME XapTi Yynaipatog

Mitoa @péokia, Xovrpn {0un

P42 [»] [, TAWi YNOIHOTOC OTPWUEVO
HE XapTi ynaipatog

Kig

P43 E] 2, Tayi ynaipatog atn HETAAAIKA
oxapa

Mtraykéra / Tolautrdra / Agukoé
Ywpi, 0,8 kg

P44 E E 2, Tayi YnoipaTog aTPWHEVO
ME XapTi YnaipaTog
XpeIAgeTal TTEPITaOTEPOG XPOVOG VIO TO
AEUKO Wwi.

Ywui oAikAg dAgong / oikaAng / pad-
po ywui, 1 kg
P45 2, Tayi YnoigoTog aTPWHEVO

JE XapTi YnaiyaTog / @opua yia Wwi
aTn METOAAIKA oxdapa

1) Mayeipepa ag xapnAn
Beppokpaaia.
5.6 AAAayn: PuBuioeig {5
1. ZTPEWTE TO KOUWTTI yIa TIG AEITOUpYiEG
B¢puavang ae =,
2. Z1péYTe TOV DIAKOTITN XEIPITUOU yia va
ETTINEEETE {5, MatraTe T0 OK.
3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN AEIToupyiag yia va
emAé€eTe T pUBIoN. Mariote To OK.
4. Z1péwTte TOV JIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO va
puBpioere TNV TipnA. MarAaTe 1o OK.

5. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
B¢an atrevepyoTroinang yia va eEEABETE
atré 1o Mevou.

Ytropevou: PuBuioeig

PuBuion Tipn
01 Qpa ANayn
dwreivotnta O8o- :
02 Ve 1-5
1 - HxnTiko on-
03 ‘'Hyol MARkTpwv pa, 2 - KAKK, 3 -
Ziyaan
04 'Evraon Bopfnmh 1-4

1 - Zuvayepuog
Kal dlokoTrh, 2 -
ZUVayEPHPOG

Aig6. dayntou
05 Evépyeia

06 XpovodIakoTITng
AeiToupyiag

gvepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN

evepyorroinan /

07 Pwnapog POUPVOU ey nvomoinan

gvepyortroinan /

08 Tayeia TpoBEpuav-
an QTTEVEPYOTTOINGN

09 YmevOupion Kaba-
piguou

gvepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINGN

gvepyoTtroinan /

10 Wi-Fi amevepyoTToinan

1 Aerroupyia pe TnAe-
XEIPITHO

12 Amdppiyn dikTUOU

gvepyortroinan /
QTTEVEPYOTTOINGN

Nai / Oxi

Kwdikog evepyo-

13 Aeimroupyia Demo Toinanc: 2468

14 ‘Exdoan AoyiopikoUu ‘EAeyxog

15 Emravagopd 6Awv

TWV pubpigewyv Nai / Ox

5.7 KAgidwpa &

H Aeiroupyia auTr| ammotpérel TNV akoUuaia aA-
Aayn TnG AeIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Otav £vePYOTTOIEITAI £VW N TUTKEUN XPNCIHO-
TrolgiTal, KAEIOWVEI TOV TTivaka EAEYXOU £€a-
g@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG PUBPITEIG payel-
PEPATOG Ba guveXioouv Xwpig dIAKOTTY).

Otav evepyoTToIEiTAl EVW N TUOKEUN €ival aTTe-
VEPYOTTOINMEVN, DIOTNPEI TOV TTiVOKA XEIPIOHOU
KAEIDWEVO, ATTOTPETTOVTAG TNV AKOUTIO EVEP-
yOTT0iNaN TNG CUTKEUNAG.

OOK - migare TTOPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.
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AKOUyeTaI €va NXNTIKO Orpa. &- avapoafn-
Vel 3 POPEG OTAV EVEPYOTTOIEITAI TO KAEIDWA.
H 1TOpTa TNG GUOKEUNG €ival KAEIBWHEVN.

OOK - meare TTOPATETAPEVA YIA VO OTTEVEP-
YOTTOINTETE TN A&IToupyia.

5.8 A%eooudp

AiaTiBevTtal agegoudp avdaAo-
YO HE TO HOVTEAO. ZAPWATE
Tov KwdIKO QR yia va eAéyEe-
§ TE TOV TPOTTO XPONG TWV
e  ACECOUAP TTOU TTAPEXOVTAI UE
TN guokeur gag. MTopeite
Va TTapayyeiAeTe Ta TTPOAIPE-
TIKG agegoudp EexwplaTd. MNa TePITadTEPEG
TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV TOTTIKO
aag TpounBeuTn).

Mia JIKPr EYKOTIF) OTO ETTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV aoQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIO PE KAI-
an. To 1Adiglo yupw atrd Tn oxdpa atroTpé-
TTEl TNV 0AIOBNON TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO
auTAv.

Eloaydysrs 10 ageaoudp (UETAAAIKA axapa /
T(XLIJI) avaueaa aTig paBéoug oénynang TOU
ornplyparog pa(plou Beﬁalweane omin oxapa
EQATTTETAI OTO TTOW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TOU QOUPVOU .

Av 10 TaWi 00G £X€l KAIOTN, TOTTOBETATTE TO
TTPOG TO TTTW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
@oupvou.

Edv utrdipxel emypagr ato aegoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival GTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.

AV XPNOIUOTTOIEITE TAWI E OTTEG, TOTTOBETAOTE
TO aTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYpPdA TTOU OTA-
Couv.
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5.9 Ai06. dayntou

MeTpdel Tn BepuokpaaTia aTo ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

Ymdpyouv U0 BePUOKPATIES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouv:

. C. n Beppokpaagia poupvou. MNpETel va
gival TouAaxiaTov 25°C uwnAoTepn a1o TN
Beppokpaaia Tou algdnThpa eaynTou.

. M n Beppokpagia aigbnTrpa eaynTou.

EmAEETE pia AsiToupyia BEpuavang Kai Tn

Beppokpaaia poupvou.

ToTtroBeTAATE TNV AKPN TOU QIgONTAPa

@aynToU aTO KEVTPO TOU TTAXUTEPOU

TUAMOTOG TOU KPEATOG f TOU Wapiou. MNa

Ta QaynTaq, TorroesTr']cTs TO GKPO TOU

QIoBNTPA GayNTou AKPIBWG OTO KEVTPO,

OTaBePOTTOINKEVO OE VO OTEPED

guaTaTiko. BeBaiwBeite 0TI n dkpn dev

ayyigel Tov TTUBPEVa TOU TTIATOU.

N

d

TormroBeTAATE TO BUTHA TOU AITONTHPA
@aynTou aTnv UTTodOXN TTOoU BPIioKETaI
péga aTn ouokeun. AvaTpegte aTnv
evotnTa Meprypagn mpoiovrog. To H
000ovn deixvel TNV TpExouTa BeppoKpagia
TOU aIgbnTApPa @aynTou.

4. TMepioTpéWTe TOV SIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va puBpigete Tn Beppokpaaia. MarnoTe 10

oK.

5. Ortav 10 paynTo @Ta0El 0T BepPoKpaaia
TTOU €XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO OAUQ.
MéaTe otrolodrTToTE TUPBOAO YIa va
OlakOweTe TO anua. EAEyETE av To paynTo
eival éToiyo. Maparteivete TOV XpOVO
MaYEIPEUATOG, AV XPEIOTTEI.

6. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN).

7. Ag@aipeaTe To Buagua Tou aigbnThpa
@aynTou atro Tnv utrodoxn Kal BYAATE TO
OKEUOG aTTd Tn GUOKEUN).



6. YIIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTAOEIG HAYEIPENATOG

O1 TIYEG BeppoKPATiag Kal XpOVoU WnaipaTog
aTOUG TTIVAKEG €ival JOVO eVOEIKTIKEG. EEapTw-
VTQI OTTO TIG GUVTAYEG, KABWG KAl aTTd TNV
TTOIOTNTA KA TTOTOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPn-
gipotrolouvTtal. Av dev UTTOPEITE va BPEITE TIG
PUBUICEIG YIO PO GUYKEKPIYEVN UVTAyH, ava-
{NTACTE HIC TTAPOOIA.

MeTpnaTe TIG BETEIG aXAPAG apxiovTag aTro
TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

2U0uBoAa Tou XpnoipoTroioUvTal OTOUG TTi-
VOKEG:

< TUTTog ayntou

Mpoypappa

°C  ©eppokpaoia

El ©¢an oxapag

@ Xpovog payelpePaTog (AETT)

@ MpodaBeteg TTANPOPOPIES
6.2 Yypog Oepuoég Aépag

MNa kaAUTEPO aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaKa.

&L, °C O
Zupapika Qykpatév  200-220 45-55 3
Marareg Oykpatév 180-200 70-85 3
Mouagakag 170-190 70-95 3
Nagavia 180-200 75-90 3
KaveAovia 180-200 70-85 3
LTP?UPLL‘“ WepaonTo  490.200 55-70 3
Pugdyaho 170-190 45-60 3
KEIK unAou, grioype-

IoMILIS0N  150-170 70-50 3
@OpUA YIa KEIK)
Neuko Ywyi 190-200 55-70 3

6.3 MAnpo@opisg yia 1I3pupaTa
SOoKIpWYV

Aokipég aupgwva pe 1o EN 60350-1, IEC
60350-1.

cC O H ®

Mikpd KEIk, 20 Tepaxio/Tayi

150  20-30 3 12

O 170  20-30 3 1)2)

150 25-35 2ka4 12
AQpATo KEIK Xwpig AITTapa

160  45-60 2 3)2)

O 160  45-60 2 3)2)

160 45-55 2kai4 3)
MnAoTiTa

160  55-65 2 3)4)

() 180  55-65 1 3)4)

160 55-65 2kai4 3)
Mriok. Zup. Koupou

140  25-35 2 1)

= 140 25-35 2 1)

140 25-45 2kai4 1)
Toot

& PEY. 1-2 5 3)5)

1) TomroBeTAoTe TO TaWI YNTIPATOC e TNV KAIGN TTPOC
v moPTA.

2) MpoBepudveTe TN CUCKEUNR.

3) Xprion MeTaAikr oxdpa.

4) 2 poppEg ToTToBETNUEVES Blayvia (@ 20 cm). H
OegIa TTPETTEI VA TOTTOBETNOEI TTEPITTATEPO TTPOG TAl
EUTTPOG ATTO TNV APITTEPH.

5) Suppwva pe: IEC 60350-1:2016 kai IEC
60350-1:2023.
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7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 ZNUEIWOEIG VIO TOV KABApITHO

+  XpnolpoTroInaTe £va KaBapIoTIKO dIdAupa
VIO HETOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

e Mnv a1roBnKeUETE TPOPIPA OTN CUTKEUN
yIa TTEPIOTOTEPO ATTO 20 AETITA.

*  Mnv TAéveTe Ta ageaoudp a€ TTAUVTAPIO
TATWV.

7.2 A@aipeon TwV CTNPIYHATWY

oxapwyv

1. BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

2. TpaBn&re TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU
aTNPIyMaTOG OXOPWY YId va TO
QTTOTTTACETE ATTO TO TTAGIVO TOiXWHA.

3. Tpapnére To TTicW AKPO TOU OTNPIYUATOG
aXOpWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

4. TomoBeTnaTE TA OTNPIyHATA OXAPAG OTNV
apxIkf Toug Béan. ETravaAdpere Ta
BrAuara pe TNV avtioTpo®n CeIpa.

Av uTtdipyouv TNAEOKOTTIKOI 0dNyoi, oI TTEipol

OUYKPATNONG TOUG TTPETTEI VA Eival GTPAUMEVOI

TTPOG TA EPTTPOG.

7.3 MupoAuTik6g KaBapiopodg

AUTO TO TTPOYPAUMA KaiEl TA UTTOAEIJpATA
gkdVNG TN GUOKEUNR. XPNOIUOTIOINATE TO
OTTOTE N GUOKEUN 00G XPeladeTal Babu kabapl-
apo.

Av AAAEG OUOKEUEG £XOUV eyKaTaaTaBei aTo
id10 VTOUAQTTI, PNV TIG XPNOIUOTTOIEITE TAUTO-
Xpova pe auTnv Tn Asiroupyia. Mropei va
TTPOKANBEI ¢nuId aTov PoUpVo.

1. BeBaiwBeite 0TI n guakeun ival Kpua.

2. Ag@aipeaTe OAa Ta afeaoudp Kal Ta
AQAIPOUNEVA TTAPIYUO TXOPWV.

3. KoBapioTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU Kal
TO E0WTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG YE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTaVi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. TupioTe TOV DIOKOTITN YIA TIG AEITOUPYIES

B¢ppavang ato ZupBoAo = yla va
€10¢NBeTEMevOU.

5. TupiaTe Tov JIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
ETMIAECETE rrrr/ KOl TTATAOTE OK
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Mpoypappa kabapi-

opou Aidpkeia
C1 - EAagpug kaBapl- 1h
apog
C2 - Kavovikog kabapi- 1h30
apog min
C3 - ZxoAaaTikog kabao- 3h
pIouog

6. ZTpEWTE TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPAUMA KaBapITooU Kal

méare To OK,

7. TMarthate OK VIO VO EEKIVTETE TOV
KaBapIgpo.

Orav apyilel 0 KaBapITUOG, KAEIBWVEI N TTOP-

TQ TNG GUOKEUNG KAl 0 AQUTTTHPAG €ival aTTe-

vepyoTToINUEVOS. Mnv EekivaTe Tn Aeiroupyia

av OV EXETE KAEITEI EVTEAWG TNV TTOPTA TOU

@oupvou. Méxpl va EekAeIdwaEl n TTOPTA, N

008dvn epgavilel To 8.

8. MeTd TOV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY aTn B€0N
QTTEVEPYOTTOINANG.

9. T[epIYEVETE PEXPI N TUOKEUN VA KPUWOEI
Kal n Topta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU QOUPVOU HE EVA PAAAKO
TTavi Kal vepo.

7.4 YrevOupion KaBapiopou

Ortav n évdeign al avaBoaBnvel atnv 08ovn
META TNV TTEPIOSO PAYEIPEPUATOG, N TUOKEUN
agdig utrevBuUidel va TNV KaBapIigETe e TTUPO-
AUTIKO KaBapIopo. MTTopEiTE Va atrevepyo-
TTOINOETE TNV UTTEVOUION OTO UTTOpEVOU: PuB-
pioeig. Avatpé€te atnv evotnta Kadnuepivn
xpnan, ANayn: PuBpioeig.

7.5 A@aipeon Kal EyKATAOTACON TNG
mOPTAG

BeBaiwBeite 0TI 0 poupvog gival KpUoG.
AvoiETE TNV TTOPTA PEXPI KATW.

MéaTe Toug poxAoUg aua@iEng A aToug
OUO0 pEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

Lol



4. KAeigTe PEPIKWG TNV TTOPTA PEXPI VO
OTOPATATEI Kal, OTN OUVEXEIQ, ONKWOTE
TNV a1ré Toug pevteaédeg. Mpoaooxrn, N
mTopTa €ival Bapia.

5. ToTmroBeTraTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va
amraAO TTavi Kol g€ aTaBEPR ETIPAVEIQ.

6. Kpartnate 10 Aaigio Tng TopTag B aTto
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA VIO VO
atreAEUBEPWOTETE TO KAITT OTEPEWANG.

7. TpaBnére To TAQigio TG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIO VO TO OPAIPETETE.

8. AvaoonkwaTte KaBe yuaAivo TTAveA atro 1o
ETTAVW GKPO TOU KAl AQaIPETTE TO OTTO TOV
00NYO. XeIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO YUQAI,
1I810ITEPA OTIG AKPEG TOU EPTTPOTBIOU
TraveA. To yuaAi uTTopei va oTragoel.

9. KabBapiaTe To yUGAIVO TTAVEA PE VEPO Kal
garmouvi. ZTEYVWATE TIPOTEKTIKA TO
yuaAivo TraveA. Mnv kaBapilete Ta
YUGAIVa TTAVEA OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

MeTd TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVW

BrAuara ye avtioTpopn asipd.

7.6 AVTIKOTAOTOON TOU AQUTTTRPO

ATTOOUVOETTE TN GUCKEUN aTTO TO BIKTUO KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

AVTIKOTOOTAOTE TOV AQUTITAPA e GAAOV, avOe-

KTIKO 0€ Beppokpaaieg Ewg 300 °C.

Emdvw Aaptrtipag

1. Z1pé€WTe TO YUAAIVO KAAUMUQ, Yia va TO
APOAIPETETE.

2. KaBapioTe To yUdAIvo KAAUPpQ.

3. AvTiKatagTtraTe TOV AQUTITRPA.

4. TotroBeToTE TO YUAAIVO KAAUPpQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev ptropeite va avTIJETWTTIOETE TO TTPO-
BAnpa povol gag, ETTIKOIVWVATTE HE TOV AVTI-
TTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevipo
2¢pPIg. O AeTTTOopEPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
QOVTal TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPITTI-
KWV, TTOU BPigKETal aTO YTTPOCTIVO TTACITIO.
@aivetal 6tav avoiyete TNV TTOPTA. MNnV agai-
PEITE TNV TTIVOKIDA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWY.
Av n 0806vn ep@avidel Evav KwdIKO TAAUATOG
TToU Oev BPIOKETAI OE AUTOV TOV TTivaKdA, RA-
aTe KAl AVAWTE TV ATQAAEIQ TOU OTTITIOU YId
VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN TN GUCKEUR. Av O
KWOIKOG TPAAUOTOG ETTAVOANPOEI, ETTIKOIVW-
vnaoTe pe éva E§ouaiodortnuévo Kévrpo Zép-
Bic.

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINCETE | VA XEI-
pPIOTEITE TN OUOKEUN. - H guakeun ev gival
gUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUPA N Eival
guvdedepévn AavBaapéva.

H ocuokeun dev rpoBeppuaiveTal.

* HmopTa dev €xel KAeigel owaTa.

* nemAoyn KAsidwpa gival evepyoTToinuevn.

* 'Exel evepyotroinbei n autéparn
aTtevepyoTToinan.

H Adptra dev Aeitoupyei. - H Aautra €xel

Kagi. AVTIKATAOTAGTE TOV AQUTITHPA.

H AdpTra gival atrevepyoTtroinpévn. - Yypog

Oeppog AEPOG - EVEPYOTTOINUEVN.

To Ai08. ®aynTtou dev AeiToupyei. - To Bu-

apa AigB. dayntou dev €xel elgayBei TTARPWG

aTtnv uttodoxn.

H 006vn gpgavider "00:00". - YTrip&e Siako-

T pevpaTog. PuBpiaTe Tnv wpa.

Err C2 - EicayayeTe TTARpwg Tov AIgH.

daynTou péoa aTnv UTTOdOXH.

Err C3 - KAeigTe TNV TTOPTA. ATTEVEPYOTTOINTTE
KQI EVEPYOTTOINOTE T GUTKeUR. EAEyETE av TO
KAEIdWHA TTOPTAG EXEI XAAATEL.

Err F102 - KAeioTe TNV opTa. EAEYETE Qv TO
KAEIdWUA TTOPTAG £XEI XAAATEL.
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9. ENEPTEIAK'H AITOAOzH

9.1 AeATio TTANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TIPOIOV KaI TTANPOPOPiEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUUPWVA UE TOUG
Kavoviououg (EE) api0. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

Ovopa TpopnBeuTn AEG

TautétnTa po- GS6PB51FAB 944035210

vTéAoU OS6PB50KAB 944035141
OS6PB511AB 944035187

OS6PB52WAB 944035012

TS6PB521AB 944035140
TS6PB531AB 944035125

AgikTng evepyelakng amodo- gy 5

ong '

Tagn evepyelokng amodo- A,

ong

KaravaAwan evépyeiag pe
Baagiko goprio, aupBariky  1.09 kWh/kukAo
AeiToupyia

KaravdAwan evépyeiag pe

Baaikd @oprTio, AciIToupyia p
pE utroBonBnan avepioTn- 0.69 kWh/kikro

pa
ApIBUOG KOIANOTATWV 1
. . HAekTpIKN EVEP-

Mnyn) BeppoTnTag veia
‘Evraon 711

. . EvToixifopevog
TUTTOG POUpPVOU ©OUPVOC
Mada GS6PB51FAB 34,0 kg

OS6PB50KAB 33,5 kg

OS6PB511AB 34,0 kg

OS6PB52WAB 33,5 kg

TS6PB521AB 33,5 kg

TS6PB531AB 34,0 kg

H guakeun €xel uTTORANOEI T€ SOKIPEG TUPPW-
va pe Ta: EN IEC 60350-1.

9.2 ATraiTo€Ig TTAnpOPOpPIWV
oUp@WVaA PE TOV Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravdAwan 1axXU0g g KaTaaTaan
QAVOMOVNAG 08w
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KaravaAwan 10x00G g€ KaTaaTaon 20W
avapovng dikTuou (W) ’

MéyiaTog XpOVOG TTOU OTTaITEITal

WaTe 0 eCOTTAIOUOG Va ETTITUXEI QUTO- 20 AeTr
pata Tnv KatdAAnAn Agitoupyia xopn-

AAG 1axU0G

H guaokeun €xel uTToBANBEI O€ BOKIYEG TUPPW-
va pe Ta: EN 50564, EN 63474.

Ma 0dnyieg OXETIKA e TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
NG Kal aTrevepyoTTroinang Tng ouvoeang
QOoUPHATOU BIKTUOU, OVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Mpiv atrd TV TPWTN XPNon».

9.3 ZupBouAég eSoikovopunong

Evépyelag

*  KpartiaTte TNV TOPTa KAEIGTA KATA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG KOI OTTOQUYETE
va TNV aVOiYETE TUXVA.

* Alatnpeite KABAPO TO AATTIXO TNG TTOPTAG
Kol BeBaiwBeite OTI €ival KOAG OTEPEWIEVO
aTtn 6¢an Tou.

*  XpnolPoTToInaTe PETAAAIKG 1 gkoUpa, Un
QAVAKAQTTIKA aKeUn.

*  TapaAeiyTte TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG OV
gival amapaitnTn.

*  EAoxIOTOTTOINGTE TIG OIAKOTTEG PETAEU TOU
WYNOiPaTog TTOAAWY GaynTwy.

* Ormrore gival EQIKTO, XPNTIPOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

¢ XPNOIYOTIOINTTE TNV UTTOAEITTOPEVN
BeppoTNTA YIa Va dIATNPATETE TO YAyNTO
CeaTo. MeiwaTe Tn Bgppokpaaia TnG
JUOKEUNG aTo eAAIaTO 3 - 10 AetT TTpIv
aTTd TO TEAOG TOU POYEIPEUATOG.

* AmevepyoTroinaTe TN AGUTTa KaTd TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, EKTOG EAV
XPEIageTal. .

* Yypog Oepuog AEpag (UOVO YIa ETTIAEYHEVT
HovTéAQ) - auTn N AeIToupyia
XPNOIUOTTOINONKE VIO GUUHOPPWAN PE TNV
TAEN EvEPYEIOKNG ATTOSOONG KA TIG
QATTAITAJEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTHO
(oUppwva pe Ta EU 65/2014 ka1 EU
66/2014). Aokipég oupgwva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mépTa TOU PoUpVOU Ba TTPETTE
va gival KAEIgTr KaTd TN SIAPKEIQ TOU
HayeIpéUaTog, €701 WAOTE N AIToupyia va un
OIAKOTITETAI KAI O OUPVOG VO AEITOUPYEI JE
TNV UWNASGTEPN dUVATH EVEPYEIQKN
atrédoan. Otav XpnOIPOTIOIEITE AUTAV TN
AEITOUPYIQ, O AOUTITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI



QUTOHATA. Z€ PEPIKA JOVTEAQ ATTAITOUVTOI OPICHEVO XPOVIKO diaaTtnua. Edv
30 deur. OKOTTEUETE VO EKTEAETETE £va TTPOYPAMUO
» Omrote gival duvaTo, ATTEVEPYOTTOINATE TO yla dIdpKeIa TToU UTTEPRaivel TNV wpa
Wi-Fi yia va e€oikovopnaeTe evépyela. auTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUIaTE
Avarpégte atnv evotnTa MNpiv a1mo Tnv TOV XPOVO HOYEIPEUATOG.
TTPWTN XPAON. - 12,5¢: 30-115 °C
*  AUTOMQTN OTTEVEPYOTTOINGN: YIO AOYOUG — 85w®m: 120-195 °C
ao@aA&iag, av To TTPOyPaApa gival evepyo _ 5’5 G 200-245 °C
Kol dev aMaxQoUv ol 'puepioslg,' n ULIJOKSUI"] _ 3w 250-péyiaTo °C
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA YETA ATTO

10. MEPIBAAAONTIKA ©O'EMATA

AVAKUKAWOTE Ta UAIKA pe To gUpBoAo L. To- OKeUwY. MV aTTOPPITITETE OUGKEUEC TTOU (£

TTOBETAOTE TA UAIKA TNG GUCKEUQTiAg aTOUg pouV anuavan pe 1o auuoAo E padi pe Ta
KatdAANAoug KABoUG avaKUKAWGONG. ZUPBAAe- | OIKIOKG aTToppidaTa. EMoTpeéyTe TO TTPOoiov
TE GTNV TTPOCTATIA TOU TIEPIBAMOVTOG KOl TNG | OTNV TOTTIKNA £YKATAGTACT AVOKUKAWGONG 1
avepwITIVNG UYEIOG PETW TNG AVAKUKAWGONG ETTIKOIVWVATTE JE TNV appodia dNMUOTIKA UTIN-
ATTOBAATWY NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWY GU- peaia.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Antes da instalagao e utiliza-
cao do aparelho, leia atenta-
mente as instrucdes forneci-
das. O fabricante nao podera
ser responsabilizado por feri-
mentos ou danos resultantes
de instalagao ou utilizagao in-
corretas. Guarde sempre as
instrucdes em local seguro e
acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranga de
criangas e pessoas
vulneraveis

» Este aparelho pode ser uti-
lizado por criangas com 8
anos de idade ou mais ve-
Ihas e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensori-
ais ou mentais reduzidas
ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem su-
pervisionadas ou instruidas
no que respeita a utilizacao
do aparelho de uma forma
segura e compreenderem
os perigos envolvidos. E
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necessario manter as crian-
¢as com menos de 8 anos
de idade e pessoas com in-
capacidades muito exten-
sas e complexas afastadas
do aparelho, a menos que
sejam constantemente vi-
giadas.

* As criangas devem ser Vi-
giadas para garantir que
nao brincam com o apare-
lho e dispositivos moveis
com a aplicagao.

* Mantenha todas as emba-
lagens fora do alcance das
criangas e elimine-as de
forma apropriada.

* AVISO: O forno e as partes
acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mante-
nha as criancas e 0s ani-
mais de estimacao afasta-
dos durante a utilizagao e o
arrefecimento.

 Ative o dispositivo de segu-
rancga para criangas, se dis-
ponivel.



As criangas ndo devem re-
alizar a limpeza ou manu-
tencao do aparelho sem
supervisao.

1.2 Seguranga geral

Este aparelho destina-se
apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido
unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente
interior.

Este aparelho pode ser uti-
lizado em escritorios, quar-
tos de hospedes de hotéis,
quartos de héspedes de
pousadas, casas de hospe-
des de turismo rural e ou-
tros alojamentos semelhan-
tes onde tal utilizacdo nao
exceda os niveis médios de
utilizacdo domestica.

Nao use o aparelho antes
de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fon-
te de alimentacao antes de
realizar qualquer manuten-
cao.

Se o cabo de alimentacao
elétrica estiver danificado,
este deve ser substituido
pelo fabricante, por um
Centro de Assisténcia Téc-
nica Autorizado ou por uma
pessoa igualmente qualifi-

cada, para evitar perigos
elétricos.

AVISO: Certifique-se de
que o aparelho esta desli-
gado antes de substituir a
lampada, para evitar a pos-
sibilidade de choque elétri-
co.

AVISO: O forno e as partes
acessiveis ficam quentes
durante a utilizacado. Deve
ter cuidado para evitar to-
car nas resisténcias ou na
superficie da cavidade do
aparelho.

Utilize sempre luvas de for-
no para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes
de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda tér-
mica (sensor de temperatu-
ra de nucleo) recomendada
para este aparelho.

Para remover os apoios pa-
ra prateleiras, puxe primei-
ro a parte da frente do
apoio para prateleiras e de-
pois a extremidade traseira
das paredes laterais. Insta-
le os apoios para pratelei-
ras na sequéncia inversa.
Nao utilize um aparelho de
limpeza a vapor para limpar
o aparelho.

Nao utilize agentes de lim-
peza abrasivos ou raspado-
res metalicos afiados para
limpar a porta de vidro, por-
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que podem riscar a superfi-
cie e quebrar o vidro.

» Antes da limpeza pirolitica,

retire todos os acessorios e

depdsitos/derrames exces-
sivos da cavidade do apa-
relho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/N AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser

efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao
disponiveis no nosso website.

Tenha cuidado quando deslocar o
aparelho, pois ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, certifique-se
de que esta nivelado e que a porta abre
sem qualquer restrigéo.

O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a fonte de alimentagao.

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
corrente elétrica.

O aparelho tem estar ligado a terra. Utilize
sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Evite danificar a ficha e o cabo de
alimentagao. Se for necessaria uma
substituicao, esta deve ser realizada pelo
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nosso Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

* Nao permita que nenhum cabo de
alimentagdo toque ou se aproxime da
porta do aparelho ou do nicho abaixo,
especialmente se estiver em
funcionamento ou se a porta estiver
quente.

« A protegao contra choques de pegas sob
tensao e isoladas deve ser fixada de
forma segura e nao pode ser removivel
sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
fim da instalagado. Certifique-se de que o
acesso a ficha esta garantido apos a
instalacéo.

» Se atomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha de alimentagéao elétrica.

* Nao desligue o aparelho puxando o cabo
de alimentacéo. Puxe sempre a ficha.

« Utilize apenas dispositivos de isolamento
corretos, disjuntores de protecao, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados
do suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagao elétrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que desligue o
aparelho da rede elétrica em todos os
polos, com uma largura de abertura de
contacto de, pelo menos, 3 mm.

* Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

2.3 Utilizagao

/N AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras, cho-
que elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagoes do aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Na&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

* Desative o aparelho ap6s cada utilizagao.

* Tenha cuidado ao abrir a porta do
aparelho durante o funcionamento, pois
pode ser libertado ar quente e misturas



inflamaveis provenientes dos ingredientes
alcodlicos.

» Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Mantenha faiscas e chamas abertas longe
do aparelho quando a porta estiver aberta.

» Utilize apenas vidros e frascos aprovados
para conservagao.

* Nao coloque produtos inflamaveis perto
do aparelho.

* Nao partilhe a sua palavra-passe de Wi-
Fi.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou objetos diretamente no fundo da
cavidade.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente no fundo da cavidade.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao deixe pratos e alimentos humidos
no aparelho apds a cozedura.

— tenha cuidado ao remover ou instalar
acessorios.

* A descoloragao do esmalte ou do ago
inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

» Utilize uma forma funda para bolos
hdmidos, pois os sumos de fruta podem
causar manchas permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho estiver instalado atras de
um painel de mobiliario, nao feche o
painel durante a utilizagao ou até que o
aparelho esteja totalmente arrefecido,
para evitar danos causados pelo calor e
pela humidade.

* Relativamente a(s) lampada(s) que
esta(do) acesa(s) no interior deste produto
e as lampadas de substituicao, vendidas
em separado: Estas lampadas destinam-
se a suportar condigdes fisicas extremas
em eletrodomésticos, tais como
temperatura, vibragao, humidade, ou
destinam-se a sinalizar informacgao
relativamente ao estado operacional do
aparelho. Nao se destinam a ser utilizadas

em outras aplicagdes e ndo se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.4 Manutencgao e limpeza

/N AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

Antes da manutengao, desative o
aparelho e desligue-o da corrente.
Certifique-se de que o aparelho esta frio
para evitar que o vidro se parta. Se os
painéis de vidro da porta estiverem
danificados, contacte o centro de
assisténcia técnica autorizado para fins de
substituigao.

Tenha cuidado ao remover a porta do
aparelho, pois a porta é pesada.

Limpe e seque o aparelho, a sua cavidade
e 0s acessorios apos cada utilizagao para
evitar a condensagao de vapor, corrosao
e deterioragao da superficie.

Utilize um pano de microfibra, agua morna
e detergentes neutros para limpar o
aparelho e os acessorios. Nao utilize
produtos abrasivos, esfregoes, solventes,
objetos pontiagudos ou metalicos.

Siga as instrugdes de seguranga na
embalagem ao usar um spray para forno.

Limpeza pirolitica

Leia todas as instrugdes para a limpeza
pirolitica

Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, éleos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Mantenha as criangas afastadas durante a
limpeza pirolitica, pois o aparelho fica
muito quente e liberta ar quente pelas
aberturas frontais.

A limpeza pirolitica liberta fumos
provenientes de residuos de alimentos e
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3. DESCRIGAO DO PRODUTO

materiais de construgao. Garanta uma
boa ventilagdo durante e apos o pré-
aquecimento inicial e a limpeza pirolitica.
Nao derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e apds a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas
ou pessoas com condigbes médicas.
Mantenha os animais de estimagao
afastados do aparelho durante e apos a
limpeza pirolitica e a fase de pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimagao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteracoes de temperatura e
gases emitidos.

3.1 Visao geral

EEENREOENE

L.
II‘O I_l__II‘O

( = =\

)
o] | Haﬁl

Painel de comandos

Botao para os tipos de aquecimento
Visor

Botao de controlo

Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
Lampada

Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

3.2 Painel de comandos

« As superficies antiaderentes de panelas,
tachos, tabuleiros e utensilios podem ser
danificadas pela limpeza pirolitica a alta
temperatura e podem libertar fumos
nocivos de baixo nivel.

2.5 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

« Desligue o aparelho da corrente elétrica e,
em seguida, corte e elimine o cabo
elétrico.

@ Prima para definir as fun¢des do tem-

porizador.

1 Prima para definir: Aquecimento rapi-
» do.
O Prima para ligar e desligar a lampada
do aparelho.
Prima para definir a temperatura de
AR nucleo do alimento com: Sonda térmi-
ca.
OK Prima para confirmar a sua selegao.

Indicadores do visor

O aparelho esta bloqueado.

Submenu: Cozedura assistida.

Submenu: Limpeza.

Submenu: Definigoes

Aquecimento rapido esta ativada.

Sonda térmica esta ativada.

Conta-minutos esta ativada.

Il IV EIENP !

Tempo para cozinhar esta ativada.

%)
4
o
o

Inicio programado esta ativada.

CIC

Temporizador crescente esta ativada.
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)))

Wi-Fi esta ativada.

Funcionamento remoto esta ativada.

vD)

Barra de progresso - indica visual-
mente quando o aparelho atinge a
temperatura definida ou quando o
tempo de cozedura termina.

Para ligar o aparelho:

1. Prima os botdes. Os botdes saem
(apenas modelos selecionados).

2. Rodar o botao de fungbes de
aquecimento para selecionar uma
fungao.

3. Rode o botdo de controlo para ajustar as
definigoes.

Para desligar o aparelho: rode o botdo das

funcdes de aquecimento para a posic¢ao off 0.

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

4.1 Acertar a hora

Depois de fazer a primeira ligagao a corrente

elétrica, aguarde até o visor apresentar:

"00:00" ou "12:00" (dependendo do mode-

l0).

1. Rode o botao de controlo para definir a
hora.

2. Prima OK,

4.2 Pré-aquecimento inicial e

limpeza

1. Pré-aquega o aparelho vazio para
remover quaisquer odores. Ventile bem a
diviséo.

2. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras.

3. Regule cada fungao para a temperatura
maxima e deixe o aparelho funcionar
durante as duragoes especificadas: = 1
h, 15 min, 15 min. Consulte a
seccao Utilizagao diaria.

4. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer.

5. Limpe com um pano de microfibra, agua
morna e detergente suave. Substitua os
acessorios e 0s apoios para prateleiras.

4.3 Ligacao sem fios
Para ligar o aparelho, necessita de:

* Rede sem fios com a ligagdo a internet.
» Dispositivo movel ligado a mesma rede
sem fios.

1. Para transferir a aplicagao, leia o codigo
QR localizado na contracapa do manual
do utilizador. Também pode transferir a
aplicacao diretamente a partir da loja de
aplicagodes.

2. Siga as instrug¢des de integragao da
aplicagao.

3. Rode o botéo de fungdes de aquecimento
para selecionar =

4. Rode o botao de controlo para selecionar

{0} / Wi-Fi. Ligue-o ou desligue-o.
Consulte o capitulo “Utilizagao diaria”,
Alterar. Defini¢des.
Wi-Fi esta ligado por predefinicdo. Para su-
gestdes sobre poupanga de energia, consulte
o capitulo "Eficiéncia energética".

@ Por motivos de seguranca, o funciona-
mento remoto desliga-se automaticamente
apods 24 h. Repita a integracao, se neces-
sario.

2.4 GHz WLAN
Frequéncia

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocolo 802.11g/n OFDM
Poténcia ma-
g C'3 M3 EIRP < 20 dBm (100 mW )
Médulo Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licencgas de software

O software neste produto contém componen-
tes baseados em software de codigo fonte li-
vre e aberto. AEG reconhece as contribui-
¢oes do software aberto e das comunidades
robéticas para o projeto de desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes compo-
nentes de software de cédigo fonte livre e
aberto cujas condigdes de licenga requerem
publicacao, e para ver as suas informagoes
completas de direitos de autor e termos de li-
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cenga aplicaveis, visite: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (pasta NIUS).

5. UTILIZAGAO DIARIA

5.1 Tipos de aquecimento

Ventilado + Resisténcia Circ: Assado
uniforme, tenro, seco

Calor superior/inferior: Cozedura tradi-
cional

Congelados: Batatas fritas, batatas em
fatias, rolos de primavera

=9 | [T

Funcao Pizza / AirFry: Fazer pizza /
Fritar alimentos com menos 6leo e sem

() papel vegetal.

L] Aquecimento inferior: Cozer bolos

Descongelar: Descongelagéo

(%) Ventilado com Resisténcia: Cozer no

¢ forno

(] Grelhador: Tostar, grelhar

Grelhador ventilado: Assar carne,
alourar

A lampada pode desligar-s automaticamente
a uma temperatura inferior a 80°C durante al-
gumas fungoes do forno.

5.2 Definigao: Tipos de
aquecimento

1. Rode o botado para as fungbes de
aquecimento para selecionar uma fungao
de aquecimento.

2. Rode o botéo de controlo para definir a
temperatura.

o) Aquecimento rapido - prima sem soltar
para reduzir o tempo de aquecimento. Esta
fungéo esta disponivel para algumas fungoes
de aquecimento. A ventoinha pode ligar-se
automaticamente.

5.3 Timer

1. Rode os botdes para selecionar o tipo de
aquecimento e para definir a
temperatura, se necessario.

2. Prima @ até o visor exibir uma fungao do
temporizador pretendida:
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Q Conta-minutos: Definir uma contagem
decrescente. E emitido um sinal sonoro
quando o tempo terminar.

% Tempo para cozinhar: Definir uma conta-
gem decrescente. Quando o temporizador
terminar, & emitido um sinal sonoro e a coze-
dura para.

N . L
& Inicio programado: Para adiar o inicio
e/ou final do cozinhado.

3. Rode o botéo de controlo para definir a
hora.
4. Prima OK,

Quando o tempo terminar, prima OK e
rode os botdes para a posigao de
desligado, se necessario.

5.4 Introduzir: Menu =

Abra o Menu para aceder aos pratos e defini-
¢oes de Cozedura assistida.

1. Rode o botao das fungoes de
aquecimento =,

O visor apresenta ‘/\0, rrrr/ @’

2. Rode o botéo de controlo e selecione o
icone para entrar no submenu. Prima

OK,

5.5 Definicdo: Cozedura assistida ¥

Cozedura assistida O submenu consiste em
programas concebidos para pratos dedica-
dos. Os programas comegam com uma defi-
nicdo adequada. Pode ajustar o tempo e a
temperatura durante a cozedura.

1. Rode o botéo das fungoes de
aquecimento =,

2. Rode o botéo de controlo para selecionar
% Prima OK.

3. Rode o botdo de comando para
selecionar um prato (P1 - P...). Prima OK.

4. Coloque os alimentos no interior do
aparelho. Prima OK,

5. Quando a funcéo terminar, verifique se
os alimentos estao prontos. Prolongue o
tempo de cozedura, se necessario.



Submenu: Cozedura assistida

Legenda

s

A sonda térmica tem de estar ligada pa-
ra poder utilizar a fungéo. Consulte a
secgao Sonda térmica.

P9

Filete de car-
ne de vaca,
mal passa-
do "

/? E 2; tabuleiro

para assar

[

Pré-aquega o aparelho antes de come-
¢ar a cozinhar.

P10

0,5-1,5kg; 5-6cm
de espessura
Frite a carne durante

Filete de car-
ne de vaca,
médio

=

Nivel da prateleira. Consulte a secgédo
Descrigao do produto.

O visor apresenta P e um numero do prato
tque pode verificar na tabela.

P11

alguns minutos numa
frigideira quente. Insira
no aparelho.

Filete de car-
ne de vaca,
bem passa-
do "

Carne assa-
P1 da, mal pas- /P E]Z; tabuleiro
sada para assar
1-1,5kg;4-5cmde
p2 Carne assa-  gspessura
da, média Frite a carne durante
alguns minutos numa
P3 gaarggr?‘ss:;_ frigideira quente. Insira
saaa p no aparelho.

P12

Vitela assada (p. ex., pa)

2; assadeira na prateleira em
grelha, 0,8 - 1,5 kg; 4 cm de espessu-
ra
Adicione liquido. Assado coberto.

P4

Bife, médio, 180 - 220 g por pega; 3
cm de espessura

3; assadeira na prateleira
em grelha
Frite a carne durante alguns minutos
numa frigideira quente. Insira no apa-
relho.

P13

Cachaco ou pa de porca assada, 1,5
-2 kg

/’? E 2; assadeira na prateleira em
grelha

Apo6s metade do tempo de cozedura,
vire a carne.

P14

Porco assado 1), 1,5 - 2 kg

/'? E 2; tabuleiro para assar

Vire a carne ap6s metade do tempo de
cozedura para obter um tostado unifor-
me.

P5

Carne assada / estufada (costeleta
de primeira, flanco espesso) 1,5 - 2 kg

2; assadeira na prateleira em
grelha
Frite a carne durante alguns minutos
numa frigideira quente. Adicione liqui-
do. Insira no aparelho.

P15

Lombo de porco, 1-1,5kg; 5-6 cm
de espessura

/'? B 2; assadeira na prateleira em
grelha

Carne assa-
P6 da, malpas- A [H] 2; tabuleiro
sada " para assar
1-1,5kg;4-5cmde
P7 Carne'a§sa11- espessura
da, média " Frite a carne durante
alguns minutos numa
Carne assa-  frgideira quente. Insira
P8 da, bem pas- .5 '55arelno.
sada 1)

P16

Entrecosto de porco, 2 - 3 kg; utilizar
entrecosto cru, 2 - 3 cm de grossura

3; tabuleiro para grelhar
Adicione liquido para cobrir o fundo de
um prato. Apés metade do tempo de
cozedura, vire a carne.

P17

Perna de borrego com ossos, 1,5 - 2
kg; 7 - 9 cm de espessura

2; assadeira no tabuleiro para
assar
Adicione liquido. Ap6s metade do tem-
po de cozedura, vire a carne.

P18

Frango inteiro, 1 - 1,5 kg; fresco

2; cacgarola no tabuleiro para
assar
Vire o frango apds metade do tempo
de cozedura para obter um tostado
uniforme.

P19

Meio frango, 0,5 - 0,8 kg
E 3; tabuleiro para assar
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P20

Peito de frango, 180 - 200 g por pega

/'? E E 2; cacarola na prateleira

em grelha
Frite a carne durante alguns minutos
numa frigideira quente.

P33

Bolo em forma de pao

E] 2; tabuleiro de pao na prateleira
em grelha

P21

Pernas de frango, frescas

3; tabuleiro para assar
Se marinar as pernas de frango pri-
meiro, defina uma temperatura mais
baixa e cozinhe-as durante mais tem-

po.

P34

Batatas assadas, 1 kg

E] 2; tabuleiro para assar
Use batatas inteiras com pele.

P22

Pato inteiro, 2 - 3 kg

E‘ 2; assadeira na prateleira em
grelha
Coloque a carne numa assadeira. Vire
o pato apos metade do tempo de co-
zedura.

P35

Fatias, 1 kg

3; tabuleiro para assar forrado
com papel vegetal
Corte as batatas em pedacos.

P36

Legumes misturados grelhados, 1 -
1,5 kg

3; tabuleiro para assar forrado
com papel vegetal
Corte os legumes em pedagos.

P23

Ganso inteiro, 4 - 5 kg

2; tabuleiro para grelhar
Coloque a carne num tabuleiro para
assar fundo. Vire o ganso apés meta-
de do tempo de cozedura.

P37

Croquetes, congelados, 0,5 kg
3; tabuleiro para assar

P38

Batatas congeladas, 0,75 kg
E] 3; tabuleiro para assar

P24

Rolo de carne, 1 kg
2; prateleira em grelha

P25 *?

Peixe inteiro, grelhado, 0,5 - 1 kg por
peixe

E‘ 2; tabuleiro para assar
Encha o peixe com manteiga, especia-
rias e ervas.

P39

Lasanha de carne/legumes com fo-
lhas de massa seca, 1-1,5kg

E] 2; cagarola na prateleira em gre-
lha

P26 3] [£]

Filete de peixe

3; cacarola na prateleira em
grelha

P40

Batatas gratinadas (batatas cruas) 1
-1,5kg

1; cagarola na prateleira em gre-
lha
Rode o prato apés metade do tempo
de cozedura.

P27 [

Cheesecake

2; J 28 cm forma de mola na pra-
teleira em grelha

P41

Pizza fresca, fina

E E] 2; tabuleiro para assar forra-
do com papel vegetal

P28

Bolo de maga
E 3; tabuleiro para assar

P42

Pizza fresca, grossa

2; tabuleiro para assar forra-
do com papel vegetal

P29 [

Tarte de maga

2; forma circular na prateleira em
grelha

P43

Quiche

E] 2; forma de assar na prateleira em
grelha

P30 [

Tarte de maga

1; & 22 cm forma de mola na pra-
teleira em grelha

P31

Brownies, 2 kg de massa
E 3; tabuleiro para grelhar

P32

Queques

E| 3; tabuleiro de queques na prate-
leira em grelha
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Baguete/Ciabatta/Pao branco, 0,8 kg
E E 2; tabuleiro para assar forra-

Valor
Ligado/Desliga-
do

Definicao

1 Operacgao Auto Re-

P44 4o com papel vegetal mote
Mais tempo necessario para o pao - —
branco. 12 Esquecer estarede Sim/Nao
Pao integral/Centeio/Pao escuro, 1 Cadigo de ativa-
kg 13 Modo Demo GA0: 2468

P45 [1] E]2; tabuleiro para assar forra- 14 Vers&o do software Verificar
do com papel vegetal / tabuleiro de
pao na prateleira em grelha 15 Restaurar configu- Sim / N3o

1) Cozinhar a baixa tem-
peratura.

5.6 Alterar: Definigoes {0

1.

Rode o botéo de fungdes de aquecimento
para =,

Rode o botédo de controlo para selecionar
@. Prima OK,

Rode o botao de controlo para selecionar
a definigao. Prima OK.

Rode o botédo de controlo para ajustar o
valor. Prima OK.

Rode o botéo dos tipos de aquecimento
para a posi¢ao de desligado para sair de
Menu.

Submenu: Definigoes

Definicao Valor
01 Hora Alterar
02 Brilho do visor 1-5
1 - Bip, 2 - Cli-
03 Sons “teclado” que, 3 - Som
desligado
04 Volumedoalarme 1-4

1 - Alarme e pa-
ragem, 2 - Alar-
me

Sonda térmica

05 Acéo

06 Temporizador cres-

Ligado/Desliga-
cente do

Ligado/Desliga-
07 Luz do

08 Aquecimento rapido Iaié:]ado/Desliga-

09 Aviso de limpeza Iag;ado/Deinga-

- Ligado/Desliga-
10 Wi-Fi do

racdes

5.7 Bloquear &

Esta fungao evita uma alteragao acidental da
fungao do aparelho.

Quando ¢é ativado enquanto o aparelho esta
a ser utilizado, bloqueia o painel de coman-

dos, garantindo que as configuragdes de co-
zedura atuais continuam ininterruptas.

Quando ativado com o aparelho desligado,
mantém o painel de comandos bloqueado,
impedindo que o aparelho seja ligado aciden-
talmente.

@OK - mantenha premido para ligar a
funcéo.

E emitido um sinal sonoro. &- pisca 3 vezes
quando o bloqueio esta ativo. A porta do apa-
relho esta bloqueada.

OOK . mantenha premido para desligar a
fungao.

5.8 Acessorios

Acessorios disponiveis de-
pendendo do modelo. Leia o
codigo QR para verificar co-
mo utilizar os acessorios for-
4= necidos com o seu aparelho.

" Pode encomendar acesso6-

rios opcionais separadamen-

te. Para obter mais informagdes, contacte o
seu fornecedor local.

Um pequeno entalhe na parte inferior aumen-
ta a seguranca e fornece protegéo contra in-
clinagdo. A armacao a volta da prateleira im-
pede que os recipientes deslizem para fora
da prateleira.

Insira 0 acessorio (prateleira em grelha/tabu-
leiro) entre as barras-guia do apoio para pra-
teleiras. Certifique-se de que a grelha toca na
parte de tras do interior do forno.
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Se o tabuleiro tiver uma inclinagao, posicio-
ne-o na diregao da parte posterior do interior
do forno.

Se existir uma inscrigao no acessorio, certifi-
que-se de que esta virada para si.

Se estiver a utilizar um tabuleiro com orifi-
cios, coloque o tabuleiro/recipiente por baixo
para recolher liquidos gotejantes.

5.9 Sonda térmica

Mede a temperatura no interior dos alimen-
tos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

o,

. C - a temperatura do forno. Deve ser, pe-
lo menos, 25°C superior a temperatura da
sonda térmica.

. /‘? - a temperatura da sonda térmica.

1. Defina uma fungdo de aquecimento e a
temperatura do forno.

2. Introduza a extremidade da sonda
térmica no centro da parte mais grossa

6. SUGESTOES E DICAS

6.1 Recomendago6es para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura indi-
cados nas tabelas sdo apenas valores de re-
feréncia. Dependem das receitas, da qualida-
de e quantidade dos ingredientes utilizados.
Se nao encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Simbolos utilizados nas tabelas:

.&, Tipo de alimento

Tipo de aquecimento

°C Temperatura
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da carne ou do peixe. Para cagarolas,
coloque a extremidade da sonda térmica
exatamente no centro, estabilizada num
ingrediente solido. Certifique-se de que a
extremidade nao toca no fundo da
assadeira.

o
/.'/_-/=|=|=\'_v_\\_\\\\§\;\\\\,\

3. Ligue a sonda térmica a tomada
localizada no interior do aparelho.
Consulte a secgao Descrigao do produto.
O visor exibe a temperatura atual da
sonda térmica.

4. Rode o botao de controlo para definir a

temperatura. Prima OK.

5. Quando os alimentos atingem a
temperatura selecionada, é emitido um
sinal sonoro. Premir em qualquer simbolo
para desligar o sinal. Verifique se os
alimentos estao prontos. Prolongue o
tempo de cozedura, se necessario.

6. Desligue o aparelho.

7. Remova a ficha da sonda térmica da
tomada e retire o prato do aparelho.

|E| Nivel da grelha

(D Tempo de cozedura (min)

®  Informagbes adicionais

6.2 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as suges-
toes listadas na tabela abaixo.

L °’C S=

Massa Gratinada 200-220 45-55 3

Batatas gratinadas 180-200 70-85 3

Moussaka 170-190 70-95 3




Lasanha 180-200 75-90

Canelones 180-200 70-85

Pudim de pao 190-200 55-70

L, °C G =
3
3
3
3

Pudim de arroz 170-190 45-60

Bolo de mag3, feito
com massa batida
(forma de bolo re-
donda)

160-170 70-80 3

Pao branco 190-200 55-70 3

6.3 Informacao para institutos de
teste

Testes de acordo com EN 60350-1, IEC
60350-1.

cC O H ®

Bolos pequenos, 20 por tabuleiro

150  20-30 3 12

(] 170 20-30 3 1) 2)

150 25-35 2e4 1)2)
P&o-de-16 sem gordura

160  45-60 2 3)2)

7. MANUTENGAO E LIMPEZA

7.1 Notas sobre a limpeza

» Utilize uma solugéo de limpeza para
superficies metalicas.

* Nao guarde alimentos no aparelho
durante mais de 20 minutos.

» Nao lave os acessorios na maquina de
lavar loica.

7.2 Remover os apoios para

prateleiras

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e
retire-o.

°C O =l ®

O 160  45-60 2 3)2)

160 45-55 2e4 3)
Tarte de maga

160  55-65 2 3)4)

() 180  55-65 1 3)4)

160 55-65 2e4 3)
Bolo seco friavel

140  25-35 2 1)

O 140  25-35 2 1)

140 25-45 2e4 1)
Tosta

& max. 1-2 5 3)5)

1) Utilize o tabuleiro para assar com a inclinag&o vi-
rada para a porta.

2) Pré-aquega o aparelho vazio.

3) Utilize Prateleira em grelha.

4) 2 formas colocadas na diagonal (@ 20 cm). O da
direita deve ser posicionado mais a frente do que o
da esquerda.

5) De acordo com: IEC 60350-1:2016 e IEC
60350-1:2023.

4. Volte a colocar os suportes da prateleira
na posigao inicial. Repita os passos pela
ordem inversa.

Se as calhas telescépicas forem fornecidas,

os pinos de retengao devem apontar para a

frente.

7.3 Limpeza pirolitica

Este programa queima a sujidade residual no
aparelho. Utilize-o sempre que o seu apare-
Iho necessitar de uma limpeza profunda.

Se existirem outros aparelhos instalados no
mesmo armario, nao os utilize enquanto esti-
ver a utilizar esta fungao. Isso pode danificar
o forno.

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras amoviveis.
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3. Limpe o interior do forno e a porta interna
de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

4. Rode o botao dos tipos de aquecimento

para = para entrar em Menu.
5. Rode o botéo de controlo para selecionar

mr/ e prima OK.

Programa de limpeza Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h

. 1h 30
C2 - Limpeza normal min

C3 - Limpeza completa 3h

6. Rode o botédo de controlo para selecionar
o programa de limpeza e prima OK.

7. Prima OK para iniciar a limpeza.

Quando a limpeza iniciar, a porta do aparelho
é bloqueada e a lampada fica apagada. Nao
inicie a funcao se nao tiver fechado totalmen-
te a porta do forno. Até a porta desbloquear,

0 visor apresenta E|

8. ApoOs a limpeza, rode o botédo das
fungbes de aquecimento para a posigao
de desligado.

9. Aguarde até que o aparelho esteja frio e
a porta se destranque. Limpe o interior do
forno com um pano macio e agua.

7.4 Aviso de limpeza

Quando piscar rrrr/ no visor apds a sessao de
cozedura, o aparelho lembra-o de o limpar
com limpeza pirolitica. Pode desligar o lem-
brete no submenu: Definigoes. Consulte Utili-
zagao diaria, Alterar: Definigdes.

7.5 Remocao e instalagao da porta

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.
2. Abrir a porta totalmente.

3. Prima as alavancas de fixagado A nas
duas dobradigas da porta.
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4. Feche a porta parcialmente até que ela
pare e, em seguida, levante-a para fora
das dobradigas. Tenha cuidado, a porta &
pesada.

5. Coloque a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

6. Segure no friso da porta B no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o fecho
de encaixe.

7. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

8. Levante cada painel de vidro pela sua
extremidade superior e remova-o da guia.
A forca exercida, sobretudo nas
extremidades do painel frontal, pode
provocar a quebra do vidro. O vidro pode
quebrar.

9. Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

Apos a limpeza, efetue os passos descritos
acima na sequéncia inversa.
7.6 Substituir a lampada

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
aguarde até que arrefeca.

Substitua a lampada por uma lampada ade-
quada, resistente ao calor até 300 °C.

Lampada superior
1. Rode a protegao de vidro para a retirar.
2. Limpe a cobertura de vidro.

3. Substitua a lampada.
4. Instale a cobertura de vidro.



8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ndo conseguir encontrar uma solugao pa-
ra o problema, contacte o seu fornecedor ou
um Centro de Assisténcia Técnica Autoriza-
do. Os detalhes do servigo estdo na placa de
caracteristicas, localizada na estrutura fron-
tal. E visivel quando abre a porta. Nao remo-
va a placa de caracteristicas.

Se o visor apresentar um codigo de erro que
nao esteja presente nesta tabela, desligue e
volte a ligar o quadro elétrico de casa para
reiniciar o aparelho. Se o cédigo de erro re-
correr, contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Nao consegue ativar ou utilizar o apare-
lho. - O aparelho nao esta ligado a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente ligado.

O aparelho nao aquece.

* A porta nado esta bem fechada.
» Bloquear esta ativada.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Informag6es sobre o produto e
folha de informagdes do produto de
acordo com o Regulamento (UE) n.°
65/2014 e (UE) n.° 66/2014

Nome do fornecedor AEG
Identificacdo do GS6PB51FAB 944035210
modelo OS6PB50KAB 944035141
0S6PB511AB 944035187
0OS6PB52WAB 944035012
TS6PB521AB 944035140
TS6PB531AB 944035125
indice de Eficiéncia Ener-
gética 81.2

Classe de €ficiéncia ener- A+
geética

Consumo de energia com
uma carga normal, modo
convencional

1,09 kWh/ciclo

Consumo de energia com
uma carga padrdao, modo
de ventilagao for¢cada

0,69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades 1
Fonte de calor Eletricidade
Volume 711

* A desativagao automatica esta ativada.

A lampada nao esta a funcionar. - A lampa-
da esta fundida. Substitua a lampada.

A lampada esta desligada. - Ventilado com
Resisténcia - esta ativada.

O Sonda térmica nao funciona. - A ficha do
Sonda térmica nao esta completamente inse-
rida na tomada.

O visor exibe "00:00". - Houve um corte de
energia. Definir a hora do dia.

Err C2 - Encaixe totalmente a ficha Sonda
térmica na tomada.

Err C3 - Feche a porta. Ativar e desativar o
aparelho. Verifique se o bloqueio da porta
nao esta partido.

Err F102 - Feche a porta. Verifique se o blo-
queio da porta nao esta partido.

Tipo de forno Forno encastrado

Massa GS6PB51FAB 34,0 kg
OS6PB50KAB 33,5 kg
OS6PB511AB 34,0 kg
OS6PB52WAB 33,5 kg
TS6PB521AB 33,5 kg
TS6PB531AB 34,0 kg

Aparelho testado de acordo com: EN IEC
60350-1.

9.2 Requisitos de informacao de
acordo com o Regulamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia no modo de es-
pera 0.8W

Consumo de energia no modo de li-

gacao em rede 20W
Tempo maximo necessario para que
o forno atinja automaticamente o 20 min

modo de baixa poténcia aplicavel

Aparelho testado de acordo com: EN 50564,
EN 63474.
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Para obter orientagdes sobre como ativar e

desativar a ligagéo de rede sem fios, consulte

o capitulo Antes da primeira utilizagao.

9.3 Sugestdes de poupancga de

energia

* Mantenha a porta fechada durante a
cozedura e evite abri-la com frequéncia.

* Mantenha a junta da porta limpa e
certifique-se de que esta bem fixa na
posicao correta.

» Utilize recipientes de metal ou escuros e
nao refletores .

* Ignore o pré-aquecimento, a menos que
seja necessario.

* Minimize as pausas entre a cozedura de
varios pratos.

» Sempre que possivel, utilize as fungoes
de cozedura que utilizam o ventilador,
para poupar energia (apenas modelos
selecionados).

» Use o calor residual para manter os

alimentos quentes. Reduza a temperatura

do aparelho para, no minimo, 3 - 10 min
antes do fim da cozedura.

» Desligue a lampada durante a cozedura, a

menos que seja necessario.

» Ventilado com Resisténcia (apenas
modelos selecionados) - esta fungéo foi
utilizada para cumprir com os requisitos

de classe eficiente energética e design
ecologico (de acordo com as normas EU
65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1. A porta do forno
deve estar fechada durante a cozedura
para que a fungao nao seja interrompida e
o forno funcione com a mais alta eficiéncia
energética possivel. Quando utilizar esta
fungédo, a lampada desligada-se
automaticamente. Em alguns modelos,
demora 30 seg.

* Quando possivel, desligue o Wi-Fi para
poupar energia. Consulte a secgao Antes
da primeira utilizacao.

« Desativagao automatica - por motivos de
seguranga, se a fungdo de aquecimento
estiver ativa e nao forem alteradas
quaisquer defini¢cdes, o aparelho desliga-
se automaticamente apds um
determinado periodo de tempo. Se
pretender executar um tipo de
aquecimento durante uma duragao
superior ao tempo de desativagao
automatica, defina o tempo de cozedura.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195°C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h: 250-maximo °C

10. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o sim-
A%
bolo €. Coloque a embalagem nos conten-

tores indicados para reciclagem. Ajude a pro-

teger o ambiente e a saude publica através
da reciclagem dos aparelhos elétricos e ele-
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tronicos. Nao elimine aparelhos marcados

com o simbolo i com o lixo doméstico. Co-
loque o produto num ponto de recolha para
reciclagem local ou contacte as suas autori-
dades municipais.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

 Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es

necesario mantener aleja-
dos del aparato a los ninos
de menos de 8 ainos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

* Es necesario vigilar a los
niNOs para que no jueguen
con el aparato y dispositi-
vos moviles con la aplica-
cion.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

» Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.
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* Los nifos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones

generales de seguridad

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

» Este aparato esta disefiado
para uso doméstico en inte-
riores.

» Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

* No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

» Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

» Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Asegure-
se de que el aparato esta
apagado antes de cambiar
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la bombilla para evitar el
riesgo de descarga eléctri-
ca.

ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar
los elementos de calenta-
miento o la superficie del
interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda
térmica (la sonda de tem-
peratura interna) recomen-
dada para este aparato.
Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice un limpiador a va-
por para limpiar el aparato.
No utilice productos de lim-
pieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado
para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la
placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria
hacer que el cristal se hi-
ciese anicos.



» Antes de la limpieza piroliti-

ca, retirar todos los acceso-
rios y cualquier depésito/

derrames que haya en el
interior del aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

Evite dafar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,

debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

La proteccién contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de conectar el enchufe a la
toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
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Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcoholicos.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.
Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/N ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

La decoloracién del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.
Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
doméstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
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sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

» Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

* Antes de realizar tareas de
mantenimiento, apague el aparato y
desenchufelo de la toma de corriente.

* Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, pongase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

* Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

« Utilice un pano de microfibra, agua tibia 'y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.

« Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Limpieza Pirolitica

* Lea todas las instrucciones para la
limpieza pirolitica.

* Antes de realizar la limpieza pirolitica y el

precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.



* Mantenga a los nifios alejados durante la
limpieza pirolitica, ya que el aparato se
calienta mucho y libera aire caliente por
las rejillas frontales.

» La limpieza pirolitica libera humos de
residuos de coccion y materiales de
construccion. Asegurese de una buena
ventilacion durante y después del
precalentamiento inicial y la limpieza
pirolitica.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

* Los humos emitidos por los hornos
piroliticos y los residuos de coccién no
son dafiinos para las personas, incluidos
los nifos y personas con problemas
médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y el precalentamiento

inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

« Las superficies antiadherentes de ollas,
sartenes, bandejas y utensilios pueden
dafarse con la limpieza pirolitica a alta
temperatura y pueden liberar humos
nocivos de bajo nivel.

2.5 Eliminacioén

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

LI

o o lo

2

@_

o] =] Haﬁl

Panel de control

Mando de las funciones de coccion
Pantalla

Mando de control

Toma de la sonda térmica
Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

EEERNREOENE

3.2 Panel de control

@ Pulse para ajustar las funciones del
temporizador.
1 Pulse para ajustar: Calentamiento ra-
> pido.
O- Pulse para encender y apagar la luz
del aparato.
2 Pulse para fijar la temperatura interna

de los alimentos con: Sonda térmica.

OK Pulse para confirmar la seleccion.

Indicadores de pantalla

El aparato esta bloqueado.

Submenu: Coccidn asistida.

Submenu: Limpieza.

Submenu: Ajustes

Calentamiento rapido esta activado.

Sonda térmica esta activado.

@
¥
wl
&
>»>
A
Q

Avisador esta activado.

ESPANOL 53



O

Tiempo de coccion esta activado.

©n
4
o
3

Inicio retardado esta activado.

Tiempo de funcionamiento esta acti-
vado.

DINCANC)

Wi-Fi esta activado.

Operacion remoto esta activado.

VD)

Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la tempera-
tura ajustada o cuando acaba la coc-
cion.

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
2. Pulse OK,

4.2 Precalentamiento y limpieza

iniciales

1. Precaliente el aparato vacio para eliminar
los olores. Ventile la sala.

2. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

3. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione
durante los tiempos especificados: O 1
h, 15 min, 15 min. Consulte Uso
diario.

4. Apague el aparato y deje que se enfrie.

5. Limpie con un pafio de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

4.3 Conexién inalambrica

Para conectar el aparato necesitas:

* Red inalambrica con conexién a Internet.
+ Dispositivo movil conectado a la misma
red inalambrica.

1. Para descargar la aplicacién, escanee el
cédigo QR que se encuentra en la
contraportada del manual del usuario.
También puede descargar la aplicacion
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Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

2. Gire el mando para seleccionar la funcién
de coccidn.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado 0.

directamente desde la tienda de
aplicaciones.

2. Siga las instrucciones para instalar la
aplicacion.

Gire el mando para seleccionar la funcion
de coccion =.
4. Gire el mando de control para

seleccionar i / Wi-Fi. Enciéndalo o
apaguelo. Consulte el capitulo “Uso
diario”, Cambiar: Ajustes.

La conexién Wi-Fi esta activada por defecto.
Para obtener consejos sobre como ahorrar
energia, vea el capitulo "Eficiencia energéti-

ca.

® Por motivos de seguridad, el control re-
moto se desactiva automaticamente tras 24
h. Repita la incorporacién, si fuera necesa-
rio.

2.4 GHz WLAN
Frecuencia

2400 - 2483.5 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Potencia max EIRP <20 dBm (100 mW )

Maodulo Wi-Fi - NIUS-50

4.4 Licencias de software

El software de este producto contiene com-

ponentes basados en software libre y de co-
digo abierto. AEG agradece las contribucio-
nes de las comunidades de software libre y

robotica al proyecto de desarrollo.



Para acceder al cédigo fuente de estos com-
ponentes de software de codigo abierto y li-
bre, cuyas condiciones de licencia requieren
publicacién, y para ver toda la informacién

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de coccion

Aire caliente: Horneado uniforme, ter-
nura, secado

Coccion convencional: Horneado tra-
dicional

Congelados: Patatas fritas, patatas, ro-
llitos de primavera

=9 | [T

Funcion Pizza / AirFry: Hornear pizza /
Freir los alimentos con menos aceite y

() sin papel de hornear.

|;| Calor inferior: Hornear pasteles

Descongelar: Descongelar

(%) Horneado humedo + ventilador: Hor-

¢ neado

(7] Grill: Tostar, asar a la parrilla

Grill turbo: Asar carne, dorar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajuste: Funciones de coccion

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcién de coccioén.

2. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

S} Calentamiento rapido - manténgalo pulsa-
do para acortar el tiempo de calentamiento.
Esta disponible para algunas funciones de
coccion. El ventilador puede ponerse en mar-
cha automaticamente.

5.3 Temporizador

1. Si es necesario, gire los mandos para
seleccionar la funcién de coccion y
ajustar la temperatura.

2. Pulse @ hasta que la pantalla muestre
una funcién de timer deseada:

[:3 Avisador: Ajustar una cuenta atras. Al fi-
nalizar el tiempo, sonara la sefal acustica.

sobre derechos de autor y condiciones de li-
cencia aplicables, visite: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (carpeta NIUS).

stor Tiempo de coccion: Ajustar una cuenta
atras. Cuando el timer finaliza, suena la sefial
y la coccion se detiene.

oYL _—
C/ Inicio retardado: Para posponer el inicio
y/o fin de la coccion.

3. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
4. Pulse OK,

Cuando termine el tiempo, pulse OK Y, Si
es necesario, gire los mandos a la
posicion de apagado.

5.4 Acceso: Menu =

Abra el menu para acceder a platos de coc-

cion asistida y ajustes.

1. Gire el mando para las funciones de
coccion =.

La pantalla muestra ‘/f, rrrr/ ‘@

2. Gire el mando de control y seleccione el
icono para acceder al submenu. Pulse:

OK,

5.5 Ajuste: Coccion asistida ¥

Coccion asistida el submenu consta de pro-
gramas pensados para platos concretos. Los
programas comienzan por el ajuste adecua-
do. Puede ajustar el tiempo y la temperatura
durante la coccion.

1. Gire el mando para las funciones de
coccion =.

2. Gire el mando de control para
seleccionar ¥< y pulse OK.

3. Gira el mando de control para seleccionar
un plato (P1 - P...). Pulse OK.

4. Coldcalos dentro del aparato. Pulse OK,

5. Cuando termine la funcién, comprueba si
la comida esta lista. Aumente el tiempo
de coccién si fuera necesario.
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Submenu: Coccidn asistida

Leyenda

s

La sonda térmica debe estar conectada
para poder utilizar la funcién. Consulte
Sonda térmica.

P12

Asado de ternera (por ejemplo, el
hombro)

/'? E 2; fuente de asado en parrilla,
0,8 - 1,5 kg; 4 cm de grosor
Afada liquido. Asado cubierto.

[

Precaliente el aparato antes de empezar
a cocinar.

=

Nivel del estante. Consulte Descripcion
del producto.

P13 [0

Cuello o paleta de cerdo asado, 1,5 -
2 kg

2; fuente de asado en parrilla
Después de la mitad del tiempo de
coccion, voltee la carne.

Cerdo desmenuzado 1), 1,5 -2 kg
/'?. E‘ . 2; bandeja

P14 D¢ |a vuelta a la carne a la mitad del
tiempo de coccion para dorar unifor-
memente.

Lomo de cerdo, 1-1,5kg; 5-6cm

P15 de grosor
/? E . 2; fuente de asado en parri-
lla
Costillas de cerdo 2 - 3 kg; usar cru-
das 2 - 3 cm finas

P16 3; bandeja profunda

Afada liquido para cubrir la base de
un plato. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.

P17 *?

Pierna de cordero con hueso, 1,5 - 2
kg; 7 - 9 cm de grosor

2; fuente de asar en bandeja
Afada liquido. Después de la mitad
del tiempo de coccion, voltee la carne.

P18

Pollo entero, 1 - 1,5 kg; fresco

2; cacerola en bandeja
Dele la vuelta al pollo a la mitad del
tiempo de coccion para obtener un do-
rado uniforme.

P19

Medio pollo, 0,5 - 0,8 kg
/P E 3; bandeja

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.
P1 Eg:#‘i)f, poco /’? E . 2; bandeja
1-1,5kg;4-5cmde
Rosbif, al grosor
P2 ounto Fria la carne durante
unos minutos en una
P3 Rosbif, muy sartén caliente. Insér-
hecho telo en el aparato.
Carne, al punto, 180 - 220 g por pie-
za; 3 cm de grosor
. . 3; fuente de asado en
P4  parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Insértelo en el
aparato.
Asado de ternera/estofado (costillas
de cebado, redondo superior, flanco
grueso) 1,5 - 2 kg
P5 2; fuente de asado en parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Ahada liquido. In-
sértelo en el aparato.
Rosbif, poco
P6 1)p M H. 2 bandeja
hecho
1-1,5kg;4-5cmde
Rosbif, al grosor
P7 punto 1) Fria la carne durante
unos minutos en una
Rosbif, muy sartén caliente. Insér-
P8 hecho 1 telo en el aparato.
Filete de ter-
P9 nera, poco
hecho " VA= 2; bandeja
Filete de ter- g’esérg’silr(g’ 5-6em
P10 ne:a, al pun-  £rig'|a carne durante
to " unos minutos en una
Filete de ter- sartén caliente. Insér-
P11 nera, he- telo en el aparato.
cho

P20 A [s] [0

Pechuga de pollo, 180 - 200 g por
pieza

2; cacerola sobre parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente.

P21

Muslos de pollo, frescos

B 3; bandeja
Si se marchan las patas de pollo mari-
nadas, ajuste la temperatura mas baja
y cocinelas mas tiempo.
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Pato entero, 2 - 3 kg

Croquetas, congeladas, 0,5 kg

P37
/'? E] 2; fuente de asado en parrilla E] 3; bandeja
P22 Coloque la carne en la fuente. Dé la
vuelta al pato a la mitad del tiempo de P38 Manzanas congeladas, 0,75 kg
coccion. = 3; bandeja
Ganso, entero, 4 - 5 kg Lasaiia de carnel/verdura con lami-
2; bandeja profunda P39 has de pasta seca, 1-1,5kg
P23 Coloque la carne en la bandeja honda. 2; cacerola en parrilla
Dele la vuelta a la mitad del tiempo de
coccion. Patatas gratinadas (patatas crudas) 1
- 1,5k
Pastel de carne, 1 kg E] 9 .
P24 5[, . P40 1; cacerola en parrilla
2; fuente de asado en parrilla Gire el plato transcurrida la mitad del
Pescado entero, a la parrilla, 0,5 - 1 tiempo de coccion.
kg por pescado Pizza fresca, fina
P25 2; bandeja P41 [] [, bandeja forrada con papel
Sazone el pescado con mantequilla, de hornear
especias y hierbas aromaticas.
Filete de pescado Pizza fresca, gruesa
P26 i P i P42 2; bandeja forrada con papel
3; cacerola en parrilla de hornear
Tarta de queso Pa3 Quiche
P27 Ir%cl)r?t;a%ezei%n;ﬁ‘iiwgmo de molde des- = 2; molde para hornear en parrilla
Torta de manzana Baguette / chapata / pan blanco, 0,8
kg
P28 .
[ 3; bandeja P44 [4] [=] 2; bandeja forrada con pape!
de hornear
P29 Tarta de manzana . Se necesita mas tiempo para el pan
2; forma de pastel en parrilla blanco.
Pastel de manzana Pan integral/de centeno/negro, 1 kg
P30 [=]4: & 22 cm Forma de pastel en pas ] [E12; bandeja forrada con papel
parrilla de hornear / pan de bizcocho en parri-
lla
P31 Brownies, 2 kg de masa 5
. Cocci6 baja tem-
3; bandeja profunda pera(iﬁf:n abajatem
P32 Magdalenas c . . @
3; bandeja para muffins en parrilla 5.6 .amblo' Ajustes ) »
Pan de bi h 1. Gire el mando para seleccionar la funcion
an de bizcocho L, ==
P33 2; bandeja de pan en parrilla de coccion =.
’ ) P P 2. Gire el mando de control para seleccionar
P34 IP:—a|tatas al horno, 1 kg 5% pulse OK.
2; bandeja ; ;
Utilice patatas enteras con la piel. 3. Gire el mando de control para seleccionar
Porciones, 1 kg el ajuste. Pulse OK,
. 4. Gire el mando de control para ajustar el
P35 3; bandeja forrada con papel de
hornear valor. Pulse OK.
Corte las patatas en trozos. 5. Gire el mando de funciones de coccion
i R hasta la posiciéon de apagado para salir
Verduras al grill, 1 - 1,5 kg dol Men
P36 E 3; bandeja forrada con papel de et ivend.

hornear
Corte las verduras en trozos.
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Submenu: Ajustes

Ajuste Valor
01 Hora Cambiar
02 Brillodelapantalla 1-5
1 - Pitido, 2 -
03 Tono de teclas Clic, 3 - Sonido
04 Volumen del timbre 1-4

Sonda térmica Ac-

1- Alarmay pa-

05 cién rada, 2 - Alarma
06 Tiempo de funcio-  Encendido/
namiento Apagado
Encendido/
07 Luz Apagado
08 Calentamiento rapi- Encendido/
do Apagado
" A Encendido/
09 Aviso de limpieza Apagado
- Encendido/
10 Wi-Fi Apagado
1 Funcionamiento au- Encendido/
tomatico remoto Apagado
12 Borrar esta red Si/No
.. Cddigo de acti-
13 Modo demostracién vacion: 2468
14 xaersién del softwa- Comprobar
15 Restaurar todos los Si/No

ajustes

5.7 Bloqueo &

Esta funcion evita un cambio accidental de la
funcién del aparato.

Si se activa estando el aparato en funciona-
miento, bloquea el panel de control, asegu-
rando de esta forma que los ajustes de coc-
cion actuales se mantengan sin interrupcio-
nes.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.

O OK . mantener pulsado para activar la
funcién:

Suena una senal. &- parpadea 3 veces
cuando el bloqueo esta activado. La puerta
del aparato esta bloqueada.
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OOK - mantener pulsado para desactivar la
funcion.

5.8 Accesorios

Accesorios disponibles se-
gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar
como utilizar los accesorios

4 suministrados con el apara-

1 to. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.

Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona protec-
cion contra los volcados. El borde elevado
que rodea la parrilla evita que los utensilios
de cocina resbalen de la parrilla.

Inserte el accesorio (parrilla/bandeja) entre
las barras guia del soporte del estante. Ase-
gurese de que el estante toque la parte pos-
terior del interior del horno .

—

Si la bandeja tiene pendiente, coléquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

5.9 Sonda térmica

Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Debe ajustar dos temperaturas:

. °C - la temperatura del horno. Debe ser al

menos 25 °C mas alta que la temperatura
de la sonda térmica.

. /'? - la temperatura de la sonda térmica.

1. Ajuste una funcién de coccion/la
temperatura del horno.

2. Inserte la punta de la sonda térmica en el
centro de la carne o el pescado, en la
parte mas gruesa si es posible. Para las
cazuelas, coloque la punta de la sonda



térmica exactamente en el centro,
estabilizada en un ingrediente sélido.
Asegurese de que la punta no toque el
fondo de la fuente para hornear.

o >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. Inserte la sonda térmica en la toma
situada dentro del aparato. Consulte
Descripcién del producto. La pantalla

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccidn

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos. De-
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-
cuentra los ajustes para una receta concreta,
busque otra similar.

Cuente los niveles de las parrillas desde aba-
jo hacia arriba.

Simbolos utilizados en las tablas:

$_ Tipo de comida

=

Funciones de coccién
o,

C Temperatura

muestra la temperatura actual de la
sonda térmica.

4. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura. Pulse OK,

5. Cuando los alimentos alcancen la
temperatura programada, sonara una
sefal acustica. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la sefial. Compruebe si la
comida estad hecha. Aumente el tiempo
de cocciodn si fuera necesario.

6. Apague el aparato.

7. Desenchufe la sonda térmica de la toma
y saque la fuente para hornear del

aparato.

_-N °C O o
Canelones 180-200 70-85 3
Pudding de pan 190-200 55-70 3
Arroz 170-190 45-60 3
Tarta de manzana,
lechaconmezck s0-170 7080 3
redondo)

Pan blanco 190-200 55-70 3

6.3 Informacién para institutos de
pruebas

Pruebas segun EN 60350-1, IEC 60350-1.

Posicion de la parrilla

Tiempo de coccién (min)

©|O|M

Informacién adicional

6.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente.

&L, °C O
Pasta gratinada 200-220 45-55 3
Patatas gratinadas 180-200 70-85 3
Moussaka 170-190 70-95 3
Lasafa 180-200 75-90 3

B °C O H ®

Pastelillos, 20 unidades por bandeja

150  20-30 3 12

= 170  20-30 3 1)2)

150 25-35 2y4 12)
Bizcocho sin grasa

160  45-60 2 3)2)

O 160  45-60 2 3)2)

160 45-55 2y4 3

Pastel de manzana
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°C O = ® cC O = ®

160 55 -65 2 3)4) Tostadas

] 180 55-65 1 3)4) 8 max 1-2 5 39
p la bandej I diente hacia | -

160 5565 2y4 3) o onga la bandeja con la pendiente hacia la puer:

Gallotas masa quebr 2) precalentamiento del aparato en vacio.
q 3) Use Parrilla.

140 25 .35 2 1) 4) 2 moldes colocados en diagonal (@ 20 cm). La de-
recha debe colocarse mas al frente que la izquierda.

0 140 25-35 2 1) 5) Segun: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

140 25-45 2y4 1)

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza
Utilice una solucion de limpieza para

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave y detergente suave.

superficies metalicas. 4. Gire el mando para seleccionar la funcién

* No guarde alimentos en el aparato L E= ,

durante mas de 20 minutos. de coccidn = para entrar en Menu.

* No lave los accesorios en el lavavajillas. 5. Gire el mando de control para seleccionar

7.2 Extraccion de los carriles de elm y puise OK.

apoyo — —

, Y e Programa de limpieza Duracién

1. Asegurese de que el aparato esté frio. o1 Limo -

2. Tire de la parte delantera del carril de 1 - Limpieza ligera Th
apoyo para separarlo de la pared lateral. C2 - Limpieza normal 1 h 30 min

3. Tire del extremo trasero del soporte del C3 - Limpieza a fondo 3h
estante para separarlo de la pared y
extraigalo. ) ]

4. Vuelva a colocar los soportes del estante 6. Gire el mando de control para seleccionar
en la posicion inicial. Repita los pasos en el programa de limpieza y pulse OK.
orden inverso. OK s _—

7. Pulse para iniciar la limpieza.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los
pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.

7.3 Limpieza pirolitica

Este programa quema la suciedad residual
del aparato. Utilicelo siempre que el aparato
necesite una limpieza profunda.

Si hay otros aparatos instalados en el mismo
armario, no los utilice al mismo tiempo que
esta funcion. El horno podria dafharse.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Retire todos los accesorios y los carriles
de apoyo extraibles.
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Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del aparato y se apaga la bombilla. No
inicie la funcién si no ha cerrado completa-
mente la puerta del horno. La pantalla mos-

trara el E| hasta que se desbloquee.

8. Tras la limpieza, gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado.

Espere a que el aparato se enfrie y la
puerta se desbloquee. Limpie el interior
del horno con agua y un pano suave.

7.4 Aviso de limpieza

Cuando rrrr/ parpadea en la pantalla tras con-
cluir la coccién, el aparato le recuerda que lo



limpie mediante la limpieza pirolitica. Puede
desactivar el aviso en el submenu: Ajustes.
Consulte Uso diario, Cambio: Ajustes.

7.5 Extraccion e instalacion de la
puerta

1. Asegurese de que el aparato esté frio.
2. Abra la puerta por completo.

3. Presione las palancas de fijacion A de
ambas bisagras de la puerta.

N =i

4. Cierre la puerta parcialmente hasta que
se detenga, luego levantala de las
bisagras. Tenga cuidado, la puerta es
pesada.

5. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

6. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que
no esta en esta tabla, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda para reini-
ciar el aparato. Si el codigo de error se repite,
contacte con un Centro de servicio autoriza-
do.

7. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

8. Levante cada uno de los paneles de
vidrio por su borde superior y quitelo de
la guia. Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

9. Limpie el panel de cristal con agua y
jabon. Seque el panel de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Tras la limpieza, lleve a cabo los pasos ante-
riores en orden inverso.
7.6 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica 'y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla superior

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. Instale la tapa de cristal.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

El aparato no se calienta.

» La puerta no esta bien cerrada.
* Bloqueo esta activado.
» La desconexién automatica esta activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.
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La Sonda térmica no funciona. - El enchufe
de la Sonda térmica no esta bien insertado
en la toma.

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Err C2 - Enchufe elSonda térmica a fondo en
la toma.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacion del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor AEG
Identificacion del ~ GS6PB51FAB 944035210
modelo OS6PB50KAB 944035141
0S6PB511AB 944035187
0OS6PB52WAB 944035012
TS6PB521AB 944035140
TS6PB531AB 944035125
indice de eficiencia energé-
tica 81.2

Clase de eficiencia energé- A+
tica

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
convencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
de ventilador forzado

0.69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 711

Tipo de horno Elce)rno empotra-

Masa GS6PB51FAB 34,0 kg
OS6PB50KAB 33,5 kg
OS6PB511AB 34,0 kg
OS6PB52WAB 33,5 kg
TS6PB521AB 33,5 kg
TS6PB531AB 34,0 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.
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Err C3 - Cierre la puerta. Encienda y apague
el aparato. Compruebe que el cierre puerta
no esta roto.

Err F102 - Cierre la puerta. Compruebe que
el cierre puerta no esta roto.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de

espera 08W
Consumo de energia en modo de 20W
espera de red )
Tiempo maximo necesario para que

el equipo alcance automaticamente 20 min

el modo de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564, EN
63474.

Para obtener orientacion sobre como activar
y desactivar la conexion de red inalambrica,
consulte Antes del primer uso.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccién y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

» Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccidén con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

« Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccion.

* Apague la luz durante la coccion a menos
que sea necesario.

¢ Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizo
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefio ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:



IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccién
para que no se interrumpa la funcion y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcion, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

* Apague la Wi-Fi siempre que sea posible
para ahorrar energia. Consulte Antes del
primer uso.

» Desconexién automatica - Por razones de
seguridad, si la funcidon de coccion esta

activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Si
desea que una funcion de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por
el apagado automatico, ajuste el tiempo
de coccién.

- 12,5h: 30-115°C

- 8.5h:120-195°C

— 5.5h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\') Co-
logue el embalaje en los contenedores co-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-
ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y

electronicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo g con los residuos do-
mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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